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Program Adi

GASTRONOMIi VE MUTFAK SANATLARI

Programin Kisa
Tarihgesi

Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimiiile denkligi bulunan Yiyecek
ve Igecek Isletmeciligi Boliimii 2009 yilinda Zile Dingerler Turizm
Isletmeciligi ve Otelcilik Yiiksekokulu biinyesinde egitim 6gretim
faaliyetlerine baslamistir. Ulkemizde yiiksekdgretim programlarimin
temayiiliine uyum saglamak amaciyla 2019 yilinda Yiyecek ve Igecek
Isletmeciligi Boliimii kapatilarak Gastronomi ve Mutfak Sanatlari
ismi ile yeniden yapilanma yoluna gidilmistir. Bolimiimiiz
kadrosunda 2 Dogent, 1 Ogretim Gorevlisi, 1 Arastirma Gorevlisi
bulunmakta olup, egitim O&gretim faaliyetleri derslere uygun
uzmanliklar gozetilerek iiniversitemiz biinyesinde gorevli 6gretim
iyeleri ve 0gretim gorevlilerinin destegi alinarak giiglii bir egitim
kadrosu ile siirdiirmektedir. Bolimiimiiz biinyesinde 1 uygulama
mutfagi, 1 uygulama restorani ve servis mutfagi, 1 uygulama bari, 2
bilgisayar laboratuvari, 1 uzaktan egitim laboratuvari, 1 ihtisas
kiitiiphanesi bulunmaktadir.

Programin Amaci

Gastronomi ve mutfak sanatlar1 alaninda genis bir bilgi birikimine
sahip ve bu bilgi birikimini giinliik hayata ve c¢alisma hayatina
uygulayabilen, problem ¢ozebilen sektoriin ihtiyag duydugu iist ve
orta kademe yoneticiler yetistirmektir. Bunun yani sira tilkemizde orta
ogretimde meslek dersi 6gretmenleri boliimiimiiz mezunlar arasindan
atanmaktadir.

Boliim Baskam

Dog. Dr. Hakan KENDIR

Boliim Sekreteri

Anabilim Dah
Baskam

Dog. Dr. Hakan KENDIR

Mezuniyet
Kosullar:

Egitim-Ogretim siiresi 4 yil (8 yariyil), istege bagli Yabanci Dil
(Ingilizce) hazirlik sinifi bu siirelere dahil degildir. Ogrencilerin 4
yillik programi en fazla 7 yilda (14 yarityilda) bitirmeleri
gerekmektedir. Toplam mezuniyet kredisi 2547 sayili Kanunun 5-i
maddesindeki dersler harig, lisans programlari igin 240 AKTS almak
zorundadir.

Ol¢me ve
Degerlendirme

Ogrenciler Gaziosmanpasa Universitesi On Lisans Ve Lisans Egitim-
Ogretim ve Sinav Yonetmeligi hiikiimlerine tabidir. Ogrenciler her
ders i¢in en az bir ara sinav bir donem sonu sinavina girer. Ara sinavin
%40’1, donem sonu smavinin % 60’1 alinarak yapilan degerlendirme
sonucunda basarisiz olan 6grenciye biitiinleme sinavi hakki verilir.
Ayrica mezuniyet asamasinda bir dersten basarisiz oldugu i¢in mezun
olamayan 6grencilere tek ders sinav hakki taninir.

Tletisim

03563173243 Dahili:6001 (sekreter)




TOKAT GAZIOSMANPASA UNIVERSITESI
ZILE DINCERLER TURIZM iSLETMELIGi VE OTELCILIK YUKSEKOKULU
2024-2025 EGiTiM OGRETIM YILI AKADEMIK TAKViMI

GUZ YARIYILI

Ozel 6grenci olarak baska bir tniversitede egitim almak isteyen
6grencilerimizin son basvuru tarihi

16 Eylll 2024

Ders Kayitlari (Ogrenci Bilgi Sistemi Uzerinden)

23-27 Eylul 2024

Danisman Onayi

23-29 Eylul 2024

Derslerin baglamasi 30 Eylul 2024
16m 2024
Mazeretli ders kaydi bagvurularinin son giini 18 Ekim 2024
Ara Sinavlar 23 Kasim-01 Aralik 2024
Derslerin Bitimi 10 Ocak 2025

Yariyil Sonu Sinavlar

11-18 Ocak 2025

Yariyil Sonu Sinav Notlarinin Sisteme Girilmesi

11-20 Ocak 2025

Buttnleme Sinavlari

21-25 Ocak 2025

Buttnleme Sinav Notlarinin Sisteme Girilmesi

21-26 Ocak 2025

Tek Ders Sinavi

28 Ocak 2025

Gz yariyih sonunda azami stireyi agan 6grenciler igin ek sinavlar

1. Sinavlar 03-07 Subat 2025
2. Sinavlar 10-14 Subat 2025

Telafi: 28 Ekim 2024 Pazartesi glinii dersleri 02 Kasim 2024 Cumartesi tarihinde yapilacaktir.
29 Ekim 2024 Sali glinti dersleri 09 Kasim 2024 Cumartesi tarihinde yapilacaktir.
01 Ocak 2025 Carsamba glinii dersleri 04 Ocak 2025 Cumartesi tarihinde yapilacaktir.

BAHAR YARIYILI

Ozel 8grenci olarak baska bir (iniversitede egitim almak isteyen
Ogrencilerimizin son basvuru tarihi

13 Ocak 2025

Ders Kayitlari (Ogrenci Bilgi Sistemi Uzerinden)

20-24 Ocak 2025

Danigman Onayi

20-26 Ocak 2025

Derslerin Baglamasi

27 Ocak 2025

Kayit dondurma basvurularinin son giinii
Muafiyet bagvurularinin son giini

07 Subat 2025

Mazeretli ders kaydi bagvurularinin son giini

14 Subat 2025

Ara Sinavlar

22-28 Mart 2025

Derslerin Bitimi

09 Mayis 2025

Yariyil Sonu Sinavlari

10-17 Mayis 2025

Yariyil sonu sinav notlarinin sisteme girilmesi

10-19 Mayis 2025

Buttunleme Sinavlari

20-24 Mayis 2025

Biitlinleme sinav notlarinin sisteme girilmesi

20-25 Mayis 2025

Tek Ders Sinavi

27 Mayis 2025

Bahar yariyili sonunda azami stireyi asan 6grenciler icin ek sinavlar

1. Sinavlar 10-13 Haziran 2025
2. Sinavlar 16-19 Haziran 2025

Telafi: 31Mart 2025 Pazartesi glinii dersleri 05 Nisan 2025 Cumartesi tarihinde yapilacaktir.
01 Nisan 2025 Sali giinii dersleri 12 Nisan 2025 Cumartesi tarihinde yapilacaktir.
23 Nisan 2025 Carsamba giinii dersleri 26 Nisan 2025 Cumartesi tarihinde yapilacaktir.
01 Mayis 2025 Persembe giinii dersleri 03 Mayis 2025 Cumartesi tarihinde yapilacaktir.




OGRENCIi DANISMANLARI

1. Sinif

2. Sinif

3. Sinif

4, Sinif




OGRETIM ELEMANLARI

Dog. Dr. Emin ARSLAN
emin.arslan@gop.edu.tr
i¢ Hat: 6000-6001
Calisma Alanlari:Turizm

Dog. Dr. Hakan KENDIR
hakan.kendir@gop.edu.tr
i¢ Hat: 6003

Calisma Alanlari:Turizm

Dog. Dr. Mehmet GULLU

mehmet.gullu@gop.edu.tr

i¢ Hat: 6015

Calisma Alanlari: Gastronomi, Uluslararasi Mutfaklar, Geleneksel gidalar

Dr. Ogr. Uyesi Seval KURT
seval.kurt@gop.edu.tr

i¢ Hat: 6013

Calisma Alanlari: Gastronomi, Turizm

Ogr.Gor.Kamil AKYOLLU
kamil.akyollu@gop.edu.tr
i¢c Hat: 6005

Calisma Alanlari:Turizm

Ogr.Gor.Elif DEMIRCAL
elif.demircal@gop.edu.tr
ic Hat: 6044

Calisma Alanlari: ingilizce

Ars. Gor. Biisra KARAGOZ
busra.karagoz@gop.edu.tr

i¢ Hat: 6011

Calisma Alanlari: Gastronomi, Turizm
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Yiyecek igecek Uriinlerinin satin alma, depolama, 6n hazirlik, tretim ve sunum sirecini etkin bir sekilde

PY1 ybnetebilmek

PY2 Yiyecek igecek isletmesinde olabilecek is kazalarina karsi tedbir alabilmek ve acil miidahale gerektiren saglik
problemlerine karsi ilk yardim miidahalesi yapabilmek

PY3 Yiyecek ve igeceklerde besin dederi, hedef kitle, tasarim, renk, lezzet ve porsiyon kontrolii yapabilmek ve etkin
menu planlayabilmek
Yoresel, ulusal ve uluslararasi mutfaklar taniyip isletmesine driin gesitliligi kazandirabilmek ve yenilikci uygulamalar

PY4 o
getirebilmek
Gastronomi ile ilgili mevzuati (yasa, yonetmelik, genelge vb.) temel deger ve ilkeleri izleyebilme, bunlara uygun

PY5 davranabilme; is glvenlidi, isgi saghdi, sosyal giivenlik haklari, kalite kontrol ve yonetimi ile gevre koruma
konularinda yeterli bilgi ve bilince sahip olabilmek.

PY6 Mutfak ile ilgili fiziksel ortami planlayabilmek, ekipmanlari, arag geregleri ve teknolojileri taniyabilmek, kullanabilmek
ve koruyabilmek.

PY7 Yiyecek igecek isletmeleri igin Uretilen otomasyon programlarini/bilgi teknolojilerini kullanabilmek

PY8 Yiyecek icecek isletmesi icin arastirma ve gelistirme faaliyetlerini yurtebilmek, koordine edebilmek

PY9 Gorev yapilan isletmenin yonetimsel sorunlarina (satin alma, satis-pazarlama, protokol, uluslararasi anlagsma,
ihracat vb.) géziimler Uretebilmek

PY10 | Yiyecek icecek isletmesinin ig ve dis gevresi ile iletisimini yonetebilmek

PY11 | Sektordeki yenilikleri takip ederek bireysel ve kurumsal gelisimini saglayabilmek

PY12 Yiyecek igecek isletmesinin fiziksel gevresine karsi duyarl olmasinda ve sosyal sorumluluk projeleri liretmesinde
gorev alabilmek

PY13 | Gastronomi alaninda mesledi ile ilgili kaynaklar okuyup-anlayabilecek diizeyde yabanci dil bilgisine sahip olabilmek.




GASTRONOMI VE MUTFAK SANATLARIPROGRAMI DERSLERI
Gastronomi ve Mutfak Sanatlariprogrami 1. Sinif Dersleri

1. Yariyil (Giiz D6nemi) Dersleri

Ders Kodu (Ders Ads : Ders Saati Dersi Veren Ogretim Uyeleri
Teorik Uygulama
GMS111 Genel Ekonomi 3 0 Dr. Ogr. Uyesi Seval KURT
GMS113  Genel Turizm 2 0 Prof. Dr. Evrim CELTEK
GMS101 Mutfak Bilgisine Girig 4 0 Dog. Dr. Mehmet GULLU
ENF100  Bilisim Teknolojileri ve Ofis Yazilimlari 2 0 Dr. Ogr. Uyesi Merve 0Z
GMS115 Genel isletme 3 0 Ogr. Gor. Feyza SILAHTAROGLU
GMS103 iisletme Matematigi 2 0 Ogr. Gor. Feyza SILAHTAROGLU
ING101 ingilizce | 3 0 Ogr. Gor. Elif DEMIRCAL
AIIT101  Atatiirk ilkeleri ve ink. Tar. | 2 0 Ogr. Gor. Adnan GELMEZ
TD101 Tirk Dili | 2 0 Ars. Gor. Dr. Halil ibrahim YUCEL
Seg¢meli Dersler
GOU94  Degerlerimiz 2 0 Dog. Dr. Emin ARSLAN
Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Programi 2. Sinif Dersleri
3. Yariyil (Giiz Donemi) Dersleri
e e B : Ders Saati Dersi Veren Ogretim Uyeleri
Teorik Uygulama
GMS203 Yiyecek icecek isletmeciligi 3 0 Dr. Ogr. Uyesi Seval KURT
GMS211 Genel Saglik ve ilk Yardim 2 0 Dr. Ogr. Uyesi Seval KURT
GMS201 Yiyecek Uretim Teknikleri | 2 2 Dog. Dr. Mehmet GULLU
GMS205 |Genel Muhasebe 3 0 Ogr. Gor. Feyza SILAHTAROGLU
GMS207 Mesleki ingilizce | 2 0 Ogr. Gor. Elif DEMIRCAL
Se¢meli Dersler
GMS213  |Mesleki Etik 2 0 Dog. Dr. Mehmet GULLU
GMS215 [Sosyal Davraniglar ve Protokol Bilgisi 2 0 Dog. Dr. Mehmet GULLU
Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Programi 3. Sinif Dersleri
5. Yaniyil (Giiz D6nemi) Dersleri
R T : Ders Saati Dersi Veren Ogretim Uyeleri
Teorik Uygulama
GMS305 Yiyecek icecek Maliyet Kontrolii 2 0 Ogr. Gor. Kamil AKYOLLU
GMS301 Yiyecek Uretim Tekniklerilll 2 2 Dr. Ogr. Uyesi Ayla AYDIN
GMS303 Menu Planlama 3 0 Dog. Dr. Mehmet Gulli
GMS313 Gastronomi ve Kiiltiirlerarasi iletisim 2 0 Dr. Ogr. Uyesi Ayla AYDIN
GMS307 Mesleki ingilizce 111 2 0 Ogr. Gér. Elif DEMIRCAL
GMS317 ikinci Yabanci Dil | (Almanca) 3 0 Dr. Ogr. Uyesi Omer Liitfi ISPIRLI
Se¢meli Dersler
GMS315 Halkla iligkiler 2 0 Dog. Dr. Hakan KENDIR
GMS313 Gastronomi ve Kiiltiirlerarasi iletisim 2 0 Ogr. Gér. Kamil AKYOLLU
Gastronomi ve Mutfak Sanatlariprogrami 4. Sinif Dersleri
7. Yariyill (Guz Dnemi) Dersleri
Ders Kodu P : Ders Saati Dersi Veren Ogretim Uyeleri
Teorik Uygulama
GMS401 Yoresel Mutfak Uygulamalari 2 2 Ogr. Gér. Kamil AKYOLLU
GMS403 Mezuniyet Projesi | 2 Dog. Dr. MehmeF'GUIT!_U/Dr. Ogr. Uyesi
Ayla AYDIN/ Dr. Ogr. Uyesi Seval KURT
GMS419 ikinci Yabanci Dil 111 (Almanca) 3 0 Dr. Ogr. Uyesi Omer Litfi ISPIRLI
Se¢meli Dersler
GMS407 Pastane Uygulamalari 2 2 Ogr. Gor. Kamil AKYOLLU
GMS409 Soguk Mutfak Uygulamalari 2 2 Ogr. Gor. Kamil AKYOLLU
GMS413 Restoran Yonetimi ve Biitgeleme 3 0 Ogr. Gor. Kamil AKYOLLU
PF401 Ozel Ogretim Yéntemleri 3 0 Dr. Ogr. Uyesi Ayla AYDIN




DERSLER VE PROGRAM YETERLILIKLERI ILISKISI

1.Yaniyil Ders Plani
Ders Kodu Ders Adi P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8 P9 P10 P11 P12 P13
TD101 TURK DILI | .. - 2 2 - -3 - 5 3 . .
GMS101 MUTFAK BILGISINE GiRi$ 3233 -5 223 2 2 2 .-
GMS103 iSLETME MATEMATIGI 5 4 3 - 54 -3 3 - 2 2 .
GMS113 GENEL TURIZM Y - T
GMS115 GENEL ISLETME ... . -2 233 - 2 - -
ENF100 BILiSIM TEKNOLOVJILERI VE OFIS YAZILIMLARI 2 - 2 - - -5 22 2 3 - .-
GMS111 GENEL EKONOMI 3 - - - - - .33 - 2 2 -
ING101 INGILIZCE | . . . 2 2 - 43 - 5 3 _ 5

3.Yariyil Ders Plani

Ders Kodu Ders Adi P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8 P9 P10 P11 P12 P13
GMS201 YIYECEK URETiIM TEKNIKLERI | 5 2 - -l - =121 -
GMS203  YIYECEK IGECEK iSLETMECILIG 52 2 - 2 345 5 3 4 -
GMS205 GENEL MUHASEBE 3 - - - - - 535 2 4 2 -
GMS207  MESLEKI iNGILIZCE I . - - 22 - 43 - 5 3 - 5
‘SEC201 3. Yariyil Segmeli Ders Havuzu(2ders segilecek)

GMS213  MESLEKI ETIK -5 - -5 - - - 2 - 4 -
GMS215  SOSYAL DAVRANISLAR VE PROTOKOL BiLGiSi 2233 - 2345 5 4 2 -

5.Yariyil Ders Plani

Ders Kodu Ders Adi P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8 P9 P10 P11 P12 P13

GMS301 YiYECEK URETiIM TEKNiKLERI Il 52 5 2 - 5 - - - . _ 2 -

GMS303 MENU PLANLAMA 5 5 5 - NN )

GMS305 YIYECEK iCECEK MALIYET KONTROLU 3 - - - 2 3 4 4 - - - -

GMS307 MESLEKI INGILIZCE IlI . - - 22 - 43 - 5 3 - 5

SEC303 iIKINCI YABANCI DIL | (Segmeli)*

SEC301 5. Yariyill Segmeli Ders Havuzu

SEC-301 SEC.UNIV.DERSLERI

GMS313 GASTRONOMI VE KULTURLERARASI ILETISIM . - 24 - - -33 4 5 5 _

GMS315  HALKLA LiSKILER - - 23 - - -33 4 2 5 -

GMS317 iKINCI YABANCI DL | (ALMANCA)* . . .2 92 . .3 _. 5 3 _ 5
7.Yariyil Ders Plani

Ders Kodu Ders Adi P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8 P9 P10 P11 P12 P13

GMS401 YORESEL MUTFAK UYGULAMALARI 5255 -4 - 53 - 5 2 -

GMS403 MEZUNIYET PROJESI | 2 - - 4 2 4 5 4 - 5 5 -

SEC403 iKINCI YABANCI DiL 1l (Segmeli)*

SEG401 7. Yarnyil Segmeli Ders Havuzu (3ders segilecek)

GMS407 PASTANE UYGULAMALARI 5255 -4 - 43 - 4 - -

GMS409 SOGUK MUTFAK UYGULAMALARI 52 55 - 4 - 43 - 4 - -

GMS413 RESTORAN YONETIMi VE BUTCELEME 5 -332 - 455 5 3 3 -




(BIRINCI YARIYIL)

Uyum Haftasi

Pazartesi Sah Carsamba Persembe Cuma

08:15
09:00

/\

09:15
10:00

/

10:15
11:00

11:15
12:00

[
T

13:15
14:00

14:15
15:00

15:15
16:00

16:15
17:00

Birinci sinif, birinci yariyil doneminin ilk haftasi uyum haftasi olarak yuritilmektedir. Uyum

haftasi boyunca 6grencilerin uyum siireci, asagidaki basliklar veya belirlenen baska konular
cercevesinde desteklenecektir;

e Universitenin yerlesim planinin tanitimi
e Kitliphane, Yemekhane, Sosyal Tesisler vb. hizmet binalarina ziyaret ve bu hizmetlerden
yararlanabilmek igin ayrintili bilgilendirme
e Ogrenim goriilen fakilte binasinin tanitiimasi
e Ogrenim goriilen programin tanitimi
e Ogrenci kuliiplerine iligkin bilgilendirme
e Ogrenci degisim programlarinin tanitimi (Erasmus, Farabi, Mevlana Degisim programlari)
e Cift Anadal ve Yandal Egitimine iliskin bilgilendirme
e Lisansisti Egitime iliskin bilgilendirme
Ders Programi
Pazartesi Sah Carsamba Persembe Cuma
08:15
09:00
. Genel Ekonomi
09:15 Dr. Ogr. Uyesi
10:00 Seval Kurt
10:15 Genel Ekonomi
Dr. Ogr. Uyesi
11:00 Seval Kurt
11:15 Gengl Ek_c_)nomi
Dr. Ogr. Uyesi
12:00 Seval Kurt
Mutfak Bilgisine Bilisim
. Giris . Genel isletme Teknolojileri ve
13:15 Dog. Dr. Mehmet P ngne:ETgrlzml " Opr.Gor. Feyza Ofis yazihmlar
14:00 Giillii rof. Dr. Evrim Celte Silahtaroglu Dr. Ogr. Uyesi
Seval Kurt
Mutfak.B.ilgisine Genel Turizm S}'eneluisletme Biligim
14:15 Giris Prof. Dr. Evrim Celtek Ogigﬁ;gsl{‘m ‘l(;Efli(Sn;ﬂOJ‘llel"l Vel




. Dog. Dr. Mehmet Dr. Ogr. Uyesi
15:00 Giillii Seval Kurt
15:15 Mmfaéii"glsme isletme Matematigi Genel isletme ingilizee I
Dog. Dr. Mehmet Ofs. Gor. Feyza OfrGor. Feyza gt Gor Elif Demircal
16:00 5 G'L-'lllij Silahtaroglu Silahtaroglu srt.Lor ¢
. Mutfak.B.|Ig|5|ne isletme Matematigi R
16:15 Girig = g Ingilizce I
N Ogr. Gor. Feyza A . .
17:00 Dog. [()}rm]l\:[jehmet Silahtaroglu Ogr.Gor. Elif Demirgal
17:05 ingilizee I
17:50 Ogr.Gor. Elif Demirgal
18:00
18:45
Tiirk Dili I
18:55 Ars. Gor. Dr. Halil
19:40 ibrahim Yiicel
Tiirk Dili I
19:50 Ars. Gor. Dr. Halil
20:35 Ibrahim Yiicel
Ikinci Sinif Giiz Donemi Ders Programi
Ders Programi
Pazartesi Sah Carsamba Persembe Cuma
08:15 Yiyecek Uretim Tek. I
09:00 Dog. Dr. Mehmet Gullg
Yiyecek Icecek .
09:15 isletmeciligi Genel Muhasebe Yiyecek Uretim Tek. I
10:00 Dr. Ogr. Uyesi Seval Ogr. Gor. Feyza Silahtaroglu Dog. Dr. Mehmet Gilli
Kurt
Yiyecek Icecek .
10:15 isletmeciligi Genel Muhasebe Yiyecek Uretim Tek. I
11:00 Dr. Ogr. Uyesi Seval Ogr. Gor. Feyza Silahtaroglu Dog. Dr. Mehmet Gilli
Kurt
Yiyecek Icecek .
11:15 Isletmeciligi ~ Genel Muhasebe Yiyecek Uretim Tek. T
12:00 Dr. Ogr. Uyesi Seval Ogr. Gor. Feyza Silahtaroglu Dog. Dr. Mehmet Guillu
Kurt
13:15 Sosyal Dav. Ve Protokol Bil. Yiyecek Uretim Tek. I Mesleki ingilizce 1
14:00 Dog.Dr. Mehmet Giillit Dog. Dr. Mehmet Guillu Ogr. Gor. Elif Demirgal
14:15 Sosyal Dav. Ve Protokol Bil. Yiyecek Uretim Tek. I _ Mesleki ingilizce I
15:00 Dog.Dr. Mehmet Giilli Dog. Dr. Mehmet Gl Ogr. Gor. Elif Demirgal
Genel Saglik ve ilk
15:15 _ Yardim Mesleki Etik Yiyecek Uretim Tek. I
16:00 Dr. Ogr. Uyesi Seval Dog. Dr. Mehmet Giillit Dog. Dr. Mehmet Guillu
Kurt
Genel Saglik ve ilk B
16:15 Yardim Mesleki Etik Yiyecek Uretim Tek. I
17:00 Dr. Ogr. Uyesi Seval Dog. Dr. Mehmet Giillii Dog. Dr. Mehmet Giillt
Kurt
Uciincii Simif Giiz Donemi Ders Program
Ders Programi
Pazartesi Sah Carsamba Persembe Cuma
Yiyecek Uretim Tekn.
08:15 Il
09:00 Dr. Ogr. Uyesi Ayla
Aydin
Yiyecek Uretim Tekn.
09:15 11l
10:00 Dr. Ogr. Uyesi Ayla
Aydin
Yiyecek Uretim Tekn. Mesleki ingilizce ITT
10:15 1 Ogr.Gor. Elif Demirgal
11:00 Dr. Ogr. Uyesi Ayla
Aydin
Yiyecek Uretim Tekn. Mesleki ingilizce ITI
11:15 1 Ogr.Gor. Elif Demirgal
12:00 Dr. Ogr. Uyesi Ayla
Aydin
. Yiyecek igecek Maliyet Kontrolii Yiyecek Uretim Tekn.
13:15 Halkla iligkiler Ogr.Gor. Kamil Akyollu ikinci Yabanai Dil T n Menii Planlama
14:00 | Dog.Dr. Hakan Kendir Dr.0g.Uy. Omer L. ispirli Dr. Ogr. Uyesi Ayla Dog. Dr. Mehmet Giilli
Aydin
14:15 Halkla iliskiler Viyeetk el Moy Kontrold ikinci Yabaner Dil 1 Yiyecelc Cretim Tekn. Menii Planlama
15:00 | Dog.Dr. Hakan Kendir sr.Lor. a yollu Dr.0g.Uy. Omer L. ispirli Dog. Dr. Mehmet Giilli

Dr. Ogr. Uyesi Ayla
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Aydin

P : . P Yiyecek Uretim Tekn.
15:15 UN];;' giﬁ;i[;ﬁ?m Gastronom;lzsisli(:llturlerarasn i}cingi Yabanci Dil I UL Menii Planlama
16:00 Dog.Dr. Emin Arslan Dr. Or. Uyesi Ayla Aydin Dr.Og.Uy. Omer L. Ispirli Dr. Og;;{i{zsn Ayla Dog. Dr. Mehmet Glla
16:15 UNV.SEC. DERSI Gastronomi ve Kiiltiirlerarasi Yiyecek Ulr;eltlm Tekn.
i Degerlerimiz iletisim A
17:00 Dog.Dr. Emin Arslan Dr. Ogr. Uyesi Ayla Aydin Dr. Og;){iﬁ:m Ayla
Dordiincii Simf Giiz Donemi Ders Programi
Ders Programi
Pazartesi Sal Carsamba Persembe Cuma
Soguk Mutfak Lo
08:15 Uygulamalari Restorafl Yonetimi ve
09:00 Ogr.Gor. Kamil 5 Dutseleme
. Akyollu Ogr. Gor. Kamil Akyollu
Soguk Mutfak PR e . P SN
09:15 Uygulamalart Restoraﬂn Yonetimi ve Ikinci Yabanci Dil (Almanca) Ozsl Ogretn{n
Osr.Gor. Kamil R Biitceleme o In . Yontemleri
10:00 & Aky(l)llu Ogr. Gor. Kamil Akyollu Dr.Ogr.Uy. Omer L. Ispirli Dr. Ogr. Uyesi Ayla Aydin
Soguk Mutfak Lo B . . - PSR
10:15 Uygulamalari Restora{l Yonetimi ve Ikinci Yabanc Dil (Almanca) Ozsl Ogretlfn
Osr.Gor. Kamil Biitceleme I . Yontemleri
11:00 2 Aky(.)IIu Ogr. Gor. Kamil Akyollu Dr.Ogr.Uy. Omer L. Ispirli Dr. Ogr. Uyesi Ayla Aydin
Soguk Mutfak L P . - PR
11:15 Uygulamalari Restora{l Yonetimi ve Ikinci Yabana Dil (Almanca) Ozsl Ogretlfn
Oor.Gor. Kamil Biitceleme I . Yontemleri
12:00 & Akyi)llu Ogr. Gor. Kamil Akyollu Dr.Ogr.Uy. Omer L. Ispirli Dr. Ogr. Uyesi Ayla Aydin
Pastane Mezuniyet Projesi |
13:15 Uygulamalari Yoresel Mutfak Uygulamalari Dog.Dr. Mehmet Gulli/
14:00 Ogr.Gor. Kamil Ogr. Gér. Kamil Akyollu Dr. Ogr. Uyesi Ayla Aydmn/
) Akyollu Dr. Ogr. Uyesi Seval Kurt
Pastane Mezuniyet Projesi |
14:15 Uygulamalari Yoresel Mutfak Uygulamalari Dog.Dr. Mehmet Gullii/
15:00 Ogr.Gor. Kamil Ogr. Gor. Kamil Akyollu Dr. Ogr. Uyesi Ayla Aydin/
) Akyollu Dr. Ogr. Uyesi Seval Kurt
Pastane
15:15 Uygulamalan Yoresel Mutfak Uygulamalar
16:00 Ogr.Gor. Kamil Ogr. Gor. Kamil Akyollu
Akyollu
Pastane
16:15 Uygulamalan Yoresel Mutfak Uygulamalari
17:00 Ogr.Gor. Kamil Ogr. Gor. Kamil Akyollu
Akyollu
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TD101 Tiirk Dili

Ogretim Uyesi

Ars. Gor. Dr. Halil ibrahim YUCEL

Oda Numarasi MA-K1-17
Ofis Saatleri
E-posta Halilibrahim.yucel@gop.edu.tr

Ders Zamani

Persembe 8:30-10:15

Derslik

Uzaktan Egitim

Dersin Amaci

Tiirk Dili dersleri; yiiksekogretim seviyesindeki 6grencilere kendilerini
dogru ve etkili bicimde ifade etmelerinde, dil kurallarinin farkinda olarak
Tiirkgeyi Dbilingli ve giizel kullanmalarinda katki saglamayl
amaclamaktadir.

Konu ve Ilgili Kazanimlar

Oryantasyon Haftasi

Dersin amaci ve kaynaklari. Dil kavrami ve Tiirk¢enin Dinya Dilleri Arasindaki Yeri

Tiirk Dili I dersinde okutulacak kaynaklari ve bu derse yardimer olarak
faydalanabilecegi kitaplari bilir.

Dil kavrami hakkinda farkli tanimlar lizerinden bilgi sahibi olur.

Dil tanimlarin arasindaki benzer ve farkli yonler lizerinde degerlendirmeler yapar.

Dilin 6zelliklerini §grenir.

Iletisimde dilin énemini fark eder.

Dille iletisimin diger iletigim sekillerinden farkli yonlerini bilir.

Diinyadaki mevcut diller hakkinda genel bilgiler 6grenir.

Tiirkgenin diinya dilleri arasindaki yeri hakkinda bilgi sahibi olur.

Yapi ve Koken Bakimindan Diller

Diinyadaki dil gruplar1 hakkinda bilgi sahibi olur.

Kdoken bakimindan dillerin nasil smiflandirildigini ve dil ailelerinin olusumunu
Ogrenir.

Tiirk¢enin hangi dil ailesine mensup oldugunu agiklayabilir.

Dillerin yap1 bakimindan 6zellikleri bilir.

Tiirk¢enin yap1 bakiminda hangi 6zelliklere sahip oldugunu kavrar.

Dil-Kiiltdir iliskisi, Dilin Toplum Hayatindaki Yeri

Dil ve aile iliskisini fark eder.

Dil ve toplum iligkisini fark eder.

Kiiltiir kavrami hakkinda bilgi sahibi olur.

Dilin kiiltiirle olan iligkisini 6grenir.

Dilin toplum hayati a¢isindan 6nemini fark eder.

Noktalama isaretleri

Noktalama isaretlerinin dogru kullanimina dikkat ve &zen gosterir.

Metinler Gizerinde var olan noktalama isareti hatalarini fark eder.

Noktalama isaretlerini dogru kullanmanin yazili iletisimdeki 6nemini kavrar.

Yazim Kurallari

Yazim kurallarina iligkin bilgilerini pekistirir.

Ek ve baglaglarin yazimia dikkat eder.

Metin yaziminda biiyiik kiigtik harf kullanimina ve sayilarin yazilisina dikkat eder.

Kelimelerdeki {inlii ve {insiiz uyumu kurallarina uyar.

Kelimelerin birlesik veya ayri yazilig dzelliklerini bilir.

Sozciikte ve Ciimlede Anlam

Kelime ve anlam iligkisini bilir.
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Kelimelerin gercek anlam, yan anlam ve mecaz anlam 6zelliklerini bilir.

Kelimeler arasindaki anlam farklar1 ve benzerliklerine dikkat eder.

Kelimelerin metin igerisinde bagka anlamlar kazanabileceginin farkinda olur.

Ciimleleri anlamlarina gore siniflandirabilir.

Birbiriyle yakin anlamli olan ciimleleri veya gelisen ciimleleri metin igerisinde fark
edebilir.

Acik ve anlagilir ciimleler kurmanin yazili anlatimdaki 6nemini kavrar.

Anlatim Teknikleri

Anlatim tekniklerini bilir.

Dogru anlatim tekniklerini kullanmanin énemini kavrar.

Yazili anlatimda uygun anlatim yollarini kullanarak daha etkili bir iletisim
saglayacaginin farkinda olur.

Resmi Yazismalar

Dilekge, tutanak, kara ve rapor gibi resmi nitelikli yazisma tirleri hakkinda bilgiler
edinir.

Dilekge, tutanak, karar ve rapor gibi yazigma tiirlerini yazmasini 6grenir.

Dilek¢e yaziminda dikkat edilecek hususlar bilir.

Dilekge, tutanak ve rapor gibi yazisma tiirleri arasindaki farklar bilir.

Resmi Yazismalar

Is mektuplar1 ve 6z gegmis gibi yazisma tiirleri hakkinda bilgiler edinir.

Is mektuplar1 ve 6z gegmis yaziminda dikkat edilecek kurallari grenir.

Resmi kurumlarla yapilacak yazigmalari nasil hazirlamasi gerektigini kavrar.

Ciimlede Yardimci Ogeler

Ciimlenin dgeleri hakkinda bilgi sahibi olur.

Belirtili nesne, belirtisiz nesne, dolayli tiimleg, zarf tiimleci gibi climlenin yardimci
Ogelerini ciimle icerisinde fark eder.

Nesnelerin climle igerisindeki tiirlinii ve kullanilig bigimlerini agiklar.

Ciimle ¢oziimlemelerinde dolayli tiimle¢ ve zarf tiimlegleri gibi yardimci dgeleri
bulur. Bu 6gelerin ciimledeki islevlerini bilir.

Ciimlede Temel Ogeler

Ciimlenin yapisi ve temel dgeleri hakkinda bilgi sahibi olur.

Ciimlenin hangi unsurlardan olustugunu agiklayabilir.

Yiiklemin &zelliklerini bilir. Ciimle igerisinde hangi kelime ve kelime gruplarinin
yiiklem olabilecegini fark eder.

Ciimledeki 6zneyi ve 6znenin 6zelliklerini bilir. Hangi kelime ve kelime gruplarinin
0zne olabilecegini kavrar.

Ciimleyi olusturan unsurlarin ve bunlarin birbirleriyle olan iligkilerinin farkinda olur.

Dil Yanligliklari, S6zclik Diizeyinde Dil Yanliglari

Gereksiz kelimelerin ve es anlamli sdzciiklerin kullanimindan kaynaklanan anlatim
bozukluklarimi fark eder.

Yanlis anlamda veya yanlis yerde kullanilan kelimelerin sebep olduklar1 anlatim
bozukluklarini kavrar.

Siklikla karigtirilan kelimelerin kullanimina dikkat eder.

Yapilart bozuk olan ve dil kurallarina uymayan kelimeleri kullanmamaya 6zen
gosterir.

Dil Yanligliklari, Cimle Diizeyinde Dil Yanlislari

Yapisinda 6zne ve yiiklem eksikligi bulunan ciimlelerin sebep olduklari anlatim
bozukluklarini fark eder.

Tilimle¢ ve nesne eksikligi olan climlelerdeki anlatim bozukluklarini kavrar.

Ozne ve yiiklem uyumsuzluguna dayali anlatim kusurlarmi tespit edip bunlarn
sebeplerini agiklayabilir.

Yazili anlatimda dil yanliglarimi fark etmenin Onemini kavrar ve bu yanliglara
diismemek icin 6zenli olmak gerektigini bilir.
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ilgili Program
Hafta-Tarih Ders Konulari Yeterligi

1 (30 Eyliil-4 Ekim 2024 Oryantasyon Haftasi

2 |7-11 Ekim 2024 Dersin amaci ve kaynaklari. Dil kavrami ve Tirkgenin Diinya Dilleri |PY11

Arasindaki Yeri

3 |14-18 Ekim 2024 Yapi ve Koken Bakimindan Diller PY11

4 (21-25 Ekim 2024 Dil-Kiiltur iliskisi, Dilin Toplum Hayatindaki Yeri PY11

5 |28 Ekim-1 Kasim 2024 Noktalama isaretleri PY11

6 [4-8 Kasim 2024 Yazim Kurallar PY11

7 [11-15 Kasim 2024 Sozclkte ve Cimlede Anlam PY11

8 [18-22 Kasim 2024 Anlatim Teknikleri

9 |23 Kasim- 1 Aralik 2023 |Ara Sinav PY11

10|2-6 Aralik 2024 Resmi Yazismalar PY11
11|9-13 Aralik 2024 Resmi Yazismalar PY11
12|16-20 Aralik 2024 Ciimlede Yardimci Ogeler PY11
13|23-27 Aralik 2024 Ciimlede Temel Ogeler PY11

14|30 Aralik 2024-3 Ocak 2025 |Dil Yanlishklari, Sézciik Diizeyinde Dil Yanlislari PY11
15|6-10 Ocak 2025 Dil Yanhsliklari, Cimle Dizeyinde Dil Yanhslari PY11

11-18 Ocak 2025 Ddnem sonu sinavi
21-25 Ocak 2025 Biitiinleme sinavi

Degerlendirme

Bu dersin degerlendirmesi, kaynak kitap temel alinarak hazirlanacak olan ¢oktan
segcmeli bir ara sinav ve bir dénem sonu sinavi araciligiyla yapilacaktir. Ara sinavin
ortalamaya katkisi % 40 dénem sonu sinavinin ise % 60’tir. Gegme notu 100
Gzerinden 60'tir.

Ornek Sorular

1. Asagidakilerden hangisi Tiirkgcenin 6zelliklerinden biri degildir?
A) Unlii uyumlari vardir.

B) Soru eki vardir.

C) Sifatlar isimlerden 6nce gelir.

D) Kelimeler bukimlenerek tiretilir.

E) Cokluk eki vardir.

-

2. Asagidaki ciimlelerin hangisinde virgiliin kullanim amaci digerlerinden farklidir
A) Kimsenin arzusu, kaprisi beni baglamaz.

B) Romanlari, éykdleri, Gslubu agisindan ¢ekiciydi.

C) Gazeteleri, dergileri buraya istiyorum.

D) Dost, kétii giinde belli olur.

E) Fotokopilerimiz, ders notlarimiz nerede?

3. Hayatta gii¢ olan U¢ sey vardir () Bir sirri saklamak () bir yarayi unutmak () bos
zamani kullanmak ()

Yukarida parantezlerle belirtilen yerlere asagidakilerden hangisinde verilen
noktalama isaretleri getirilmelidir?

A)E GO Q) BYE GG () A6 GG () DG B GG ()

4. Asagidaki cimlelerin hangisinde bir yazim yanligi yapilmistir?
A) Ben de bir sey diyeceksin sanmistim.

B) Buradan ayrilmayi hi¢ te disiinmedim dogrusu.

C) Gitme de aksam yemek yiyelim.

D) Bu kalabaligin isi bitecek de ben de gérecegim!

E) Yazinin karalamalarinda da béyle bir sey yok.

5. Asagidaki ciimlelerin hangisinde bir yazim yanhsi yapilmistir?
A) TDK'nin, Turk Dilini Gelistirme Toplantisi diin yapildi.

B) ikinci gliniin sonunda 100'zer lira kazanmistik.

C) Son romanini da 19851e yayimlamisti.

D) THY'de yeni ucak alimi tartismalari da sona erdi.
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E) O krizde 2'nci kattaki dairemizi de satmak durumunda kaldik.

Cevap Anahtari

1.D 2.D 3.A 4B 5.B

Kaynak Kitap

&
& |

Prof. Dr. Hanifi Vﬁral, Tirk Dili, Tagshan Kitap, Tokat, 2012.

Yardimc1 Kaynaklar ve
Okuma Listesi

1.Prof. Dr. Muharrem Ergin, Tiirk Dil Bilgisi, Bayrak Yayinlari, istanbul, 1999.
2.Prof. Dr. Tahsin Banguoglu, Tiirk¢enin Grameri, TDK Yayinlari, Ankara,
1998.

3. Prof. Dr. Mustafa Ozkan vd.; Yiiksekégretimde Tiirk Dili Yazili ve Sézlii
Anlatim, Filiz Kitabevi, istanbul, 2006.

4. Prof. Dr. Mehmet Kaplan, Dil ve Kiiltiir, Dergah Yayinlari, istanbul, 2011.
5. Ertem, Rekin - isa Kocakaplan, Universitelerde Tiirk Dili ve Kompozisyon
6. Serdar Odaci vd., Universiteler icin Dil ve Anlatim, Palet Yay., Konya,
2009.

7.“Turkce Sozliik”, TDK Yayinlari, Ankara, 2013.

8.“Yazim Kilavuzu”, TDK Yayinlari, Ankara, 2012.

GMS101 Mutfak Bilgisine Giris

Dog. Dr. Mehmet GULLU

Ogretim Uyesi

Oda Numarasi ED-Z-9

Ofis Saatleri

E-posta mehmet.gullu@gop.edu.tr

Ders Zamani

Pazartesi 13:15-17:00

Derslik

B3

Dersin Amaci

Mutfak tanimi ve ¢esitlerini tanimak ve tarihsel gelisimini kavrayabilmek, mutfak
hizmetlerinin ydnetimini yapabilmek amaclanmaktadir.

Konu ve Ilgili Kazanimlar

Mutfagin Tarihsel Geligimi

Gastronomi kavraminin ne anlama geldigini bilir.

Sektoriin tarihte gelisimini kavrar.

Yiyecek icecek sektdriiniin ilk rneklerini bilir

Yiyecek icecek sektoriiniin tarihte gelisimini agiklayabilir.

Mutfak yonetimi ve Organizasyonu(Mutfagin diger Departmanlarla Olan iliskileri,
Kiigiik-orta-biiyiik mutfak organizasyonlari

Otel isletmesi icerisinde mutfagin yerini agiklayabilir.

Farkl1 otel organizasyon yapisi icerisinde mutfak boliimii organizasyon yapisin
kavrar.

Farkli otel organizasyon yapisi igerisinde servis boliimii organizasyon yapisini kavrar.
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Mutfak Yonetimi ve Organizasyonu(Mutfak organizasyonlarinda gorev alan
igsgdrenlerin gérev tanimlari

Mutfakta iist ve orta kademe yoneticilerin gorevlerini kavrar.

Mutfakta alt pozisyonda ¢alisan personelin gorevlerini sdyleyebilir.

Serviste iist ve orta kademe yoneticilerin gérevlerini kavrar.

Serviste alt pozisyonda ¢alisan personelin gorevlerini bilir.

Temel Mutfak Bilgisi (mutfak Plani, Mutfagin fiziksel 6zellikleri)

Farkli mutfak yerlesim planlarini kavrar.

Farkli mutfak yerlegsim planlarinin is akisina etkisini degerlendirebilir.

Mutfagin aydinlatma-havalandirma vb. alt yap1 6zelliklerini bilir.

Temel Mutfak Bilgisi(Mutfak malzemeleri, Mutfak ekipman ve aletleri)

Mutfakta kullanilan temel demirbaglar bilir.

Mutfakta kullanilan temel demirbaglari siralayabilir.

Mutfakta kullanilan temel demirbaglarin 6zelliklerini aciklayabilir.

Temel Mutfak Bilgisi(Mutfak malzemeleri, Mutfak ekipman ve aletleri)

Mutfakta kullanilan temel ekipmanlari tanir.

Mutfakta kullanilan temel ekipmanlar siralayabilir.

Mutfakta kullanilan temel ekipmanlarin 6zelliklerini agiklayabilir.

ARA SINAV

Mutfakta Temizlik, Saglik, Hijyen (Arag gere¢ temizligi ve saglik)

Mutfakta kullanilan temel temizlik gereclerini tanir.

Mutfakta kullanilan temel temizlik araglarini tanir.

Mutfakta kullanilan temizlik kimyasallariin 6zelliklerini bilir.

Mutfakta kullanilan temel demirbaglarin temizlik prosediiriiniin kavrar.

Mutfakta Temizlik, Saglik, Hijyen (Gida temizligi ve saglik)

Sebze ve meyvelere uygulanacak temizleme prosediiriinii agiklayabilir.

Kuru gidalara uygulanacak temizleme prosediiriinii agiklayabilir.

Hayvansal liriinlere uygulanacak temizleme prosediiriinii agiklayabilir.

Mamiil iiriinlere uygulanacak temizleme prosediiriinii agiklayabilir.

Yar1 mamiil iirlinlere uygulanacak temizleme prosediiriinii agiklayabilir..

Besin Gruplari

Besin piramidini kavrar.

Besin yoncasini agiklayabilir.

Et ve et Uiriinlerinin fiziksel ve kimyasal dzelliklerini bilir.

Yumurtanin fiziksel ve kimyasal 6zelliklerini bilir.

Yagli tohumlarin ve kurubaklagillerin fiziksel ve kimyasal 6zelliklerini bilir.

Besin Gruplari

Siit ve siit iiriinlerinin fiziksel ve kimyasal dzelliklerini bilir.

Sebze ve meyvelerin fiziksel ve kimyasal dzelliklerini bilir.

Besin Gruplari

Tahillarin fiziksel ve kimyasal 6zelliklerini bilir.

Yaglarn fiziksel ve kimyasal 6zelliklerini bilir.

Sekerlerin fiziksel ve kimyasal 6zelliklerini bilir.

Uluslar aras1 Mutfaklarda Kullanilan Temel Pisirme Yontemleri

Suda pisirme yontemlerini siralayabilir.

Suda pisirme yontemleri arasindaki farki aciklayabilir.

Yagda pisirme yontemlerini siralayabilir.

Yagda pisirme yontemleri arasindaki farki aciklayabilir.

Uluslar aras1 Mutfaklarda Kullanilan Temel Pisirme Yontemleri

Kuru 1sida pisirme yontemlerini siralayabilir.

Kuru 1sida pisirme yontemleri arasindaki farki aciklayabilir.

Diger pisirme yontemlerini siralayabilir.

Diger pisirme ydntemleri arasindaki fark: agiklayabilir.
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Hafta-Tarih Ders Konular: Ilgili Program
Yeterligi
1 |30 Eyliil-4 EKim 2024 |Oryantasyon Haftasi
2 |7-11 Ekim 2024 Mutfagin Tarihsel Gelisimi PY11
3 |14-18 Ekim 2024 Mutfak yo6netimi ve Organizasyonu(Mutfagin diger Departmanlarla PY10
Olan iligkileri, Kiiciik-orta-biiyiik mutfak organizasyonlari
4 |21-25 Ekim 2024 Mutfak Yonetimi ve Organizasyonu(Mutfak organizasyonlarinda PY10
gorev alan iggérenlerin gérev tanimlari
5 |28 Ekim-1 Kasim 2024 |Temel Mutfak Bilgisi (mutfak Plani, Mutfagin fiziksel dzellikleri) PY1-2
6 |4-8 Kasim 2024 Temel Mutfak Bilgisi(Mutfak malzemeleri, Mutfak ekipman ve|PY1-2-6-9-10-
aletleri) 13
7 |11-15 Kasim 2024 Temel Mutfak Bilgisi(Mutfak malzemeleri, Mutfak ekipman ve|PY1-2-6-9-10-
aletleri) 13
8 [18-22 Kasim 2024 Mutfakta Temizlik, Saglik, Hijyen (Arag gereg¢ temizligi ve saglik) | PY1-2-6-9-10-
13
23 Kasim- 1 Arahk Ara smav
2023
9 |2-6 Aralik 2024 Mutfakta Temizlik, Saglik, Hijyen (Gida temizligi ve saglik) PY1-2-6-9-10-
13
10 [9-13 Aralik 2024 Besin Gruplari PY1-2-3-4-6
11 |16-20 Aralik 2024 Besin Gruplari PY1-2-3-4-6
12 |23-27 Aralik 2024 Besin Gruplari PY1-2-3-4-6
13 gg Aralik 2024-3 Ocak Uluslar aras1 Mutfaklarda Kullanilan Temel Pisirme Y 6ntemleri PY1-2-3-4-6
25
14 16-10 Ocak 2025 Uluslar aras1 Mutfaklarda Kullanilan Temel Pigirme Yontemleri PY1-2-3-4-6
11-18 Ocak 2025 Dénem sonu sinavi
21-25 Ocak 2025 Biitiinleme sinavi

Degerlendirme

Bu dersin degerlendirmesi, kaynak kitap temel alinarak hazirlanacak olan klasik bir
ara sinav ve bir ddnem sonu sinavi araciligiyla yapilacaktir. Ara smavin ortalamaya
katkis1 % 40 dénem sonu simavinin ise % 60°tir. Gegme notu 100 {izerinden 60 tir.

Ornek Sorular

1- Etin bag dokusu hakkinda bilgi veriniz.
2- Kurubaklagiller ve yagli tohumlarin saklanmasi (depolanmasi) hakkinda bilgi
veriniz.

Cevap Anahtari

1- Et hayvanlarin yenebilen kas dokularidir. Kaslar zincir halinde siralanmig
hiicre dizilerinin baglanmasi sonucunda olusur. Hiicre dizilerini baglayan
dokulara “bag dokusu” denir. Bag dokular1 iki ¢esittir. Beyaz renkte olan
“kollojen”, sar1 renkte olan “elastin” diye adlandirilir.

2- Kurubaklagiller ve yagl tohumlar kuru depoda saklanmalidir. Bu depoda
nemsiz, serin, karanlik ortam sartlar1 saglanmalidir. Uriinler depodan FIFO
kuralina uygun olarak ¢ikarilmalidir. Yerlestirmede yiiksek istifler
yapilmamalidir.

Kaynak Kitap

1-Alptekin Sékmen, Yiyecek Igecek Hizmetleri Yonetimi ve Isletmeciligi, Detay
Yayincilik, Ankara 2014. Sorumlu Olunan Béliimler: 1., 3., 4. Ve 8. Boliimler.
2-Ayse Baysal ve Nazife Kiigiikaslan, Beslenme ilkeleri ve Menii Planlamas1, Ekin
Yaymevi, Bursa 2009. Sorumlu Olunan Sayfalar: 355-395.

Yardimer Kaynaklar ve
Okuma Listesi

1- Bas, Murat, Besin Hijyeni, Giivenligi ve HACCP, Sim Matbaacilik, Ankara, 2004.

GMS103isletme Matematigi

Ogretim Uyesi

Ogr. Gor. Feyza SILAHTAROGLU

Oda Numarasi

130

Ofis Saatleri
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E-posta

feyza.silahtaroglu@gop.edu.tr

Ders Zaman

Pazartesi 8:30-10:15

Derslik

C2

Dersin Amaci

Faiz hesaplamalari,oran orant1 kurma ve hesaplanmasi,indirim ve fiyatlandirma
tekniklerinin kavratilmasi amag edinilmistir.

Konu ve Ilgili Kazanmimlar

Yiizde Hesaplar

Yiizde hesaplarinin mantigini anlayabilir.

Yiizde hesaplamasi yapabilir.

Oran orant1 hesaplari

Oran ve orant1 hesaplarinin mantigini anlayabilir.

Oran ve Orant1 hesaplamasini 6grenebilir.

Faiz Ve Faizi Etkileyen Faktorler

Faiz ve faizi etkileyen faktorleri 6grenebilir,

Faiz ve faizi etkileyen faktorler arasinda baglanti kurabilir.

Faiz Cesitleri

Faiz ¢esitlerini taniyabilir.

Faiz ¢esitleri ile hesaplama yapabilir.

Iskonto Hesaplari

Iskonto hesaplamasini dgrenebilir.

Iskonto hesaplamasi yapabilir.

Senetlerin Degistirilmesi

Senetlerin degistirilmesini taniyabilir.

Senetlerin degistirilmesi ile ilgili iglemleri yapabilir.

ARA SINAV

Denk Senetler

Denk senetler nedir 6grenebilir.

Denk senetleri taniyabilir.

Plasman

Plasman nedir §grenebilir.

Plasman ile ilgili islemleri yapabilir.

Amortisman ve Amortisman Cesgitleri

Amortisman nedir 6grenebilir.

Amaortisman ¢esitleri ile ilgili uygulamalar1 yapabilir.

Cari hesaplar

Cari hesaplar1 6grenebilir.

Cari hesaplar ile ilgili uygulamalar1 yapabilir.

Faizsiz Cari Hesaplar

Faizsiz cari hesaplar1 6grenebilir.

Faizsiz cari hesaplar ile ilgili uygulamalar1 yapabilir.

Faizli Cari Hesap Yontemleri

Faizli cari hesap yontemlerini 6grenebilir

Faizli cari hesap yontemleri ile ilgili uygulamalar1 yapabilir.

Aniiite ve Odenim Fonu

Aniite ve 6denim fonu ile ilgili konular1 6grenebilir.

Aniite ve 6denim fonu ile ilgili uygulamalari yapabilir.

Hafta-Tarih Ders Konular: lgili Pro_gf am
Yeterligi
1 |30 Eyliil-4 Ekim 2024 |Oryantasyon Haftasi
2 |7-11 Ekim 2024 Yiizde Hesaplar PY5
3 |14-18 Ekim 2024 Oran orant1 hesaplari PY5
4 |21-25 Ekim 2024 Faiz Ve Faizi Etkileyen Faktorler PY1-2-5-6
5 |28 Ekim-1 Kasim 2024 |Faiz Cesitleri PY1-2-5-6
6 |4-8 Kasim 2024 Iskonto Hesaplar1 PY1-2-3-5-6-12
7 |11-15 Kasim 2024 Senetlerin Degistirilmesi PY1-2-3-5-6-12
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8 |18-22 Kasim 2024 Denk Senetler PY1-2-3-5-6-12
23 Kasim- 1 Arahk
2023 Ara sinav
9  |2-6 Aralik 2024 Plasman PY1-2-3-5-6-12
10 [9-13 Aralik 2024 Amortisman ve Amortisman Cesitleri PY1-2-5-6-8-9
11 |16-20 Aralik 2024 Cari hesaplar PY1-2-5-6-8-9
12 |23-27 Aralik 2024 PY1-2-5-6-8-9-
Faizsiz Cari Hesaplar 11
13 |30 Aralik 2024-3 Ocak  |Faizli Cari Hesap Yontemleri PY1-2-5-6-8-9-
2025 11
14 16-10 Ocak 2025 PY1-2-5-6-8-9-
Aniiite ve Odenim Fonu 11
11-18 Ocak 2025 Doénem sonu sinavi
21-25 Ocak 2025 Biitiinleme sinavi

Degerlendirme

Bu dersin degerlendirmesi, kaynak kitap temel alinarak hazirlanacak olan klasik bir ara
siav ve bir donem sonu smavi araciligtyla yapilacaktir. Ara sinavin ortalamaya katkisi
% 40 donem sonu smavinin ise % 60’tir. Gegcme notu 100 {izerinden 60°tir.

Ornek Sorular

Ornek : 10 km yolu 2 saatte yiiriiyen bir kisi 30 km yolu kag saatte yiiriir? 10 km 2 saat
30 km X saat 30.2=10.X ise 60=10X X=6 saat Goriilecegi iizere mesafe arttikca siire
artmaktadir.(Dogru Oranti)

Ornek: 6 m 2 haliy1 12 giinde dokuyan bir kisi 2 m 2 haliy1 kag giinde dokur? 6 m 2 12
giin 2m2 X giin 6. X=2.12 6x=24 X=4

Kaynak Kitap

Prof.Dr.Biilent Kobu [sletme Matematigi
Anadolu Universitesi Acikogretim Fakiiltesi Isletme Matematigi yayinlari

Yardimc1 Kaynaklar ve
Okuma Listesi

1- .www.kocamanarge.com www.e-amfi.com alanindaki dokiimanlar,online
kitaplar,wideolar

GMS 105 Genel Turizm

Ogretim Uyesi Prof. Dr. Evrim CELTEK
Oda Numarasi MY-K1-3

Ofis Saatleri

E-posta evrim.geltek@gop.edu.tr

Ders Zamani

Pazartesi 10:30-12:15

Derslik

B2

Dersin Amaci

Ogrencilerin; turizmin genel ve dzel anlamlarim bilmesi, ayrica turizmin ekonomik,
sosyal ve psikolojik kazanglar1 hakkinda bilgi sahibi olmasidir.

Konu ve Tlgili Kazanimlar

Oryantasyon Programi

Turizm Kavrami ve Kapsami

Turizm kavraminin ne anlama geldigini bilir.

Turizm sektdriiniin dnemi hakkinda bilgi sahibi olur.
Turizm sektoriiniin 6zellikleri hakkinda bilgi sahibi olur.
Turizm ile ilgili kavramlar hakkinda bilgi sahibi olur.
Turizmin Diger Bilim Dallaryla Iligkisi

Turizm ve ekonomi arasindaki iligkiyi bilir.

Turizm ve isletme arasindaki iligkiyi bilir.

Turizm ve cografya arasindaki iliskiyi bilir.

Turizm ve sosyoloji arasindaki iligkiyi bilir.

Turizm ve psikoloji arasindaki iliskiyi bilir.
Turizmin Tarihsel Geligimi

Ilk¢agda turizm hakkinda bilgi sahibi olur.
Ortagagda turizm hakkinda bilgi sahibi olur.
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Ronesans devrinde turizm hakkinda bilgi sahibi olur.

Yenicag ve yakincag da turizm hakkinda bilgi sahibi olur.

Turizmin Yapisal Gelisimi

Turizmin i¢ yapisindaki degisimden dogan gelismeleri bilir.

Tiirk turizm sektoriiniin gelisimi hakkinda bilgi sahibi olur.

Tiirkiye Turizm Stratejisi 2023 hakkinda bilgi sahibi olur.

Turizmi Gelistiren Faktorler

Turizmin gelismesine katkida bulunan sosyolojik faktorleri bilir

Turizmin gelismesine katkida bulunan hukuki faktorleri bilir

Turizmin gelismesine katkida bulunan ekonomik faktorleri bilir

Turizmin gelismesine katkida bulunan teknolojik faktorleri bilir

Turizmin geligmesine katkida bulunan politik faktorleri bilir

Turizmin geligmesine katkida bulunan ¢evresel faktorleri bilir

Turizmde Gelecege Yonelik Egilimler

Diinya turizminde gelecege yonelik egilimler hakkinda bilgi sahibi olur.

Tiirkiye turizminde gelecege yonelik egilimler hakkinda bilgi sahibi olur.

Turizmin Cesitli Kriterlere Gore Siniflandirilmasi

Bireysel turizm, kitle turizmi ve grup turizmi kavramlarini bilir.

I¢ ve dis turizm kavramlarim bilir.

Katilanlarin yaslarina gére turizm kavramlar1 hakkinda bilgi sahibi olur.

Katilanlarin sosyo-ekonomik durumlarina gore turizm kavramlari hakkinda bilgi

sahibi olur.

Katilanlarin Amaglarma Gore Turizm Tiirleri

Deniz, kongre ve saglik turizmi kavramlarin bilir.

Alternatif Turizm Tiirleri

Alternatif turizm tiirleri hakkinda bilgi sahibi olur

Turizm Talebi

Turizm talebi kavramini bilir.

Turizm talebinin temel 6zellikleri hakkinda bilgi sahibi olur.

Turizm talebine etki eden faktorler hakkinda bilgi sahibi olur.

Turizm Arzi

Turizm arzi ve turistik tiriin kavramlarini bilir.

Turistik Urtiniin Ozelliklerini bilir.

Turizm arzini olusturan 6geler hakkinda bilgi sahibi olur.

Turizmin Ekonomik, Sosyal ve Fiziksel Cevre Etkileri

Turizmin olumlu ve olumsuz ekonomik etkilerini bilir.

Turizmin sosyal etkilerini bilir.

Turizmin fiziksel ¢evre iizerindeki etkilerini bilir.

Ulusal ve Uluslararasi Turizm Kuruluglar

Ulusal ve uluslararasi turizm kuruluslart hakkinda bilgi sahibi olur.

Hafta-Tarih Ders Konulari lgili Pro.gvr am
Yeterligi
1 |30 Eyliil-4 Ekim 2024 |Oryantasyon haftas
2 |7-11 Ekim 2024 Turizm Kavrami ve Kapsami PY10-PY11-PY12
3 |14-18 Ekim 2024 Turizmin Diger Bilim Dallartyla iliskisi PY10-PY11-PY12
4 |21-25 Ekim 2024 Turizmin Tarihsel Geligimi PY10-PY11
5 |28 Ekim-1 Kasim 2024 |Turizmin Yapisal Geligimi PY10-PY11-PY12
6 [4-8 Kasim 2024 Turizmi Gelistiren Faktorler PY10-PY11-PY12
7 |11-15 Kasim 2024 Turizmde Gelecege Yonelik Egilimler PY10-PY12
8 |18-22 Kasim 2024 Turizmin Cesitli Kriterlere Gore Siniflandirilmasi PY10-PY11-PY12
23 Kasim- 1 Arahk  |Ara Smav PY10.PY1LPYL2
2023
9 |2-6 Aralik 2024 Katilanlarin Amaglarina Gore Turizm Tiirleri PY10-PY12
10 [9-13 Aralik 2024 Alternatif Turizm Tiirleri PY11-PY12
11 |16-20 Aralik 2024 Turizm Talebi PY11-PY12
12 |23-27 Aralik 2024 Turizm Arzi PY11-PY12
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13 30 Aralik 2024-3 Ocak
2025

Turizmin Ekonomik, Sosyal ve Fiziksel Cevre Etkileri PY10-PY12

14 |6-10 Ocak 2025

Ulusal ve Uluslararasi Turizm Kuruluslar PY10-PY11

11-18 Ocak 2025

Doénem Sonu Sinavi

21-25 Ocak 2025

Biitiinleme Sinavi

Degerlendirme

Bu dersin degerlendirmesi, kaynak kitaplar ve derste yiiriitillen tartigmalar esas almarak
hazirlanacak olan ¢oktan segmeli bir ara sinav ve bir ddnem sonu smavi araciligiyla yapilacaktir.
Ara smavin ortalamaya katkis1t % 40 donem sonu smavinin ise % 60’tir. Gegme notu 100
iizerinden 60’tir.

Ornek Sorular

1 - Asagidakilerden hangisi turizmin 6zelliklerinden biri degildir?
a) Mevsimseldir
b) Stoklanamaz
c) Doviz girdisi saglar
d) Emek yogun degildir

2 — Asagidakilerden hangisi turizm hareketlerini hizlandiran sebeplerden biri degildir?
a) Ulasim olanaklarinin artmasi
b) Bos zamanin ve gelirin artmasi
¢) Ulkelerin vize uygulamasi
d) Giivenli yolculuk imkaninin artmasi

3 — Asagidaki turizm cesitlerinden hangisinde 6zellikle yaz aylarinda yogunluk goriiliir?
a) Kiltiir Turizmi
b) Deniz Turizmi
¢) Inang Turizmi
d)  Saglik Turizmi

Cevap Anahtari

1-d;2-¢;3-b

Kaynak Kitap

Yazar/Editor: Aslan, Zeynep (Editor) (2015). Genel Turizm. Ankara: Grafiker Yayinlar.

Yardimc1 Kaynaklar ve

Okuma Listesi

GMS107 Genel isletme
Ogretim Gorevlisi Feyza SILAHTAROGLU
Oda Numarasi 130
Ofis Saatleri
E-posta feyza.silahtaroglu@gop.edu.tr

Ders Zamani

Sal1 13:15-16:00

Derslik

ED-Z-8

Dersin Amaci

Isletme ile ilgili temel kavramlar, isletmenin kurulus mantig1, bir bilim olarak
isletmenin yakin bilimlerle iliskisiyle birlikte isletmenin bir biitiin olarak
incelenmesidir.

Konu ve Tlgili Kazanmimlar

Temel Isletmecilik Bilgileri
Temel kavramlar1 6grenir.

Isletmeciligin tarihsel gelisim siirecini bilir

Temel Isletmecilik Bilgileri

Isletme biliminin diger bilim dallartyla iliskisini bilir.
Isletmede izlenen amaglari bilir.

Temel Isletmecilik Bilgileri

Isletmeciligin temel ilkelerini bilir.

Isletmede ¢agdas amaglar bilir.

Isletmenin Cevreyle Iliskileri, Sorumluluklari, ve Isletme Etigi
Isletmenin ¢evreyle olan iliskisini bilir.

Isletmenin ekonaomik ve sosyal iliskisini bilir.

Isletmenin Cevreyle Iliskileri, Sorumluluklari, ve Isletme Etigi
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Isletmenin egitsel gevreyle ve kamuyla iligkisini bilir.

Isletme ve etik kurallar bilir.

Isletmenin Smiflandirilmasi

Biiyiikliigiine gore isletmeleri bilir.

Iskoluna gore isletmeleri bilir.

Isletmenin Smiflandirilmasi

Uretilen malin cinsine gore isletmeleri bilir.

Miilkiyetine gore igletmeleri bilir.

Isletmenin Smiflandiriimasi

Yasal yapilarina gore isletmeleri bilir.

Kisi isletmeleri, sermaye sirketleri, kooperatifleri bilir.

Bir Sistem Olarak Isletmelerde Fonksiyonel Analiz ve Performans Gostergeleri

Isletmenin fonksiyonlarin bilir.

Isletmede performans gostergelerini bilir.

Isletmelerde Kurulus Calismalari

Fizibilite etiidiinii bilir.

Kara gecis analizini bilir.

Isletmelerde Kurulus Calismalari

Kurulus ve konumluk yeri se¢giminde rol oynayan etkenleri bilir.

Hizmet isletmelerinde kurulus yeri se¢imini bilir.

Isletmelerde Biiyiime Modelleri ve Kapasite Tiirleri

Biiylimenin 6nemi ve faydasini bilir.

Biiytikliik 6l¢iitleri ve i¢ biiyiimeyi bilir.

Isletmelerde Biiyiime Modelleri ve Kapasite Tiirleri

Dis biiylime ve biiylime yonlerini bilir.

Kapasiteyi ve cesitlerini bilir.

Hafta-Tarih

1 |30 Eyliil-4 Ekim 2024 |Oryantasyon Haftasi
2 |7-11 Ekim 2024 Temel Isletmecilik Bilgileri PY1 — PY4
3 |14-18 Ekim 2024 Temel Isletmecilik Bilgileri PY1 — PY4
4 |21-25 Ekim 2024 Temel Isletmecilik Bilgileri PY1 — PY4
5 |28 Ekim-1 Kasim 2024 |isletmenin Cevreyle iliskileri, Sorumluluklari, ve Isletme Etigi PY1 — PY4
6 |4-8 Kasim 2024 Isletmenin Cevreyle iliskileri, Sorumluluklari, ve Isletme Etigi PYS-PY9
7 |11-15 Kasim 2024 Isletmenin Simiflandirilmasi PYS-PY9

18-22 Kasim 2024 Isletmenin Smiflandiriimasi PYS-PY9
8 |23 Kasim- 1 Aralik Ara Sinav

2023 PY8-PY9
9 |2-6 Aralik 2024 Isletmenin Simiflandirilmasi PY10-PY11
10 [9-13 Aralik 2024 Bir Sistem Olarak Isletmelerde Fonksiyonel Analiz ve PY10-PY11

Performans Gostergeleri

11 |16-20 Aralik 2024 Isletmelerde Kurulus Calismalar: PY10-PY11
12 |23-27 Aralik 2024 Isletmelerde Kurulus Calismalari PY10-PY11
13 |30 Aralik 2024-3 Ocak  |isletmelerde Biiyiime Modelleri ve Kapasite Tiirleri

2025 PY12
14 |6-10 Ocak 2025 Isletmelerde Biiyiime Modelleri ve Kapasite Tiirleri PY12
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11-18 Ocak 2025

Donem Sonu Siavi

21-25 Ocak 2025

Biitiinleme Simavi

Degerlendirme

Bu dersin degerlendirmesi, kaynak kitaplar ve derste yiiriitiillen tartismalar esas
alinarak hazirlanacak olan klasik bir vize ve bir final araciligtyla yapilacaktir. Vizenin
ortalamaya katkist % 40 finalinki ise % 60°tir. Gegme notu 100 iizerinden 60’tir.

Ornek Sorular

S.1 Hem hammadde isleme tabi tutulmakta hem de fabrikasyon bir arada
riitilmekte olan isletmelere ne ad verilir?

a) Analitik b)Sentetik c)Montaj d)Entegre

S.2 Konaklama-Eglence-Bakim-Ozel saglik-Danisma gibi ticari hizmet
nulari hangi tiir isletmeye girmektedir.

a)Endustri b)Hizmet c)Ticari d)Cokuluslu

S.3 insanlarin, ortak amaglar olarak belirledigi hedeflere en kisa zamanda
en iyi bicimde ulagmalari igin grup halinde eyleme ge¢melerine ne denir?
a)Girisim b)isletme c)Yonetim d)Tiketim

Cevap Anahtari

uncUCGLY

1-d 2-b 3-c

Yazar/Editor:Sabuncuglu Zeyyat-Tokol Tuncer(Yazar)(2016)
IsletmeAnkara:BetaYayincilik

Sorumlu Olunan Béliimler/Sayfalar: Ogretim elemanimin derste belirttigi boliimler

Yardimca Kaynaklar ve
Okuma Listesi

Budak Giilay-Budak Géniil (2016)Isletme Y&netimi :Nobel.

ENF100 Bilisim Teknolojileri ve Ofis Yazilhhmlari

Ogretim Gorevlisi

Dr. Ogr. Uyesi Merve OZ

Oda Numarasi 177
Ofis Saatleri
E-posta seval.kurt@gop.edu.tr

Ders Zamani

Carsamba 13:15-15:00

Derslik

Bilgisayar Laboratuvari-2

Dersin Amaci

Temel bilgisayar kullanimimi Ogreterek, egitim ve is hayatlarinda aktif olarak
faydalanmalarini saglamak, daha kapsamli arastirma ve 6grenme ihtiyaglarina yonelik
olarak alt yap1 olusturmak

Konu ve ilgili Kazamimlar

Oryantasyon Programi

Internet ve Internet Tarayicisi 1. Béliim

Internetle Ilgili Temel Bilgileri Ogrenir

Internetteki Bilgileri ve Programlari Tanimlar

Web Hakkinda Bilgi Sahibi Olur

Internet’teki Bilgilere Nasil Ulasilacagini Ogrenir

Internet ve Internet Tarayicisi 2. Béliim

Gereken Bilgisayar Teknik Donanimi Tanimlar

Bilgisayarlar Hakkinda Bilgi Sahibi Olur
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Elektronik Posta Yonetimi

E-Posta (E-Mail) Hesab1 Alinmasini Ogrenir

Mail Hesab1 Kullanmasim Bilir

Haber Gruplari / Formlar

Haber Gruplar1 ve Formlar Hakkinda Bilgi Sahibi Olur

Uyelik Sistemini Yapabilir

Mesaj Arama, Okuma ve Génderme Gibi Islemleri Ogrenir

Elektronik Ticaret

Elektronik Ticaret (E-Ticaret) Tanimlar

E-Ticaret Mantigin1 Ogrenir

Microsoft Office (Microsoft Word Kullanimi)

Genel Bilgiler Hakkinda Bilgi Sahibi Olur

Ozgecmis Hazirlar

Microsoft Office (Microsoft Word Kullanimi)

Kisa Kitapcik Format1 Hazirlar

Microsoft Office (Microsoft Excel Kullanimi)

Genel Bilgiler Hakkinda Bilgi Sahibi Olur

Islem Tablolarim Hazirlar

Microsoft Office (Microsoft Excel Kullanimi)

Formiilleri Tanimlar ve Kavrar

Microsoft Office (Microsoft Excel Kullanimi)

Fonksiyonlar: Tanimlar ve Kavrar

Microsoft Office (Microsoft Excel Kullanimi)

Grafik Olusturur

Grafigi Diizenler

Microsoft Office (Microsoft Powerpoint Kullanimi)

Genel Bilgiler Hakkinda Bilgi Sahibi Olur

Slayt Hazirlar
Microsoft Office (Microsoft Powerpoint Kullanimi)
Slayt Hazirlar
Hafta-Tarih Ders Konulari ilgili Program Yeterligi
1 (30 Eyliil-4 Ekim 2024 |Oryantasyon Haftasi
2 |7-11 Ekim 2024 Internet ve Internet Tarayicisi 1. Boliim PY4-PY7
3 |14-18 Ekim 2024 Internet ve Internet Tarayicisi 2. Boliim PY4-PY7
4 |21-25 Ekim 2024 Elektronik Posta Ydnetimi PY4-PY7
5 |28 Ekim-1 Kasim 2024 |Haber Gruplari / Formlar PY4-PY7
6 |4-8 Kasim 2024 Elektronik Ticaret PY4-PY7
7 |11-15 Kasim 2024 Microsoft Office (Microsoft Word Kullanimi) PY4-PY7
8 [18-22 Kasim 2024 Microsoft Office (Microsoft Word Kullanimi)
23 Kasim- 1 Arahk Ara Smav PY4-PY7
2023
9 |2-6 Aralik 2024 Microsoft Office (Microsoft Excel Kullanimi) PY4-PY7
10 |9-13 Aralik 2024 Microsoft Office (Microsoft Excel Kullanimi) PY4-PY7
11 |16-20 Aralik 2024 Microsoft Office (Microsoft Excel Kullanimi) PY4-PY7
12 |123-27 Aralik 2024 Microsoft Office (Microsoft Excel Kullanimi) PY4-PY7
13 zggrahk 2024-3 Ocak Microsoft Office (Microsoft Powerpoint Kullanimi) PY4-PY7
14 16-10 Ocak 2025 Microsoft Office (Microsoft Powerpoint Kullanimi) PY4-PY7
11-18 Ocak 2025 Dénem Sonu Sinavi
21-25 Ocak 2025 Biitiinleme Sinavi
Bu dersin degerlendirmesi, kaynak kitaplar ve derste yiiriitiilen tartigmalar esas
Degerlendirme alinarak hazirlanacak olan test seklinde bir vize ve bir final araciligiyla yapilacaktir.
Vizenin ortalamaya katkist % 40 finalinki ise % 60’tir. Gegme notu 100 {izerinden
60°t1r.
2 1. Kapasite birimlerinin biiyiikten kiigiige siralamasi nasildir?
Ornek Sorular A) G1§>MB>KB>BYTE>}§IIHT ¢
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B) KB>MB>GB>BYTE>BIT
C) BIT>BYTE>KB>MB>GB
D) GB>KB>MB>BYTE>BIT
2. Asagidakilerden hangisi islemcinin gorevlerinden degildir?
A) Mantiksal iglemler yapmak
B) Aritmetik/matematiksel iglemler yapmak
C) Donanimlar arasi iletisimi saglamak
D) Bilgileri, verileri depolamak
3. Asagidakilerden hangisi islemcinin gorevlerinden biridir?
A) Analog ses dalgalarini digitale ¢evirmek, digital sesi ise analog sese ¢evirmektir.
B) Bilgisayardaki bilgileri depolamak
C) Karsilastirma ve mantiksal iglemler yapmak
D) Bilgisayarin aga baglanmasini saglamak
4. Asagidakilerden hangisi islemcinin gérevlerinden biridir?
A) Internete baglanmayi saglamak
B) Bilgisayardan ¢ikt1 almak
C) Resim, yaz1 gibi dokiimanlari tarayip bilgisayara aktarmak
D) Donanimlar arast iletigimi saglamak
5. “Tlim donanimlarin birbiri ile olan fiziksel baglantisini saglar. Kasanin i¢indeki biitiin
donanimlar, direk bu donanimin {iizerine takilir veya kablo ile baglanir. Bilgisayarin
omurgasi gibidir.”
Yukarida tanimi yapilan donanim agagidakilerden hangisidir?
A) Islemci B) Anakart C) Ana bellek D) Sabitdisk

1. =B4+B5+B6+B7 formiiliiniin esdegeri asagidakilerden hangisidir?

a-) =Topla(B4;B7)

b-) =Topla(B4,B7)

c-) =Topla(B4:B7)

d-) Higbiri
2. =A1+A2+A3+A4+C1+C2+C3  formiliiniin  esdegeri  asagidakilerden
hangisidir?

i =Topla(Al:C3)
ii. =Topla(Al:A4:C1:C3)
iii. =Topla(Al:A4;C1:C3)
iv. =Topla(Al;A4:C1;C3)
3. =Eger(E4>70;"Gegti";"Kald1") isleminin agiklamasi asagidakilerden
hangisidir?
a-) E4 hiicresindeki deger biiyiik esit 70 ise hiicreye kald1 yazar
b-) E4 hiicresindeki deger bos ise gecti yazar
¢-) E4 hiicresindeki deger kiigiik 70 ise gecti yazar
d-) E4 hiicresindeki deger biiyiik 70 ise gegti yazar
4., =TOPLA (A1:A3;A7) formiiliiniin esdeger formiilii asagidaki seceneklerden
hangisidir?
a-) Al+A2+A3+A7
b-) Al+ A2+A3+A4+A5+A6+A7
c-) Al+A3+A7
d-) Al+A7
5. =ORTALAMA(B1:BS) fonksiyonunun islevi nedir?

b-) B1 den B5’e kadar olan hiicrelerin ortalamasini alir
c-) Bl hiicresindeki sayiy1 ortalar
d-) B5 hiicresindeki say1y1 ortalar

Cevap Anahtari

1-A, 2- D, 3-C, 4-D, 5-B, 6-C, 7-C, 8-D, 9-B, 10-A
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Kaynak Kitap

Yazar/Editor: Bal, Hasan Cebi (Hazirlayan) (2011).
Bilgi ve iletisim Teknolojisi. Trabzon: Murathan
Yaymevi.

Sorumlu Olunan Béliimler/Sayfalar: 1, 2, 3, 6, 7,
10, 11, 12, 13. boliimler.

Bilgi ve Iletisim
Teknolojisi

Yardimecr Kaynaklar ve
Okuma Listesi

Sokmen, Alev (2012) Bilgi Iletisim Teknolojileri. Detay Yaymcilik

GOU94 Degerlerimiz

Ogretim Uyesi

Dr. Ogr. Uyesi Seval KURT

Oda Numarasi MY-K1-3
Ofis Saatleri
E-posta emin.arslan@gop.edu.tr

Ders Zamani

Carsamba 10:30-12:15

Derslik

B1

Dersin Amaci

Iletisim teknolojilerindeki ilerlemelerin insan1 hizla yalnizlastirdig1 ve toplumdan
giderek soyutladigi bir cagda Degerler Egitimi dersinin amaci, 6grencilerimize hem
insan olarak kendi degerini anlatmak; hem de sosyal bir varlik olarak birlikte
yasadigi insanlara kargi sorumluluklarini hatirlatmaktir. Bu kapsamda hem ulusal
hem de evrensel nitelik tasiyan degerlere karsi farkindalik yaratmak dersin amaglar
arasindadir. Boylece 6grencilere kendi yasantilarini, degerler baglaminda sorgulama
Ve yeniden gozden gecirme firsatinin da sunulacag diisiiniilmektedir.

Konu ve ilgili Kazammlar

Uyum Haftasi

Duyarlilik

Yakin cevresinde meydana gelen toplumsal sorunlarin neler oldugunu kavrar.

Kiiresel anlamda meydana gelen sorunlariin neler oldugunu degerlendirir.

Yardimseverlik

Yardimseverligin, higbir karsilik beklenmeden ihtiyaci olan i¢in yapilan eylemler
oldugunu bilir.

Toplumda sosyal adaletin ve karsilikli anlayigin gelismesi adina yardimlagmanin
Onemini kavrar.

Yardimseverlik degerinin, toplumun her bireyine birtakim sorumluluklar
yiikledigini kavrar.

Hosgorii

Her insanin dogustan gelen ya da kisisel yonelimlerinin sonucu olan birtakim
farkliliklara sahip oldugunun ve bu farkliliklarin bizleri daha iyi ya da daha kéti
kisiler yapmadigini kavrar.

Her farkliligin, bu farklilig1 paylasan insanlarin sayisindan bagimsiz olarak esit
o6lciide saygiy1 hak ettigini bilir.
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“Hosgorii” kavraminin, “hos” olmayana kars1 tahammiil gésterme degil;
farkliliklara saygi, onlar1 tanima ve kabul etme anlamina geldigini analiz eder.

Hosgodriilii olmanin erdemli bir davranis oldugunu 6grenir.

Sevgi

Bir birey olarak diinyay1 anlamada ve anlamlandirmada sevgi dilini kullanir.

Sevgi kavramini doguran sebepleri bilir.

Orneklerle sevgi dili kavrami agiklar

Evrensel sevgi dili konusunda bilgi sahibi olur.

Diiriistliik

Bireylerin yasadig1 toplumda diiriist bir insan olma bilincinde hareket etmesinin
gerekliligini kavrar.

Tyilik baglaminda yasama bilincinin énemini kavrar.

Diiriistliik ve ahlak arasindaki iliskiyi agiklar

Aile Birligine Onem Verme

Aile olmanin 6nemini kavrar.

Ailede sevgi, saygi1, hosgort, isbirligi ve birlikteligin, mutlu bireyler i¢in dnemini
analiz eder.

Aile baglarimin neden gii¢lii olmasi gerektigini kavrar

Sorumluluk

Bireyin hem kendisine, hem de ¢evresine (aile, tilke, diinya) karst sorumluluklarini
kavrar.

Sorumlu davranislarin ahlaki degerini kavrar

Adalet

Adalet ve esitlik kavramlarinin ayni seyler olmadigini kavrar.

Adil bir toplum i¢in devletler kadar bireylere de dnemli sorumluluklar diistiigiinii
analiz eder.

Toplumsal ¢atigmalarin dnlenmesi i¢in sosyal adaletin dnemini analiz eder.

Sosyal adaletin nasil saglanacagi hakkinda fikir sahibi olur.

Caligkanlik

Caligkanlik ve iiretken olmanin 6nemini kavrar.

Caligkanlik ve iiretken olmanin bireye kazandirdiklarinin farkina varir.

Saygi

Birey olarak diinyay1 anlamada ve anlamlandirmada saygiy1 6n planda tutmanin
Onemini agiklar.

Bir birey olarak farkliliklara sayginin ne demek oldugunu analiz eder.

Tasarruf

Cevremizi kusatan tiiketim kiiltiiriine kars1 farkindalik kazanir.

Toplumun bir pargasi olarak sinirli kaynaklarla sinirsiz bir sekilde tiiketmenin
miimkiin olmadigini ancak tasarrufla bir dengenin olusabilecegini kavrar.

Tasarrufa yonelmenin toplumsal 6nemini kavrar.

Vatanseverlik

Vatanseverligin, sdylemle degil eylemle ilgili bir deger oldugunu kavrar.

Dogal ve kiiltiirel mirasa duyarliligin, vatanseverligin énemli bir unsuru oldugunu
degerlendirir.

Vatanseverligin, bir gérev ahlaki gerektirdigini analiz eder.

Genel Degerlendirme

Degerlerimiz dersinin kendisinde olusturdugu farkindaliklar degerlendirir.

Hafta-Tarih Ders Konular: Tlgili Pro_gf am

Yeterligi

1 |30 Eyliil-4 Ekim 2024 Uyum haftasi

2 |7-11 Ekim 2024 Duyarlilik PY9-PY12

3 |14-18 Ekim 2024 Yardimseverlik PY9-PY12

4 |21-25 Ekim 2024 Hosgorii PY9-PY12

5 |28 Ekim-1 Kasim 2024 Sevgi PY9-PY12

6 |4-8 Kasim 2024 Diiriistliik PY9-PY12

7 111-15 Kasim 2024 Aile Birligine Onem Verme PY9-PY12

8 |18-22 Kasim 2024 Ara Sinav
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23 Kasim- 1 Aralik 2023 |Sorumluluk PY9-PY12
9 |2-6 Aralik 2024 Adalet PY9-PY12
10 |19-13 Aralik 2024 Caligkanlik PY9-PY12
11 16-20 Aralik 2024 Saygi PY9-PY12
12 |23-27 Aralik 2024 Tasarruf PY9-PY12
13 |30 Aralik 2024-3 Ocak 2025 |Vatanseverlik PY9-PY12
14 [6-10 Ocak 2025 Genel Degerlendirme PY9-PY12
11-18 Ocak 2025 Doénem Sonu Sinavi
21-25 Ocak 2025 Biitiinleme Sinavi
Bu dersin degerlendirmesi, igerik olarak belirlenen temel degerlere dayali olarak
Degerlendirme hazirlanacak proje gorevleriyle gerceklestirilecektir. Proje gorevinin gegme notuna

etkisi % 100°diir.

Secilen degere yonelik hazirlanan projeler su kriterlere gore degerlendirilecektir:

. Gerekli yazismalarin yapilmasi

. On hazirlik siirecinin tamamlanmasi

. Projenin uygulanip tamamlanmas1 (20 puan)

. Proje posterinin ve raporunun hazirlanmasi (20 puan)
. Projenin zamaninda sinifta sunulmasi (20 puan)

. Diizen ve tertip (20 puan)

. Harcanan zaman ve emek (20 puan)

Ornek Sorular

~NO bk W~

Cevap Anahtari

TOGU Se¢meli Dersler Koordinatérliigii tarafindan hazirlanmis olan egitim

Kaynak Kitap materyalleri.

https://www.youtube.com/watch?v=0SvQOb8q7fk&t=88s
https://www.youtube.com/watch?v=0KHvuUz5EzE
https://www.ntv.com.tr/saglik/hosgoru-mutlu-ediyor-basariya-ulastiriyor-16-
kasimuluslararasi-hosgoru-qunu,RgzYplhygUu2QsG7Ywe0Yw
https://www.youtube.com/watch?v=vwAFquJLTGKk
https://www.youtube.com/watch?v=U-egpNmlqgpY
https://www.youtube.com/watch?v=RMtE20My e4
https://www.youtube.com/watch?v=Nmd-jYUiTMOQ

Yardimc1 Kaynaklar ve https://www.youtube.com/watch?v=t2JBPBIFR2Y

Okuma Listesi https://www.youtube.com/watch?v=XVNVrhrl1pK8
http://www.cevremuhendisligi.org/index.php/cevre-aktuel/haberler/1067-
copleritemizlemeye-tesvik-etme-trashtag (Haber 1“Gelmis Gegmis En Yararl
Akim #Trashtag,Copleri Temizlemeye Tesvik Eden Meydan Okuma)
https://siyamder.org/haberler/basin-bulteni-dunya-temizlik-gunu-lets-do-it-haydi-
yapalimhareketi/

https://www.youtube.com/watch?v=K-lwDSy2fdw
https://www.nkfu.com/adalet-ve-esitlik-kavramlari-arasindaki-iliski/
https://gelisenbeyin.net/egitimde-adalet-ve-otesi.html

GMS111 Genel Ekonomi

Ogretim Uyesi Dr. Ogr. Uyesi Seval KURT

Oda Numarasi MY-K1-3

Ofis Saatleri

E-posta emin.arslan@gop.edu.tr

Ders Zamani Carsamba 9:30-12:15

Derslik B2
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https://www.youtube.com/watch?v=oSvQOb8q7fk&t=88s
https://www.youtube.com/watch?v=OKHvuUz5EzE
https://www.ntv.com.tr/saglik/hosgoru-mutlu-ediyor-basariya-ulastiriyor-16-kasimuluslararasi-hosgoru-gunu,RgzYplhygUu2QsG7Ywe0Yw
https://www.ntv.com.tr/saglik/hosgoru-mutlu-ediyor-basariya-ulastiriyor-16-kasimuluslararasi-hosgoru-gunu,RgzYplhygUu2QsG7Ywe0Yw
https://www.youtube.com/watch?v=vwAFguJLTGk
https://www.youtube.com/watch?v=U-egpNmIqpY
https://www.youtube.com/watch?v=RMtE2oMy_e4
https://www.youtube.com/watch?v=Nmd-jYUiTM0
https://www.youtube.com/watch?v=t2JBPBIFR2Y
https://www.youtube.com/watch?v=XVNVrhr1pK8
http://www.cevremuhendisligi.org/index.php/cevre-aktuel/haberler/1067-copleritemizlemeye-tesvik-etme-trashtag
http://www.cevremuhendisligi.org/index.php/cevre-aktuel/haberler/1067-copleritemizlemeye-tesvik-etme-trashtag
https://siyamder.org/haberler/basin-bulteni-dunya-temizlik-gunu-lets-do-it-haydi-yapalimhareketi/
https://siyamder.org/haberler/basin-bulteni-dunya-temizlik-gunu-lets-do-it-haydi-yapalimhareketi/
https://www.youtube.com/watch?v=K-lwDSy2fdw
https://www.nkfu.com/adalet-ve-esitlik-kavramlari-arasindaki-iliski/
https://gelisenbeyin.net/egitimde-adalet-ve-otesi.html

Dersin Amaci

Ogrencilere ekonominin dzii, kapsami, para teorisi, piyasalar, arz ve talep
teorileri; fiyat, tiiketici davranisi; ulusal gelir, tiikketim, tasarruf, yatirim, devlet
harcamalari, dig ticaret ile ilgili temel konular1 §gretmektir.

Konu ve Ilgili Kazanmimlar

Oryantasyon Programi

Ekonominin Konusu, Kitlik Kavrami, Temel Kavramlar

Ekonomi kavraminin ne anlama geldigini bilir.

Kitlik kavrami hakkinda bilgi sahibi olur.

Thtiyag fayda mal ve hizmet kavramlarini bilir.

Ekonomi ile ilgili genel kavramlar1 tanir.

Uretim ve Tiiketim

Ekonomi ve iiretim arasindaki iligkiyi bilir.

Uretim faktdrlerinin neler oldugunu dgrenir.

Ekonomi ve gelir arasindaki iliskiyi bilir.

Ekonomi ve tiiketim arasindaki iliskiyi bilir.

Ekonomi ve tasarruf arasindaki iligkiyi bilir.

Para Teorisi

Para kavrami hakkinda bilgi sahibi olur.

Paranin tarihi hakkinda bilgi sahibi olur.

Paranin islevleri ve para cesitleri hakkinda bilgi sahibi olur.

Para arz1 ve para talebi kavramlarini §grenir.

Paranin Degeri 1

Para degerindeki degismelerin 6l¢iilmesini dgrenir.

Enflasyon kavrami hakkinda bilgi sahibi olur.

Enflasyonun etkileri hakkinda bilgi sahibi olur.

Paranin Degeri 2

Deflasyon kavrami hakkinda bilgi sahibi olur.

Devaliiasyon kavrami hakkinda bilgi sahibi olur.

Stagflasyon kavrami hakkinda bilgi sahibi olur.

Para politikasi kavram1 hakkinda bilgi sahibi olur.

Piyasalar

Piyasa kavrami hakkinda bilgi sahibi olur.

Arz-talep ve fiyat kavramlar1 hakkinda bilgi sahibi olur.

Milli Gelir

Milli gelir kavrami hakkinda bilgi sahibi olur.

GSMH kavrami hakkinda bilgi sahibi olur.

GSYIH kavrami hakkinda bilgi sahibi olur.

Milli Gelir Hesaplama Y 6ntemleri

Milli Gelir, GSMH, GSYTH hesaplamalarin1 $grenir.

Istihdam Teorisi

Istihdam ve igsizlik kavramlarini ve teorilerini §grenir.

Istihdam Hacmini Belirleyen Faktorler

Isgiicii kavram hakkinda bilgi sahibi olur.

Isgiiciine katilim ve isgiicii hesabini dgrenir.

Atil istihdam, eksik istihdam gibi kavramlar1 dgrenir.

Yatirim Teorisi

Yatirim kavrami hakkinda bilgi sahibi olur.

Proje kavrami hakkinda bilgi sahibi olur.

Kamu veya 0zel sektdr yatirim ve projeleri kavramlarini dgrenir.

Ticaret

Das ticaret, ithalat ve ihracat kavramlarini dgrenir.

Das ticaret ag181 ve fazlasi kavramlarini dgrenir.

Cari aqik, cari fazla, 6demeler dengesi kavramlarini dgrenir.

Biiyiime ve Kalkinma

Ekonomik gelismelerin kalkinma iizerine etkisini grenir.

Hafta - Tarih

ilgili
Ders Konular Program
Yeterliligi
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1 |30 Eyliil-4 Ekim 2024 |Oryantasyon Haftasi PY10-PY11
2 7-11 Ekim 2024 Ekonominin Konusu, Kitlik Kavrami, Temel Kavramlar PY11
3 |14-18 Ekim 2024 Uretim ve Tiiketim PY11
4 |21-25 Ekim 2024 Para Teorisi PY11
5 |28 Ekim-1 Kasim 2024 |Paranin Degeri | PY11
6 |4-8 Kasim 2024 Paranin Degeri 2 PY11
7 11-15 Kasim 2024 Piyasalar PY11
8 18-22 Kasim 2024 Milli Gelir
ggzléaSIm- LArabk A ra Sinav PY10-PY11
9 2-6 Aralik 2024 Milli Gelir Hesaplama Y 6ntemleri PY10-PY11
10 |9-13 Aralik 2024 Istihdam Teorisi PY10-PY11
11 |16-20 Aralik 2024 Istihdam Hacmini Belirleyen Faktorler PY10-PY11
12 |23-27 Aralik 2024 Yatirim Teorisi PY10-PY11
13 [0 el 20243 Ocak ITicaret PY10-PY11
14 16-10 Ocak 2025 Biiyiime ve Kalkinma PY10-PY11
11-18 Ocak 2025 Dénem Sonu Sinavi PY11
21-25 Ocak 2025 Biitiinleme Sinavi PY11
Bu dersin degerlendirmesi, kaynak kitaplar ve derste yiiriitiilen tartismalar esas
< . alinarak hazirlanacak olan ¢oktan segmeli bir ara sinav ve bir ddnem sonu sinavi
Degerlendirme

araciligiyla yapilacaktir. Ara siavin ortalamaya katkis1 % 40 donem sonu

smavinin ise % 60’tir. Gegme notu 100 tlizerinden 60’tir.

Ornek Sorular

1. Asagidakilerden hangisi iiretim faktorlerinden biri degildir?

a) Emek
b) Sermaye
¢) Girigimci
d) Ucret

2. “Fiyatlar genel diizeyindeki diisiise

Aciklamadaki bosluga asagidakilerden hangisi gel

a) Spekiilasyon
b) Deflasyon

¢) Stagflasyon
d) Enflasyon

3. “TUFE” asagidaki kavramlardan hangisinin kisaltmasidir?

a) Tiiketici Faizi Endeksi

b) Temel Fiyat Endeksi

c) Tiiketici Fiyatlar1 Endeksi
Tarmmsal Uretim Endeksi

denir”

Cevap Anahtari

1-d;2-b;3-c¢

Kaynak Kitap

Yazar/Editor: Unliiénen, K., ve Tayfun, A. (2017) Ekonomi (8. Baski), Nobel Yaymn

Dagitim: Ankara

Yardimcei Kaynaklar ve Okuma
Listesi

ING101 INGILIZCE I

Ogretim Uyesi

Ogr. Gér. Elif DEMIRCAL

Oda Numarasi 114
Ofis Saatleri
E-posta elif.demircal@gop.edu.tr
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Ders Zamam Sal1 9:30-12:15

Derslik A2

Bu ders ingilizce temel dil bilgisi kurallarin1 6gretmeyi ve temel dil becerilerini

Dersin Amaci
kazandirmay1 amaglamaktadir.

Verb to be —the Alphabet

Giinliik konugma kaliplarii 6grenir

‘Be’ eylemini ve alfabeyi dgrenir.

Introducing yourself

Kendini tanitma kaliplarmi bilir .

Tanigsma kaliplarini 6grenir.

Personal information

Kisisel bilgi verebilir , blog yazmay1 6grenir.

Sifatlar1 bilir.

Possesive adjective-Possesive’s

Aile iiyelerini ve sahiplik sifatlarini 6grenir.

Giinliik yagamla ilgili kaliplar1 6grenir.

Verbs have /go/like

‘Have, go, like ‘ gibi temel eylemleri bilir.

Belirli ve belirsiz tanimliklar1 6grenir.

Starting and finishing basic communication

Form doldurmayi bilir, kisisel bilgi verebilir.

Temel iletisim konusma ve yazma kaliplarimi dgrenir .

Present simple — Questions and negatives

Konu ve Ilgili Kazammlar |Meslek ve ilgili terimleri bilir.

Konuyla ilgili eylemleri 6grenir, ilgili zamanda soru sorup olumsuz tiimce
kullanabilir.

Present simple 2

Genis zamanda kendini ifade edebilir

Siklik zarflarini 6grenir, zamandan bahsetmeyi bilir.

There is/are- some /any/a lot of

(And,so,but,because)Baglaclar1 dgrenir, tiimceleri baglayabilir.

Sayilar ve nesne deger ve fiyatlarindan bahsedebilir.

Describing a house

Evini tarif edebilir, evini ve odalarinin isimlerini bilir .

Nesneleri isaret edebilir ,sayilar1 6grenir

Can /can!t “Was/were

Yapabileceklerinden , yeteneklerinden bahsedebilir, kibar rica kaliplarini 6grenir .

Zarflari bilir, gecmiste kendinden bahsedebilir.

Talking about yourself

Birlikte kullanilan isim+isim ve eylem+isim kaliplarini ve edatlar1 bilir .

Birlikte kullanilan isim+isim ve eylem+isim kaliplarini ve edatlari bilir .

Writing an email

Mail yazmayt, ise bagvuru kaliplarini 6grenir.

Mail yazmayt, ise bagvuru kaliplarini 6grenir.

Hafta-Tarih Ders Konulari flgili Program

Yeterligi

1 |30 Eyliil-4 Ekim 2024 |Oryantasyon Haftasi

2 |7-11 Ekim 2024 Verb to be —the Alphabet PY 6-13

3 |14-18 Ekim 2024 Introducing yourself PY 6-13

4 ]21-25 Ekim 2024 Personal information PY 6-13

5 |28 EKim-1 Kasim 2024 |Possesive adjective-Possesive’s PY 6-13

6  |4-8 Kasim 2024 Verbs have /go/like-a,an,the PY 6-10

7 |11-15 Kasim 2024 Starting and finishing basic communication PY 6-13
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8 |18-22 Kasim 2024 Present simple — Questions and negatives PY 6-13
23 Kasim- 1 Arahk Ara smav
2023
9 |2-6 Aralik 2024 Present simple 2 PY 6-13
10 |9-13 Aralik 2024 There is/are- some /any/a lot of PY 6-13
11 |16-20 Aralik 2024 Describing a house PY 6-13
12 |23-27 Aralik 2024 Can /can!t -Was/were PY 6-13
13 |30 Aralik 2024-3 Ocak | Talking about yourself PY 6-13
2025
14 [6-10 Ocak 2025 Writing an email PY 6-13
11-18 Ocak 2025 Dénem sonu sinavi
21-25 Ocak 2025 Biitiinleme sinavi

Degerlendirme

Bu dersin degerlendirmesi, kaynak kitap temel alinarak hazirlanacak olan ¢oktan
secmeli bir ara sinav ve bir donem sonu sinavi araciligiyla yapilacaktir. Ara sinavin
ortalamaya katkis1 % 40 dénem sonu sinavinin ise % 60’tir. Gegme notu 100 iizerinden
60°tir.

Ornek Sorular

Complete the sentences with the past of the verb to be.
1- 1 at school yesterday because | ill.
2- My parents at work last week.They on holiday in Spain.

Cevap Anahtari

.1- wasn’t / was
2- weren’t / were

Kaynak Kitap

New Headway - Elementary - 4th Edition -Liz and John Soars - Oxford University
Press

Yardimc1 Kaynaklar ve
Okuma L.istesi

ATIT101 Atatiirk ilkeleri ve Inkilap Tarihi-I

Ogretim Uyesi

Ogr. Goér. Adnan GELMEZ

Oda Numarasi 211
Ofis Saatleri
E-posta adnan.gelmez@gop.edu.tr

Ders Zamam

Persembe, 10:30-12:15

Derslik

Uzaktan Egitim

Dersin Amaci

Tiirkiye Cumhuriyeti devletinin kurulus sartlariin ve 6zelliklerinin anlagilabilmesi
i¢in; Tiirk milletini Kurtulus Savasi yapmak durumunda birakan sartlarla, Kurtulusg
Savasimin hangi sartlarda ve hangi ilkeler ¢ergevesinde gerceklestigini ve devletin
hangi esaslar tizerine kuruldugunu kavratmak; boylece devletin kurulus felsefesini
bilen, devletinin ve milletinin temel degerlerine saygili bireyler yetistirmek.

Konu ve ilgili Kazamimlar

Dersin amaci ve kaynaklari, Atatiirk ilkeleri ve Inkilap Dersiyle ilgili Temel
Kavramlar ve Inkilapcilik Tlkesi

Atatiirk Ilkeleri ve Inkllép Tarihi-I dersinde, Tiirk Inkilabinin olus nedenlerini,
nasil gelistigini ve dayandigi ilkelerin anlatilacagini ve tanitilacagini kavrar.

Atatiirk Ilkeleri ve inkilap Tarihi-I dersinde bagvurulacak kaynaklarm neler
oldugunu bilir.

Ink1lap kavraminin ne anlama geldigini kavrar.

Devrim kavraminin ne anlama geldigini bilir.

ihtilal kavramim tanimlayabilir.

Evrim/Tekamiil kavramlarinin ne anlama geldigini kavrar.

Islahat/Reform kavramlarinin ne anlama geldigini bilir.

Isyan kavramiin ne anlama geldigini bilir.

Darbe kavramini tanimlayabilir.

Inkilap hareketlerinin agsamalar1 hakkinda fikir sahibi olur.
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Tiirk inkilabinin gelisim safhalar1 ve dzelliklerini agiklayabilir.

Atatiirk inkilaplarinin olusmasinda ortaya cikan belirleyici etkenleri agiklayabilir.

Cumhuriyet’in alt1 temel ilkesinden biri olan “inkilapg¢ilik” ilkesinin dnemini,
ozelliklerini ve gerekliligini kavrar.

Osmanlilarin Gerilemesinin I¢ Sebepleri

Osmanli Devleti’nin gerilemesinin en énemli sebeplerinden biri olan devlet
yonetiminde meydan gelen problemlerin neler oldugunu bilir.

Bu problemlerin devletin gerilemesine nasil ve ne diizeyde etki ettigini
aciklayabilir.

Osmanli Devleti’nin toprak diizenini ve bu toprak diizeni iizerine temellendirilen
ekonomik sistemi kavrar.

Ekonomik sistemde meydana gelen bozulmalarin, devletin gerilemesi {izerine
etkilerini analitik bir sekilde degerlendirebilir.

Osmanli Devleti’nin egitim sisteminin 0zelliklerini ve sistemin nasil isledigini bilir.

Egitim sistemindeki bozulmalarin ne tiir problemlere yol agtigini ve devletin
gerilemesi iizerindeki 6nemli etkilerini agiklayabilir.

Osmanlilarin Gerilemesinin Dig Sebepleri

Osmanli Devleti’nin gerilemesine neden olan somiirgeciligin ne zaman ortaya
ciktigini ve nasil gelistigini bilir.

Sanayi Devrimi’nin nasil ve hangi kosullarda ortaya ¢iktigini, Osmanli Devleti’nin
gerilemesine nasil etki ettigini agiklayabilir.

“Emperyalizm” kavraminin ne anlama geldigini ve Batili devletlerin Osmanli
Devleti lizerindeki emellerinin neler oldugunu bilir.

“Sark Meselesi”’nin ne anlama geldigini aciklayabilir ve Batili devletlerin Osmanli
Devleti’ni paylagsma projelerini bu kavram 1s181nda analitik olarak
degerlendirebilir.

Cagdas Diinyanin Temel Kavramlari

Aydinlanma felsefesinin nasil ortaya ¢iktigini, dzelliklerini, Ronesans ve Reform
hareketlerinin aydinlanma cagi iizerindeki etkilerini degerlendirebilir.

Kaynagini Fransiz Ihtilali’nden alan, demokrasi, laiklik, milliyetcilik, liberalizm ve
sosyalizm kavramlarinin sdzliikk anlamlarini tanimlayabilir.

Bu kavramlarin 1789°da gerceklesen Fransiz fhtilali’nden sonra Fransiz Milli
Meclisi tarafindan yayinlanan “Insan ve Vatandas Haklar1 Demeci”nde ne sekilde
yer aldigini kavrar.

Osmanli Devleti’nde Yenilesme Hareketleri

Lale Devri’nde (1718’den sonra) gergeklestirilen yenilesme hareketlerini
aciklayabilir.

III. Selim zamaninda yapilan yenilikleri aciklayabilir.

II. Mahmut déneminde gergeklestirilen yenilesme hareketlerini agiklayabilir.

Osmanli Devleti’nde Yenilesme Hareketleri

Tanzimat ve Islahat Fermanlarinin ne zaman, hangi kosullarda ve neden
yayinlandigini bilir.

Tanzimat ve Islahat Fermanlarinin kapsamini ve 6nemini kavrar.

Tanzimat ve Islahat Fermanlarini miiteakip, hangi alanlarda 1slahatlar yapildigin
aciklayabilir.

Bu fermanlarla ulagilmak istenen hedeflere neden ulasilamadigini agiklayabilir.

Yeni Osmanlilar hareketinin nasil ortaya ¢iktigini, bu hareketin baglica
temsilcilerini ve Osmanli politik hayatina yaptiklar: katkilar1 bilir.

Osmanli Devleti’nin ilk anayasasi olan Kanun-1 Esasi’nin hangi sartlarda kabul
edildigini ve I. Mesrutiyet doneminde yasanan siyasi gelismeleri agiklayabilir.

I. Mesrutiyet doneminin nasil ve ne zaman sona erdigini bilir.

ARA SINAV

Osmanli Devleti’nin Son Doneminde Fikir Akimlari

II. Abdiilhamid déneminin siyasi atmosferi, bu donemde yasanan i¢ ve dis politik
gelismeleri agiklayabilir.

1. Abdiilhamid doneminde “Panislaémizm” akiminin hangi sartlarda ortaya ¢iktigini
ve bu fikir akimindan nasil yararlanildigini kavrar.

II. Abdiilhamid doneminde gerceklestirilen 1slahatlar1 agiklayabilir.

“Geng Tiirkler ve Ittihat Terakki” hareketinin nasil ortaya ¢iktigini bilir.
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Ittihat Terakki Cemiyeti’nin benimsedigi “Osmanlicilik” siyasi akimimin kapsamini
ve hangi kosullarda ortaya ciktigini agiklayabilir.

II. Mesrutiyet’in ilanindan sonra benimsenmeye baslayan “Tiirkgiiliik” fikir
akimini ve 6zelliklerini agiklayabilir.

“Baticilik” fikir akimim ve 6zellikleri bilir.

Osmanli Devleti’nin Yikilist

Trablusgarp Savasi’nin ne zaman ve nasil bagladigini, savasin sonug¢larinin neler
oldugunu agiklayabilir.

Birinci ve Tkinci Balkan Savaslariin hangi tarihlerde ve ne sekilde cereyan ettigini
bilir; sonuglarinin neler oldugunu kavrar.

Birinci Diinya Savagi’nin ¢ikis sebeplerini agiklayabilir.

Birinci Diinya Savagi dncesinde Osmanli Devleti’nin ittifak arayislarini, savasa
nasil ve hangi blokta girdigini bilir.

Birinci Diinya Savasi’nin hangi cephelerde cereyan ettigini ve bu cephelerde
yasanan gelismeleri kavrar.

Kafkas Cephesiyle baglantili olarak Ermeni meselesinin nasil ortaya ¢iktigini,
devletin neden tehcir (zorunlu go¢) karar1 aldigimi ve zorunlu gdciin hangi
kosullarda gergeklestirildigini agiklayabilir.

Osmanli Devleti’nin Yikilist

Birinci Diinya Savasi’nin ne zaman ve nasil sona erdigini bilir.

Savag sonunda imzalanan antlagmalari bilir.

Savas sonunda Osmanli Devleti ile imzalanan Mondros Miitarekesi’nin kapsamini
ve dnemini agiklayabilir.

Mondros Miitarekesi’nin nasil uygulandigimi ve itilaf Devletlerinin Osmanl
Devleti’nin hangi bolgelerini iggal ettigini bilir.

Miitareke sonrasi Rumlarin, Ermenilerin ve Yahudilerin tilkedeki boliicii
faaliyetlerini ve kurduklari orgiitleri kavrar.

Milli Miicadele

Mondros Miitarekesi’ni miiteakip baglayan isgallerin ortadan kaldirilmasi ve
iilkenin kurtarilmasi i¢in diisliniilen kurtulus ¢arelerini agiklayabilir.

Kurtulus carelerinden biri olarak diisiiniilen barig¢1 ve mandact goriisii
savunanlarin dayanaklarinin neler oldugunu degerlendirebilir.

Bolgesel kurutulus miicadelesini savunanlarca kurulan Milli Cemiyetlerin hangileri
oldugunu, nerelerde ve hangi amaglarla kuruldugunu agiklayabilir.

Kuva-y1 Milliye’nin (Milli Kuvvetler) hangi kosullarda tesekkiil ettigini ve
ozelliklerini agiklayabilir.

Milli Miicadele

Mustafa Kemal Paga’nin Anadolu’ya hangi amagla gonderildigini ve Samsun’daki
ilk faaliyetlerini kavrar.

Kongreler araciligiyla drgiitlenme doneminin baglangicinda yaymlanan Havza
Genelgesi, Amasya Tamiminin kapsamini ve dnemini agiklayabilir.

Erzurum ve Sivas Kongrelerinin kararlarini ve énemini agiklayabilir.

Milli Miicadele

Son Osmanli Mebusan Meclisinin hangi tarihte toplandigini ve mecliste cereyan
eden olaylari bilir.

Son Osmanli Mebusan Meclisi tarafindan kabul edilen Misak-1 Milli’nin nasil
hazirlandigini, hangi hususlari i¢erdigini ve Tiirk tarihi i¢in 6nemini agiklayabilir.

Misak-1 Millinin kabuliinden sonra ortaya ¢ikan tepkileri ve Istanbul’un neden isgal
edildigini kavrar.

Milli Miicadele

Birinci Biiyiik Millet Meclisinin ne zaman ve hangi kosullarda acgildigini bilir.

Birinci Biiylik Millet Meclisinin aldigi ilk kararlar1 ve bu kararlarin dnemi kavrar.

Birinci Biiylik Millet Meclisinin 6zelliklerini agiklayabilir.

Hafta-Tarih Ders Konulari flgili Program
Yeterligi
30 Eyliil-4 Ekim 2024 Oryantasyon Haftasi
7-11 Ekim 2024 Dersin amaci ve kaynaklari PY1-PY10-
PY12
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Dersle ilgili temel kavramlar inkilapgilik ilkesi. inkilép, ihtilal,
devrim, evrim/tekamiil, islahat/reform, isyan, darbe, Atatiirk’{in
Inkilapeilik flkesi ve Tiirk inkilabinin 6zellikleri
3 |14-18 Ekim 2024 Osmanlilarin gerilemesinin i¢ sebepleri. Devlet yonetiminde,| PY1-PY10-
egitimde, ekonomide ve genel ahlakta meydana gelen problemler PY12
4 |21-25 Ekim 2024 Osmanlilarin gerilemesinin dig sebepleri. Somiirgecilik, Sanayi| PY1-PY10-
Devrimi ve emperyalizm, Batili devletlerin Osmanli Devleti PY12
tizerindeki emelleri, Sark Meselesi, Osmanli Devleti’ni paylagma
projeleri
5 |28 Ekim-1 Kasim 2024 Cagdas diinyanin temel kavramlari: Aydinlanma, demokrasi,| PY1-PY10-
laiklik, milliyet¢ilik, liberalizm, sosyalizm. PY12
6 |4-8 Kasim 2024 Osmanli devletinde yenilesme hareketleri: Lale Devri, III. Selim| PY1-PY10-
ve Il. Mahmut Yenilikleri. PY12
7 |11-15 Kasim 2024 Osmanli devletinde yenilesme hareketleri: Tanzimat ve Islahat| PY1-PY10-
Donemi yenilikleri, Yeni Osmanlilar, Mesrutiyet hareketleri. PY12
8 [18-22 Kasim 2024 Osmanli devletinin son donemindeki fikir akimlari: Baticilik,| PY1-PY10-
Osmanlicilik, Islameilik, Tiirkgiiliik. PY12
23 Kasim- 1 Aralk 2023  |(Ara Sinav
9 |2-6 Aralik 2024 Osmanli devletinin yikilisi Trablusgarp ve Balkan Harpleri, I.| PY1-PY10-
Diinya Savasi, Ermeni meselesi. PY12
10 |9-13 Aralik 2024 Osmanli devletinin yikilisi: I. Diinya Savasinin Sonu, Mondros| PY1-PY10-
Ateskes Anlagmasi, Mondros sonrasi isgaller, boliicii faaliyetler. PY12
11 |16-20 Aralik 2024 Milli Miicadele: Kurtulus careleri, barig¢t ve mandaci goriis,| PY1-PY10-
bolgesel kurtulug Miicadelesi, Milli Dernekler, Kuva-y1 Milliye. PY12
12 |123-27 Aralik 2024 Milli Miicadele: Atatiirk’iin Anadolu’ya Cikisi, kongreler yoluyla| PY1-PY10-
orgiitlenme ve Milli Miicadelenin birlestirilmesi PY12
13|30 Aralik 2024-3 Ocak 2025  |Milli Miicadele: Mebusan Meclisi, Misak-1 Milli ve Istanbul’'un| PY1-PY10-
resmen iggali. PY12
14 16-10 Ocak 2025 Milli Miicadele: TBMM nin agilisi ve Anadolu’nun yonetiminiele| PY1-PY10-
almasi, TBMM  nin 6zellikleri. PY12
11-18 Ocak 2025 Dénem sonu siavi
21-25 Ocak 2025 Biitiinleme sinavi
Bu dersin degerlendirmesi, kaynak kitap temel alinarak hazirlanacak olan ¢oktan
< . segmeli bir ara siav ve bir donem sonu sinavi araciligtyla yapilacaktir. Ara smavin
Degerlendirme

ortalamaya katkis1 % 40 dénem sonu sinavinin ise % 60’tir. Gegme notu 100

tizerinden 60°tir.

Ornek Sorular

1- Batili devletler Osmanli Imparatorlugu’nun i¢ islerine karigmak icin

asagidakilerden hangisini dayanak olarak kullanmiglardir?
a- Sened-i Ittifak’1 b- Veraset Sistemini
d- Devsirme Kanunu’nu e- Azinlik haklarini
2- 11k posta teskilati hangi padisah déneminde olusturulmustur?
a- I11. Selim b- 1I. Mahmud
d- I. Ahmet e- Abdiilmecit
3- Asagidakilerden hangisi Osmanli Devleti’nin ilk anayasasidir?
a- 1908 Anayasast b- 1876 Anayasast (Kanun-u Esasi)

c- 1921 Anayasasi d- 1922 Anayasast

e- 1860 Anayasasi

4-“Hakimiyetin kayitsiz sartsiz millette oldugu bir yénetim bigimi
dir.

Yukaridaki bosluga asagidaki kavramlardan hangisi gelmelidir?
a- Devletgilik b- Somiirgecilik c- Demokrasi
d- Liberalizm e- Sosyalizm

c- II Abdiilhamid

¢- Timar Sistemini

5- II. Abdiilhamit doneminde devlet politikast haline getirilen, devletin
dagilmasini ve hilafetin niifuzunu kullanarak diinya siyasetinde giic kazanmanin

temel alindig: fikir akimi asagidakilerden hangisidir?
a- Panislamizm b-Osmanlicilik c- Pantiirkizm
d-Turancilik e- Baticilik

Cevap Anahtari

1-e 2-b 3-b 4-c5-a
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Kaynak Kitap

ATATURK_ SV
iLKELERI ve INKILAP TARIHI

Sabri ZENGIN

o

Taguaniamar

Sabri Zengin, Atatiirk ilkeleri ve Inkilap Tarihi, Tashan Kitap, Tokat 2016.
Sorumlu Olunan Sayfalar: Kitabin bagindan 154. sayfaya kadar.

Yardimecr Kaynaklar ve
Okuma Listesi

1- Kemal Atatiirk, Nutuk I-II1, Istanbul 1993.
2- YOK-Komisyon, Atatiirk Ilkeleri ve Inkilap Tarihi, Ankara 1989.
3- Komisyon, Tiirkiye Cumhuriyeti Tarihi I-11, AAM, yay., Ankara 2002.

2. Sinif GUz D6nemi Ders Planlari

GMS201 Yiyecek Uretim Teknikleri-1

Ogretim Uyesi Dr. Ogr. Uyesi Ayla AYDIN
Oda Numarasi ED-Z-9

Ofis Saatleri

E-posta ayla.aydin@gop.edu.tr

Ders Zamani

Pazartesi 8:30-12:15

Derslik

C3, Uygulama Mutfag1

Dersin Amaci

Bu dersin amaci, Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 alaninda ¢alisacak dgrencilerin
yiyecek iiretimine yonelik temel kavramlar1 6grenmelerini saglamaktir.

Konu ve Ilgili Kazanimlar

Toplu beslenme yapilan kurum ve kuruluslarin tanimi, 6zellikleri

Toplu beslenme yapilan kurumlari tanimlar.

Toplu beslenme yapilan kurumlarin 6zelliklerini bilir.

Besinleri hazirlamada dikkat edilecek faktorler

Besin hazirlama dikkat edilecek hususlari bilir.

Besin hazirlama prensiplerini 6grenir.

Mutfak plani ve mutfakta ¢alisma prensipleri

Mutfak planini 6grenir.

Mutfakta uyulmasi gereken temel prensipleri bilir.

Yiyecek hazirlama ve pisirmede fiziko-kimyasal olaylar

Yiyecek hazirlamada fiziko-kimyasal olaylar1 bilir.

Yiyecek pisirmede fiziko-kimyasal olaylar1 bilir.

Standart regeteler, standart recete ile calisma ilkeleri

Standart regete hazirlamay1 dgrenir.

Standart regeteye gore iirlin hazirlamayi1 6grenir.

Temel pisirme yontemleri, siniflandiriimasi

Temel pisirme yontemlerini 6grenir.

Temel pisirme yontemlerini siniflandirarak farklarimi bilir.

Suda ve kuru 1s1da pisirme yontemleri uygulamada dikkat edilecek hususlar

Suda pisirme yontemini, uygulamada dikkat edilecek hususlar bilir.

Kuru 1s1da pigirme yontemini, uygulamada dikkat edilecek hususlari bilir.
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Yagda kizartma yontemleri ve diger (kombine) yontemler, uygulamada dikkat
edilecek hususlar

Derin ve s1g yagda kizartma ydntemlerini bilir, uygular.

Diger (kombine) pisirme yontemlerini bilir, uygular.

Yiyecek tiretim sistemlerinin (pisir-sogut sistemi, pisir-dondur sistemi, sous-vide
sistemi) 6zellikleri, kullanilan ekipmanlar, avantajlar1 ve dezavantajlari

Yiyecek iiretim sistemlerini 6grenir.

Yiyecek tiretim sistemlerinin 6zelliklerini, kullanilan ekipmanlari, avantaj ve
dezavantajlarini bilir, uygular.

Fond tanimi, ¢esitleri ve hazirlama kurallari, fond ¢esitlerinin hazirlanmasi

Fondlarin tanimini yapar, ¢esitlerini ve hazirlama esaslarini 6grenir.

Temel fondlari hazirlayabilir.

Sos tanimi, gesitleri ve hazirlama kurallari, sos ¢esitlerinin hazirlanmasi

Soslar1 tanimlar, gesitlerinin ve hazirlama esaslarini 6grenir.

Temel soslarin hazirlanmasini uygulamaya doker.

Sos tanimi, gesitleri ve hazirlama kurallari, sos ¢esitlerinin hazirlanmasi

Temel soslarin hazirlanmasini uygulamaya doker.

Temel soslarin hazirlanmasini uygulamaya doker.

Corba gesitleri ve hazirlama kurallari, gorba gesitlerinin hazirlanmasi

Corba ¢esitlerini ve hazirlama ilkelerini §grenir.

Temel ¢orba gesitlerini hazirlar.

Corba gesitleri ve hazirlama kurallari, gorba gesitlerinin hazirlanmasi

Temel ¢orba ¢esitlerini hazirlar.

Temel ¢orba ¢esitlerini hazirlar.

Hafta-Tarih Ders Konulari llgili Pro.gvr am
Yeterligi
1 |30 Eyliil-4 Ekim 2024 Oryantasyon haftasi
2 |7-11 Ekim 2024 Toplu beslenme yapilan kurum ve kuruluglarin tanima, PY1-PY3-PY6
ozellikleri
3 |14-18 Ekim 2024 Besinleri hazirlamada dikkat edilecek faktorler PY1-PY3-PY6
4 |21-25 Ekim 2024 Mutfak plani1 ve mutfakta ¢alisma prensipleri PY1-PY3-PY6
5 |28 EKim-1 Kasim 2024 Yiyecek hazirlama ve pisirmede fiziko-Kimyasal olaylar PY1-PY3-PY6
6 |4-8 Kasim 2024 Standart regeteler, standart regete ile ¢calisma ilkeleri PY1-PY3-PY6
7 |11-15 Kasim 2024 Temel pisirme yontemleri, siniflandirtlmasi PY1-PY3-PY6
8 |18-22 Kasim 2024 Suda ve kuru 1s1da pisirme yontemleri uygulamada dikkat PY1-PY3-PY6
edilecek hususlar
23 Kasim- 1 Arahk 2023 Ara Simav
9 |2-6 Aralik 2024 Yagda kizartma yontemleri ve diger (kombine) yontemler, PY1-PY3-PY6

uygulamada dikkat edilecek hususlar

10 [9-13 Aralik 2024

Yiyecek iiretim sistemlerinin (pisir-sogut sistemi, pisir-dondur| PY1-PY3-PY6
sistemi, sous-vide sistemi) 6zellikleri, kullanilan ekipmanlar,
avantajlar1 ve dezavantajlari

11 {16-20 Aralik 2024

Fond tanimi, gesitleri ve hazirlama kurallari, fond g¢esitlerinin PY1-PY3-PY6
hazirlanmasi

12 |123-27 Aralik 2024 Sos tanimi, ¢esitleri ve hazirlama kurallari, sos ¢esitlerinin PY1-PY3-PY6
hazirlanmasi

13 |30 Aralik 2024-3 Ocak 2025 Corba cesitleri ve hazirlama kurallar1, gorba gesitlerinin PY1-PY3-PY6
hazirlanmasi

14 [6-10 Ocak 2025 Sos ve Corba gesitlerinin hazirlanmasina iligkin genel tekrar PY1-PY3-PY6

11-18 Ocak 2025

Donem Sonu Sinavi

21-25 Ocak 2025

Biitiinleme Siavi

Degerlendirme

Bu dersin degerlendirmesi, kaynak kitaplar ve mutfak uygulamalar1 esas alinarak
hazirlanacak olan klasik bir vize ve bir final smavi aracilifiyla yapilacaktir. Vize
simavinin ortalamaya katkis1 % 40, finalinki ise % 60’tir. Gegcme notu 100 iizerinden
60’tir.

Ornek Sorular

1.Temel pisirme yontemlerini yaziniz.
2.Basit soslar1 yaziniz.

Cevap Anahtar1

1.Boiling, frying, microwave, grilling, poaching.
2.Napoliten, hollandez, bolonez, besamel.
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Kaynak Kitap * Ascilik, Cemal TURKAN

Yardimel Kaynaklar ve Okuma

Listesi Mutfak Teknolojisi, Cemal TURKAN

GMS203 Yiyecek Icecek isletmeciligi

Ogretim Uyesi Dr. Ogr. Uyesi Seval KURT

Oda Numarasi

Ofis Saatleri

E-posta seval.kurt@gop.edu.tr
Ders Zamani Sal1 13:15-16:00
Derslik B3

Yiyecek-igecek isletmelerinde isleyis siireci ve yonetsel faaliyetlerin siirdiiriilmesi

Dersin Amaci hakkinda bilgilerin dgretilmesidir.

Yiyecek icecek sektoriiniin tarihsel gelisimi

Gastronomi kavraminin ne anlama geldigini bilir.

Sektoriin tarihte gelisimini kavrar.

Yiyecek icecek sektoriiniin ilk drneklerini bilir

Yiyecek igecek sektoriiniin tarihte gelisimini agiklayabilir.

Yiyecek ve igecek isletmelerinin siniflandirilmasi

Otel isletmesi igerisinde mutfagin yerini aciklayabilir.

Yiyecek icecek isletmelerini farkli yaklagimlara gore siniflandirabilir.

Yiyecek igecek isletmelerinde yonetici, yonetsel diizeyler ve beceriler

Yonetsel diizeyleri bilir.

Yonetim siirecinin agamalarini agiklayabilir.

Yiyecek igecek isletmelerinde kurulus ¢alismalari

Yiyecek igecek isletmesi kurulus ¢aligmalarini proje agamalarini bilir.

Kurulus arastirmalarimi bilir.

Yiyecek igecek boliimii organizasyon yapisi

Farkli otel organizasyon yapisi igerisinde mutfak boliimii organizasyon yapisini
kavrar.

Farkli otel organizasyon yapisi igerisinde servis boliimii organizasyon yapisini
kavrar.

Mutfak personelin gorevlerini sdyleyebilir.

Serviste personelin goérevlerini bilir.

Yiyecek iiretiminde temel pigirme teknikleri

Suda pisirme yontemlerini siralayabilir.

Suda pisirme yontemleri arasindaki farki aciklayabilir.

Yagda pisirme yontemlerini siralayabilir.

Yagda pisirme yontemleri arasindaki farki aciklayabilir.

Yiyecek iiretiminde temel pigirme teknikleri

Kuru 1sida pisirme yontemlerini siralayabilir.

Kuru 1sida pisirme yontemleri arasindaki farki aciklayabilir.

Diger pisirme yontemlerini siralayabilir.

Diger pisirme yontemleri arasindaki farki agiklayabilir.

ARA SINAV

Uretim siirecinde hijyen ve sanitasyon kurallar

Satin alma agamasinda dikkat edilmesi gereken kurallari bilir.

Depolama agamasinda dikkat edilmesi gereken kurallar1 bilir.

Yiyecekleri hazirlama asamasinda dikkat edilmesi gereken kurallar1 bilir.

Yiyecekleri pisirme asamasinda dikkat edilmesi gereken kurallar1 bilir.

Konu ve ilgili Kazamimlar Serviste hijyen ve sanitasyon kurallari
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Personelin is basinda uymasi gereken kurallari kavrar.

Fiziksel alanlarin temizlik prosediiriinii agiklayabilir.

Gida ile temas eden arag-gereglerin kullaniminda dikkat edilmesi gereken hususlari
bilir..

Menii yapisi, ve menii tiirleri

Farkl yaklasimlara gdre menii tiirlerini siniflandirabilir.

Klasik menii kalemlerini siralayabilir.

Modern menii yapisini aciklayabilir.

Menii ile ilgili bigimsel ¢aligmalar

Menii dizayninda dikkat edilecek hususlari bilir.

Menii kartinda bulunmasi gereken bilgileri agiklayabilir.

Yiyecek icecek dongiisii

Satin almasa dikkat edilecek hususlar: bilir.

Teslim alma prosediiriinii bilir.

Depolama kayit iglemlerini bilir.

Maliyet kontrolii ve fiyatlandirma

Subjektif fiyatlandirma ydntemlerini agiklayabilir.

Objektif fiyatlandirma ydntemlerine gore satis fiyati hesaplayabilir.

Hafta-Tarih Ders Konular: flgili Program
Yeterligi
1 |30 Eyliil-4 Ekim 2024 Oryantasyon Haftasi
2 |7-11 Ekim 2024 Yiyecek icecek sektoriiniin tarihsel gelisimi PY1
3 |14-18 Ekim 2024 Yiyecek ve igecek isletmelerinin siniflandirilmasi PY1-8-9-10-11-12
4 |21-25 Ekim 2024 Yiyecek igecek isletmelerinde yonetici, yonetsel diizeyler ve|PY1-5-8-9-10-11-
beceriler 12
5 (28 Ekim-1 Kasim 2024 Yiyecek igecek isletmelerinde kurulus ¢alismalari PY1-5-6-8-9-10-
11-12
6 |4-8 Kasim 2024 Yiyecek igecek boliimii organizasyon yapisi PY1-7-8-9-10-11-
12
7 [11-15 Kasim 2024 Yiyecek iiretiminde temel pisirme teknikleri PY1-3-6-9-10
8 [18-22 Kasim 2024 Yiyecek iiretiminde temel pisirme teknikleri PY1-3-6-9-10
23 Kasim- 1 Aralik 2023 |Ara Sinav
9 |2-6 Aralik 2024 Uretim siirecinde hijyen ve sanitasyon kurallari PY1-2-6-9-10
10 |9-13 Aralik 2024 Serviste hijyen ve sanitasyon kurallari PY1-2-6-9-10
11 |16-20 Aralik 2024 Menii yapisi, ve menii tiirleri PY1-3-7-9-10
12 |23-27 Aralik 2024 Menii ile ilgili bi¢imsel ¢aligmalar PY1-3-7-9-10
13 |30 Aralik 2024-3 Ocak 2025  |Yiyecek igecek dongiisii PY1-3-7-8-9-10-11
14 |6-10 Ocak 2025 Maliyet kontrolii ve fiyatlandirma PY1-7-8-9-10-11
11-18 Ocak 2025 Dénem sonu sinavi
21-25 Ocak 2025 Biitiinleme sinavi
Bu dersin degerlendirmesi, kaynak kitap temel alinarak hazirlanacak olan ¢oktan
< . secmeli bir ara sinav ve bir donem sonu sinavi aracilifiyla yapilacaktir. Ara sinavin
Degerlendirme

ortalamaya katkis1 % 40 dénem sonu simavinin ise % 60’tir. Gegme notu 100
iizerinden 60’tir.

Ornek Sorular

1- Yiyecek icecek isletmelerinde organizasyon yapisina gore asagidakilerden
hangisi mutfakta caligir?

a. Transor
b. Soguk sefi
c. Someliye

d. Depo sorumlusu
e. Sef Garson

2- Asagidakilerden hangisi modern meniide bulunmayip, klasik moéniide yer alir?
a. Soguk ordovr

b. Corba

c. Sicak ordovr

d. Meyve

€. Soguk ara yemek
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3- Salatalar hazirlandiktan sonra bekletilmesi gereken sicaklik derecesi
asagidakilerden hangisidir?

4°C ve altinda

10°C ve altinda

22°C ve altinda

4-10°C arasinda

10-22°C arasinda

Po0 T

Cevap Anahtari

3- B 2-E 3-A

Kaynak Kitap

1-Alptekin Sékmen, Yiyecek igecek Hizmetleri Yénetimi ve Isletmeciligi, Detay
Yayincilik, Ankara 2014. Sorumlu Olunan Béliimler: 1., 2., 3., 4., 6., 8., ve 10.
Boliimler.

2- Memis Kocaman, Emel, Gida Giivenligi Ders Notlari, Basiimamas.

Yardimec1 Kaynaklar ve
Okuma Listesi

1- Ayse Baysal ve Nazife Kiigiikaslan, Beslenme Ilkeleri ve Menii Planlamasi,
Ekin Yayinevi, Bursa 2009.

GMS205 Genel Muhasebe

Ogretim Uyesi

Ogr. Gor. Feyza SILAHTAROGLU

Oda Numarasi

Ofis Saatleri

E-posta

feyza.silahtaroglu@gop.edu.tr

Ders Zamam

Sal19:30-12:15

Derslik

Cc2

Dersin Amaci

Muhasebe ve isletmelerdeki muhasebe bilgi sistemlerinin isleyigini anlatmay1 ve
Ogretmeyi amaglar. Bunlarin yaninda bilangonun olusturulmasi,gelir tablosunun
olusturulmasi, ve diger mali tablolarin 6gretimeside amagclar arasindadir. Ayrica
isletmelerde kullanilan muhasebe belgelerin 6gretilmesi kullanmanin gereklerinin
gosterilmeside bir bagka amagclar arasindadir. Ayrica muhasebenin isletme
organizasyonundaki yeri ve 6neminin kapsamli gosterilmeside bir baska amactir.

Konu ve Ilgili Kazanimlar

muhasebenin tanimi ve siniflandiriimasi ve hesap planinin anlatiimasi,

Muhasebeyi tanimlayabilir,

Hesap planini anlayabilir

Muhasebenin siniflandirilmasini yapabilir.

Muhasebede temel ilkeler,muhasebede kayit yéntemleri ve defterler

Muhasebenin temel ilkelerini 6grenebilir..

Mubhasebede kayit yontemlerini grenebilir.

Muhasebe defterlerini kavrayabilir 6grenebilir.

Bilango, gelir tablosu, hesap kavrami ve hesaplarin siniflandiriimasi

Bilangoyu anlayabilir,Bilango olusturabilir,

Gelir Tablosunu anlayabilir, gelir tablosu olusturabilir,

Hesaplari tantyabilir,kurallarini 6grenebilir,ve siniflandirabilir.

tek diizen hesap plani hesaplarin kapsami ve isleyisi

Tek diizen hesap planini anlayabilir.

Tek diizen hesap planindaki hesaplarin isleyisini 6grenebilir.

Tek diizen hesap planindaki hesaplara kayit kurallarin1 grenebilir

bilango kavrami ve bilanco hesaplarinin niteligi

Bilanc¢oyu anlayabilir.

Bilango olusturabilir.
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Bilangoyu olusturan hesaplar1 ve hesap guruplarini 6grenebilir.

Bilangonun aktif hesaplarini 6grenebilir.

Bilangonun aktif hesaplarina kayit yapabilir.

Bailangonun aktif hesaplarindan diger hesaplara gecislere ve etkilerini 6grenebilir.

bilanco pasif hesaplarin isleyisi

Bilangonun pasif hesaplarini 6grenebilir,

Bilangonun pasif hesaplarmin igleyisini 6grenebilir,

Bilangonun pasip hesaplarinin diger hesaplarla olan iligkisini anlayabilir.

gelir tablosu ve gelir tablosu hesaplarinin niteligi

Gelir tablosunu anlayabilir.

Gelir tablosu hesap kalemlerini 6grenebilir.

Gelir tablosu hesaplarinin ¢aligma kurallarini anlayabilir.

gelir tablosu gider hesaplarinin igleyisi

Gelir tablosunun gider hesaplarini anlayabilir.

Gelir tablosundaki gider hesap siiflarini 6grenebilir.

Gelir tablosundaki gider hesaplarinin ¢aligma kurallarini anlayabilir.

Satilan Malin maliyeti tablosu ve hesaplarinin isleyisi Gegici Mizan olusturulmast

Satilan malin maliyeti tablosunu §grenebilir.

Satiln malin maliyeti tablosu hesaplarinin isleyisini dgrenebilir.

Gegici Mizan tablosunu §grenebilir,doldurabilir ve uygulayabilir.

700 nolu maliyet ve dénem gider hesaplarinin ayirimi

Tek diizen hesap planindaki 700 nolu maliyet hesaplarini dgrenebilir.

Donem gider hesaplarini 6grenebilir,

Maliyet hesaplarindan donem gider hesaplarindan aktarimi 6grenebilir.

maliyet hesaplarinin isleyisi

Tek diizen hesap planindaki maliyet hesaplar1 ve kavramini 6grenebilir.

Maliyet gelir,gider kavramlar: arasindaki faki anlayabilir.

Maliyet hesaplarinin isleyisini 6grenebilir,

Maliyet hesaplarinin donem sonu kapanis iglemlerini yapabilir.

faaliyet ve finansman gider hesaplarinin igleyisi

Faaliyet hesaplarini taniyabilir,

Finasman gideri ve finasman gider hesaplarini taniyabilir.

Faaliyet ve finasnman gider hesaplarinin isleyigini 6grenebilir.

dénem sonu kapanig islemleri kesin mizan kapanig kayd islemleri

Doénem sonu kapanis iglemlerini yapabilir, kapanis bilangosu ve kapanig kaydini
Ogrenebilir.

Kesin mizani 6grenebilir, ve igletmenin donem sonu kesin mizanini hazirlayabilir.

Isletmenin hesaplarini ertesi yila devrini 8grenebilir ve yapabilir.

Hafta-Tarih Ders Konulari Tigili Program
Yeterligi
1 |30 Eyliil-4 EKim 2024 |Oryantasyon Haftasi
2 |7-11 Ekim 2024 Muhasebenin tanimi ve siniflandiriimasi ve hesap planinin anlatiimasi, PY2-3-6-7
3 |14-18 Ekim 2024 Muhasebede temel ilkeler,muhasebede kayit ydntemleri ve defterler PY2-3-6-7
4 |21-25 Ekim 2024 Bilango, gelir tablosu, hesap kavrami ve hesaplarin siniflandiriimasi PY2-3-6-7
5 |28 Ekim-1 Kasim 2024 |tek diizen hesap plani hesaplarin kapsami ve isleyisi PY2-3-6-7
6 |4-8 Kasim 2024 bilango kavrami ve bilango hesaplarinin niteligi PY2-3-6-7
7 |11-15 Kasim 2024 bilango pasif hesaplarin igleyisi PY2-3-6-7
8 |18-22 Kasim 2024 gelir tablosu ve gelir tablosu hesaplarinin niteligi PY2-3-6-7
23 Kasim- 1 Arahk Ara Sinav
2023
9 |2-6 Aralik 2024 gelir tablosu gider hesaplarinin igleyisi PY2-3-6-7
10 [9-13 Aralik 2024 Satilan Malin maliyeti tablosu ve hesaplarimin isleyisi Gegici Mizan |PY2-3-6-7
olusturulmasi
11 [16-20 Aralik 2024 700 nolu maliyet ve dénem gider hesaplarinin ayirimi PY2-3-6-7
12 {23-27 Aralik 2024 maliyet hesaplarinin isleyisi PY2-3-6-7
13 {30 Aralik 2024-3 Ocak faaliyet ve finansman gider hesaplarinin igleyisi PY2-3-6-7
2025
14 (6-10 Ocak 2025 dénem sonu kapanig islemleri kesin mizan kapanis kaydi islemleri PY2-3-6-7
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11-18 Ocak 2025

Donem sonu siavi

21-25 Ocak 2025

Biitiinleme siavi

Degerlendirme

Bu dersin degerlendirmesi, kaynak kitap temel alinarak hazirlanacak olan ¢oktan
se¢meli bir ara sinav ve bir donem sonu sinavi araciligiyla yapilacaktir. Ara siavin
ortalamaya katkis1 % 40 dénem sonu sinavinin ise % 60’tir. Gegme notu 100 iizerinden
60°tir.

Ornek Sorular

SORULAR
1) “ABC” As’ti agagidaki degerler ile 1-ocak-2019 tarihinde kurulmustur.
Nakit Para:455.000 TL Bankadaki Para:350.000TL
Depodaki Mal mevcudu:358.000TL Senetsiz Alacaklar;90.000TL

15 ay vadeli Banka Kredisi: 55.000TL Demirbag :370.000TL
Otomobil:100.000TL Bina:120.000 TL
GUNLUK iSLEMLER:

1) 13-ocak tarihinde ticari mal 20.000 TL’ya satilmistir. Kargihiginda 5000 TL
Nakit, S000TL lik ¢ek, 5000 TL tutarinda senet, geri kalan i¢in ise 1 ay sonra
tahsil edilmek {izere agik hesap birakilmistir.(Kdv orani %20 harig ve pesin )

2) 18-ocak tarihinde alicilardan 20.000 TL banka yolu ile tahsilat yapilmistir.

Kaynak Kitap

www.kocamanarge.com/muhasebe
www.e-amfi.com

Prof.Dr. Hasan Tiiredi Genel Muhasebe Kitab1

1.Sevilengiil Orhan, Genel Muhasebe,6. Basim, Gazi Biiro Kitapevi Ltd. S$ti.
Ankara, 1997 2 Akdogan Nalan - Sevilengiil Orhan Tekdiizen Muhasebe Sistemi
Uygulamas1,9. Basim, Ankara, 1999.

1.Sevilengiil Orhan, Genel Muhasebe,6. Basim, Gazi Biiro Kitapevi Ltd.
Sti.Ankara,19972 Akdogan Nalan - Sevilengiil Orhan Tekdiizen Muhasebe Sistemi
Uygulamas1,9.Basim, Ankara, 1999.

Yardimc1 Kaynaklar ve
Okuma Listesi

1-  www.kocamanarge.com/muhasebe alanindaki notlar,videolar,online canli
dersler,sorular,ders notlar1

GMS 207 Mesleki Ingilizce 1

Ogretim Uyesi Ogr. Gor. Elif DEMIRCAL
Oda Numarasi 146

Ofis Saatleri

E-posta derya.colkesen@gop.edu.tr

Ders Zamani

Carsamba 10:30-12:15

Derslik

B2

Dersin Amaci

Mevcut Ingilizce bilgileri iizerine daha ileri diizeyde dil bilgisi kurallar1 6grenerek
mesleki dil becerilerini gelistirmek, otel isletmeciligi alaninda ihtiya¢ duyulan yabanci
dil becerilerini gelistirerek, 6grencileri sektorde ihtiya¢ duyulan sekilde yetistirmek
amaglanmaktadir. Diger taraftan tiim bunlar1 yaparken 6grencilerin okuma, yazma,
dinleme ve konugma becerileri de gelistirilecektir.

Konu ve ilgili Kazammlar

Taking phone calls

Can, could and I’d like to kaliplartyla rica tiimceleri kurabilir.

Gelen miisteri telefonlarinl cevaplayabilir.

Giving information about hotel and location

Genig zamanda kendini tanimlayabilir, there is/are kaliplarin1 6grenir.

Otelin ve restoranin yeri ve olanaklar1 hakkinda bilgi verebilir, kendini tanitabilir.

Taking room reservations

Otel odalar1 ve olanaklarini sorabilir, bahsedip bilgi verebilir, otel odasi rezervasyonu
almay1 &grenir.
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http://www.kocamanarge.com/muhasebe
http://www.kocamanarge.com/muhasebe

‘Present simple’ formlarini, ‘on, at, in, from..to’ gibi zaman edatlarini 6grenir.

Taking restaurant bookings

Restoran rezervasyonu almay1 6grenir, restoranin kagta agilip kapanacagi, tarihleri
konusunda bilgilerini verebilir.

Present simple ile ilgili siklik zarflarini bilir.

Giving polite explanations

Rezervasyon taleplerini kibarca acgiklamalar yaparak geri ¢evirebilir.

Present simple ile ilgili be, do ve can eylemleri kisaltabilir.

Receiving guest

Kayit kartin1 doldurabilir.

Sahiplik sifatlarini 6grenir, yer ve yon edatlartyla yon veya yer tarif edebilir.

Serving in the bar

Barda icki siparigi almay: bilir, icki siparisi verebilir.

‘Can, could, shall, would you like’ kaliplari ile rica ve teklif kaliplarin1 §grenir.

ARA SINAV

Instructions

Kokteyl hazirlama tarif ve terimlerini bilir, sirasiyla tarif komutlarini verebilir.

Kokteyl hazirlama tarif ve terimlerini bilir, sirasiyla tarif komutlarini verebilir.

Taking afood order

Aperatif, .baslangi¢ ve ana yemek meniilerini tanitabilir, bunlarin siparisini alip,
Onerebilir , siparig verebilir; bununla ilgili terimleri grenir.

Yiyecek miktarlarindan bahsedebilir (a,an,the,some).

Desserts and cheese

Tatli ve peynir meniilerini agiklayabilir ve tavsiye edebilir, bununla ilgili terimleri

bilir.

Tatli ve peynir miktarlarini 6grenir (some,any).

Talking about wine

Sarap ve diger ickileri siparis edebilir, ilgili terimleri bilir ve bunlar1 kiyaslayabilir (-er
than, more.. than, not as..as ).

Yemek meniisiindeki tabaklarm igeriklerinden bahsedebilir, ‘Present simple passive’
formunu_kullanabilir.

Dealing with requests and complaints

Miisterilerin sikayetleriyle ilgilenebilir, yardim edebilir, ilgili kaliplar1 bilir.

‘Past simple’ formunu dgrenir, gegmiste kendini ifade edebilir.

Jobs and workplaces

Oteldeki gorev, gorev yeri terim ve tanimliklarmi bilir, ¢alisma alanlarim bilir. Isaret
zamirlerini kullanabilir.

Otel veya mutfakta ¢alisanlarin alt iist pozisyonlarini, gorev tanimlarini, nerden
nelerden sorumlu olduklarini 6grenir.

Hafta Ders Konular: Tlgiti Pro‘g~r am
Yeterligi

1 30 Eyliil-4 EKim 2024 |Oryantasyon Haftasi
2 7-11 Ekim 2024 Types of drinks PY2-3-5-6-13
3 14-18 Ekim 2024 Ordering drinks PY2-3-5-6-13
4 21-25 Ekim 2024 Describing drinks PY2-3-5-6-13
> ggzliklm—l Kasim Measurements of drinks. PY2-3-5-6-13
6 4-8 Kasim 2024 Making tea and tea ingredients PY2-3-5-6-13
7 11-15 Kasim 2024 Making lemonade PY2-3-5-6-13
8 18-22 Kasim 2024 Making Turkish coffee PY?2-3-5-6-13

23 Kasim- 1 Arahk Ara Smnav

2023
9 2-6 Aralik 2024 Making coctails PY?2-3-5-6-13
10 9-13 Aralik 2024 Serving drinks-Taking an order PY2-3-5-6-13
11 16-20 Aralik 2024 Complaining about an order PY2-3-5-6-13
12 23-27 Aralik 2024 Types of coffee PY2-3-5-6-13
13 ggzxgrahk 2024-30cak | pestaurant types PY2-3-5-6-13
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14 ]6-10 Ocak 2025

Taking reservation at a restaurant PY2-3-5-6-13

11-18 Ocak 2025

Donem sonu siavi

21-25 Ocak 2025

Biitiinleme siavi

Degerlendirme Bu dersin degerlendirmesi, kaynak kitap temel alinarak hazirlanacak olan ¢oktan
se¢meli bir ara sinav ve bir dénem sonu sinavi araciligryla yapilacaktir. Ara simnavin
ortalamaya katkis1 % 40 dénem sonu smavinin ise % 60’tir. Gegme notu 100 tizerinden
60°tir.

Ornek Soru Write 10 types of coffee .

Cevap Anahtari 1. Americano

2. Iced Caffe Latte

3. Cappuccino

4. lced Americano

5. Espresso

6. Caffe Latte

7. Frappuccino

8. Iced Cappuccino

9. Filter Coffee

10. Espresso Macchiato

Kaynak Kitap

Food and Beverage Services Vocational English Coursebook

Hatice Tiirkmen Hut-Hilal Yigit Bilir-Janset Firat-Oylum Vatansever-Ruhan Eren
Terzi-Tuba Onal-
Yesim Akmanol Cinar

Yardimer Kaynaklar ve
Okuma Listesi

GMS211 GENEL SAGLIK VE iLK YARDIM

Ogretim Uyesi Dr. Ogr. Uyesi Seval KURT
Oda Numarasi MY-K1-5

Ofis Saatleri

E-posta seval.kurt@gop.edu.tr

Ders Zamam

Carsamba 10:30-12:15

Derslik

B3

Dersin Amaci

Bu dersin amaci, Ogrencilere ilk yardimin temel ilkeleri, temel yasam destegi,
yaralanmalarda ilk yardim, kirik, ¢ikik ve burkulmalarda ilk yardim, medikal acil
durumlarda ilk yardim ve uygun hasta tasima teknikleri ile ilgili yeterlilikleri
kazandirmaktir.

Konu ve ilgili Kazammlar

Oryantasyon Programi

Genel ilk Yardim Bilgileri

{1k yardim kavramini bilir.

Acil tedavi kavramini bilir.

flk yardim ve acil tedavi arasindaki farki bilir.

flIk yardimin temel uygulamalari hakkinda bilgi sahibi olur.
Hasta/Yaralmin ve Olay Yerinin Degerlendirilmesi
Viicudu olusturan sistemler hakkinda bilgi sahibi olur.
Yasam bulgulari ile ilgili dnemli gdstergeleri bilir.

Viicutta nabiz aliabilecek bolgeler hakkinda bilgi sahibi olur.
Hasta/Yaralmin ve Olay Yerinin Degerlendirilmesi
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Hasta/yaralinin ilk degerlendirilme agamalarini bilir.

Olay yeri degerlendirmesini bilir.

Temel Yasam Destegi

Solunum ve kalp durmasi kavramlarini bilir.

Temel yagam destegi kavramini bilir.

Yapay solunumun nasil yapilacagini bilir.

Bas geri ¢ene yukar1 pozisyonu hakkinda bilgi sahibi olur.

Temel Yasam Destegi

Yetiskinlerde dig kalp masaji hakkinda bilgi sahibi olur.

Cocuklarda dis kalp masaji hakkinda bilgi sahibi olur.

Hava yolu tikanikligi hakkinda bilgi sahibi olur.

Kanamalarda Ilk Yardim

Kanama hakkinda bilgi sahibi olur.

Kanamalarda ilkyardim uygulamalar1 hakkinda bilgi sahibi olur.

Bogucu sargi (turnike) uygulamasini bilir.

Yaralanmalarda ilk Yardim

Yara ve cesitleri hakkinda bilgi sahibi olur.

Yaralanmalarda ilk yardim hakkinda bilgi sahibi olur.

Yanik, Sicak Carpmast ve Donmada 1k Yardim

Yanikta ilk yardim siirecini bilir.

Sicak carpmasinda ilk yardim hakkinda bilgi sahibi olur.

Donmalarda ilk yardim hakkinda bilgi sahibi olur.

Kirik, Cikik ve Burkulmalarda Ik Yardim

Kirik ¢esitlerini bilir.

Kiriklarda ilk yardim hakkinda bilgi sahibi olur.

Cikiklarda ilk yardim hakkinda bilgi sahibi olur.

Burkulmalarda ilk yardim hakkinda bilgi sahibi olur.

Biling Bozukluklarinda ilk Yardim

Biling bozuklugu hakkinda bilgi sahibi olur.

Biling bozuklugunda ilk yardim hakkinda bilgi sahibi olur.

Havale hakkinda bilgi sahibi olur.

Zehirlenmelerde Ik Yardim

Zehirlenme kavramini bilir.

Zehirlenme tiirleri hakkinda bilgi sahibi olur.

Zehirlenmelerde ilk yardim siireci hakkinda bilgi sahibi olur.

Hayvan Isirmalarinda ve Bogulmalarda ilk Yardim

Hayvan 1sirmalarinda ilk yardim hakkinda bilgi sahibi olur.

Bogulmanin nedenleri hakkinda bilgi sahibi olur.

Bogulmalarda ilk yardim hakkinda bilgi sahibi olur.

Hasta/Yarali Tagima Teknikleri

Hasta/yarali taginmasinda genel kurallari bilir.

Hafta-Tarih Ders Konular Tlgili Pro.gvr am
Yeterligi

1 |30 Eyliil-4 EKim 2024  |Oryantasyon haftasi
2 |7-11 Ekim 2024 Genel 11k Yardim Bilgileri PY?2
3 |14-18 Ekim 2024 Hasta/Yaralinin ve Olay Yerinin Degerlendirilmesi PY2
4 |21-25 Ekim 2024 Hasta/Yaralinin ve Olay Yerinin Degerlendirilmesi PY?2
5 |28 Ekim-1 Kasim 2024 |Temel Yasam Destegi PY?2
6 [4-8 Kasim 2024 Temel Yagam Destegi PY2
7 |11-15 Kasim 2024 Kanamalarda {1k Yardim PY?2
8 |18-22 Kasim 2024 Yaralanmalarda {1k Yardim PY?2

23 Kasim- 1 Arahk Ara Smav

2023
9 |2-6 Aralik 2024 Yanik, Sicak Carpmasi ve Donmada {1k Yardim PY?2
10 |9-13 Aralik 2024 Kirik, Cikik ve Burkulmalarda flk Yardim PY2
11 |16-20 Aralik 2024 Biling Bozukluklarinda flk Yardim PY?2
12 |23-27 Aralik 2024 Zehirlenmelerde Ik Yardim PY?2
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13 |30 Aralik 2024-3 Ocak Hayvan Isirmalarinda ve Bogulmalarda {1k Yardim PY2
2025
14 16-10 Ocak 2025 Hasta/Yarali Tasima Teknikleri PY?2

11-18 Ocak 2025

Doénem Sonu Sinavi

21-25 Ocak 2025

Biitiinleme Smawvi

Degerlendirme

Bu dersin degerlendirmesi, kaynak kitaplar ve derste yiiriitiilen tartigmalar esas
almarak hazirlanacak olan ¢oktan se¢meli bir ara sinav ve bir donem sonu sinavi
araciligtyla yapilacaktir. Ara simavin ortalamaya katkis1 % 40 dénem sonu smavinin
ise % 60’tir. Gegme notu 100 iizerinden 60’tir.

Ornek Sorular

1- Asagidakilerden hangisi ilk yardimin 6ncelikli amaglarindan biri degildir?
f.  Hayati tehlikeyi ortadan kaldirmak
g. Hasta ya da yaralinin durumunun kétiilesmesini 6nlemek
h. Hastaya derhal ilag¢ temin edip, ilag vermek
i. lyilesmeyi kolaylastirmak
2- Asagidakilerden hangisi ilk yardimcinin 6zelliklerinden biri degildir?
f.  Once can giivenligini korumahdir
0. Sakin, kendine giivenen ve pratik olmalidir
h. Eldeki olanaklar1 iyi degerlendirebilmelidir
i. Hasta yakinlarini aramahidir
3- Asagidakilerden hangisi ilk yardimda hasta/yaraliya yapilacak ilk islemdir?
f.  Biling kontrolii
g. Hava yolu agikliginin saglanmasi
h.  Solunum destegi
i. Dolasim destegi

Cevap Anahtari

1-C 2-D 3-A

Kaynak Kitap

Yazar/Editor: inan, H. Fazil; Kurt, Ziilfinaz; Kubilay, Ilknur (2011). Temel
Ilkyardim Uygulamalar1 Egitim Kitab.
http://www.ilkyardim.org.tr/dokumanlar/Saglik-Bakanligi-llk-Yardim.pdf

Yardimc1 Kaynaklar ve
Okuma L.istesi

GMS213 MESLEKI ETIiK

Ogretim Uyesi

Dog. Dr. Mehmet GULLU

Oda Numarasi MY-K1-3
Ofis Saatleri
E-posta mehmet.gullu@gop.edu.tr

Ders Zamani

Pazartesi 13:15-15:00

Derslik

B2

Dersin Amaci

Bu dersin amaci, genel turizm ve gastronomi faaliyetlerini ve bu faaliyetlerin
meslek etigi ve yonetmelikler bazinda giivenilirligini anlatmaktir. Ogrenciler ders
kapsaminda, 6zellikle turizm ve gastronomi sektori ile iligkili olarak gesitli etik
degerlerin ve ahlaki prensiplerin &zelliklerini 6grenecektir. Dersin sonunda
ogrenciler, sektorel bazda farkl: etik sorunlar1 ve diizenlemeleri tanimlayacak ve bu
sorunlar ile diizenlemelerin sektoriin iligkili paydaslarina etkisini degerlendirecektir.

Konu ve ilgili Kazanimlar

Oryantasyon Programi

Etik Kavrami
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http://www.ilkyardim.org.tr/dokumanlar/Saglik-Bakanligi-Ilk-Yardim.pdf

Etik kavrammin tanimini yapar.

Etik kavraminin kokenini bilir.

Etik Kavraminin Tarihsel Gelisimi

Etik kavraminin ortaya ¢ikisini bilir.

Etik kavramini doguran sebepleri 6grenir.

Etik kavraminin modern anlamda yerini kavrar.

Etik ve Ahlak Tliskisi

Ahlak kavraminin tanimini bilir.

Ahlak felsefesi iizerine bilgi sahibi olur.

Ahlak ve etik arasindaki iliskiyi 6grenir.

Ahlak ve etik arasindaki farki kavrar.

Meslek Etigi

Etik kavraminin ¢alisanlar agisindan 6nemini kavrar.

Meslek etigini doguran sebepleri bilir.

Ornek mesleklerde etik kavramini dgrenir.

Evrensel etik konusunda bilgi sahibi olur.

Turizmde Mesleki Etik

Turizm etigi kavramini 6grenir.

Turizmde etik ihtiyac1 doguran sebepleri bilir.

Turizmin etik kodlarin1 kavrar

Turizmde Mesleki Etik

Turizmde global etik ilkeleri 6grenir

Diinya turizm sektoriinii etige bakis agisini kavrar.

Diinya genelinde turizm etiginin gelisimini dgrenir.

Gastronomi Alaninda Etik

Gastronomi ve etik iligkisini 6grenir.

Gastronomide etik uygulamalar1 doguran sebepleri kavrar.

Gastronomi Alaninda Etik

Restoranlarda etik uygulamalari kavrar

Restoran ¢aliganlarinin etik kurallarini 6grenir.

Servis sirasindaki etik uygulamalar1 kavrar.

Servis sirasindaki etik uygulamalari 6rneklendirir.
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Gastronomi Alaninda Etik

Mutfaktaki etik uygulamalari kavrar

Mutfak calisanlarinin etik kurallarini 6grenir.

Gastronomi Alaninda Etik

Mutfakta liretim sirasindaki etik uygulamalari kavrar.

Mutfakta tiretimdeki etik uygulamalar1 6rneklendirir.

Gastronomide Ornek Etik Uygulamalar

Gastronomi alanindaki 6rnek etik uygulamalari inceler.

Gastronomi alanindaki 6rnek etik uygulamalari inceler.

Gastronomi alanindaki 6rnek etik uygulamalari inceler.

Gastronomide Ornek Etik Uygulamalar

Gastronomi alanindaki 6rnek etik uygulamalari inceler.

Gastronomi alanindaki 6rnek etik uygulamalari inceler.

Gastronomi alanindaki 6rnek etik uygulamalari inceler.

Mesleki Etik Degerlerin Donemsonu Degerlendirmesi

Mesleki Etik konusundaki tiim kazanimlar gézden gegirilir.

GMS215 Sosyal Davranmislar ve Protokol Bilgisi

Ogretim Uyesi Dog. Dr. Mehmet GULLU
Oda Numarasi ED-Z-9
Ofis Saatleri
E-posta mehmet.gullu@gop.edu.tr
Ders Zamam Pazartesi 15:15-17:00
Derslik C3
Bu dersin amaci, Gastronomi ve Mutfak Sanatlari alaninda ¢alisacak 6grencilerin
Dersin Amaci yiyecek ve icecek servisinde temel protokol kurallarini ve uygun davranislari

Ogrenmelerini saglamaktir.

Dersin tanimi, genel bilgiler

Dersin icerigi hakkinda genel bilgiler edinir.

Ders konularini ve dersin iglenme siirecini dgrenir.

Protokol kavrami, tanimi ve onemi

Protokol kavramini tanimlar.

Konu ve Tlgili Kazanimlar Protokol kavraminin énemini bilir, gerekliligini kavrar.

Toplum ve sosyal davranislar

Toplumda uyulmasi gereken kurallarin gerekliligini bilir.

Sosyal davraniglar1 6grenir, Onemini kavrar.

Nezaket ve gorgii kurallari

Nezaket kavramini dgrenir, tanimlar, nemini kavrar.
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Gorgii kurallarini dgrenir, 6nemini kavrar.

Toplumsal yasami diizenleyen davranis kurallar

Toplumsal yagsamin uygun davraniglarini grenir.

Toplumsal yagamin uygun davranig kurallarin1 uygulayabilir.

Tdren ve toplantilarda protokol

Tdren ve toplant1 tiplerini §grenir.

Tdren ve toplantilarda gerekli protokol kurallarini 6grenir.

Resmi protokol

Resmi protokol cesitlerini 6grenir.

Resmi protokollerde uyulmasi gereken kurallar1 6grenir.

Kurum ve kuruluslarda protokol

Kurum ve kuruluslarda uygulanan protokolleri 6grenir.

Kurum ve kuruluslarda gerekli protokolleri uygulayabilir.

Yazili ve sozlii iletisimde protokol

Yazili iletisim kurallarini §grenir.

Sozlii iletigim kurallarini 6grenir.

Davet ve ziyafetlerde protokol

Davet ve ziyafet tiplerini ve 6zelliklerini dgrenir.

Davet ve ziyafet protokollerini grenir, uygulayabilir.

Is yasaminda sosyal davranislar

Is yasamini, 6zelliklerini ve dikkat edilmesi gerekenleri 6grenir.

Is yasaminda gerekli sosyal davranis tiplerini dgrenir, uygulayabilir.

Dis goriiniim protokolii

Dig goriiniimiin 6nemini bilir.

Dis goriiniim protokollerini bilir, uygular.

Yonetici ve yardimeilarinin uymasi gereken protokol kurallari

Yoneticilerin uymalar1 gereken protokol kurallarini §grenir.

Yonetici yardimcilarinin uymalari gereken protokol kurallarini 6grenir.

Sonug ve degerlendirme, genel tekrar

Ders kapsaminda, gerekli sosyal davranig kurallarini bilir.

Ders kapsaminda, gerekli protokol kurallarini bilir.

Hafta-Tarih Ders Konulari llgili Pro.gvr am
Yeterligi

1 |30 Eyliil-4 Ekim 2024 Oryantasyon haftasi
2 |7-11 EKim 2024 Protokol kavrami, tanimi ve dnemi PY11-PY13
3 |14-18 Ekim 2024 Toplum ve sosyal davranislar PY11-PY13
4 21-25 Ekim 2024 Nezaket ve gorgii kurallar PY11-PY13
5 |28 Ekim-1 Kasim 2024 Toplumsal yasami diizenleyen davranig kurallari PY11-PY13
6 |4-8 Kasim 2024 Tdren ve toplantilarda protokol PY11-PY13
7 |11-15 Kasim 2024 Resmi protokol PY11-PY13

18-22 Kasim 2024 Kurum ve kuruluslarda protokol PY11-PY13
8 |23 Kasim- 1 Aralik 2023  |Ara Sinav PY11-PY13
9 |2-6 Aralik 2024 Yazili ve sozlii iletisimde protokol PY11-PY13
10(9-13 Aralik 2024 Davet ve ziyafetlerde protokol PY11-PY13
11]16-20 Aralik 2024 Is yasaminda sosyal davranislar PY11-PY13
12|23-27 Aralik 2024 Dig goriiniim protokolii PY11-PY13
1330 Aralik 2024-3 Ocak 2025  |Y{netici ve yardimcilarinin uymasi gereken protokol kurallar PY11-PY13
1416-10 Ocak 2025 Sonug ve degerlendirme, genel tekrar PY11-PY13

11-18 Ocak 2025 Dénem Sonu Sinavi

21-25 Ocak 2025 Biitiinleme Sinavi

Degerlendirme

Bu dersin degerlendirmesi, kaynak kitaplar esas alinarak hazirlanacak olan klasik bir
vize ve bir final siavi1 araciligiyla yapilacaktir. Vize sinavinin ortalamaya katkist %
40, finalinki ise % 60’tir. Gegme notu 100 iizerinden 60°tir.

Ornek Sorular

1. Protokol kurallarinin kullanim alanlar1 nerelerdir?
2. Resmi tdren tiirleri hangisidir?

Cevap Anahtar1

1. Devlet torenleri, diplomatik toplantilar, resmi toplantilar, isletmelerde
amirlerle yapilan toplantilar, sosyal yasam.
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2. Milli bayramlar, devlet adamlar1 ve hiikiimet gorevlilerinin ziyaretleri,
onemli resmi heyet ziyaretleri...vs.

Kaynak Kitap » Protokol Bilgisi, irfan MISIRLI

Yardime1 Kaynaklar ve

Okuma Listesi Halkla Iligkiler ve Organizasyon Hizmetleri-Protokol ve Gorgii Kurallari, MEB.

3. Sinif Guz D6nemi Ders Planlari

GMS301 Yiyecek Uretim Teknikleri-111

Ogretim Uyesi Dog.Dr. Mehmet GULLU
Oda Numarasi ED-Z-9

Ofis Saatleri

E-posta mehmet.gullu@gop.edu.tr
Ders Zamam Sal1 8:30-12:15

Derslik C3, Uygulama Mutfag1

Bu dersin amaci, Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 alaninda ¢alisacak 6grencilerin hamur isi

Dersin Amaci so . <
ve tatli gruplarini 6grenmelerini ve hazirlamalarini saglamaktir.

Basit hamurlar hazirlarken dikkat edilecek noktalar

Basit hamur kavramini §grenir.

Basit hamur hazirlamay1 dgrenir, uygular.

Ozlestirilerek hazirlanan hamurlar hazirlarken dikkat edilecek noktalar

Ozlestirilerek yapilan hamurlar1 dgrenir.

Ozlestirilerek yapilan hamurlardan iiriin yapar.

Cirpilarak hazirlanan hamurlar hazirlarken dikkat edilecek noktalar

Cirpilarak hazirlanan hamurlar1 6grenir.

Cirpilarak hazirlanan hamurlardan iiriin yapar.

Pasta krema ¢esitleri (kremsanti, pasta kremalari, ¢ikolata SOSU)

Pasta kremalarini 6grenir.

Pasta krema cesitlerinden uygulama yapabilir.

Pigirilerek hazirlanan hamurlar hazirlarken dikkat edilecek noktalar

Pigirilerek hazirlanan hamurlar1 §grenir.

Pigirilerek hazirlanan hamurlardan {iriin yapar.

Konu ve Ilgili Kazammmar |Mayalandirilarak hazirlanan hamurlarda dikkat edilecek noktalar

Mayalanma kavramini dgrenir.

Mayalamanin énemini kavrar, mayalama yapmay1 6grenir.

Mayalandirilarak hazirlanan hamurlarda dikkat edilecek noktalar

Mayalandirilarak yapilan hamurlari §grenir.

Mayalandirilarak yapilan hamurlardan iiriin yapar.

Kiyilarak hazirlanan hamurlar ve hazirlarken dikkat edilecek noktalar

Kiyilarak hazirlanan hamurlart 6grenir.

Kiyilarak hazirlanan hamurlardan iriin yapar.

Krep, pankek ve kornet (waffle) hamurlari ve hazirlarken dikkat edilecek noktalar

Krep, pankek ve waffle hamurlarini ve hazirlama esaslarin1 6grenir.

Krep, pankek ve waffle uygulamalarini yapar.

Hamur tatlilar1 ve hazirlanirken dikkat edilecek kurallar

Hamur tathilarmi, ¢esitlerini ve hazirlama esaslarini dgrenir.

Hamur tatlilarini yapar.

Meyveli tatlilar ve hazirlarken dikkat edilecek noktalar
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Meyveli tatlilari, ¢esitlerini ve hazirlama esaslarini 6grenir.

Meyveli tatli ¢esitlerini yapar.

Pudingler ile siitlii tatlilar ve hazirlarken dikkat edilecek noktalar

Puding ve siitli tatli ¢esitlerini ve hazirlama esaslarini 6grenir.

Puding ve siitli tatli gegitlerini yapar.

Helvalar ile diger tath gesitleri ve hazirlarken dikkat edilecek noktalar

Helva gesitlerini ve hazirlama esaslarini 6grenir.

Helva gesitlerini yapar.

Helvalar ile diger tath gesitleri ve hazirlarken dikkat edilecek noktalar

Diger tathilar1 ve hazirlama esaslarini 6grenir.

Diger tatl gesitlerini yapar.

Hafta-Tarih Ders Konular lgili Pro‘g‘r am
Yeterligi

1 |30 Eyliil-4 EKim 2024 |Oryantasyon haftasi
2 |7-11 Ekim 2024 Basit hamurlar hazirlarken dikkat edilecek noktalar PY1-PY3-PY6
3 |14-18 Ekim 2024 Ozlestirilerek hazirlanan hamurlar hazirlarken dikkat edilecek noktalar PY1-PY3-PY6
4 |21-25 Ekim 2024 Cirpilarak hazirlanan hamurlar hazirlarken dikkat edilecek noktalar PY1-PY3-PY6
5 |28 Ekim-1 Kasim 2024 |Pasta krema cesitleri (kremsanti, pasta kremalari, ¢ikolata sosu) PY1-PY3-PY6
6 |4-8 Kasim 2024 Pisirilerek hazirlanan hamurlar hazirlarken dikkat edilecek noktalar PY1-PY3-PY6
7 |11-15 Kasim 2024 Mayalandirilarak hazirlanan hamurlarda dikkat edilecek noktalar PY1-PY3-PY6
8 [18-22 Kasim 2024 Mayalandirilarak hazirlanan hamurlarda dikkat edilecek noktalar

23 Kasim- 1 Arahk Ara Smav

2023
9 |2-6 Aralik 2024 Kiyilarak hazirlanan hamurlar ve hazirlarken dikkat edilecek noktalar PY1-PY3-PY6
10 |9-13 Aralik 2024 Krep, pankek ve kornet (waffle) hamurlar1 ve hazirlarken dikkat edilecek | PY1-PY3-PY6

noktalar

11 |16-20 Aralik 2024 Hamur tatlilar1 ve hazirlanirken dikkat edilecek kurallar PY1-PY3-PY6
12 |23-27 Aralik 2024 Meyveli tathilar ve hazirlarken dikkat edilecek noktalar PY1-PY3-PY6
13 ;ggrahk 2024-3 Ocak Pudingler ile siitlii tatlilar ve hazirlarken dikkat edilecek noktalar PY1-PY3-PY6
14 |16-10 Ocak 2025 Helvalar ile diger tatl ¢esitleri ve hazirlarken dikkat edilecek noktalar PY1-PY3-PY6

11-18 Ocak 2025

Doénem Sonu Simavi

21-25 Ocak 2025

Biitiinleme Siawvi

Degerlendirme

Bu dersin degerlendirmesi, kaynak kitaplar ve mutfak uygulamalari esas alinarak hazirlanacak
olan klasik bir vize ve bir final sinavi araciligiyla yapilacaktir. Vize siavinin ortalamaya

katkis1 % 40, finalinki ise % 60’tir. Gegme notu 100 iizerinden 60’tir.

Ornek Sorular

1. Hamur cesitlerini yaziniz.
2. Tatl ¢esitlerini gruplandiriniz.

Cevap Anahtari

1. Basit hamurlar, ¢irpilarak hazirlanan, kiyilarak hazirlanan, mayalandirilarak hazirlanan,

Ozlestirilerek hazirlanan ve pisirilerek hazirlanan hamurlar.

2. Meyveli tatlilar, hamur tatlilari, serbetli tatlilar, siitlii tatlilar, helvalar ve diger tathilar.

Kaynak Kitap

+ Ascilik, Cemal TURKAN.

Yardimc1 Kaynaklar ve

Okuma Listesi

Mutfak Teknolojisi, Cemal TURKAN.

GMS303 Menii Planlama

Ogretim Uyesi

Dog. Dr. Mehmet GULLU

Oda Numarasi

Ofis Saatleri

E-posta

mehmet.gullu@gop.edu.tr

Ders Zamam

Pazartesi 9:30-12:15

Derslik

B3
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Dersin Amaci

Menii ile ilgili tanimlar, menii tiirleri, zellikleri, menii planlamada dikkat edilecek
hususlar hakkinda bilgi sahibi olmayi saglar.

Konu ve Ilgili Kazanimlar

Menti tanimi1 ve onemi

Meniiniin tanimini yapabilir.

Meniiniin tarihi gelisimin agiklayabilir.

Meniiniin isletmedeki gérevini kavrar.

Menii planlama; 6nemi ve amaglari

Menii planlamanin énemini agiklar.

Meniiniin isletmedeki 6nemini kavrar.

Menii planlamasinda yapilacak aragtirmalari siralayabilir.

Meniiniin yapisi (klasik menii ve modern menii igerigi)

Klasik menii kalemlerini siralayabilir.

Klasik menii kalemlerine uygun 6rnekler verebilir.

Soguk orddvr ve sicak orddvr tabagi i¢in uygun g¢esitler segebilir

Meniiniin yapisi (klasik menii ve modern menii igerigi)

Sicak ara yemek ve soguk ara yemek i¢in uygun ¢esitler segebilir.

Modern menii kalemlerini siralayabilir.

Modern menii kalemlerine uygun 6rnekler verebilir..

Menii tiirleri (fiyatlarina gore, zamana gore meniiler, 6zel meniiler)

Fiyatlarina gére meni tiirlerini siralayabilir.

Zamana gdre menil tlirlerini siralayabilir.

Ozel menii tiirlerini siralayabilir.

Menii planlamasi yapilirken dikkat edilecek noktalar

Menii planlamasi yaparken besin ile ilgili dikkat edilecek hususlari bilir.

Menii planlamasi yaparken miisteri 6zelliklerini dikkate alir.

Menii planlamasi yaparken isletme 6zelliklerini dikkate alir.

ARA SINAV

Ornek menii ¢calismalari

Table d’Hote menii 6rnegi hazirlayabilir.

A’la Carte menii 6rnegi hazirlayabilir.

Verilen duruma uygun menii planlayabilir.

Ornek menii ¢calismalari

Verilen duruma uygun ziyafet meniisii planlayabilir.

Cocuk meniisii planlayabilir.

Verilen duruma uygun menii planlayabilir.

Standart regete

Standart recetede yer alan bilgileri siralayabilir.

Standart recetenin amacini aciklayabilir.

Standart receteyi okuyabilir.

Menii fiyatlandirma

Objektif fiyatlandirma yontemlerini siralayabilir.

Subjektif fiyatlandirma yontemlerini agiklayabilir.

Verilen bilgilere gore objektif fiyatlandirma ydntemlerinin kullanarak menii fiyati
hesaplayabilir.

Menii maliyet ¢aligmalari

Satig analizlerini acgiklayabilir.

Maliyet fiyat1 ve satig fiyatini agiklayabilir.

Satig istatistiklerini kullanabilir.

Meniiye uygun icki secimi

Kirmizi etler ile servis edilecek igkileri sdyleyebilir.

Pigirme yontemine gore servis edilecek uygun ickileri sdyleyebilir.

Menii kartlari ile ilgili bicimsel 6zellikler

Menii kartinin tagimasi gereken 6zellikleri soyleyebilir.

Menii kartinin basimi ile ilgili planlama yapabilir.

Hafta-Tarih

Ders Konular: flgili Program
Yeterligi
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1 |30 Eyliil-4 Ekim 2024  |Oryantasyon Haftas1
2 |7-11 Ekim 2024 Menii tanim1 ve 6nemi PY1-2-3-4
3 |14-18 Ekim 2024 Menii planlama; dnemi ve amaglari PY1-2-3-4-11
4 ]21-25 Ekim 2024 Meniiniin yapist (klasik menii ve modern menii icerigi) PY1-3-4
5 |28 Ekim-1 Kasim 2024 |Meniiniin yapisi (klasik menii ve modern menii igerigi) PY1-3-4
6 [4-8 Kasim 2024 Menii tiirleri (fiyatlarina gére, zamana gore meniiler, 6zel meniiler) |PY1-3-4
7 11-15 Kasim 2024 Menii planlamas: yapilirken dikkat edilecek noktalar PY1-3-4
8 18-22 Kasim 2024 Ornek menii calismalari
23 Kasim- 1 Arahk Ara Smav
2023
9 2-6 Aralik 2024 Ornek menii calismalari
10 |9-13 Aralik 2024 Standart regete PY1-3-4
11 |16-20 Aralik 2024 Menii fiyatlandirma PY1-3-4
12 |23-27 Aralik 2024 Menii maliyet ¢aligmalari PY1-3-4
13 |30 Aralik 2024-3 Ocak Meniiye uygun igki se¢imi PY1-3-4
2025
14 16-10 Ocak 2025 Menii kartlari ile ilgili bicimsel dzellikler PY1-3-4-6-11
11-18 Ocak 2025 Dénem sonu sinavi
21-25 Ocak 2025 Biitiinleme sinavi
Bu dersin degerlendirmesi, kaynak kitap temel alinarak hazirlanacak olan ¢oktan se¢meli
Degerlendirme bir ara sinav ve bir donem sonu sinavi araciligiyla yapilacaktir. Ara sinavin ortalamaya

katkis1 % 40 dénem sonu sinavinin ise % 60°tir. Gegme notu 100 iizerinden 60’tir.

Ornek Sorular

1.Asagidakilerden hangisi zamana gore gruplandirilmig menii tiiridiir?
a. Table d’Hote Menii
b. Kahvalti Meniisii

c. Carte du Jour Menii
d. California Menti
e. Cycle Menii
2. Asagidakilerden hangisi doniisiimlii meniiniin 6zelligidir?

Yemek sayist fazladir
Yemekler siparisten sonra hazirlanir
Yiiksek maliyetli yiyecekler yer alir
Sefin spesiyali adiyla da bilinir
e. Genellikle kurum yemekhanelerinde kullanilir
3. Kahvalti, 6gle ve aksam yemegi kalemlerinin 24 saat boyunca miisterinin istegine gore
her zaman servis edildigi menii agagidakilerden hangisidir?
a. Table d’Hote Menii
b. Brunch Meni
c. Carte du Jour Menii
d. California Menii
e. Cycle Menii

oo o

Cevap Anahtart

1- B 2-E 3-D

Kaynak Kitap

Ayse Baysal ve Nazife Kiiciikaslan, Beslenme Ilkeleri ve Menii Planlamasi, Ekin
Yayinevi, Istanbul, 2003. Sorumlu Olunan Béliimler: 2 - 8. Bliimler.

Yardimc1 Kaynaklar ve
Okuma L.istesi

2- Alptekin Sokmen, Yiyecek Icecek Hizmetleri Yonetimi ve Isletmeciligi, Detay
Yayincilik, Ankara 2014. Sorumlu Olunan Béliimler: 6. Boliim

GMS305 Yiyecek I¢cecek Maliyet Kontrolii

Ogretim Gorevlisi

Ogr.Gor. Kamil AKYOLLU

Oda Numarasi

Ofis Saatleri

E-posta

kamil.akyollu@gop.edu.tr

Ders Zamam

Pazartesi 13:15-15:00
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Derslik

B1

Dersin Amaci

Maliyet kontroliiniin Yiyecek i¢ecek isletmeleri agsindan 6nemini ve nasil yapilmasi
gerektigi ile ilgili becerileri 6grencilere kazandirmak ve analiz sonug¢larimin
yorumlanmasini saglamak.

Konu ve ilgili Kazanimlar

Oryantasyon Programi

Yiyecek igecek isletmelerinde maliyet kavrami

Yiyecek igecek isletmelerinde maliyet kavraminin ne anlama geldigini bilir.

Yiyecek igecek isletmelerinde Gider, harcama ve maliyet hakkinda bilgi sahibi olur.

Yiyecek icecek isletmelerinde Satin alma Islemleri

Satin alma organizasyonunu ve gorevli personelleri bilir

Satin alma personelleri arasindaki iligkiyi bilir.

Satin alma ve teslim alma siirecini bilir.

Yiyecek icecek Isletmelerinde Teslim alma ve Depolama islemleri

Teslim teselliim personelleri hakkinda bilgi sahibi olur.

Teslim teselliimde kullanilan matbu evraklar hakkinda bilgi sahibi olur.

Yiyecek igcecek isletmelerinde kullanilan depo ve ambarlar hakkinda bilgi sahibi olur.

Depolama ve stoklama islemlerini bilir.

Yiyecek icecek Isletmelerinde ambar kartlari ve stoklama islemleri

Ambar ve depolarda depolama diizenini bilir.

Ambar stok kartlarmi SMO kartlar1 hakkinda bilgi sahibi olur.

Ambar malzeme siparig prosediirii hakkinda bilgi sahibi olur.

Depodan Malzeme Cikarma

Departmanlardan malzeme isteme islemlerini bilir.

Ambarlarin stok kontrollerini ve malzeme dagitimini bilir

Malzeme isteme ve teslim saatlerini bilir

Malzeme Cikislarinin fiyatlandirilmasi

Basit ve hareketli ortalama hakkinda bilgi sahibi olur.

Tartil1 ortalama hakkinda bilgi sahibi olur.

Malzeme Cikislarinin fiyatlandirilmasinda Tablo Yontemleri

FIFO yontemini bilir.

LIFO yéntemini bilir.

Sayisal ve tablo yontemlerinin karsilastirilmasi hakkinda bilgi sahibi olur.

Yiyecek icecek isletmelerinde Maliyet Tiirleri

Sabit, degisken,yarisabit yar1 degiskem maliyet kavramlarini bilir.

Sabit, degisken,yarisabit yar1 degiskem maliyet kavramlarinin tabloda gosterimini ve
ayrilmasini bilir.

Yiyecek icecek isletmelerinde gelir kalemleri/oda fiyati

Gider ayristirmasini ve oda fiyatinin bulunmasini

Yillik gelir gider analizi

Yemek/icecek maliyet fiyatinin bulunmasi hakkinda bilgi sahibi olur.

Yemek/icecek satigfiyatinin bulunmasi hakkinda bilgi sahibi olur.

Yemek/icecek Satis gelirlerinin bulunmasi hakkinda bilgi sahibi olur..

Geli/Gider Analizleri/Basa-Bas Analizi

Satig gelirlerine gére BE noktasi kavramlarini bilir.

Satig Hacmine gore BE noktasi kavramlarini bilir

Doluluk Oranina gére BE noktasi kavramlarimi bilir

Basa-Bas Analizi

Grafik yoluyla basabas analizinin ¢izimini bilir.

Yiyecek igecek isletmelerinin sosyal etkilerini bilir.

Grafik yoluyla basabas analizinin yorumlamasini bilir

Verimlilik Analizleri

Yilin hangi giinii hangi ay1 kara gececegini bilir.

Hafta-Tarih Ders Konulari llgili Pro_gf am
Yeterligi
1 30 Eyliil-4 Ekim 2024 Oryantasyon Programi
2 7-11 Ekim 2024 Yiyecek icecek isletmelerinde maliyet kavrami PY1
3 14-18 Ekim 2024 Yiyecek icecek isletmelerinde Satin alma Islemleri PY1-PY9
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4 21-25 Ekim 2024 Yiyecek igecek isletmelerinde Teslim alma ve Depolama PY1-PY8
iglemleri
5 28 Ekim-1 Kasim 2024 Yiyecek icecek ambar kartlar1 ve stoklama islemleri PY6
6 4-8 Kasim 2024 Depodan Malzeme Cikarma PY7
7 11-15 Kasim 2024 Malzeme Cikislarinin fiyatlandirilmasi PY7
8 18-22 Kasim 2024 Malzeme Cikislarinin fiyatlandirilmasinda Tablo Ydntemleri PY8
23 Kasim- 1 Aralik 2023 |Ara Sinav
9 2-6 Aralik 2024 Yiyecek icecek isletmelerinde Maliyet Tiirleri PY1
10 9-13 Aralik 2024 Yiyecek igecek isletmelerinde gelir kalemleri/oda fiyati PY5-PY6
11 16-20 Aralik 2024 Yillik gelir gider analizi PY5-PY9
12 23-27 Aralik 2024 Geli/Gider Analizleri/Basa-Bas Analizi PY6-PY10
13 30 Aralik 2024-3 Ocak 2025 |Basa-Bas Analizi PY6-PY8
14 6-10 Ocak 2025 Verimlilik Analizleri PY10-PY6
11-18 Ocak 2025 Dénem Sonu Siavi
21-25 Ocak 2025 Biitiinleme Smawv1

Degerlendirme

Bu dersin degerlendirmesi, kaynak kitaplar ve derste yiiriitiilen tartigmalar esas alinarak
hazirlanacak olan ¢oktan segmeli bir ara sinav ve bir donem sonu sinavi araciligiyla
yapilacaktir. Ara sinavin ortalamaya katkist % 40 donem sonu sinavinin ise % 60°tir.
Gegme notu 100 tizerinden 60’tir.

Ornek Sorular

1.Biiyiik otel isletmeleri biinyesinde ki yiyecek igecek birimlerine ambar malzeme g¢ikisi
icin kullanilan en yaygin sistem nedir.

a)LIFO B)FIFO C)NIFO D) ORTALAMA DEGER YONTEMI

2. Sabit maliyet nedir..

Cvp: isletmede gelir ve faaliyet olmasada yapilan gider kalemleridir.

Cevap Anahtari

Kaynak Kitap

Usal, A. ve Kurgun, A. (2006). Turizm Isletmelerinde Maliyet Analizleri, Ankara:
Detay Yaymcilik.

Yardimc1 Kaynaklar ve Okuma
Listesi

Yilmaz, Y. (2010). Konaklama Isletmelerinde Yiyecek ve Icecek Maliyet Kontrolii,
Ankara: Detay Yaymcilik.

GMS 307 Mesleki Ingilizce ITI

Ogretim Uyesi Ogr. Gor. Elif DEMIRCAL
Oda Numarasi 146

Ofis Saatleri

E-posta derya.colkesen@gop.edu.tr

Ders Zamani

Pazartesi 15:15-17:00

Derslik

A2

Dersin Amaci

Mevcut Ingilizce bilgileri iizerine daha ileri diizeyde dilbilgisi kurallar1 grenerek
mesleki dil becerilerini gelistirmek, otel isletmeciligi alaninda ihtiya¢ duyulan
yabanci dil becerilerini gelistirerek ,0grencileri sektdrde ihtiyag duyulan sekilde
yetistirmek amaglanmaktadir. Diger taraftan tiim bunlar1 yaparken 6grencilerin
okuma, yazma, dinleme ve konusma becerileri de gelistirilecektir.

Konu ve Tlgili Kazanimlar

Dealing with incoming calls

Gelen telefonlarla ilgilenmeyi 6grenir mesajlar1 almay1 bilir misteri ricalartyla
ilgilenmeyi 0grenir.

‘Can ,could, would you like to, I’ll’ teklif kaliplarim1 ve ‘I’d like, can/could’ rica
kaliplarini 6grenir.

Customer information

Miisterilere otelin imkan ve servisleriyle ilgili bilgi verebilir.

Yer edatlarini ve ‘there is/are’ kaliplarini dgrenir.
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Taking reservations

Oda rezervasyonu alabilir, rezervasyon onaylamayi, degistirmeyi iptal etmeyi
Ogrenir.

Zaman edatlarini §grenir.

Dealing with booking enquiries

Rezervasyon geri ¢cevirmeyi aciklamalariyla yapabilir, alternatif sunabilir.

Genig ve simdiki zamanda kendini ifade edebilir.

Correspondence

Miisterilerin mektup ve e-postalarina, sesli mesajlara cevap verebilir.

Yazigma baglangic ve bitis kaliplarini1 6grenir.

Welcoming guests

Miisteri karsilama ve konaklamalariyla ilgilenmeyi 6grenir, onlar1 rahat hissettirmek
icin alternatif sunmayi bilir, bilgi verebilir.

Sahiplik sifatlarini ve nesne zamirlerini bilir.

Dealing with check in problems

Miisteri problemlerine ¢dziim Onerisi getirebilir, 6zel ihtiyaglariyla ilgilenmeyi bilir.

Gegmis zamanda kendini ifade etmeyi bilir.”Have got’ kalibin1 &grenir.

Explaining how things work in the hotel room

Oda olanaklaryla ilgili miigteriye yardimci olmayi bilir.

Komut verirken kullanilan emir ciimlelerini grenir. Sifat ve zarflar1 6grenir.

Serving drinks-food service

Restoran ve barda siparis almay1 ve menilyil agiklamay1 6grenir.

(Some, any, much..) ile miktar belirtmeyi 6grenir. Soru kaliplarini kullanabilir.

Know your region

Miisterilere ilgi ¢ekici yerlerle ilgili, bilgi verip tavsiye verebilir.

Yerlerle ilgili kiyaslama yapabilir. (-er than, the ...est, more, the most, as...as.)

Explaining travel options

Seyahat seceneklerinden bahsedebilir; ulagim ve biletlerle ilgili tavsiye verebilir.

Tavsiye verme, Oneri getirme kaliplarini bilir.

Giving directions

Otel i¢inde ve digarisinda yer ve yon tarif edebilir.

Yon edatlarini (up, down, across, past, through...) bilir.

Meeting costumer needs

Miisterilerin ihtiyaclariyla ilgilenmeyi 6grenir, onlara servislerden bahsedebilir.

Need-don’t need-need doing-need to do.

Hafta-Tarih Ders Konulari Tgiti Pro.gvr am
Yeterligi

1 30 Eyliil-4 Ekim 2024 Dealing with incoming calls
2 7-11 Ekim 2024 Customer information PY1-PY10
3 14-18 Ekim 2024 Taking reservations PY1-PY10
4 21-25 Ekim 2024 Dealing with booking enquiries PY1-PY10
5 28 Ekim-1 Kasim 2024 Correspondence PY1-PY10
6 4-8 Kasim 2024 Welcoming guests PY1-PY10
7 11-15 Kasim 2024 Dealing with check in problems PY1-PY10
8 18-22 Kasim 2024 Midterm

23 Kasim- 1 Aralik 2023 |Ara Sinav PY1-PY10
9 2-6 Aralik 2024 Explaining how things work in the hotel room PY1-PY10
10 9-13 Aralik 2024 Serving drinks-food service PY1-PY10
11 16-20 Aralik 2024 Know your region PY1-PY10
12 23-27 Aralik 2024 Explaining travel options PY1-PY10
13 30 Aralik 2024-3 Ocak 2025 |Giving directions PY1-PY10
14 6-10 Ocak 2025 Meeting costumer needs PY1-PY10

11-18 Ocak 2025 Final

21-25 Ocak 2025 Final Make up

Bu dersin degerlendirmesi, kaynak kitaplar ve derste yliriitiilen tartigmalar esas
Ded . alinarak hazirlanacak olan klasik veya goktan se¢meli bir vize ve bir final araciligiyla
egerlendirme

yapilacaktir. Vizenin ortalamaya katkis1 % 40 finalinki ise % 60’tir. Gegme notu 100
iizerinden 60’tir.
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Ornek Sorular

Arrange the items into starters, main courses and desserts.

Menu: Chocolate cheesecake, soup of the day, ice cream, filled steak, sea bass, goat’s
cheese and red onion tart, breast of chicken, a selection of cheeses, seasonal fruit
compote, chicken liver pate, mushroom risotto.

Cevap Anahtari

Starters: soup of the day, goat’s cheese and red onion tart, a selection of cheeses,
chicken liver pate

Main courses: Filled steak, sea bass, breast of chicken, mushroom risotto

Desserts: Chocolate cheesecake, ice cream, seasonal fruit compote

Kaynak Kitap

Highly Recommended 2 Intermediate - English for the Hotel and Catering Industry
Trish Stott and Alison Pohl - Oxford University Press

Yardimcr Kaynaklar ve Okuma
Listesi

GMS317 ikinci Yabanci Dil I (Almanca)

Ogretim Uyesi

Dr. Ogr. Uyesi Omer Liitfi ISPIRLI

Oda Numarasi MA-B1-80
Ofis Saatleri
E-posta omer.ispirli@gop.edu.tr

Ders Zamam

Sal1 13:15-16:00

Derslik

C3

Dersin Amaci

Bu dersin amac1 6grencilerin Almancayi temel diizeyde etkin bir sekilde
6grenmelerini saglamaktir.

Konu ve Ilgili Kazanimlar

Alfabe, tanisma, hatir sorma, selamlasma ve vedalasma

Almanca kelimeleri dogru telaffuz etme becerisi kazanir

Kendini ve baskalarini tanima ve tanitma becerisi kazanir

Simdiki ve genis zamant, fiillerin bu zamandaki ¢ekimlerini, soru sormay1 ve cevap
vermeyi dgrenir.

Kendini tanitma, bagkasini tanima ve sayilar (1-20)

Okul ve kisileri tanimay1 6grenir

Vakit ve sayilar konusunda beceri kazanir

Cesitli nesneleri aciklamay1 dgrenir

Kisiler ve iilkeler hakkinda bilgi edinme

Ciimlede cesitli zarf ve 6n edatlar1 kullanmay1 dgrenir

Ulkeleri ve konusulan dillerini 6grenir

Kisiler ne yapiyor?

Fiillerin yapisin1 ve ¢cekimlerini dgrenir

Soru climleleri kurmayi ve cevaplamayi 6grenir.

Adres ve telefon

Oturdugu yer ve adres ile ilgili bilgiler vermeyi dgrenir

Kisa bir 6zge¢cmis yazmay1 6grenir

Sayilar (20-1000)

20’ den 1000’e karar sayilar1 yazmay1 ve okumay1 dgrenir

Telefon numaralar1 ve araba plakalarini okumay1 6grenir

Okul yasantisi ve kendimiz hakkinda

Okulda verilen dersleri ve haftanin giinlerini 6grenir

Tarz fiillerin ¢ekimini dgrenir

Belirli belirsiz artikelleri ve isimlerin ¢ogullarini dgrenir

Dersler ve zaman birimleri

Dersler hakkinda bilgi vermeyi dgrenir

Zaman ile ilgili soru ciimleleri kurmay1 6grenir

Saat ve zaman
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Saatleri okumay1 ve yazmay1 6grenir

Zaman ile ilgili 6n edatlar1 kullanmay1 dgrenir

Dersler ve 6grenciler

Cesitli sifatlar climlede kullanmay1 dgrenir

Dersler ve ilgili hocalari

Dersleri ve ilgili hocalarini betimlemeyi dgrenir

Derslik ve icerisindeki esyalar

Cesitli esyalarin artikelini, tekil ve ¢ogulunu dgrenir

Renk sifatlarini 6grenir

Cesitli egyalar hakkinda bilgi edinme, soru sorma

Ismin yalin ve belirtme hallerini dgrenir.

Belirli, belirsiz artikelleri, ve buna bagl olarak olumlu ve olumsuz ciimle yapilarini
Ogrenir.

Hafta-Tarih Ders Konular Tlgili Pro-gHr am
Yeterligi

1 30 Eyliil-4 Ekim 2024 Uyum haftasi
2 7-11 Ekim 2024 Alfabe, tanisma, hatir sorma, selamlagma ve vedalasma PY3, PY5
3 14-18 Ekim 2024 Kendini tanitma, bagkasini tanima ve sayilar (1-20) PY4, PY5
4 21-25 Ekim 2024 Kisiler ve iilkeler hakkinda bilgi edinme PY3, PY4
5 28 Ekim-1 Kasim 2024 Kisiler ne yapiyor? PY5, PY7
6 4-8 Kasim 2024 Adres ve telefon PY4, PY5
7 11-15 Kasim 2024 Sayilar PY4, PY5
8 18-22 Kasim 2024 Okul yasantisi ve kendimiz hakkinda PY3, PY7

23 Kasim- 1 Arahk 2023 |Ara Simav
9 2-6 Aralik 2024 Dersler ve zaman birimleri PY4, PY6
10 9-13 Aralik 2024 Saat ve zaman PY4, PY5
11 16-20 Aralik 2024 Dersler ve 6grenciler PY4, PY5
12 23-27 Aralik 2024 Dersler ve ilgili hocalart PY6, PY7
13 30 Aralik 2024-3 Ocak 2025 | Derslik ve igerisindeki esyalar PY4, PY5
14 6-10 Ocak 2025 Cesitli egyalar hakkinda bilgi edinme, soru sorma PY3, PY6

11-18 Ocak 2025 Dénem Sonu Sinavi

21-25 Ocak 2025 Biitiinleme Simavi

Degerlendirme

Bu dersin degerlendirmesi, kaynak kitaplar ve derste yiiriitiilen tartismalar esas
almarak hazirlanacak olan ¢oktan segmeli bir vize ve bir final araciligiyla
yapilacaktir. Vizenin ortalamaya katkist %40, finalinki ise %60’tir. Gegme notu
100 iizerinden 60°tir.

Ornek Sorular

Dogru secenegi isaretleyin

1 Ich ... Hasan
a) sind b) bist c) bin d) ist
2. ch .. aus Ankara.

a) studiere b) wohne c) spreche d) komme

3. A-......sindSie? B-Ich bin Stleyman.

a)  Wie b) Woher c) Wer d) Wann

Cevap Anahtart

1-c 2-d 3-c
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Kaynak Kitap

Deutsch <h Prerndsprache
Kurdhnch & Arbeitsbuch

Yardimcl Kaynaklar ve Okuma
Listesi

(O Deutsch fiir dich
O

! we
iy < !
MODERN H¢e Grammatik und Ubungsbuch
"ALMANCA

£
<

GMS313 Gastronomi ve Kiiltiirlerarasi fletisim

Ogretim Gorevlisi

Dr. Ogr. Uyesi Ayla AYDIN

Oda Numarasi

Ofis Saatleri

E-posta

ayla.aydin@gop.edu.tr

Ders Zamam

Derslik

Dersin Amaci

Dersin amac1 gastronomi, kiiltiir, yemek kiiltiirQi, kiltiirlerarasilik, kiiresellesme vb.
kavramlar hakkinda 6grencileri bilgilendirmek, kiiltliriin turizm endiistrisinde yeri ve
6nemi, kiiresellesmenin turizm ve yemek kiiltiiriine etkisi tizerine bilgi ve fikir sahibi
olmalarini saglamaktir.

Konu ve ilgili Kazanimlar

Oryantasyon Programi

Gastronomi,iletisim,kiiltiirlerarasi iletisim ,kiiresellesme vb

Gastronomi ve yeme igme kavramlarimi bilir

Kiiltiir ve kiiltiirlerarasi iletisim kavramlarini bilir

Yemek kiiltiiriinii etkileyen faktorler

Sosyolojik faktorler hakkinda bilgi sahibi olur

Kiiresel faktorler hakkinda bilgi sahibi olur

Bolgesel Faktorler hakkinda bilgi sahibi olur

Gastronomi turizmi ve kiiresellesme

Kiiresel yeme igme etkilesimini bilir

Kiiltiiriin gastronomi iizerindeki etkisi hakkinda bilgi sahibi olur

Turizm degerlerinin gastronomi iizerine etkisini bilir.

Turistik davranislarin kiiltiirleraras1 Farklilagmast

Turistik davraniglarinin sebebini bilir.

Gastronomide kiiltiirlerarasi farklilagma hk. bilgi sahibi olur.

Ulkelerde ki satin alma aliskanliklari hk.bilgi sahibi olur.

Globalizasyon ve glokalizasyon kavramlarinin karsilagtirilmasi
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Global ekonomik degerleri bilir.

Glokal(bdlgesel)ekonomik degerleri bilir

Global ve glokal iletigim tiirleri hk. Bilgi sahibi olur.

Turizm ve kolonizm-postkolonizm

Turizm sektdriinde kitlesel yeme igme aligkanliklar: hk bilgi sahibi olur

Gastronomi alaninda toplu hareketleri bilir

Sosyal medyanin kiiltiirlerarasi iletigime etkisi

Sosyal medya pazarlama iligkisini bilir.

Sosyal medyanin kiiltiirlerin 6grenilmesinde ki roliinii bilir.

Sosyal medyanin 6zendiriciligi hk. Bilgi sahibi olur.

Teknolojinin kiiltiirlerarasi iletisime etkisi

Teknolojik gelismeleri ve yeme igme aligkanliklarina etksini bilir.

Teknolojik pazarlama callismalari hk.bilgi sahibi olur.

Avrupa tiilkelerinin kiiltiirel degerlerinin incelenmesi ve yemek kiiltiirlerine
yansimalari

Avrupa gastronomik degerlerini 6grenir

Avrupa iilkelerinin kiiltiirel degerlerinin incelenmesi ve yemek kiiltiirlerine
yansimalari

Avrupa yeme i¢me kiiltiiriiniin diinya gastronomisinde ki yerini.

Asya iilkelerinin kiiltiirel degerlerinin incelenmesi ve yemek Kkiiltiirlerine yansimalari

Asya gastronomik degerlerini 6grenir

Asya iilkelerinin kiiltiirel degerlerinin incelenmesi ve yemek kiiltiirlerine yansimalari

Asya yeme i¢me kiiltiiriiniin diinya gastronomisinde ki yerini

Amerika tilkelerinin kiiltiirel degerlerinin incelenmesi ve yemek kiiltiirlerine
yansimalari

Amerika gastronomik degerlerini 6grenir

Hafta-Tarih Ders Konulari Tlgili Pro.gvr am
Yeterligi
1 30 Eyliil-4 EKim 2024 |Oryantasyon Programi
2 7-11 Ekim 2024 Gastronomi,iletisim,kiiltiirlerarasi iletisim ,kiiresellesme vb PY5
3 14-18 Ekim 2024 Yemek kiiltiiriinii etkileyen faktorler PY5-PY9
4 21-25 Ekim 2024 Gastronomi turizmi ve kiiresellesme PY11-PY12
5 28 EKim-1 Kasim 2024 |Turistik davraniglarin kiiltiirleraras: Farklilasmasi PY9
6 4-8 Kasim 2024 Globalizasyon ve glokalizasyon kavramlarinin kargilastiriimasi PY5-PY9
7 11-15 Kasim 2024 Turizm ve kolonizm-postkolonizm PY11
8 18-22 Kasim 2024 Sosyal medyanin kiiltiirlerarasi iletigime etkisi PY12-PY11
23 Kasim- 1 Arahk Ara Sinav
2023
9 2-6 Aralik 2024 Teknolojinin kiiltiirlerarasi iletisime etkisi PY11
10 9-13 Aralik 2024 Avrupa iilkelerinin kiiltiirel degerlerinin incelenmesi ve yemek PY5-PY8
kiiltiirlerine yansimalari
11 16-20 Aralik 2024 Avrupa iilkelerinin kiiltiirel degerlerinin incelenmesi ve yemek PY5-PY8
kiiltiirlerine yansimalari
12 23-27 Aralik 2024 Asya iilkelerinin kiilttirel degerlerinin incelenmesi ve yemek PY5-PY9
kiiltiirlerine yansimalari
13 30 Aralik 2024-3 Ocak Asya iilkelerinin kiiltiirel degerlerinin incelenmesi ve yemek PY5-PY9
2025 kiiltiirlerine yansimalari
14 6-10 Ocak 2025 Amerika tilkelerinin kiiltiirel degerlerinin incelenmesi ve yemek PY5-PY9
kiiltiirlerine yansimalar1
11-18 Ocak 2025 Dénem Sonu Sinavi
21-25 Ocak 2025 Biitiinleme Sinavi

Degerlendirme

Bu dersin degerlendirmesi, kaynak kitaplar ve derste yiiriitiilen tartigmalar esas
almarak hazirlanacak olan ¢oktan se¢gmeli bir ara sinav ve bir donem sonu siavi
araciligiyla yapilacaktir. Ara sinavin ortalamaya katkisit % 40 dénem sonu simavinin
ise % 60’tir. Gegme notu 100 iizerinden 60’tir.

Ornek Sorular

Cevap Anahtari
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Kaynak Kitap

Belge, M. (2001). Tarih boyunca yemek Kkiiltiirii. Iletisim, Giiveng, B. (2007). Kiltiirii

n abc’si, Istan

Kiiltiirel Emperyalizm, Istanbul: Ayrint1 yay.s Turgut, S. (2010)

Yardimec1 Kaynaklar ve
Okuma Listesi

Kiiltiirler Aras1 Farklilasma ve Yonetim. Ankara: imge Yayncilik.

GMS315 Halkla iliskiler

Ogretim Uyesi Dog.Dr. Hakan KENDIR
Oda Numarasi MY-K1-5

Ofis Saatleri

E-posta hakan.kendir@gop.edu.tr

Ders Zamani

Persembe 13:15-15:00

Derslik

B3

Dersin Amaci

Ogrencilere halkla iliskiler kavramimin ve mesleginin tanimini yapmak, bu alana
iligkin siirecin isleyisini 6greterek bilgi sahibi olmalarini saglamaktir.

Konu ve Ilgili Kazanimlar

Oryantasyon Programi

Halkla Iliskiler Kavrami ve Kapsami1

Halkla iligkiler kavraminin ne anlama geldigini bilir.
Halkla iligkilerin 6nemi hakkinda bilgi sahibi olur.
Diinyada halkla iliskilerin tarihsel gelisimini bilir.
Tiirkiye’de halkla iliskilerin tarihsel gelisimini bilir.
Halkla Iliskiler ve Iliskili Oldugu Alanlar

Halkla iligkiler ve insan arasindaki iligkiyi bilir.
Halkla iligkiler ve propaganda arasindaki iligkiyi bilir.
Halkla iligkiler ve pazarlama arasindaki iligkiyi bilir.
Halkla Iliskiler ve Iliskili Oldugu Alanlar

Halkla iliskiler ve lobicilik arasindaki iligkiyi bilir.
Halkla iliskiler ve iletisim arasindaki iligkiyi bilir.
Halkla iliskiler ve reklam arasindaki iligkiyi bilir.
Halkla iliskiler ve tanitim arasindaki iliskiyi bilir.
Halkla Iliskilerin Amaglar1 ve Temel Ilkeler

Kurum i¢i halkla iliskiler hakkinda bilgi sahibi olur.
Kurum dis1 halkla iliskiler hakkinda bilgi sahibi olur.
Halkla iligkilerin temel ilkelerini bilir.

Halkla Iliskilerde Tanima Y 6ntemleri

Halkla iliskilerde kullanilan tanima ydntemlerini bilir.
Halkla iliskilerde Tanitmada Faydalanilan Arac ve Yontemler
Tanitmada kullanilan yiizyiize iliskileri bilir.
Tanitmada kullanilan basili araglar bilir.

Tanitmada kullanilan gorsel — isitsel araclar bilir.
Tanitmada kullanilan diger araglar1 bilir.

Orgiitlenme Acisindan Halkla iliskiler

Halkla iligkiler departmaninin drgiitsel yapisini bilir.
Halkla iligkiler departmaninin sorumluluklarini bilir.
Halkla iliskiler Siireci

Halkla iligkiler siirecinin aragtirma agamasini bilir.
Halkla iliskiler siirecinin planlama asamasini bilir.
Halkla iligkiler siirecinin uygulama agamasini bilir.
Halkla iliskiler siirecinin degerlendirme agamasini bilir.
Sanal Ortamda Halkla Tliskiler

Sanal ortamda halkla iliskiler faaliyetleri hakkinda bilgi sahibi olur.
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https://obs.gop.edu.tr/oibs/bologna/Belge,%20M.%20(2001).%20Tarih%20boyunca%20yemek%20k%c3%bclt%c3%bcr%c3%bc.%20Iletisim,%20G%c3%bcven%c3%a7,%20B.%20(2007).%20K%c3%bclt%c3%bcr%c3%bcn%20abc%e2%80%99si,%20%c4%b0stanbul:%20Yap%c4%b1%20Kredi%20Yay%c4%b1nlar%c4%b1.%e2%80%a2%09Tutal,%20N.%20(2006).%20K%c3%bcreselle%c5%9fme%20%c4%b0leti%c5%9fim%20K%c3%bclt%c3%bcrleraras%c4%b1l%c4%b1k,%20%c4%b0stanbul:%20K%c4%b1rm%c4%b1z%c4%b1%20Yay%c4%b1nlar%c4%b1.%e2%80%a2%09Tomlinson,%20J.%20(1999).%20K%c3%bclt%c3%bcrel%20Emperyalizm,%20%c4%b0stanbul:%20Ayr%c4%b1nt%c4%b1%20yay.%e2%80%a2%09Turgut,%20S.%20(2010).%20K%c3%bclt%c3%bcrler%20Aras%c4%b1%20Farkl%c4%b1la%c5%9fma%20ve%20Y%c3%b6netim.%20Ankara:%20%c4%b0mge%20Yay%c4%b1nc%c4%b1l%c4%b1k.
https://obs.gop.edu.tr/oibs/bologna/Belge,%20M.%20(2001).%20Tarih%20boyunca%20yemek%20k%c3%bclt%c3%bcr%c3%bc.%20Iletisim,%20G%c3%bcven%c3%a7,%20B.%20(2007).%20K%c3%bclt%c3%bcr%c3%bcn%20abc%e2%80%99si,%20%c4%b0stanbul:%20Yap%c4%b1%20Kredi%20Yay%c4%b1nlar%c4%b1.%e2%80%a2%09Tutal,%20N.%20(2006).%20K%c3%bcreselle%c5%9fme%20%c4%b0leti%c5%9fim%20K%c3%bclt%c3%bcrleraras%c4%b1l%c4%b1k,%20%c4%b0stanbul:%20K%c4%b1rm%c4%b1z%c4%b1%20Yay%c4%b1nlar%c4%b1.%e2%80%a2%09Tomlinson,%20J.%20(1999).%20K%c3%bclt%c3%bcrel%20Emperyalizm,%20%c4%b0stanbul:%20Ayr%c4%b1nt%c4%b1%20yay.%e2%80%a2%09Turgut,%20S.%20(2010).%20K%c3%bclt%c3%bcrler%20Aras%c4%b1%20Farkl%c4%b1la%c5%9fma%20ve%20Y%c3%b6netim.%20Ankara:%20%c4%b0mge%20Yay%c4%b1nc%c4%b1l%c4%b1k.
https://obs.gop.edu.tr/oibs/bologna/Belge,%20M.%20(2001).%20Tarih%20boyunca%20yemek%20k%c3%bclt%c3%bcr%c3%bc.%20Iletisim,%20G%c3%bcven%c3%a7,%20B.%20(2007).%20K%c3%bclt%c3%bcr%c3%bcn%20abc%e2%80%99si,%20%c4%b0stanbul:%20Yap%c4%b1%20Kredi%20Yay%c4%b1nlar%c4%b1.%e2%80%a2%09Tutal,%20N.%20(2006).%20K%c3%bcreselle%c5%9fme%20%c4%b0leti%c5%9fim%20K%c3%bclt%c3%bcrleraras%c4%b1l%c4%b1k,%20%c4%b0stanbul:%20K%c4%b1rm%c4%b1z%c4%b1%20Yay%c4%b1nlar%c4%b1.%e2%80%a2%09Tomlinson,%20J.%20(1999).%20K%c3%bclt%c3%bcrel%20Emperyalizm,%20%c4%b0stanbul:%20Ayr%c4%b1nt%c4%b1%20yay.%e2%80%a2%09Turgut,%20S.%20(2010).%20K%c3%bclt%c3%bcrler%20Aras%c4%b1%20Farkl%c4%b1la%c5%9fma%20ve%20Y%c3%b6netim.%20Ankara:%20%c4%b0mge%20Yay%c4%b1nc%c4%b1l%c4%b1k.

Halkla iligkilerin sanal ortamdaki araglarini bilir.

Kriz Dénemlerinde Halkla Iliskiler

Kriz kavramini bilir.

Krizi meydaan getiren nedenler hakkinda bilgi sahibi olur.

Kriz siirecini bilir.

Kriz yonetimi ve halkla iliskiler

Halkla iligkiler ve Sponsorluk

Sponsorluk kavramini bilir.

Sponsorlugun 6zelliklerini bilir.

Sponsorlugun tiirleri hakkinda bilgi sahibi olur.

Halkla iliskilerde imaj ve Sosyal Sorumluluk

Imaj kavramini bilir.

Uriin ve marka imaj1 hakkinda bilgi sahibi olur.

Sosyal sorumluluk hakkinda bilgi sahibi olur.

Turizm Sektoriinde Halkla fliskiler Uygulamalarina Ornekler

Turizm sektdriinde halkla iligkiler faaliyetlerine drnekler verir.

Hafta-Tarih Ders Konulari llgili Pro.gf am
Yeterligi
1 30 Eylil-4 Ekim 2024 Oryantasyon haftasi
2 7-11 Ekim 2024 Halkla Iliskiler Kavrami ve Kapsami PY10
3 14-18 Ekim 2024 Halkla Iliskiler ve iliskili Oldugu Alanlar PY10
4 21-25 Ekim 2024 Halkla Iliskiler ve iliskili Oldugu Alanlar PY10
5 28 Ekim-1 Kasim 2024 Halkla iliskilerin Amaglar1 ve Temel lkeler PY10
6 4-8 Kasim 2024 Halkla {liskilerde Tanima Yéntemleri PY10
7 11-15 Kasim 2024 Halkla Iliskilerde Tanitmada Faydalanilan Arag ve Yontemler PY10
8 18-22 Kasim 2024 Orgiitlenme Acisindan Halkla Iliskiler
23 Kasim- 1 Aralik 2023 |Ara Smav PY10
9 2-6 Aralik 2024 Halkla Iliskiler Siireci PY10
10 9-13 Aralik 2024 Sanal Ortamda Halkla Tliskiler PY10-PY12
11 16-20 Aralik 2024 Kriz Dénemlerinde Halkla Iliskiler PY10-PY12
12 |23-27 Aralik 2024 Halkla iliskiler ve Sponsorluk PY10-PY12
13 (30 Aralik 2024-3 Ocak 2025 |Halkla iliskilerde Imaj ve Sosyal Sorumluluk PY10-PY12
14 |6-10 Ocak 2025 Turizm Sektoriinde Halkla Iligkiler Uygulamalarina Ornekler PY10-PY12
11-18 Ocak 2025 Dénem Sonu Siavi
21-25 Ocak 2025 Biitiinleme Sinavi
Bu dersin degerlendirmesi, kaynak kitaplar ve derste yiiriitillen tartismalar esas
- . almarak hazirlanacak olan goktan se¢meli bir ara sinav ve bir dénem sonu sinavi
Degerlendirme

araciligiyla yapilacaktir. Ara sinavin ortalamaya katkisi % 40 donem sonu simavinin
ise % 60’tir. Gegme notu 100 iizerinden 60’tir.

Ornek Sorular

1- Asagidakilerden hangisi Halkla iliskiler faaliyetlerinin ortak ozelliklerinden
biridir?

a. Halkla Iliskiler, tek yonlii bir iletisim saglar.

b. Halkla iliskiler, yalmizca kurum dis1 ¢evreye uygulanir.

c. Halkla iligkiler abartilarak yapulir.

d. Hedef kitlenin ilgisini uyandirir.

2- Asagidakilerden hangisi iletisim siirecinin temel unsurlarimdan biri degildir?
a. Kanal

b. Mesaj

c. Kod Agma

d. Alici

3- Asagidakilerden hangisi kurum ici halkla iligkiler faaliyetleri arasinda yer
almaz?

a. Odiillendirme

b. Kurulug Toplantilar:

€. Calisanlarin goriisiiniin alinmamasi

d. Caliganlarin ig sonrasi bulugsmalari

Cevap Anahtari

1-D 2-C 3-C
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Yazar/Editor: Yavuz, Cavit (2013). Halkla iliskiler. Ankara: Detay Yayncilik.

Kaynak Kitap
Yardimcl Kaynaklar ve Okuma
Listesi
4. Sinif Gz Dénemi Ders Planlari
GMS401 YORESEL MUTFAK UYGULAMALARI
Ogretim Uyesi Ogr. Gér. Kamil AKYOLLU

Oda Numarasi

Ofis Saatleri

E-posta kamil.akyollu@gop.edu.tr

Ders Zamani

Derslik

Bu dersin amact, dgrencilerin Tiirk mutfaginin karakteristigini bolgesel diizeyde
Dersin Amaci incelemelerini, uygulamalarini, bilgi sahibi olmalarini, analiz edip, karsilagtirmalarini
saglamaktir.

Akdeniz bolgesindeki geleneksel yiyecek ve i¢ecekler, mutfak arag-gerecleri

Akdeniz bolgesi mutfaginda yer alan yemekleri drneklendirir.

Akdeniz bolgesi mutfagina ait geleneksel yiyecek ve icecekleri hazirlar.

Akdeniz bolgesindeki geleneksel 6zel giin yemekleri ve kis hazirliklar:

Akdeniz bolgesi mutfagindaki 6zel giin ve térenlerde kullanilan yemekleri
orneklendirir

Akdeniz bolgesi mutfagindaki kig hazirliklarimi drneklendirir

I¢ Anadolu bolgesindeki geleneksel yiyecek ve icecekler, mutfak arag-geregleri

I¢c Anadolu bélgesi mutfaginda yer alan yemekleri 6rneklendirir.

I¢c Anadolu bélgesi mutfagina ait geleneksel yiyecek ve icecekleri hazirlar.

Ic Anadolu bélgesindeki geleneksel 6zel giin yemekleri ve kis hazirliklar:

I¢c Anadolu bélgesi mutfagindaki dzel giin ve térenlerde kullanilan yemekleri
orneklendirir

I¢ Anadolu bélgesi mutfagindaki kis hazirliklarimi drneklendirir

Dogu Anadolu bolgesindeki geleneksel yiyecek ve igecekler, mutfak arag-geregleri

Dogu Anadolu bolgesi mutfaginda yer alan yemekleri 6rneklendirir.

Dogu Anadolu bolgesi mutfagina ait geleneksel yiyecek ve i¢ecekleri hazirlar.

K lgili o .
onu ve Ilgili Kazammlar Dogu Anadolu bolgesindeki 6zel giin yemekleri ve kis hazirliklari

Dogu Anadolu bolgesi mutfagindaki 6zel giin ve torenlerde kullanilan yemekleri
orneklendirir

Dogu Anadolu bolgesi mutfagindaki kig hazirliklarini 6rneklendirir

Ege bolgesindeki geleneksel yiyecek ve icecekler, mutfak arag-gerecleri

Ege bolgesi mutfaginda yer alan yemekleri 6rneklendirir.

Ege bolgesi mutfagina ait geleneksel yiyecek ve igecekleri hazirlar.

Ege bolgesindeki geleneksel 6zel giin yemekleri ve kis hazirliklar

Ege bolgesi mutfagindaki 6zel giin ve torenlerde kullanilan yemekleri drneklendirir

Ege bolgesi mutfagindaki kig hazirliklarini 6reklendirir

Karadeniz bolgesindeki geleneksel yiyecek ve icecekler, mutfak arac-gerecleri

Karadeniz bolgesi mutfaginda yer alan yemekleri 6rneklendirir.

Karadeniz bdlgesi mutfagina ait geleneksel yiyecek ve icecekleri hazirlar.

Karadeniz bolgesindeki geleneksel 6zel giin yemekleri ve kis hazirliklari

Karadeniz bolgesi mutfagindaki 6zel giin ve torenlerde kullanilan yemekleri
orneklendirir

Karadeniz bolgesi mutfagindaki kis hazirliklarini 6rneklendirir
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Giineydogu Anadolu bolgesindeki geleneksel yiyecek ve icecekler, mutfak arag-

gerecleri

Giineydogu Anadolu bolgesi mutfaginda yer alan yemekleri &rneklendirir.

Giineydogu Anadolu bolgesi mutfagina ait gelencksel yiyecek ve igecekleri hazirlar.

Giineydogu Anadolu bolgesindeki geleneksel 6zel giin yemekleri ve kis hazirliklar

Gilineydogu Anadolu bélgesi mutfagindaki 6zel giin ve térenlerde kullanilan yemekleri

orneklendirir

Giineydogu Anadolu bolgesi mutfagindaki ki hazirliklarini 6rneklendirir

Marmara bolgesindeki geleneksel yiyecek ve i¢cecekler, mutfak arag-geregleri, 6zel

giin yemekleri ve kis hazirliklar

Marmara bolgesi mutfaginda yer alan yemekleri rneklendirir.

Marmara bolgesi mutfagina ait geleneksel yiyecek ve igecekleri hazirlar.

Hafta-Tarih Ders Konular: lgili Pro‘g‘r am
Yeterligi
1 |30 Eyliil-4 Ekim 2024 Oryantasyon haftasi
2 |7-11 Ekim 2024 Akdeniz bolgesindeki geleneksel yiyecek ve igecekler, mutfak| PY1-PY3-PY4-PY8
arag-gerecleri
3 |14-18 Ekim 2024 Akdeniz bolgesindeki geleneksel 6zel giin yemekleri ve kis|PY1-PY3-PY4-PY8
hazirliklar
4 |21-25 Ekim 2024 I¢c Anadolu bélgesindeki geleneksel yiyecek ve icecekler, mutfak|PY1-PY3-PY4-PY8
arag-gerecleri
5 |28 Ekim-1 Kasim 2024 I¢ Anadolu bolgesindeki geleneksel dzel giin yemekleri ve kis|PY1-PY3-PY4-PY8
hazirliklar
6 [4-8 Kasim 2024 Dogu Anadolu bolgesindeki geleneksel yiyecek ve igecekler,|PY1-PY3-PY4-PY8
mutfak arag-gerecleri
7 [11-15 Kasim 2024 Dogu Anadolu bolgesindeki 6zel giin yemekleri ve kig|PY1-PY3-PY4-PY8
hazirliklar
8 [18-22 Kasim 2024 Ege bolgesindeki geleneksel yiyecek ve igcecekler, mutfak arag-|PY1-PY3-PY4-PY8
gerecleri
23 Kasim- 1 Aralik 2023 |Ara Sinav
9 |2-6 Aralik 2024 Ege bolgesindeki geleneksel o6zel giin yemekleri ve kig|PY1-PY3-PY4-PY8
hazirliklar
10 |9-13 Aralik 2024 Karadeniz bolgesindeki geleneksel yiyecek ve igecekler, mutfak|PY1-PY3-PY4-PY8
arag-gerecleri
11 |16-20 Aralik 2024 Karadeniz bolgesindeki geleneksel 6zel giin yemekleri ve kis|PY1-PY3-PY4-PY8
hazirliklar
12 |23-27 Aralik 2024 Glineydogu Anadolu boélgesindeki geleneksel yiyecek velPY1-PY3-PY4-PY8
icecekler, mutfak arag-gerecleri
13 |30 Aralik 2024-3 Ocak 2025  |Giineydogu Anadolu bolgesindeki geleneksel dzel giin yemekleri|PY1-PY3-PY4-PY8
ve kig hazirliklari
14 16-10 Ocak 2025 Marmara bolgesindeki geleneksel yiyecek ve igecekler, mutfak |PY1-PY3-PY4-PY8
arag-gerecleri, 6zel giin yemekleri ve kis hazirliklari
11-18 Ocak 2025 Dénem Sonu Sinavi
21-25 Ocak 2025 Biitiinleme Sinavi
Bu dersin degerlendirmesi, kaynak kitaplar ve mutfak uygulamalari esas alinarak
o . hazirlanacak olan klasik bir vize ve bir final siavi araciligiyla yapilacaktir. Vize
Degerlendirme

smavinin ortalamaya katkis1 % 40, finalinki ise % 60’tir. Gegme notu 100 iizerinden
60’tir.

Ornek Sorular

Cevap Anahtari

Kaynak Kitap

Baysal, A., Merdol, T. K., Cigerim, N., Sacir, F. H. and Basoglu, S. 2005. Tiirk
Mutfagindan 6rnekler. Ankara, Turkey: Hatipoglu Basim ve Yayin San.Tic.Ltd.Sti
Karadag, MG., Celebi, F., Ertas, Y. ve Sanlier, N. (2014). Geleneksel Tiirk Mutfagindan
Secmeler: Besin Ogeleri A¢isindan Degerlendirilmesi. Detay Yayincilik, Ankara.

Yardimc Kaynaklar ve
Okuma Listesi

Giirkan, Olcay Tiirkan (2001). Yéresel Tiirk Mutfagimiz. Yaylim Yayincilik, istanbul.
Anadol, Cemal (2000). Tarihten Giiniimiize Kadar Tiirk Yemekleri. Tiirkmen Kitabevi,
Istanbul.

Memis Emel, Ersoy Yasemin (2008). Geleneksel Gida Muhafaza Yontemleri.
38.ICANAS
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Giirsoy, Deniz (2008). Yoresel Mutfagimiz. Oglak Yayncilik, Istanbul.
Konu ile ilgili derlemeler, makaleler, kisisel goriisme notlari

GMS403 MEZUNIYET PROJESI |

Ogretim Uyesi

Dog. Dr. Mehmet GULLU/Dr. Ogr. Uyesi Ayla AYDIN/Dr. Ogr. Uyesi Seval
KURT

Oda Numarasi

Ofis Saatleri

E-posta

mehmet.gullu@gop.edu.tr/ayla.aydin@gop.edu.tr/seval kurt@gop.edu.tr

Ders Zamani

Derslik

Dersin Amaci

Bu dersin amaci, bir proje takvimi olusturarak bu takvime gdre uygun
arastirmanin uygulanmasini yiiriitebilmesini saglamaktir. Literatiir (alanyazin)
taramasi, bilgilerin sistematik olarak yazimi, atif gosterme ve kaynakca
olusturma becerisini bilimsel kurallara uygun olarak kazandirmaktir.

Konu ve Ilgili Kazanmimlar

Oryantasyon Programi

Aragtirmanin Planlanmasi

Arastirma siirecinin nasil tasarlanmasi gerektigini bilir

Asama agama nelerin yapilacagini konusunda genel bilgi sahibi olur.

Proje Takviminin Olusturulmasi

Aragtirma agsamalarmin her biri i¢in gerekli zamani planlar.

Arastirma modeline uygun is plani yapar.

Akademik takvime uygun olarak arastirma projesi asamalarina siire ayirir.

Proje Konusu Belirleme

Aragtirma sorununun belirlenmesi konusunda beceri sahibi olur.

Proje Konusu Belirleme

Aragtirma sorununun sinirlandirilmasi konusunda beceri sahibi olur.

Projenin Amacini ve Onemini Belirleme

Bagimli, bagimsiz, kontrol ve moderator degisken tiirlerini bilir.

Hipotez olusturabilir.

Projenin Aragtirma Yontemini Belirleme

Nicel arastirma modelleri olan tarama ve deneme modellerini bilir.

Nitel aragtirma modelleri olan fenomenolojik ¢oziimleme, etnografik
inceleme, dayanakli kuram ve eylem arastirmasini bilir.

Ilgili Literatiir (Alanyazin) Aragtirmasi

Kaynak toplama yontemlerini ve kurallarmi bilir.

Alanyazin taramasi ve tarama yontemleri konusunu bilir.

Ilgili Literatiir (Alanyazin) Aragtirmasi

Alanyazin tarama kaynaklarini bilir.

Alanyazin taramasi ve tarama yontemleri konusunu bilir.

flgili Literatiiriin (Alanyazin) Yazimi

Konusu ile ilgili kavramsal gergeve yazma siireglerini bilir.

Kaynakga olugturmayi bilir.

flgili Literatiiriin (Alanyazin) Yazimi

Konusu ile ilgili kavramsal ¢er¢eve yazma siireglerini bilir.

Atif yontemlerini ve bilimsel etik kurallarin bilir.

flgili Literatiiriin (Alanyazin) Yazimi

Konusu ile ilgili kavramsal ¢er¢eve yazma siireglerini bilir.

Kaynakea olusturmay bilir.

Arastirmada kullanilacak veri toplama aracinin gelistirilmesi

Veri toplama araglarini bilir.

Arastirmada olusturulan modele iliskin hangi araclarla veri toplayacagini bilir.

Arastirmada kullanilacak veri toplama aracinin gelistirilmesi
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Ogrendiklerini hatirlar, smav dncesi eksiklerini tamamlar.

Hafta-Tarih Ders Konular ilgili Program Yeterligi
1 30 Eyliil-4 Ekim 2024 Oryantasyon haftasi
2 7-11 Ekim 2024 Arastirmanm Planlanmasi PY1-PY8-PY9-PY11
3 14-18 Ekim 2024 Proje Takviminin Olusturulmasi PY1-PY8-PY9-PY11
4 21-25 Ekim 2024 Proje Konusu Belirleme PY1-PY8-PYO-PY11
5 28 Ekim-1 Kasim 2024 Proje Konusu Belirleme PY1-PY8-PY9-PY11
6 4-8 Kasim 2024 Projenin Amacini ve Onemini Belirleme PY1-PY8-PY9-PY11l
7 11-15 Kasim 2024 Projenin Arastirma Yontemini Belirleme PY1-PY8-PY9-PY11
8 18-22 Kasim 2024 Ilgili Literatiir (Alanyazin) Arastirmasi PY1-PY8-PY9-PY11l
23 Kasim- 1 Aralik 2023 Ara Sinav
9 2-6 Aralik 2024 Ilgili Literatiir (Alanyazim) Arastirmasi PY1-PY8-PY9-PY11
10 9-13 Aralik 2024 Ilgili Literatiiriin (Alanyazin) Yazimi PY1-PY8-PY9-PY11
11 16-20 Aralik 2024 [lgili Literatiiriin (Alanyazin) Yazimi PY1-PY8-PY9-PY11
12 23-27 Aralik 2024 [lgili Literatiiriin (Alanyazin) Yazimi PY1-PY8-PY9-PY11
13 |30 Aralik 2024-3 Ocak 2025 Arastirmada kullanilacak veri toplama aracinin PY1-PY8-PY9-PY11
gelistirilmesi
14 6-10 Ocak 2025 Arastirmada kullanilacak veri toplama aracinin PY1-PY8-PY9-PY11
gelistirilmesi
11-18 Ocak 2025 Dénem Sonu Sinavi
21-25 Ocak 2025 Biitiinleme Sinavi
Bu dersin degerlendirmesi, kaynak kitaplar ve derste yiiriitiilen tartigmalar esas
Deserlendirme alarak hazirlanacak olan ¢oktan se¢meli bir ara sinav ve bir donem sonu
ger

smav1 araciliiyla yapilacaktir. Ara sinavin ortalamaya katkist % 40 donem

sonu sinavinin ise % 60’tir. Gegme notu 100 tizerinden 60 tir.

Ornek Sorular

Tokat Gaziosmanpasa Universitesi Sosyal Bilimler Enstitiisii tez yazim
kurallaria uygun olarak tezin belirtilen bir boliimiinii teslim etmek.

Cevap Anahtari

bolimii yazmak

Tokat Gaziosmanpasa Universitesi Sosyal Bilimler Enstitiisii tez yazim
kurallarina format uygun olarak olarak sectigi proje konusu dogrultusunda ilgili

Kaynak Kitap

Yazar/Editor: Simsek, A. (2012). Sosyal Bilimlerde Arastirma Yntemleri.
Eskisehir: Anadolu Universitesi Yayin1,YaymNo:1619

Yardimc1 Kaynaklar ve Okuma

Listesi
SEC401 iKiNCi YABANCI DiL Il (ALMANCA)
Ogretim Uyesi Dr. Ogr. Uy. Omer Liitfi ISPIRLI
Oda Numarasi MA-B1-80
Ofis Saatleri -
E-posta Omer.ispirli@gop.edu.tr.

Ders Zamani

Carsamba 13:15-16:00

Derslik

A2

Dersin Amaci

Dersin amaci, Ogrencilere turizme yonelik mesleki Almanca Dil becerilerini

kazandirmaktir.

Konu ve Ilgili Kazanimlar

Ders hakkinda genel bilgilendirme

Konuklar1 kargilama, selamlama

Konuklar1 Almanca selamlayabilir.

Konuklar karsilayabilir.

Konuklara girig islemlerinde yardimci olabilir.

Kayit islemlerini yapabilir.

Konuklara odaya kadar eslik edebilir.
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Yanhs anlasma durumlarinin iistesinden gelebilir.

Kayit, oda, bagaj

Konuklara oda tiplerini sayabilir.

Bir oday1 ve 6zelliklerini tanitabilir.

Odalardaki donanim hakkinda bilgi verebilir.

Fiyatla ilgili bilgi verebilir.

(Oda 6nerisinde bulunabilir.

Bagaj konusunda konuklara yardimci olabilir.

Kahvalt1

Kahvalti konosunda yeterince kelime bilir.

Farkl iilkelerin kahvalt1 kiiltiiriinii bilir.

Kahvalt: siparisi alabilir.

Kahvalt1 servisi yapabilir.

Telefonla ve viiz yiize rezarvasyon

Yiiz yiize oda rezarvasyonu yapabilir.

Telefonla oda rezervasyonu yapabilir.

Konuklara rezervasyon onerisinde bulunabilir.

Telefonla Almanca konugurken dikkat edilecekleri bilir.

Yazili rezarvasyon

Mektupla rezervasyon talebi alabilir, cevap yazabilir.

Faksla rezervasyon talebi alabilir, cevap yazabilir.

E-posta ile rezervasyon talebi alabilir, cevap yazabilir.

Yazili goriigmelerde hitap ve selam bigimlerini bilir.

Mektup, faks ve e-posta yazim kurallarini bilir.

Saat ve zaman

Saati sorabilir, cevap verebilir.

Bir yerin acilig ve kapanig saatlerini sdyleyebilir.

Isletmenin calisma saatlerini sdyleyebilir.

Bir etkinligin yerini ve zamanim sdyleyebilir.

Masa ayirtma iglemlerinde yardime: olabilir.

Otel ve cevresindeki yerler.

Oteldeki bir yeri tarif edebilir.

Otel cevresindeki olanaklarin yerlerini gdsterebilir.

Bir istegin karsilanabilecegi yeri tarif edebilir.

Hangi hizmetin nereden alinabilecegini anlatabilir.

Otelde bulunmayan bir sey icin konuklar1 yénlendirebilir.

Icki servisi, oda kullanim.

Yabanci icki isimlerini bilir.

Icki dnerisinde bulunabilir.

Meniideki bir icki hakkinda bilgi verebilir.

fcki siparisi alabilir, servis yapabilir.

Odadaki arag-gereglerin nasil kullanilacagimi anlatabilir.

Istek ve sikayetler, yonlendirme isaretleri

Istek ve sikayetleri anlayabilir.

Sikayet ve isteklere nasil tepki verecegini bilir.

Sorunlara ne gibi ¢oziimler getirecegini bilir,

Oletdeki yonlendirme isaretlerini Almanca agiklayabilir.

Mesaj, not, ara¢ kiralama

Konuklarin biraktigi not ve mesajlar1 kayit edebilir.

Standart not ve mesaj formlarim kullanabilir.

Alinan notlan ilgili kisilere aktarabilir.

Arag kiralama i¢in konuklan ilgililere yonlendirebilir.

Ara¢ donanimi ve kiralama iicreti hakkinda bilgi verebilir.

Arac kiralama kurallarimi anlatabilir.

QOda servisi, aligveris ve terzi, kuafor hizmetleri

Odaya siparis talebi alabilir ve yiyecek icecek servisi yapabilir.

Odaya servis edilebilecek iiriinler hakkinda bilgi verebilir.

Uriinlerin fiyatlarm s6yleyebilir.
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Uriin satig islemlerinde konuklara yardimei olabilir.

Doktor ve saglik hizmeti hakkinda bilgi verebilir.

Terzi, kuru temizleme ve kuafor konusunda yardimci olabilir.
Turistik yerler, yol tarifi

Turistlere gezilip goriilecek yer dnerebilir

Bolgeye dzgii yiyecek ve igecek dnerisinde bulunabilir.

Sorulan bir yeri tarif edebilir.

Yaya olarak gidilebilecek bir yolu tarif edebilir.

Toplu tasuma ile ulagim dnerisinde bulunabilir

Odeme ve ugurlama

Konuklara 6deme konusunda bilgi verebilir.
Ayrintili olarak fiyatlandarma agiklamasi yapabilir.
(deme olanaklar1 konusunda yardime olabilir.
Cikig islemlerinde konuklara yardime: olabilir.

Ulasim ve transfer konusunda yardimei olabilir.

. Ilgili Program
Hafta-Tarih Ders Konular Yeterlilikleri
1 |2-6 Ekim 2023 Ders hakkinda genel bilgilendirme PY10
2 [9-13 Ekim 2023 Konuklarn karsilama, selamlama PY10
3 [16-20 Ekim 2023 Kayit, oda, bagaj PY10
4 |23-27 Ekim 2023 Kahvalti PY10
5 |30 Ekim - 3 Kasim 2023 Telefonla ve yiiz yiize rezervasyon PY10
6 |6-10 Kasim 2023 Yazili rezarvasyon PY10
7 |13-17 Kasim 2023 Saat ve zaman PY10
8 [20-24 Kasim 2023 Otel ve gevresindeki yerler PY10
25 Kasim- 3 Arahk 2023  |Ara sinav
9 |4-8 Aralik 2023 Icki servisi, oda kullanimi PY10
10 [11-15 Aralik 2023 Istek ve sikayetler, yonlendirme isaretleri PY10
11 |18-22 Aralik 2023 Mesaj, not, ara¢ kiralama PY10
12 |125-29 Aralik 2023 Oda servisi, aligveris ve terzi, kuafor hizmetleri PY10
13 [1-5 Ocak 2024 Turistik yerler, yol tarifi PY10
14 [8-12 Ocak 2024 Odeme ve ugurlama PY10
13 - 19 Ocak 2024 Dénem sonu sinavi
23 - 26 Ocak 2024 Biitiinleme sinavi
Dersin degerlendirmesi, derste iglenen ve ders kitabmda gegen konularla ilgili goktan
Degerlendirme secmeli, agik uclu ve soru-cevap tarzinda hazirlanmig sorulardan olugan bir vize ve bir
final smawi ile yapilir. Degerlendirmede vize sinavinin %40°1, final smavinin %601
hesaplanir. Gegme notu 100 {izerinden 60’tir.
A. Erginzen Sie den Dialog mit gegebenen Angaben. (Verilen
ifadelerle diyalogu tamamlayiniz.)
- Ja, Frijhstiick ist inbegriffen. - Wie lange bleiben Sie?
- Wieviel kostet das Zimmer pro Nacht?- Ich wiinsche einen schénen
Aufenthalt.
- Buchstabieren Sie bitte. - Miiller.
- Herzlich willkommen. - Wie ist Ihr Name?
- Sie wiinschen, bitte? - Ein Einzelzimmer, bitte.
Rezeptionist/-In:.......o.ovviiiieiiiiiiiiiiieerie e in Hotel
Giines!
Ornek Sorular Gast: Guten Tag, danke sehr.
R

G: Haben Sie noch ein Zimmer frei?

R: Ein Einzel- oder Doppelzimmer?

G

R: Moment bitte. Ja, das geht. ..........coooviiiiiiii
GiEIne Nacht. ... e e e

R: Ein Einzelzimmer mit Bad, Telefon und Minibar kostet 70 € pro
Nacht.

G: Ist Friihstiick inklusiv?

R s
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: Gut. Ich nehme das Zimmer.

: Verzeihung! Kénnen Sie bitte wiederholen?

Miiller. Bertha Miiller.

M-ii-1-l-e-r.

: Frau Miiller, fiillen Sie bitte das Formular aus.

Okay.

Und unterschreiben Sie bitte hier. Da ist Ihr Schliissel.
Danke sehr.

POAQFQRPQRQROZRQ

G: Vielen Dank.

Cevap Anahtan

Die Losungen

Rezeptionist/-in:Herzlich willkommen in Hotel Giines!
Gast: Guten Tag, danke sehr.

R:Sie wiinschen, bitte?

G: Haben Sie noch ein Zimmer frei?

R: Ein Einzel- oder Doppelzimmer?

G:Ein Einzelzimmer, bitte.

R: Moment bitte. Ja, das geht. Wie lange bleiben Sie?
G:Eine Nacht. Wieviel kostet das Zimmer pro Nacht?
R: Ein Einzelzimmer mit Bad, Telefon und Minibar kostet 70 € pro
Nacht.

G: Ist Friihstiick inklusiv?

R:Ja, Friihstiick ist inbegriffen.

G: Gut. Ich nehme das Zimmer.

R:Wie ist Thr Name?

G:Miiller.

R: Verzeihung! Kénnen Sie bitte wiederholen?

G: Miiller. Bertha Miiller.

R:Buchstabieren Sie bitte.

G: M-i-1-1-e-r.

R: Frau Miiller, fiillen Sie bitte das Formular aus.

G: Okay.

R: Und unterschreiben Sie bitte hier. Da ist Ihr Schliissel.
G: Danke sehr.

R:Ich wiinsche einen schonen Aufenthalt.

G: Vielen Dank.

Kaynak Kitap

Zimmer Frei Deutsch im Hotel. Ulrike Cohen, Nicoletta Grandi. Langenscheidt.
Berlin,
Miinchen.

Yardimer Kaynaklar ve
Okuma Listesi

Online Sozliikler:

1. http://tr.pons.com/%C3%A7eviri
2. http://www.beluka.de/
3. https://de.langenscheidt.com/deutsch-tuerkisch/

4. http://tr.bab.la/sozluk/almanca-turkce/
Kitaplar:

Schiimann, A., Schurig, C., Schaefer, B., & van der Werff, F., (2015). Menschen
im

Beruf-Tourismus A1l. Miinchen: Heuber Verlag.

Schiimann, A., Schurig, C., Schaefer, B., & van der Werff, F., (2015). Menschen
im

Cakar, M. (2012). Turizm i¢in Almanca I - Deutsch fiir Tourismus I. Eskisehir:
Anadolu

Universitesi Yayinlari.

Cakar, M., (2013). Turizm i¢in Almanca IT — Deutsch fiir den Tourismus II.
Eskigehir:

Anadolu Universitesi Yaymlar1.
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GMS409 Soguk Mutfak Uygulamalari

Ogretim Uyesi Ogr. Gor. Kamil AKYOLLU
Oda Numarasi ED-Z-9

Ofis Saatleri

E-posta Kamil.akyollu@gop.edu.tr

Ders Zamani

Derslik

Uygulama Mutfagi

Dersin Amaci

Bu derste ogrencilerin salatalar, mezeler, soguk soslar, zeytinyaglilar, agik biifelerde
dekor olarak kullanilacak meyve sebze dekorlarini hazirlamalari ve ilgili bilimleri
yonetme becerisinin aktarilmasi amaglanmaktadir.

Konu ve Ilgili Kazanimlar

Soguk mutfak tanim ve kavramlar

Soguk mutfag: tanimlar.

Soguk mutfakla ilgili temel kavramlari 6grenir.

Soguk mutfakta 6n hazirlik yapmak

Soguk mutfakta 6n hazirlik igslemlerini 6grenir.

Soguk mutfakta 6n hazirlik yapabilir.

Soguk mutfakta siisleme ve sunum ilkeleri

Soguk mutfakta siisleme ilkelerini dgrenir.

Soguk mutfakta sunum ilkelerini 6grenir.

Soguk tabak sunum ilkeleri

Soguk tabak sunum ilkelerini §grenir.

Soguk tabak sunumu yapabilir.

Soguk yiyeceklerin sunumunda temel faktorler

Soguk yiyecek servisinin 6nemini kavrar.

Soguk yiyeceklerin sunumunda dikkat edilecek noktalar1 6grenir.

Acik biife

Acik biife hazirlama ilkelerini 6grenir.

Acik biife hazirlayabilir.

Soguk soslar ve soguk gorbalar

Soguk soslar1 6grenir, uygulayabilir.

Soguk corbalari 6grenir, uygulayabilir.

Salatalar ve mezeler

Salata gesitleri 6grenir, uygulayabilir.

Meze gesitlerini 6grenir, uygulayabilir.

Sandvigler- Peynirler

Sandvig ¢esitlerini §grenir, uygulayabilir.

Peynirlerden iiriinler 6grenir, uygulayabilir.

Tiitsiilenmis iriinler (Fiimeler)

Fiime yapim ilkelerini 6grenir.

Cesitli iiriinlerden fiime uygulamalari yapabilir.

Tursular- Zeytinyaglilar

Tursu yapim ilkelerini 6grenir, uygulayabilir.

Zeytinyagl iiriinleri 6grenir, uygulayabilir.

Terrin, Pate ve Galantinler

Terrin, Pate ve Galantin yapim ilkelerini dgrenir.

Terrin, Pate ve Galantin yapabilir.

Yagdan ve buzdan dekorlar

Yagdan dekor yapim ilkelerini 6grenir, uygulayabilir.

Buzdan dekor yapim ilkelerini 6grenir, uygulayabilir.

Meyve ve sebzelerden dekorlar

Meyvelerden dekor yapim ilkelerini dgrenir, uygulayabilir.
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Sebzelerden dekor yapim ilkelerini §grenir, uygulayabilir.

Hafta-Tarih

Ders Konulari

Ilgili Program
Yeterligi

130 Eyliil-4 Ekim 2024

Oryantasyon haftasi

47-11 Ekim 2024

Soguk mutfak tanim ve kavramlar

PY2-PY4-PY12

414-18 Ekim 2024

Soguk mutfakta 6n hazirlik yapmak

PY2-PY4-PY12

421-25 Ekim 2024

Soguk mutfak ve soguk tabakta siisleme ve sunum ilkeleri

PY2-PY4-PY12

128 Ekim-1 Kasim 2024

Soguk yiyeceklerin sunumunda temel faktorler

PY2-PY4-PY12

§4-8 Kasim 2024

Acik biife

PY2-PY4-PY12

111-15 Kasim 2024

Soguk soslar ve soguk corbalar

PY2-PY4-PY12

§18-22 Kasim 2024

Salatalar ve mezeler

23 Kasim- 1 Arahk 2023

Ara Smmav

PY2-PY4-PY12

42-6 Aralik 2024

Sandvigler- Peynirler

PY2-PY4-PY12

19-13 Aralik 2024

Tiitstilenmis iiriinler (Fiimeler)

PY2-PY4-PY12

116-20 Aralik 2024

Tursular- Zeytinyaglilar

PY2-PY4-PY12

123-27 Aralik 2024

Terrin, Pate ve Galantinler

PY2-PY4-PY12

130 Aralik 2024-3 Ocak 2025

Yagdan ve buzdan dekorlar

PY2-PY4-PY12

16-10 Ocak 2025

Meyve ve sebzelerden dekorlar

PY2-PY4-PY12

11-18 Ocak 2025

Do6nem Sonu Sinavi

21-25 Ocak 2025

Biitiinleme Simavi

Degerlendirme

Bu dersin degerlendirmesi, kaynak kitaplar ve mutfak uygulamalar1 esas alinarak
hazirlanacak olan klasik bir vize ve bir final sinavi araciligiyla yapilacaktir. Vize
smavinin ortalamaya katkist %40, finalinki ise %60’tir. Gegme notu 100 {iizerinden
60’tir.

Ornek Sorular

1.Acik biife hazirlama ilkelerini yaziniz.
2.Soguk corbalar1 6rneklendiriniz.

Cevap Anahtari

1. Corbadan tatliya kadar her tiirlii yemek ¢esidi hazirlanarak acik biifeye konur.
Konuklar yiyecekleri gorerek segebilirler. Yemekler siislii ve istah agici olur.
Cekiciligi arttirmak igin yagdan heykeller, buzdan heykeller, sekillendirilmis
karpuz, kavun, bal kabag1 vb. gesitli dekor malzemeleri kullanilir. Genellikle
soguk yemekler daha ¢ok tercih edilir. Bu yontemde servis personelinin igi
oldukga azalir, mutfagin yiikii agirdir. Mutfak personeli hazirliklarini bir plan
dahilinde yapmas1 gerekir. Planlamada yemekler taze, 6zelligine uygun ve
kaliteyi diistirmeden sunabilecek sekilde yapilmalidir. Yiyecekleri siislemede
sinir yoktur......

2. Gaspachio, Pancar Corbasi, nohutlu ayran ¢orbasi, Borsch, feslegenli somates
corbasi....

Kaynak Kitap

e The Culinary Institute of America (2012) The Art and Craft of THe Cold
Kitchen Garde Manger, J. Wiley & Sons Publication ISBN 978-0-470-58780-
5

e Yiice S. (2013) Turkish Meze, Grant Books, ISBN 9781742706658

Yardimc1 Kaynaklar ve
Okuma Listesi

Geggin, E. ve Baltac1 M. (2022). Temel Mutfak Teknikleri ve Yonetimi. Ankara:
Detay.

71




