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Program Adi

GASTRONOMIi VE MUTFAK SANATLARI

Programin Kisa
Tarihgesi

Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimiiile denkligi bulunan Yiyecek
ve Igecek Isletmeciligi Boliimii 2009 yilinda Zile Dingerler Turizm
Isletmeciligi ve Otelcilik Yiiksekokulu biinyesinde egitim 6gretim
faaliyetlerine baslamistir. Ulkemizde yiiksekdgretim programlarinin
temayiiliine uyum saglamak amaciyla 2019 yilinda Yiyecek ve Igecek
Isletmeciligi Boliimii kapatilarak Gastronomi ve Mutfak Sanatlari
ismi ile yeniden yapilanma yoluna gidilmistir. Bolimiimiiz
kadrosunda 2 Dogent, 1 Ogretim Gorevlisi, 2 Arastirma Gorevlisi
bulunmakta olup, egitim O&gretim faaliyetleri derslere uygun
uzmanliklar gozetilerek iiniversitemiz biinyesinde gorevli 6gretim
iiyeleri ve 0gretim gorevlilerinin destegi alinarak gii¢lii bir egitim
kadrosu ile silirdiirmektedir. Boliimiimiiz biinyesinde 1 uygulama
mutfagi, 1 uygulama restorani ve servis mutfagi, 1 uygulama bari, 2
bilgisayar laboratuvari, 1 uzaktan egitim laboratuvari, 1 ihtisas
kiitiiphanesi bulunmaktadir.

Programin Amaci

Gastronomi ve mutfak sanatlar1 alaninda genis bir bilgi birikimine
sahip ve bu bilgi birikimini giinliik hayata ve c¢alisma hayatina
uygulayabilen, problem ¢ozebilen sektoriin ihtiyag duydugu iist ve
orta kademe yoOneticiler yetistirmektir. Bunun yani sira tilkemizde orta
ogretimde meslek dersi 6gretmenleri boliimiimiiz mezunlar arasindan
atanmaktadir.

Boliim Baskam

Dog. Dr. Hakan KENDIR

Boliim Sekreteri

Anabilim Dah
Baskam

Dog. Dr. Hakan KENDIR

Mezuniyet
Kosullar:

Egitim-Ogretim siiresi 4 yil (8 yariyil), istege bagli Yabanci Dil
(Ingilizce) hazirlik sinifi bu siirelere dahil degildir. Ogrencilerin 4
yillik programi en fazla 7 yilda (14 yarityilda) bitirmeleri
gerekmektedir. Toplam mezuniyet kredisi 2547 sayili Kanunun 5-i
maddesindeki dersler harig, lisans programlari i¢in 240 AKTS almak
zorundadir.

Ol¢me ve
Degerlendirme

Ogrenciler Gaziosmanpasa Universitesi On Lisans ve Lisans Egitim-
Ogretim ve Sinav Yonetmeligi hiikiimlerine tabidir. Ogrenciler her
ders i¢in en az bir ara sinav bir donem sonu sinavina girer. Ara sinavin
%40’1, donem sonu smavinin % 60’1 alinarak yapilan degerlendirme
sonucunda basarisiz olan 6grenciye biitiinleme sinavi hakki verilir.
Ayrica mezuniyet asamasinda bir dersten basarisiz oldugu i¢in mezun
olamayan 6grencilere tek ders sinav hakki taninir.

Tletisim

03563173243 Dahili:6001 (sekreter)




2025-2026 EGITIiM OGRETIM YILI AKADEMIK TAKViMi

TOKAT GAZIOSMANPASA UNIVERSITESI
ZILE DINCERLER TURIZM iSLETMELIGi VE OTELCiLiK YUKSEKOKULU
2025-2026 EGITIM OGRETIM YILI AKADEMIK TAKviMI

GUZ YARIYILI

Ozel Bgrenci olarak baska bir Gniversitede egitim almak isteyen
Ggrancilerimizin son baswuru tarihi

15 Eyldl 2025

Ders Kayitlar (Ogrenci Bilgi Sistemi Dzerinden)

22-26 Eylil 2025

Darmizman Onay

22-28 Eylal 2025

Derslerin baslamasi

29 Eyliil 2025

Kayit dondurma bagvurulannin son ginid
Muafiyet baswurularnnin son gand

10 Ekim 2025

Mazeretli ders kaydi bagvurulanmn son gini

17 Ekim 2025

Ara sinavlar

22 Kasim-30 Kasim 2025

Derslerin Bitimi

09 Ocak 2026

Yarml Sonu Sinavlan

10-17 Ocak 2026

Yarmyil 50nu Sinav Motlanmin Sisteme Girilmesi

10-19 Ocak 2026

Butiinleme Sinavlan

20-24 Ocak 2026

Butiinleme Sinav Motlarnimn Sisteme Girilmesi

20-25 Ocak 2026

Tek Ders Sinaw

27 Ocak 2026

Gz yariyh sonunda azami sireyi asan ogrenciler icin ek sinavlar

1. Sinavlar 02-06 Subat 2026
2. Sinavlar 09-13 Subat 2026

Telafi: 28 Ekim 2025 Sal gini dersleri 02 Kasim 2025 Pazar tarikinde yopilocaktir,
29 Ekim 2025 Carsamba gond dersieri 01 Kasim 2025 Cumartesi tarihinde yaplacoktir.
01 Ocok 2026 Persembe gand dersieri 03 Ocak 2026 Cumartesi tarihinde yapiacaktir.

BAHAR YARIYILI

Ozel Bgrenci olarak baska bir Gniversitede egitim almak isteyen
Ggrencilerimizin son basvuru tarihi

12 Ocak 2026

Ders Kayitlar (Ogrenci Bilgi Sistemi Uzerinden)

19-23 Ocak 2026

Damgman Onay

19-25 Ocak 2026

Derslerin Basglamas

26 Ocak 2026

Kayit dondurma basvurulanmin son gind
Muafiyet bagwurulaninin son gind

D6 Subat 2026

Mazeretli ders kayd bagvurulanmin son ginid

13 Subat 2026

Ara sinavlar

14-18 Mart 2026

Derslerin Bitirni

0B Mays 2026

Yarmgil Sonu Sinavian

09-16 Mayis 2026

Yarml sonu Sinav notlanmin sisteme girilmesi

09-17 Mayis 2026

Butiinleme Sinavlan

18-22 Mayis 2026

Batiinleme sinav notlarinin sisteme girilmesi

18-23 Maws 2026

Tek Ders Sinaw

02 Haziran 2026

Bahar yariyih sonunda azami siireyi asan dgrenciler igin ek sinavlar

1. Sinavlar D8-12 Haziran 2026
2. 5imavlar 15-19 Haziran 2026

Telafi:23 Nisan 2026 Persembe gind dersleri 25 Nisan 2026 Cumnartesi tarihinde yapilocaktir,
01 Maywis 2026 Cuma gind dersieri 02 Mayis 2026 Cumartesi tarihinde yapilocaktir.




OGRENCIi DANISMANLARI

1. Sinif - Ars. Gor. Can BEZMEZ

2. Sinif Dog. Dr. Mehmet GULLU
3.Sinif-  Dr. Ogr. Uyesi Seval KURT
4. Sinif - Dog. Dr. Emin ARSLAN
5+. Sinif  Ogr. Gor. Kamil AKYOLLU




OGRETIM ELEMANLARI

Dog. Dr. Emin ARSLAN
emin.arslan@gop.edu.tr
i¢ Hat: 6011

Calisma Alanlari:Turizm

Dog. Dr. Hakan KENDIR
hakan.kendir@gop.edu.tr
i¢ Hat: 6003

Calisma Alanlari:Turizm Py 49

Dog. Dr. Mehmet GULLU

mehmet.gullu@gop.edu.tr

i¢ Hat: 6015

Calisma Alanlari: Gastronomi, Uluslararasi Mutfaklar, Geleneksel gidalar

Dr. Ogr. Uyesi Seval KURT
seval.kurt@gop.edu.tr

i¢ Hat: 6013

Calisma Alanlari: Gastronomi, Turizm

Ogr.Gor.Kamil AKYOLLU
kamil.akyollu@gop.edu.tr
i¢c Hat: 6005

Calisma Alanlari:Turizm

Ogr.Gor.Elif DEMIRCAL
elif.demircal@gop.edu.tr
ic Hat: 6044

Calisma Alanlari: ingilizce

Ars. Gor. Biisra KARAGOZ
busra.karagoz@gop.edu.tr

i¢ Hat: 6011

Calisma Alanlari: Gastronomi, Turizm

Ars. Gor. Can BEZMEZ
can.bezmez@gop.edu.tr

ic Hat: 6038

Calisma Alanlari: Gastronomi, Turizm
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Yiyecek igecek Uriinlerinin satin alma, depolama, 6n hazirlik, tretim ve sunum sirecini etkin bir sekilde

PY1 ybnetebilmek

PY2 Yiyecek igecek isletmesinde olabilecek is kazalarina karsi tedbir alabilmek ve acil miidahale gerektiren saglik
problemlerine karsi ilk yardim miidahalesi yapabilmek

PY3 Yiyecek ve igeceklerde besin dederi, hedef kitle, tasarim, renk, lezzet ve porsiyon kontrolii yapabilmek ve etkin
menu planlayabilmek
Yoresel, ulusal ve uluslararasi mutfaklar taniyip isletmesine driin gesitliligi kazandirabilmek ve yenilikci uygulamalar

PY4 o
getirebilmek
Gastronomi ile ilgili mevzuati (yasa, yonetmelik, genelge vb.) temel deger ve ilkeleri izleyebilme, bunlara uygun

PY5 davranabilme; is glvenlidi, isgi saghdi, sosyal giivenlik haklari, kalite kontrol ve yonetimi ile gevre koruma
konularinda yeterli bilgi ve bilince sahip olabilmek.

PY6 Mutfak ile ilgili fiziksel ortami planlayabilmek, ekipmanlari, arag geregleri ve teknolojileri taniyabilmek, kullanabilmek
ve koruyabilmek.

PY7 Yiyecek igecek isletmeleri igin Uretilen otomasyon programlarini/bilgi teknolojilerini kullanabilmek

PY8 Yiyecek icecek isletmesi icin arastirma ve gelistirme faaliyetlerini yurtebilmek, koordine edebilmek

PY9 Gorev yapilan isletmenin yonetimsel sorunlarina (satin alma, satis-pazarlama, protokol, uluslararasi anlagsma,
ihracat vb.) géziimler Uretebilmek

PY10 | Yiyecek icecek isletmesinin ig ve dis gevresi ile iletisimini yonetebilmek

PY11 | Sektordeki yenilikleri takip ederek bireysel ve kurumsal gelisimini saglayabilmek

PY12 Yiyecek igecek isletmesinin fiziksel gevresine karsi duyarl olmasinda ve sosyal sorumluluk projeleri liretmesinde
gorev alabilmek

PY13 | Gastronomi alaninda mesledi ile ilgili kaynaklar okuyup-anlayabilecek diizeyde yabanci dil bilgisine sahip olabilmek.




GASTRONOMI VE MUTFAK SANATLARI PROGRAMI DERSLERI
Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Programi 1. Sinif Dersleri

2. Yariyil (Bahar D6nemi) Dersleri

PR : Ders Saati Dersi Veren Ogretim Uyeleri
Teorik Uygulama
TUD102 TURK DiLi Il 2 0 Dr. Ogr. Uyesi ilhan YILDIZ
GMS102 GIDA GUVENLIGI 3 0 Dr. Ogr. Uyesi Seval KURT
GMS104 {CECEK TEKNOLOJISi 2 0 Ogr. Gor. Kamil AKYOLLU
GMS106 ISTATISTIK 2 0 Dog.Dr. Emin ARSLAN
GMS108 YiYECEK-ICECEK SERVISI 1 2 Dr. Ogr. Uyesi Seval KURT
GMS110 TEMEL BESLENME iLKELERi 3 0 Dog.Dr. Emin ARSLAN
GMS112 TEMEL SANAT VE ESTETIK BILGISi 2 0 Dog.Dr. Hakan KENDIR
YBD102 iNGILIZCE Il 3 0 Ogr. Gor. Elif Demirgal
GMS118 KARIYER PLANLAMA 1 0 Dog.Dr. Emin ARSLAN
Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Programi 2. Sinif Dersleri
4. Yariyil (Bahar Donemi) Dersleri
R | : Ders Saati Dersi Veren Ogretim Uyeleri
Teorik Uygulama
ATA202  ATATURK ILKELERI VE INKILAP TARIHI Il 2 0 Ogr.Gor. Adnan GELMEZ
GMS202 YIYECEK URETIM TEKNIKLERI Il 2 2 Dog.Dr. Mehmet GULLU
GMS204 GIDA TEKNOLOJISI 3 0 Dog.Dr. Mehmet GULLU
GMS206 YIYECEK iCECEK PAZARLAMASI 3 0 Dr. Ogr. Uyesi Seval KURT
GMS208 MESLEKI INGILIZCE Il 2 (0] Ogr. Gor. Elif Demirgal
SEC202 4. Y.arlyll Seg¢meli Ders Havuzu (2ders 2/1 0/2
secilecek)
Se¢meli Dersler
GMS216 TOPLANTI VE ZIYAFET YONETIMi 2 (0] Dog.Dr. Emin ARSLAN
GMS218 GIDA MEVZUATI 2 (0] Dog.Dr. Hakan KENDIR
Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Programi 3. Sinif Dersleri
6. Yariyil (Bahar D6nemi) Dersleri
S Tt : Ders Saati Dersi Veren Ogretim Uyeleri
Teorik Uygulama
GMS302 YIYECEK ICECEK OTOMASYONU 2 2 Ars. Gor. Dr. Seval KURT
GMS304 TURK MUTFAGI 3 0 Dog.Dr. Mehmet GULLU
GMS306 ARASTIRMA YONTEMLERI 3 0 Dog.Dr. Hakan KENDIR
GMS308 MESLEKI INGILIZCE IV 2 0 Ogr. Gor. Elif Demirgal
SEC304 iKINCi YABANCI DiL Il (Segmeli)* 3 0 Ogretmen Sadik EREGLI
SEC302 6. Yariyll Segmeli Ders Havuzu 2 0
SEC-302 SEC.UNIV.DERSLERI 2 0 Do¢.Dr. Emin ARSLAN
Se¢meli Dersler
GMS310 FASTFOOD HiZMETLERI VE FRANCHISING 2 0 Dr. f)ér. Uyesi Seval KURT
GMS320 FUZYON MUTFAK 1 2 Ogr. Gor. Kamil AKYOLLU
GMS316  iKiINCi YABANCI DiL Il (ALMANCA)* 3 0 Ogretmen Sadik EREGLI
Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Programi 4. Sinif Dersleri
8. Yariyil (Bahar D6nemi) Dersleri
Ders Kodu Ders Adi reorik Ders Saati Uygulama Dersi Veren Ogretim Uyeleri
GMS402 ULUSLARARASI MUTFAKLAR Ogr. Gor. Kamil AKYOLLU
e MEZUNIYET PROJESI Il Dog. Dr. Mehmet GULLU/ Dr. Ogr. Uyesi
Seval KURT
SEC404 IKINCI YABANCI DiL IV (Segmeli)* 3 0 Ogretmen Sadik EREGLI
SEC402 i;?er?g:()Seqmeli Ders Havuzu (3 ders 2/1 0/2
Se¢meli Dersler
GMS408 BAHARATLAR VE OTLAR 2 0 6§r. Gor. Kamil AKYOLLU
SMSA10 YIVECEK ICECEK ISLETMELERINDE E- 2 0 Dr. Ogr. Uyesi Seval KURT
TICARET
GMS422 CiKOLATA VE SEKERLEME SANATI 3 0 6§r. Gor. Kamil AKYOLLU




GMS418  KINCI YABANCI DIL IV (ALMANCA)* 3 Ogretmen Sadik EREGLI
PF402 OGRETMENLIK UYGULAMASI 1 Dog. Dr. Veysel YILMAZ
DERSLER VE PROGRAM YETERLILIKLERI ILIiSKiSI
2.Yariyil Ders Plani
Ders Kodu Ders Adi P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8 P9 P10 P11 P12 P13
TUD102 TURK DilLi I . . - 2 2 - -3 - 5 3 . .
GMS102 GIDA GUVENLIGI 543 -54 -33 - 2 2 -
GMS104 ICECEK TEKNOLOJISI 4 4 '3 - - - 22 - 3 - -
GMS106 ISTATISTIK 3 -3 - --333 - 3 - -
GMS108 YiYECEK-ICECEK SERVISi 5 34 3 - 22 23 3 2 - .
GMS110 TEMEL BESLENME iLKELERI 5 - 5 5 2 2 - 4 2 - 2 - .
GMS112 TEMEL SANAT VE ESTETIK BILGISI 2 - 4 4 - 4 - - - - 2 i
YBD102 INGILiZCE Il . - - 2 2 .43 - 5 3 - 5
KARIYER PLANLAMA -1 -1-1-1-1-13([-]13]3]-] -
4.Yaryil Ders Plani
Ders Kodu  Ders Adi P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8 P9 P10 P11 P12 P13
ATA202 ATATURK iLKELERI VE iNKILAP TARIHi II - N EY N D
GMS202 YiYECEK URETiIM TEKNIKLERI II 5252 -5 - - - - - 2 .-
GMS204 GIDA TEKNOLOVJISI 4 - - -3 35 - - 3 2 .-
GMS206 YiYECEK ICECEK PAZARLAMASI . .35 - - 2 55 5 4 -
GMS208 MESLEKI iNGILIZCE II - - 2 - 4 3 - 3 . 5
SEC202 4. Yariyill Segmeli Ders Havuzu (2ders segilecek)
GMS210 VEJETARYEN MUTFAGI 5 -5 -2 -32 2 4 - -
GMS212 BAR YONETIMI 5 3 5 - 55 -3 2 - 2 -
GMS214  MEKAN TASARIMI 43 - -3523 - - 3 3 -
GMS216 TOPLANTI VE ZIYAFET YONETIMI 5 3 5 5 45555 4 5 4 -
GMS218 GIDA MEVZUATI 2 2 - -5 3 - 4 - - - - -
6.Yariyil Ders Plani
Ders Kodu  Ders Adi P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8 P9 P10 P11 P12 P13
GMS302 YiYECEK iGECEK OTOMASYONU 2 -3 - - -5 - - - 3 - -
GMS304  TURK MUTFAGI 5255 -4 -53 - 5 2 -
GMS306 ARASTIRMA YONTEMLERI 3 - 3 - - - 33 - 5 - -
GMS308 MESLEKI INGILIiZCE IV S - -2 2 - 3 - 5 3 . 5
SEC304 iKiNCi YABANCI DL Il (Segmeli)*
SEC302 6. Yariyil Segmeli Ders Havuzu
SEC-302 SEC.UNIV.DERSLERI
GMS310 FASTFOOD HiZMETLERi VE FRANCHISING 5 2 5 3 2 5 5 5 4 5 2 .
GMS312 ENDUSTRIYEL MUTFAK YONETiMI 5 3 5 4 4 5 3 5 5 5 3 -
GMS314 iCECEK KULTURU 5 - 55 - 4423 - 5 - -
GMS316 iKINCI YABANCI DIL Il (ALMANCA)* S .22 - -3 . 3 . 5
GMS318 iKINCi YABANCI DiL Il (RUSGA)* . . .. 2 2 . .3 _. 5 3 _ 5




8.Yariyil Ders Plani

Ders Kodu Ders Adi P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8 P9 P10 P11 P12 P13
GMS402 ULUSLARARASI MUTFAKLAR 5255 -4 -513 - 5 2 -
GMS404 MEZUNIYET PROJESI Il 2 - - 4 2 4 5 4 - 5 5 -
SEC404 iKINCI YABANCI DiL IV (Segmeli)*

SEC402 8. Yariyil Segmeli Ders Havuzu (3ders segcilecek)

GMS408 BAHARATLAR VE OTLAR 5 - 35 -3 -35 - 4 4 -
GMS410 YiYECEK iCECEK iSLETMELERINDE E-TICARET 3 - 255 - 455 5 4 - -
GMS422 CIKOLATA VE SEKERLEME

GMS418 iKiNCi YABANCI DiL IV (ALMANCA)* - - -2 2 - -3 - 5 3 - 5




(BIRINCI YARIYIL)

Uyum Haftasi

Pazartesi Sah

Carsamba

Persembe

Cuma

08:15
09:00

/\

09:15
10:00

/

10:15
11:00

11:15
12:00

[
T~

13:15
14:00

14:15
15:00

15:15
16:00

16:15
17:00

Birinci sinif, birinci yariyil doneminin ilk haftasi uyum haftasi olarak yurutiilmektedir. Uyum
haftasi boyunca 6grencilerin uyum sireci, asagidaki basliklar veya belirlenen baska konular
cercevesinde desteklenecektir;

e Universitenin yerlesim planinin tanitimi
e Kitiphane, Yemekhane, Sosyal Tesisler vb. hizmet binalarina ziyaret ve bu hizmetlerden
yararlanabilmek igin ayrintili bilgilendirme
e Ogrenim goriilen fakiilte binasinin tanitilmasi
e Ogrenim goriilen programin tanitimi
e Ogrenci kuliiplerine iligkin bilgilendirme
e Ogrenci degisim programlarinin tanitimi (Erasmus, Farabi, Mevlana Degisim programlari)
e Cift Anadal ve Yandal Egitimine iliskin bilgilendirme
e Lisansustil Egitime iligkin bilgilendirme
Ders Programi
Pazartesi Sah Carsamba Persembe Cuma
08:15
09:00
. Temel Beslenme ilkeleri . Ao
09:15 Dog.Dr. Emin Arslan A.(ilda“ Guyenllgl
10:00 Dr. Ogr. Uyesi Seval Kurt
10:15 Temel Beslenme ilkeleri Gida Giivenligi
11:00 Dog.Dr. Emin Arslan Dr. Ogr. Uyesi Seval Kurt
11:15 Kariyer Planlama Temel Beslenme ilkeleri Gida Giivenligi
12:00 Dog.Dr. Emin Arslan Dog.Dr. Emin Arslan Dr. Ogr. Uyesi Seval Kurt
Yiyecek Icecek Istatistik P
13:15 Servisi Dog.Dr. Emin Arslan igecek Teknolojisi (-)l{'g'(l;fcel;]l,f
14:00 Dr. Ogr. Uyesi Ogr.Gor. Kamil Akyollu % or- \ !
* Seval Kurt cmirga
Yiyecek Icecek Istatistik P,
14:15 Servisi Dog.Dr. Emin Arslan igecek Teknolojisi [ngilizee II
Dr. Ogr. Uyesi Ogr.Gér. Kamil Akyollu Ogr.Gor. Elif
15:00 S‘eval.Kurt B Demirgal
Yiyecek Icecek . -
15:15 Servisi Temel Sanat ve Estetik D g}lrlE-JDlh. lilh
16:00 Dr. Ogr. Uyesi Dog.Dr. Hakan Kendir T g:{ ]g/em an
) Seval Kurt e

10



16:15 Temel Sanat ve Estetik Tirk Dili [
Dog.Dr. Hakan Kendir Dr. Ogr. Uyesi Ilhan
17:00 " Yildiz
Ikinci Simif Bahar Donemi Ders Programi
Ders Programi
Pazartesi Sal Carsamba Persembe Cuma
08:15 | Ata. ilk. Ve ink. Tar. Yiyecek Uretim Tek. IT
° Ogr.Gor. Adnan A)
09:00 Gelmez Dog. Dr. Mehmet Giillii
09:15 At% ;;lrk(.;t\;re /I;:il:‘.a":ar. Gida Teknolojisi Yiyecek U(r:;nm Tek. IT
10:00 Gelmez Dog. Dr. Mehmet Gilllt Dog. Dr. Mehmet Giillii
10:15 Gida Mevzuats Gida Teknolojisi Yiyecek U{:‘)'m Tek. 1T
11:00 Dog. Dr. Hakan Kendir Dog. Dr. Mehmet Giillii Dog. Dr. Mehmet Giillii
11:15 Gida Mevzuati Gida Teknolojisi Yiyecek U(r:;nm Tek. 1T
12:00 Dog. Dr. Hakan Kendir Dog. Dr. Mehmet Giillii Dog. Dr. Mehmet Giillii
13:15 -- _Mesl“ekl I{lglllzcg u Yiyecek Icecek Pazarlamast Yiyecek Uretim Tek. It
Ogr. Gor. Elif Demircal Dr. Oar. Uyesi Seval Kurt (B)
14:00 - Der Lyest se W Dog. Dr. Mehmet Giillii
14:15 A 'Mesl“ekl lpglllzcg 1 Yiyecek Icecek Pazarlamasi Yiyecek Uretim Tek. II
Ogr. Gor. Elif Demirgal Dr. Osr. Uyesi Seval Kurt (B)
15:00 T Dgr. Lyest seval Bul Dog. Dr. Mehmet Giillii
15:15 Toplanti ve Ziyafet Yonetimi Yiyecek iqgcek Pazarlamasi Yiyecek U(r;;nm Tek. 1T
16:00 Dog.Dr. Emin Arslan Dr. Ogr. Uyesi Seval Kurt Dog. Dr. Mchmet Giillii
16:15 Toplant1 ve Ziyafet Yénetimi Yiyecek U(r;;nm Tek. It
17:00 Dog.Dr. Emin Arslan Dog. Dr. Mehmet Giilli
Ugiincii Stmif Bahar Donemi Ders Programi
Ders Programi
Pazartesi Sah Carsamba Persembe Cuma
Yiyecek icecek Fast Food ve Franchising
08:15 Otomasyonu Dr. Ogr. Uyesi Seval Kurt /
09:00 Dr. Ogr. Uyesi Seval _ Fiizyon Mutfak
Kurt Ogr.Gor. Kamil Akyollu
Yiyecek icecek UNV.SEC. DERSI Fast Food ve Franchising ikinci Yabana Dil I
09:15 Otomasyonu Gastronomi Turizmi Dr. Ogr. Uyesi Seval Kurt / Ogretmen Sadik Eregli
10:00 Dr. Ogr. Uyesi Seval Dog.Dr. Emin Arslan _ Fiizyon Mutfak
Kurt Ogr.Gor. Kamil Akyollu
Yiyecek icecek UNV.SEC. DERSI
10:15 Otomasyonu Gastronomi Turizmi _ Fiizyon Mutfak jkinci Yabana Dil I
11:00 Dr. Ogr. Uyesi Seval Dog.Dr. Emin Arslan Ogr.Gor. Kamil Akyollu Ogretmen Sadik Eregli
Kurt
Yiyecek icecek
11:15 Otomasyonu jkinci Yabana Dil I
12:00 Dr. Ogr. Uyesi Seval Ogretmen Sadik Eregli
Kurt
13:15 Arastirma Yoéntemleri Tiirk Mutfag:
14:00 Dog. Dr. Hakan Kendir Dog. Dr. Mehmet Giillii
14:15 Arastirma Yoéntemleri Tiirk Mutfag:
15:00 Dog. Dr. Hakan Kendir Dog. Dr. Mehmet Giillit
15:15 Arastirma Yontemleri Tiirk Mutfag ,,I‘f'“‘%ki In‘g‘ilizceAlV
16:00 Dog. Dr. Hakan Kendir Dog. Dr. Mehmet Giillit Ogr.Gor. Elif Demirgal
Mesleki ingilizce IV
16:15 Ogr.Gor. Elif Demirgal
17:00
Dordiincii Sinif Bahar Donemi Ders Programi
Ders Programi
Pazartesi Sal Carsamba Persembe Cuma
Uluslararasi
08:15 Mutfaklar (A) Baharat ve Otlar
09:00 Ogr.Gor. Kamil Ogr.Gor. Kamil Akyollu
) Akyollu
Uluslararasi
09:15 Mutfaklar (A) Baharat ve Otlar
10:00 Ogr.Gor. Kamil Ogr.Gor. Kamil Akyollu
) Akyollu
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Uluslararasi

10:15 Mutfaklar (A ikolata ve Sekerleme (A Yiyecek lgccclf Isletmelerinde
E-T t
11:00 Ogr.Gor. Kamil Ogr.Gor. Kamil Akyollu Dr. Oar. lc‘a:\rc al K
. Akyollu r. Ogr. Uyesi Seval Kurt
Uluslararasi . : : .
11:15 Mutfaklar (A ikolata ve Sekerleme (A Yiyecek Ig:ecel_( Isletmelerinde
E-T t
12:00 Ogr.Gér. Kamil Ogr.Gor. Kamil Akyollu Dr. O3 " lc‘a:\re )
. Akyollu r. Ogr. Uyesi Seval Kurt
Uluslararasi P .
13:15 Mutfaklar (B; ikolata ve Sekerleme (A’ Ikinci Yabanc: Dil Ogretmenlik Uygulamasi 1.Gru
( 8 g p
Ogr.Gor. Kamil Ogr.Gor. Kamil Akyollu ., (Almanca) IV Dog.Dr. Veysel Yilmaz
14:00 ;‘\kyv‘allu 8101 Ogretmen Sadik Eregli DT Veys
Uluslararasi P .
14:15 Mutfaklar (B; ikolata ve Sekerleme (B Ikinci Yabanc: Dil Ogretmenlik Uygulamasi 2.Gru
( ( 4 2! P
Ogr.Gor. Kamil Ogr.Gor. Kamil Akyollu ., (Almanca) IV Dog.Dr. Veysel Yilmaz
15:00 ;‘\kyv‘allu 8101 Ogretmen Sadik Eregli DT Veys
Uluslararasi T " . el
15:15 . Ikinci Yabanci Dil Mezuniyet Projesi Il
gq‘r"(f;';h;ﬁl)l Cg‘;’f'*‘gg:gﬁ:‘;ii"‘;f? (Almanca) TV Dog.Dr. Mehmet Gillii/ / Dr. Ogr.
16:00 2 Akyv.allu 8101 Y Ogretmen Sadik Eregli Uyesi Seval Kurt
Uluslararasi . el
16:15 Mutfaklar (B) Cikolata ve Sekerleme (B) Mezuniyet Projesi Il
Dog.Dr. Mehi Giilli/ / Dr. O
. Ogr.Gér. Kamil Ogr.Gér. Kamil Akyollu og-Dr. Mehmet Gullu// Dr. Ogr.
17:00 2 ;Aky(.;llu T Uyesi Seval Kurt
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GASTRONOMI VE MUTFAK SANATLARI PROGRAMI DERS PLANLARI

1. Simif Bahar Donemi Ders Planlar:

TUD102 TURK DILIi 11

Ogretim Uyesi

Dr. Ogr. Uyesi Ilhan YILDIZ

Oda Numarasi

Ofis Saatleri

E-posta

Ders Zamani

Derslik

Uzaktan Egitim

Dersin Amaci

On lisans ve lisans diizeyindeki 6grencilere kendilerini dogru ve etkili olarak
dogru ifade etmeyi, ana dil bilinci edindirmeyi; panel, konferans, a¢ik oturum,
forum tiirii toplantilar1 etkili dinlemeyi 6gretmektir.

Konu ve Ilgili Kazanmimlar

Oryantasyon Haftasi

Dersin amacl, icerigi ve kaynaklarin tanitilmast.

Ses bilgisi

Ses bilgisi ile ilgili temel kavramlari bilir.

Tiirkgedeki sesleri ve bu seslerin 6zelliklerini bilir.

Unliilerle ilgili ses olaylarmni ve nedenlerini bilir.

Unlii diismesini, iinlii daralmasin, {inlii tiiremesini bilir.

Unsiizlerle ilgili ses olaylarini ve nedenlerini bilir.

Unsiiz diismesini, {insiiz tiiremesini, iinsiiz benzesmesini bilir.

Ciimle Tiirleri: Anlamina gore climleler

Ciimle ile ilgili kavramlar1 bilir.

Olumlu climleyi, olumsuz ciimleyi, soru ciimlesini, iinlem ciimlesini bilir.

Ciimle Tiirleri: Yapisina gore ciimleler

Basit ciimleyi, birlesik ciimleyi, sirali ciimleyi, bagh ciimleyi bilir.

Sozciik tiirleri: isim ve isim 6bekleri

Sozciik tiiri ile ilgili kavramlari bilir.

Sozciik tiirlerini anlam, tiir ve gérev bakimindan siniflandirir.

Ismin tanimim, 6zelliklerini ve isim dbeklerinin gesitlerini bilir. Metin icerisinde
isim ve isim &beklerini bulur.

Zamirler

Zamirin tanimini, 6zelliklerini ve zamir gesitlerini bilir. Metin igerisinde zamirleri
ve zamir ¢esitlerini bulur.

Sifat ve sifat obekleri

Sifatin tanimini, 6zelliklerini ve sifat tiirlerini bilir. Metinde sifat1 ve sifat tiirlerini
bulur.

Zarflar

Zarfin tanimini ve zarf tiirlerini bilir. Metin igerisinde zarf ve zarf tiirlerini bulur.

Eylemler

Eylemin tanimin1 ve 6zelliklerini bilir. Isim ve eylem ayrimina varir. Metin
icerisinde eylemleri bulur.

Ek eylemler

Ek eylem nedir? bilir. Eylemin 6zelliklerini kavrar. Metin igerisinde ek eylemin
bulur.

Eylemsiler

Eylemsilerin tanimini yapar, 6zelliklerini bilir. Metin icerisinde eylemsileri bulur.

Edat
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Edat nedir? bilir. Edatin 6zelliklerini kavrar. Edat tiirlerini bilir. Metin igerisinde
edatlar1 bulur.

Baglac

Baglag nedir? bilir. Baglacin 6zelliklerini kavrar. Baglag tiirlerini bilir. Metin
icerisinde edatlar1 bulur.

Yazili ve sOzlii anlatim tiirler

Yazili anlatim tiirlerini bilir: Form yazilar, 6z ge¢mis, biyografi, dilekge, rapor,
tutanak, mektup yazilarinin tanimini ve dzelliklerini bilir. Ornek yazilar okur.

Makale, deneme, fikra, elestiri, roportaj, ani / hatira, gezi / seyahat yazilarinin
tanimim ve dzelliklerini bilir. Ornek yazilar okur.

Etkili konusma becerisinin 6nemini kavrar. Iyi bir konusmacinimn 6zelliklerini
Ogrenir.

SozIi anlatim tiirlerinden konferans, acik oturum, panel ve miinazaranin tanimint
ve Ozelliklerini bilir.

Seminer, kongre, sempozyum, forum gibi sozlii anlatim tiirlerinin taniminive
Ozelliklerini bilir. Ornek yazilar okur.

Hafta-Tarih Ders Konular: Tlgili Pro.gvr am
Yeterligi

1 |29 Ocak- 2 Subat 2024 Ders hakkinda genel bilgilendirme PY1l1
2 |5-9 Subat 2024 Ses bilgisi PY11
3 |12 - 16 Subat 2024 Ciimle Tiirleri: Anlamina gore ciimleler PYI11
4 |19 -23 Subat 2024 Ciimle Tiirleri: Yapisina gore climleler PYI11
5 |26 Subat — 1 Mart 2024 Sozciik tiirleri: isim ve isim 6bekleri PY1l
6 |4 -8 Mart 2024 Zamirler PY11
7 |11 —15 Mart 2024 Sifat ve sifat 6bekleri PY1l1
8 [16— 24 Mart 2024 Ara Smavlar PY1l1

25 — 29 Mart 2024 Zarflar
9 |1 —5 Nisan 2024 Eylemler PY1l1
10 |8 — 12 Nisan 2024 Ek eylemler PY1l1
11 |15—19 Nisan 2024 Eylemsiler PY1l1
12 |22 -26 Nisan 2024 Edat PY11
13 |29 Nisan -3 Mayis 2024  [Baglag PYI11
14 |6 -10 Mayis 2024 Yazili ve sozIii anlatim tiirleri PYI11

18-24 Mayis 2024 Final sinavlari

28 -31 Mayis 2024 Biitiinleme Sinavlari

Bu dersin degerlendirmesi ¢oktan segmeli bir ara sinav ve bir donem sonu siavi

Degerlendirme araciligtyla yapilacaktir. Ara siavin ortalamaya katkis1 % 40 dénem sonu

simavinin ise % 60’tir. Gegme notu 100 tizerinden 60’tir.

Ornek Sorular

1. Asagidaki atasozlerinin hangisinde {insiiz benzesmesinin 6rnegi yoktur?

A) Irmaktan gegerken at degistirilmez.

B) Herkesin gectigi kopriiden sen de geg.

C) Her seyin yoklugu yokluktur.

D) Iyi olacak hastanin hekim ayagina gelir.

E) Degirmen iki tagtan, muhabbet iki bagtan.

2. Ben giizel giinlerin sairiyim." ciimlesiyle yapisi, yikleminin yeri ve tiiri
yoniinden asagidaki dizelerin hangisi 6zdestir?

A) Saadetten altyorum ilhamimi.

B) Kizlara geyizlerinden bahsediyorum.

C) Cocuklara miijdeler veriyorum.

D) Babasi cephede kalan ¢ocuklara.

E) Ben timitsizlere timidim.

3. Asagidaki ciimlelerin hangisi yapisina gore basit, s6z dizimine gore devrik bir
ctimledir?

A) Okulda tiyatro ¢aligsmasi yapmay1 diigiiniiyor.

B) Siiri giizel okuyanlar, toplanmis salonda.

C) Herkese laf anlatiyor, kimseyi incitmiyor.

D) Bir dergi ¢ikaracagini sdylemisti gecen giin.
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E) Hikayelerini bir kitapta topladi bu sene.

4. Asagidakilerden hangisinde ikileme zarf fiillerle kurulmustur?
A) Sabah hizli hizli yiiriiyordu.

B) Bir kosede ileri geri konustular.

C) Cocuk diise kalka biiytir.

D) Isleri sonra sonra yoluna girdi.

E) Gece giindiiz demeden calist1.

5.Asagidaki climlelerden hangisinde fiilimsi yoktur?
A) Diin golge veren agac, bugiin ocakta yandi.

B) Giinesli bir havada yaylimiz yola ¢ikt1.

C) Giin dogarken bir 6liim riiyasiyla uyandim.

D) Yedi yiiz y1l siiren hikdyemizi dinlemis.

E) Seninle gelmesini istemez misin?

Cevap Anahtari

Ders Kitabi

1.D 22E 3.E 4C 5.B
-

Yardimc1 Kaynaklar ve
Okuma Listesi

Prof. Dr. Hanifi Vural, Tiirk Dili, Taghan Kitap, Tokat, 2012.

1.Prof. Dr. Muharrem Ergin, Tiirk Dil Bilgisi, Bayrak Yaynlari, Istanbul, 1999.
2.Prof. Dr. Tahsin Banguoglu, Tiirk¢enin Grameri, TDK Yayinlari, Ankara, 1998.
3. Prof. Dr. Mustafa Ozkan vd.; Yiiksekogretimde Tiirk Dili Yazili ve Sozlii
Anlatim, Filiz Kitabevi, Istanbul, 2006.

4. Prof. Dr. Mehmet Kaplan, Dil ve Kiiltiir, Dergah Yayinlari, Istanbul, 2011,

5. Ertem, Rekin - Isa Kocakaplan, Universitelerde Tiirk Dili ve Kompozisyon

6. Serdar Odaci vd., Universiteler i¢in Dil ve Anlatim, Palet Yay., Konya, 2009.
7.“Tiirkge Sozlik”, TDK Yayinlari, Ankara, 2013.

8.“Yazim Kilavuzu”, TDK Yayinlari, Ankara, 2012.

GMS102 Gida Giivenligi

Ogretim Uyesi

Dr. Ogr. Uyesi Seval Kurt

Oda Numarasi

Ofis Saatleri

E-posta

seval.kurt@gop.edu.tr

Ders Zamam

Derslik

Dersin Amaci

Gidalarin se¢imi, temini, satin ve teslim alinmasi, depolanmasi, islenmesi ve
iiretilmesi gibi agsamalarinda hijyen ve sanitasyon kurallari hakkinda bilinglendirmek
ve bilgi vermek.

Ders hakkinda genel bilgilendirme

15




Gida giivenligi ve mevzuatla ilgili temel kavramlar

Gida giivenligi ile ilgili temel kavramlarin ne anlama geldigini bilir.

Gida giivenligi ile ilgili diinyada etkili kurum ve kuruluslari tanir..

Ulkemizde besinlerle ilgili yasal durum ve diizenlemeler

Gida giivenligi ile ilgili mevzuatlarin tarihgesini bilir.

Yirurliikte olan mevzuatlar: bilir.

Gida giivenligini bozan etmenler

Gida giivenligini bozan etmenleri siniflandirabilir.

Biyolojik etmenleri agiklayabilir.

Kimyasal etmenleri siralayabilir.

Fiziksel etmenleri agiklayabilir.

Gida giivenligini bozan etmenlerin besine bulagma yollari

Konu ve llgili Kazanimlar Capraz bulagmayi aciklayabilir.

Gida giivenligini bozan etmenlerin bulasmasini dnlemek i¢in gerekli tedbirleri soyler

Gida giivenligini korumak icin gerekli sartlar saglama yollar1 (gida hijyeni)

Satin alma asamasinda gida giivenligi ile ilgili tedbirleri siralayabilir.

Kuru depoda besin saklama sirasinda gida giivenligi ile ilgili tedbirleri agiklayabilir.

Soguk depoda ve dondurucuda besin saklama sirasinda gida giivenligi ile ilgili
tedbirleri agiklayabilir.

Gida giivenligini korumak igin gerekli sartlar1 saglama yollar1 (gida hijyeni)

Yiyecekleri hazirlama asamasinda dikkat edilmesi gereken kurallar1 bilir.

Yiyecekleri pisirme asamasinda dikkat edilmesi gereken kurallar bilir.

ARA SINAV

Gida giivenligini korumak i¢in gerekli sartlar1 saglama yollar1 (personel hijyeni)

Portdor muayenesini agiklayabilir.

Personelin mutfaga girerken uymasi gereken kisisel hijyen kurallarini bilir.

Personelin is basinda uymasi gereken kurallar1 kavrar.

Gida giivenligini korumak i¢in gerekli sartlar1 saglama yollar (fiziksel alan ve
ekipman hijyeni)

Fiziksel alanlarin temizlik prosediiriinii agiklayabilir.

Gida ile temas eden arag-gereglerin kullaniminda dikkat edilmesi gereken hususlari
bilir..

Arag-gerec, ekipmanlarin temizlik prosediiriinii agiklayabilir.

Gida giivenligi yonetim sistemleri (HACCP, ISO 22000: 2005 y6netim sistemi)

HACCP kavramini agiklayabilir.

HACCP’in tarihsel gelisim siirecini bilir.

HACCP’in 7 ilkesini agiklayabilir.

Gida giivenligi yonetim sistemleri (HACCP, ISO 22000: 2005 y6netim sistemi)

HACCP’in 7 ilkesini agiklayabilir.

ISO 22000 kalite yonetim sistemini kavrar.

Kritik Kontrol Noktasi saptama

Uretim akis semasmi kavrar.

Bir yemegin iiretim akis semasini ¢izebilir.

Uretim akis semasi iizerinde CCP’n1 tespit edebilir.

Tehlike Analizi Plan1 hazirlama

Tehlike analiz planini kavrar.

Bir yemegin tehlike analiz planini hazirlayabilir.

HACCP Plani1 hazirlama

HACCP planini kavrar.

Bir yemegin HACCP planin1 hazirlayabilir.

Hafta-Tarih Ders Konulan flgili Program
Yeterligi

1 |29 Ocak- 2 Subat 2024  |Ders hakkinda genel bilgilendirme

5 -9 Subat 2024 Gida giivenligi ve mevzuatla ilgili temel kavramlar PYS5
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3 |12 - 16 Subat 2024 Ulkemizde besinlerle ilgili yasal durum ve diizenlemeler PYS5
4 |19 -23 Subat 2024 Gida giivenligini bozan etmenler PY1-2-5-6
5 |26 Subat — 1 Mart 2024 |Gida giivenligini bozan etmenlerin besine bulagsma yollar PY1-2-5-6
6 |4 -8 Mart 2024 Gida giivenligini korumak i¢in gerekli sartlar1 saglama yollar1 (gida |PY1-2-3-5-6-
hijyeni) 12
7 (11 —15 Mart 2024 Gida giivenligini korumak i¢in gerekli sartlar1 saglama yollar1 (gida |PY1-2-3-5-6-
hijyeni) 12
8 |16 — 24 Mart 2024 Ara Smav PY1-2-3-5-6-
12
25 —-29 Mart 2024 Gida giivenligini korumak i¢in gerekli sartlar1 saglama yollar1
(personel hijyeni)
9 |1 -5 Nisan 2024 Gida giivenligini korumak i¢in gerekli sartlar1 saglama yollar1 PY1-2-3-5-6-
(fiziksel alan ve ekipman hijyeni) 12
10 |8 — 12 Nisan 2024 Gida giivenligi yonetim sistemleri (HACCP, ISO 22000: 2005 PY1-2-5-6-8-9
yOnetim sistemi)
11|15 —19 Nisan 2024 Gida giivenligi yonetim sistemleri (HACCP, ISO 22000: 2005 PY1-2-5-6-8-9
yOnetim sistemi)
12|22 -26 Nisan 2024 PY1-2-5-6-8-9-
Kiritik Kontrol Noktas1 saptama 11
13|29 Nisan -3 May1s 2024 PY1-2-5-6-8-9-
Tehlike Analizi Plan1 hazirlama 11
1416 -10 May1s 2024 PY1-2-5-6-8-9-
HACCP Plan1 hazirlama 11
18-24 Mayis 2024 Doénem sonu sinavi
28 -31 Mayis 2024 Biitiinleme sinavi

Degerlendirme

Bu dersin degerlendirmesi, kaynak kitap temel alinarak hazirlanacak olan ¢oktan
secmeli veya klasik bir ara sinav ve bir donem sonu sinavi araciliiyla yapilacaktir.
Ara smavin ortalamaya katkis1 % 40 déonem sonu sinavinin ise % 60’tir. Gegme notu
100 iizerinden 60’tir.

Ornek Sorular

1.Patojen bakterilerin gogalmasi bakimindan tehlikeli bolge kabul edilen sicaklik
dereceleri hangisidir?

a. 4-22°C
b. 22-37°C
c. 37-63°C
d. 22-63°C
e. 4-63°C

2.Personelin mutfakta ¢alisirken maske takmamasi nedeniyle karsilagilacak en 6nemli
sorun asagidakilerden hangisidir?
a. Solunum yoluyla bulasma olur
b. s disiplini bozulur
c. Yemek kokusu alerjiye neden olur
d. Mutfaktaki nem alerjiye neden olur
e. Sorun olusturmaz
3.“Soguk zincir” ifadesi i¢in agagidakilerden hangisi dogrudur?
A) Sogutucunun sicakliginin kontrolii
B) Dondurucunun sicakligi kontrolii
C) Donmus iiriiniin ¢ozdiiriilmesi
D) Potansiyel tehlikeli besin
E) Besinin iiretim-nakil-depolamasinda sicaklik kontrolii

Cevap Anahtan I- E 2.A 3.E
1- Memis Kocaman, Emel, Gida Giivenligi Ders Notlar1, Basilmamus.
Kaynak Kitap 2- Bas, Murat, Besin Hijyeni, Giivenligi ve HACCP, Sim Matbaacilik, Ankara,

2004.Sorumlu Olunan Boéliimler: 10.,11. ve 12. Boliimler.

Yardimc1 Kaynaklar ve
Okuma Listesi

1- Mahmutoglu, Teslime, Gida Endiistrisinde Giivenli Gida Uretmek, ODTU
Gelistirme Vakfi Yayincilik, Ankara, 2007.
2- Bulduk, Sidika, Gida ve Personel Hijyeni, Detay Yayincilik, Ankara, 2007.
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GMS104 iICECEK TEKNOLOJISI

Ogretim Gorevlisi

Ogr. Gor. Kamil AKYOLLU

Oda Numarasi

177

Ofis Saatleri

E-posta

kamil.akyollu@gop.edu.tr

Ders Zamani

Derslik

Dersin Amaci

Bu derste igki tanimlar1 ve igki hazirlama yontemlerine iligkin bilgilerin aktarilmasi
amaglanmaktadir.

Konu ve Ilgili Kazanimlar

Ders hakkinda genel bilgilendirme

Iceceklerin Smiflandirilmasi

Icecek cesitleri hakkinda bilgi sahibi our

Icecek tiirlerinin hammaddeleri hakkinda bilgi sahibi olur..

Sicak alkolsiiz i¢ecekler

Sicak alkolsiiz i¢ecek ¢esitlerini bilir.

Sicak alkolsiiz i¢ecek ¢esitlerinin iiretim yontemlerini bilir

Sicak alkolsiiz i¢ecek ¢esitlerinin hammaddelerini dgrenir.

Soguk alkolsiiz igecekler

Soguk alkolsiiz igecek ¢esitlerini bilir.

Soguk alkolsiiz igecek ¢esitlerinin liretim yontemlerini bilir

Soguk alkolsiiz igecek ¢esitlerinin hammaddelerini 6grenir.

Bira liretimi

Bira liretiminin hammaddelerini bilir.

Bira iiretiminin agamalarini ve igerigini bilir.

Bira iiretiminin saklama kosullarini ve yontemlerini bilir.

Alkol Degerleri

Diisiik alkollii igecekleri bilir.

Yiiksek alkollii icecekleri grenir.

Alkol ve Saglik

Promil degerleri hakkinda bilgi sahibi olur..

Alkol tahribati ve kabul edilebilir deger hakkinda bilgi sahibi olur.

icki iliretim yontemleri

Fermantasyon ile tretilen ickileri Bilir.

Distilasyon ile iiretilen ickileri Bilir.

Kupaj ile tiretilen ickileri Bilir.

Mayalandirma ile i¢ecek iiretimi

Mayalandirma ile i¢ecek iiretimini bilir

Mayalandirma ile i¢ecek tiretimi igecekleri hakkinda bilgi sahibi olur..

Damitma ile i¢ecek iiretimi

Damitma ile igecek iiretimini bilir

Sarap iiretimi

Sarap iiretiminin hammaddelerini bilir.

Sarap iiretiminin agamalarini ve igerigini bilir.

Sarap liretiminin saklama kosullarini ve yontemlerini bilir.

Kupaj Yontemi(igecek Karigtirma)

Uyumlu sicak alkolsiiz i¢ecekleri bilir

Uyumlu soguk alkolsiiz icecekleri bilir

Uyumlu alkolii igecekleri bilir

Ornek olay inceleme

Slayt ve videolardan degisik icecek tiirlerinin {iretimini bilir.

Ormnek olay inceleme

Slayt ve videolardan degisik icecek tiirlerinin {iretimini bilir.
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Hafta-Tarih Ders Konulari Tlgili Pro-g‘r am
Yeterligi

1 |29 Ocak- 2 Subat 2024 Ders hakkinda genel bilgilendirme
2 |5-9 Subat 2024 Iceceklerin siniflandirilmasi PY3
3 |12 - 16 Subat 2024 Sicak alkolsiiz igecekler PY1-PY11
4 119 - 23 Subat 2024 Soguk alkolsiiz igecekler PY1
5 |26 Subat — 1 Mart 2024 Bira iiretimi PY1l
6 |4 —8 Mart 2024 Alkol degerleri PYI11
7 |11 —15 Mart 2024 Alkol ve saglik PYI11
8 [16 —24 Mart 2024 Ara Simav PY4

25 —29 Mart 2024 I¢ki iiretim yontemleri
9 |1 —5 Nisan 2024 Mayalandirma ile icecek iiretimi PY1
10 |8 — 12 Nisan 2024 Damitma ile i¢ecek iiretimi PY3-PY12
11 |15 — 19 Nisan 2024 Sarap iiretimi PYS5-PY11
12 |22 -26 Nisan 2024 Kupaj Yontemi(icecek Karistirma) PY4-PY11
13 |29 Nisan -3 May1s 2024 |Ornek olay inceleme PY6-PY12
14 |6 -10 Mayis 2024 Ornek olay inceleme PY5

18-24 Mayis 2024 Doénem Sonu Sinavi

28 -31 Mayis 2024 Biitiinleme Sinavi

Degerlendirme

Bu dersin degerlendirmesi, kaynak kitaplar ve derste yiiriitillen tartigmalar esas
alarak hazirlanacak olan ¢oktan se¢meli bir ara sinav ve bir donem sonu sinavi
araciligiyla yapilacaktir. Ara sinavin ortalamaya katkisi % 40 dénem sonu siavinin
ise % 60’tir. Gegme notu 100 iizerinden 60’tir.

Ornek Sorular

1. Asagidakilerden hangisi biranin hammaddelerinden degildir.

a) Serbetciotu b) Alkol ¢) Maya d) Malt

2. Cimlenmis malt’in az kavrulup fermantasyona ugramasiyla hangi bira ¢esidi
olusur.

a) Pilsner b) Ale c¢) Chandy d) Lager

3. Local icecekler icerisinde yer alan Raki hangi yontemle elde edilir.

a) Fermantasyon b) Kaynatma ve alkollesme c) Distilasyon  d) Reaksiyon
4. Don Perignion, moet chandone, Gordon Rouge hangi tiir igecek
grubundadir.

a) Sarap b) Kanyak ¢) Sampanya d) Rom

5. Seker kamigst hangi igkilerin ana maddesidir.

Sarap b) Kanyak c¢) Sampanya d) Rom

Cevap Anahtari

1.a/2.d/3.c/4.c/5.d

Kaynak Kitap

Aktas, A. ve Ozdemir, B. (2005). icki Teknolojisi, Detay Yayincilik: Ankara.

Yardimc Kaynaklar ve
Okuma Listesi

Ogretim Elemaninin hazirlamis oldugu ders notlar1 ve slaytlari. ..

GMS106 iISTATISTIK

Ogretim Gorevlisi

Dog. Dr. Emin ARSLAN

Oda Numarasi

Ofis Saatleri

E-posta

emin.arslan@gop.edu.tr

Ders Zamam

Derslik

Dersin Amaci

olmaktir
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Konu ve Ilgili Kazanimlar

Konu ve ilgili kazanim

Ders hakkinda genel bilgilendirme

Temel Kavramlar

[statistigin konusunu ve énemini kavramis olur.

Istatistigin giiniimiizde her alanda kullanilir oldugunu anlar.

Temel Kavramlar

Istatistik kiitle, birim, degisken ve parametre kavramlarini tanimlayabilir.

Istatistigin asamalarim agiklayabilir.

Istatistik Seriler

Elde edilen verilerin belirli bir diizende siralanmasiin 6nemini kavrar.

Frekans serilerinin 6nemini anlar.

Istatistik Seriler

Smiflandirilmig ve birikimli seriyi olusturabilir

Birikimli seriyi bilir. (den az, den ¢ok) Grafigini gizer.

Istatistik Serilerin Grafikle Gosterilmesi

Istatistik serilerinin Grafikte gdsterilmesinin dnemini anlar. Frekans egrilerini bilir.

Histogram ve frekans poligonunu ¢izebilir.

Ortalamalar: Duyarli ortalamalar : Aritmetik Ortalama

Ortalamalar konusunda genel bilgiye sahip olur.

Aritmetik ortalamanin 6nemini kavrar. Frekansli serilerde ve birikimli serilerde
aritmetik ortalamayi hesaplayabilir Agirlikli aritmetik ortalamayi1 hesaplayabilir.

Geometrik ortalama

Niifus, biiylime hizi, endeks gibi hesaplamalarda genellikle geometrik ortalamanin
hesaplanmasi gerektigini anlar.

Basit serilerde geometrik ortalamay1 hesaplayabilir. Frekanslt serilerde geometrik
ortalamay1 hesaplayabilir Siflandirilmis serilerde geometrik ortalamay1
hesaplayabilir.

Harmonik ortalama, Kareli ortalama

Harmonik ortalama ve kareli ortalamay1 bilir.

Basit, frekansli ve siniflandirilmis serilerde harmonik ortalamay1 hesaplayabilir. Basit,
frekansli ve siniflandirilmig serilerde kareli ortalamay1 hesaplayabilir

Duyarli olmayan ortalamalar :Medyan

Medyani bilir.

Basit, frekansl ve siniflandirilmis serilerde medyani hesaplayabilir.

Mod

Modu bilir.

Basit, frekansli ve siniflandirilmis serilerde mod’u hesaplayabilir.

Kartil

Kartil’i bilir.

Basit, frekansl ve siniflandirilmis serilerde Kartil’i hesaplayabilir.

Sapmalar:Degisim araligi, Standart Sapma

Degigim aralig1 ve standart sapmay1 bilir.

Basit, frekansli ve siniflandirilmis serilerde standart sapmay1 hesaplayabilir.

Varyans

Varyans’1 bilir.

Basit, frekansli ve siniflandirilmis serilerde varyansi hesaplayabilir

Hafta-Tarih Ders Konular: Tlgili Pro.gf‘ am
Yeterligi
1 29 Ocak- 2 Subat 2024 |Ders hakkinda genel bilgilendirme
2 5 -9 Subat 2024 Temel Kavramlar PY1-PY3
3 12 - 16 Subat 2024  |Temel Kavramlar PY1-PY3
4 19 - 23 Subat 2024 |Istatistik Serileri PY1-PY3
5 26 Subat — 1 Mart 2024 |istatistik Serileri PY1-PY3
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6 4 — 8 Mart 2024 Istatistik Serilerinin Grafikle Gosterilmesi PY6-PY7
7 11—-15Mart 2024  |Ortalamalar, Duyarli Ortalama,Aritmetik Ortalama PY6-PY7
8 16 — 24 Mart 2024 |Ara Sinav PY6-PY7
9 25 —-29 Mart 2024  |Geometrik Ortalama
10 1 — 5 Nisan 2024 Harmonik Ortalama ve Kraeli Ortalama PY6-PY7
11 8 — 12 Nisan 2024  |Duyarli Olmayan Ortalama, Medyan PY6-PY7
12 15— 19 Nisan 2024  |Mod PYS8-PY9
13 22 -26 Nisan 2024  |Kartil PYS8-PY9
14 29 Nisan -3 Mayis 2024 |Sapmalar:Degisim aralii, Standart Sapma PYS8-PY9
15 6 -10 May1s 2024 Varyans PYS8-PY9
18-24 Mayis 2024  |Dénem Sonu Sinavi
28 -31 Mayis 2024  |Biitiinleme Sinavi

Degerlendirme

Bu dersin degerlendirmesi, kaynak kitaplar ve derste yiiriitiilen tartigmalar esas

alinarak hazirlanacak olan klasik bir vize ve bir final araciligiyla yapilacaktir. Vizenin

ortalamaya katkis1 % 40 finalinki ise % 60’tir. Gegme notu 100 iizerinden 60’tir.

Ornek Sorular

CXi _Fi
0-4 1

4-8 4
8-12 8
12-16 5
16-20 2

~ Smif _Frekans
0-4 4
4-8 8
8-12 10
12-16 8
16-20 5

_ Simif _Frekans
2-4 2
4-6 10
6-8 4
8-10 3

S.1  Gruplandirilmis serinin aritmetik ortalamasini bulununuz.

S.2 Verilen gruplandirilmis serinin MODUNU bulunuz.

S.3 Verilen gruplandirilmig serinin MEDY ANINI bulunuz.

Cevap Anahtari: 1-10,6 2-10  3-5,5

ISTATISTIK

Yazar: Yilmaz Burhan (2006). Istatistik.
Ankara: Nobel yaymn.

Ankara: Detay yayimevi

Yardimer Kaynaklar ve Okuma Listesi- Cil, Burhan (2014). Istatistik.
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GMS 108 Yiyecek-icecek Servisi

Ogretim Uyesi

Dr. Ogretim Uyesi Seval KURT

Oda Numarasi

Ofis Saatleri

E-posta

seval kurt@gop.edu.tr

Ders Zamani

Derslik

Dersin Amaci

Gilinlimiizde uygulanan ve diinya literatiiriinde kabul edilmis olan temel servis
tekniklerinin &grencilere anlatilmasi ve uygulama yaptirilarak bu tekniklerin
aktarilmasi amaglanmaktadir.

Konu ve Ilgili Kazanimlar

Ders hakkinda genel bilgilendirme

Yiyecek-Igecek Departmanina Ozgii Terimler

Yiyecek-igecek departmanina 6zgii mesleki terimleri bilir.

Mesleki terimleri pratik anlamda kullanabilir.

Yiyecek-Igecek Departmaninin Tanitimi

Yiyecek-Igecek departmani hakkinda bilgi sahibi olur.

Departmanin organizasyon yapisint bilir.

Departmanin isletme ag¢isindan 6nemini kavrar.

Yiyecek-Icecek Servisi Ise Hazirhik

Uniforma kavramini bilir.

Yiyecek-igecek servisi boliimiinde ¢aliganlar hakkinda bilgi sahibi olur.

Yiyecek-igecek servisi boliimiinde galisanlarin giydikleri tiniformalar hakkinda
bilgi sahibi olur.

Servis ve bar personelinin tagimasi gerecken arag-gerecleri bilir.

Masa Ustii Servis Takimlari, Uygulama

Kullanima en uygun masa iistii servis takimlari hakkinda bilgi sahibi olur.

Metal servis takimlarinin boyutlarina gére ayrimlarini bilir.

Ozel servislerde kullanilan metal servis takimlarini bilir.

Metal servis takimlarinin temizleme islemlerini yapabilir.

Masa Ustii Servis Takimlari, Uygulama

Porselen servis takimlarinin boyutlarina gére ayrimlarin bilir.

Ozel servislerde kullanilan porselen takimlari bilir.

Porselen servis takimlarinin temizleme iglemlerini yapabilir.

Masa Ustii Servis Takimlari, Uygulama

Cam servis takimlarinin boyutlarina gére ayrimlarini bilir.

Ozel servislerde kullanilan cam takimlar1 bilir.

Cam servis takimlarinin temizleme islemlerini yapabilir.

Kuver Cesitleri, Uygulama

Standart kuver malzemelerini bilir.

Tabaklarin kuvere yerlestirilmesini 6grenir ve uygulayabilir.

Kuver Cesitleri, Uygulama

Kuver gesitleri hakkinda bilgi sahibi olur.

Basit kuveri 6grenir ve uygulayabilir.

Table d’hote kuveri dgrenir ve uygulayabilir.

A’la Carte kuveri 6grenir ve uygulayabilir.

Klasik Usullerde Servis, Uygulama

Fransiz usulii servisi grenir ve uygulayabilir.

Ingiliz usulii servisi 6grenir ve uygulayabilir.

Klasik Usullerde Servis, Uygulama

Rus usulii servisi 6grenir ve uygulayabilir.

Amerikan usulii servisi 6grenir ve uygulayabilir.

Sarap Servisi

Sarabin iiretim agsamalari bilir.
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Uziim gesitleri hakkinda bilgi sahibi olur.

Diinyada sarap iireten bazi bolgeler hakkinda bilgi sahibi olur.

Sarap Servisi

Beyaz sarabin servisi hakkinda bilgi sahibi olur.

Kirmizi sarabin servisi hakkinda bilgi sahibi olur.

Sampanyanin servisi hakkinda bilgi sahibi olur.

Kahvalt1 Servisi

Kahvalt1 ¢esitlerinin servisi hakkinda bilgi sahibi olur.

Hafta-Tarih Ders Konulari Ilglyhelt’:;)liggriam
1 |29 Ocak- 2 Subat 2024 Ders hakkinda genel bilgilendirme
2 |5 -9 Subat 2024 Yiyecek-Igecek Departmanina Ozgii Terimler PY1
3 |12 - 16 Subat 2024 Yiyecek-igecek Departmaninin Tanitimi PYI1-PY2
4 |19 - 23 Subat 2024 Yiyecek-igecek Servisi Ise Hazirlik PY2
5 |26 Subat — 1 Mart 2024 Masa Ustii Servis Takimlar1, Uygulama PY2
6 |4 —8 Mart 2024 Masa Ustii Servis Takimlar1, Uygulama PY2
7 (11 -15Mart 2024 Masa Ustii Servis Takimlar1, Uygulama PY2
8 |16 —24 Mart 2024 Ara Sinav PY2-PY7
25 —29 Mart 2024 Kuver Cesitleri, Uygulama
9 |1 -5 Nisan 2024 Kuver Cesitleri, Uygulama PY2-PY7
10 |8 — 12 Nisan 2024 Klasik Usullerde Servis, Uygulama PY2-PY7
11|15 - 19 Nisan 2024 Klasik Usullerde Servis, Uygulama PY2-PY7
12 22 -26 Nisan 2024 Sarap Servisi PY2-PY7
13 |29 Nisan -3 Mayis 2024 |Sarap Servisi PY2-PY7
1416 -10 Mayis 2024 Kahvalti Servisi PY2-PY7
18-24 Mayis 2024 Dénem Sonu Simmavi
28 -31 Mayis 2024 Biitiinleme Sinawvi

Degerlendirme

Bu dersin degerlendirmesi, kaynak kitaplar ve derste yiiriitillen tartigmalar esas
almarak hazirlanacak olan ¢oktan segmeli bir ara sinav ve bir dénem sonu sinavi
araciligryla yapilacaktir. Ara sinavin ortalamaya katkisi % 40 dénem sonu siavinin
ise % 60’tir. Gecme notu 100 iizerinden 60’ tir.

Ornek Sorular

1 — Asagidakilerden hangisi yiyecek-icecek alaninda kullanilan terimlerden biridir?
a)  On kasa kontrol cetveli
b) Menii planlama
¢) Destinasyon pazarlamasi
d) Rezervasyon fisi

2 — Asagidakilerden hangisi yiyecek-igecek servis tiirlerinden biri degildir?
a) A’la-Carte servisi
b) Amerikan usulii servis
c¢) Consierge servisi
d) Fransiz usulii servis

3 — Standart bir kuverde hangisi bulunmaz?
a) Konserve agacagi

b) Kasik

¢) Catal

d) Tath kasig1
Cevap Anahtari 1-b;2—-¢;3—a

Kaynak Kitap

Yazar/Editor: MEGEP Modilleri.

Listesi

Yardimer Kaynaklar ve Okuma

Yilmaz, Y. (2004). Konaklama ve Agirlama isletmelerinde Servis Teknigi ve Yénetimi,

Ankara: Detay Yayincilik
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GMS110 Temel Beslenme ilkeleri

Ogretim Uyesi

Dog. Dr. Emin ARSLAN

Oda Numarasi

Ofis Saatleri

E-posta

emin.arslan@gop.edu.tr

Ders Zamani

Derslik

Dersin Amaci

Beslenme ile ilgili tanimlar, besin gruplari, karbonhidratlar, yaglar, proteinler,
mineraller, vitaminler ve suyun organizmadaki gorevleri, saglikli beslenme i¢in
gerekli besinler ve 6zellikleri, dengeli beslenme igin gerekli giinliik besin miktari,
beslenmenin fiziksel performansa etkileri hakkinda bilgi sahibi olmayi saglar.

Konu ve Ilgili Kazanimlar

Ders hakkinda genel bilgilendirme

Beslenme ile ilgili temel terim ve tanimlar

Beslenmenin tanimini yapabilir.

Yeterli ve dengeli beslenmeyi agiklayabilir.

Beslenme ile ilgili temel kavram ve terimleri bilir.

Besin gruplari, besin piramidi ve besin yoncasi

Besin piramidini kavrar.

Besin yoncasini agiklayabilir.

Besin gruplaria 6rnekler verebilir.

Besin 6gelerinin gruplandiriimasi

Makro ve mikro besin dgelerini siralayabilir.

Enerji veren besin 6gelerini sdyleyebilir.

Makro ve mikro besin dgelerini aciklayabilir.

Karbonhidratlar: kimyasal yapisi, sindirim ve emilimi, viicut ¢alismasindaki
gorevleri, giinliik ihtiya¢ miktari, kaynaklari

Karbonhidratlart molekiil yapisina gore siniflandirabilir.

Karbonhidratlarin viicuttaki gorevlerini agiklayabilir.

Karbonhidrattan zengin besinleri siralayabilir.

Proteinler: kimyasal yapisi, sindirim ve emilimi, viicut ¢calismasindaki gorevleri,
gunlik ihtiyag miktari, kaynaklari

Proteinlerin molekiil yapisini agiklayabilir.

Proteinlerin viicuttaki gérevlerini agiklayabilir.

Proteinden zengin besinleri siralayabilir.

Lipitler: kimyasal yapisi, sindirim ve emilimi, viicut calismasindaki gorevleri,
giinliik ihtiya¢ miktar1, kaynaklari

Lipitleri molekiil yapisina gore siniflandirabilir.

Lipitlerin viicuttaki gérevlerini aciklayabilir.

Lipitlerden zengin besinleri siralayabilir.

ARA SINAV

Yagda ¢oziinen vitaminler(A, D, E, K Vitaminleri): kimyasal yapisi, sindirim ve
emilimi, viicut calismasindaki gorevleri, giinliik ihtiya¢ miktari, kaynaklari

A, D, E ve K vitaminlerinin viicuttaki gérevlerini agiklayabilir.

A, D, E ve K vitaminlerinden zengin besinleri siralayabilir.

A, D, E ve K vitaminlerinin yetersizliginde goriilen hastaliklar1 sdyleyebilir.

Suda ¢6ziinen vitaminler (B Grubu Vitaminleri ve C Vitamini): kimyasal yapist,
sindirim ve emilimi, viicut ¢alismasindaki gorevleri, giinliik ihtiya¢ miktari,
kaynaklari

B grubu vitaminleri ve C vitamininin viicuttaki gdrevlerini agiklayabilir.
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B grubu vitaminleri ve C vitamininden zengin besinleri siralayabilir.

B grubu vitaminleri ve C vitamininin yetersizliginde goriilen hastaliklar1
sOyleyebilir.

Mineraller ( kalsiyum, fosfor, sodyum, potasyum, magnezyum): kimyasal yapisi,
sindirim ve emilimi, viicut ¢alismasindaki gorevleri, giinliik ihtiya¢ miktari,
kaynaklari

Kalsiyum, fosfor, sodyum, potasyum ve magnezyum minerallerinin viicuttaki
gorevlerini agiklayabilir.

Kalsiyum, fosfor, sodyum, potasyum ve magnezyum minerallerinden zengin
besinleri siralayabilir.

Kalsiyum, fosfor, sodyum, potasyum ve magnezyum minerallerinin
yetersizliginde goriilen hastaliklar1 sdyleyebilir.

Mineraller ( demir, ¢inko, bakir, manganez, iyot, flor, selenyum, krom, nikel,
kobalt): kimyasal yapisi, sindirim ve emilimi, viicut ¢alismasindaki goérevleri,
giinliik ihtiya¢ miktari, kaynaklari

Demir, ¢inko, bakir, manganez, iyot, flor, selenyum, krom, nikel, kobalt
minerallerinin viicuttaki gérevlerini agiklayabilir.

Demir, ¢inko, bakir, manganez, iyot, flor, selenyum, krom, nikel, kobalt
minerallerinden zengin besinleri siralayabilir.

Demir, ¢inko, bakir, manganez, iyot, flor, selenyum, krom, nikel, kobalt
minerallerinin yetersizliginde goriilen hastaliklar1 sdyleyebilir.

Su: kimyasal yapist, sindirim ve emilimi, viicut ¢alismasindaki gorevleri, glinliik
ihtiya¢ miktari, kaynaklari

Suyun kimyasal 6zelliklerini bilir.

Giinliik su ihtiyacimizi karsilayabilecegimiz kaynaklari bilir.

Su yetersizliginde goriilen saglik sorunlarini agiklayabilir.

Enerji metabolizmasi

Giinliik enerji ihtiyacimizi etkileyen faktorleri aciklayabilir.

Giinliik enerji ihtiyacimizi karsilayacak kaynaklar siralayabilir.

Farkli besinlerin enerji degerini karsilagtirabilir.

Farkli aktiviteleri enerji harcamasina gore karsilastirabilir.

Sismanlik ve zayiflik

BKTI’i siniflandirmasin bilir.

BKI hesaplayabilir.

Enerji dengesizligi sorunlarini agiklayabilir.

Hafta-Tarih Ders Konulari lgiti P.r.ovg.ram
Yeterliligi

1 29 Ocak- 2 Subat 2024 Beslenme ile ilgili temel terim ve tanimlar PY1-3-5

2 5 -9 Subat 2024 Beslenme ile ilgili temel terim ve tanimlar PY1-3-5

3 |12-16 Subat 2024 Besin gruplari, besin piramidi ve besin yoncasi PY1-3-4-5-6

4 19 - 23 Subat 2024 Besin gelerinin gruplandirilmasi PY1-3-5-6-9

5 26 Subat — 1 Mart 2024 | Karbonhidratlar: kimyasal yapisi, sindirim ve emilimi, viicut PY1-3-4-8
calismasindaki gorevleri, giinliik ihtiya¢ miktari, kaynaklari

6 4 — 8 Mart 2024 Proteinler: kimyasal yapisi, sindirim ve emilimi, viicut PY1-3-4-8
calismasindaki gorevleri, giinliik ihtiya¢ miktari, kaynaklari

7 11 — 15 Mart 2024 Lipitler: kimyasal yapisi, sindirim ve emilimi, viicut PY1-3-4-8
calismasindaki gorevleri, glinliik ihtiya¢ miktari, kaynaklar

8 16 — 24 Mart 2024 Ara Smav PY1-3-4-8

25 —29 Mart 2024 Yagda ¢6ziinen vitaminler(A, D, E, K Vitaminleri): kimyasal

yapisi, sindirim ve emilimi, viicut ¢aligmasindaki gorevleri,
giinliik ihtiya¢ miktari, kaynaklari

9 1 — 5 Nisan 2024 Suda ¢dziinen vitaminler (B Grubu Vitaminleri ve C PY1-3-4-8

Vitamini): kimyasal yapisi, sindirim ve emilimi, viicut
calismasindaki gorevleri, glinliik ihtiya¢ miktari, kaynaklari
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10 |8 —12 Nisan 2024

Mineraller ( kalsiyum, fosfor, sodyum, potasyum, PY1-3-4-8
magnezyum): kimyasal yapisi, sindirim ve emilimi, viicut
calismasindaki gorevleri, giinliik ihtiya¢ miktari, kaynaklari

11 |15-19 Nisan 2024

Mineraller ( demir, ¢inko, bakir, manganez, iyot, flor, PY1-3-4-8
selenyum, krom, nikel, kobalt): kimyasal yapisi, sindirim ve
emilimi, viicut caligmasindaki gorevleri, giinliik ihtiyag
miktari, kaynaklar

12 |22 -26 Nisan 2024 Su: kimyasal yapisi, sindirim ve emilimi, viicut PY1-3-4-8
calismasindaki gorevleri, giinliik ihtiya¢ miktari, kaynaklari
13 |29 Nisan -3 Mayis 2024 | Enerji metabolizmasi PY1-3-4-5-8-
11
14 |6 -10 Mays 2024 Sismanlik ve zayiflik

18-24 Mayis 2024

Do6nem sonu simavi

28 -31 Mayis 2024

Biitiinleme sinavi

Degerlendirme

Bu dersin degerlendirmesi, kaynak kitap temel alinarak hazirlanacak olan ¢oktan
se¢meli bir ara sinav ve bir donem sonu sinavi araciligiyla yapilacaktir. Ara
siavin ortalamaya katkis1 % 40 donem sonu sinavinin ise % 60’tir. Gegme notu
100 {izerinden 60’tir.

Ornek Sorular

1- Kemiklerin ve diglerin sagliginda etkin olan besin dgeleri agagidakilerden
hangisidir?
a. K vitamini- Demir- A vitamini
b. C vitamini- Fosfor- Iyot
c. Kalsiyum- Fosfor- D vitamini
d. Magnezyum- Cinko- A vitamini
e. E vitamini- Cinko- Demir
2- Asagidakilerden hangisi mikro besin 6gesidir?
a. Tahillar
b. Karbonhidratlar
c. Proteinler
d Mineraller
e.Lipitler
3- Beden kitle indeksi (BKI) 28 olan bir kisi kilosuna gore nasil degerlendirilir?
a. Zayif
b. Normal
c. Hafif sigman
d. Sisman
Asirt sisman

Cevap Anahtari

C 2-D 3-C

Kaynak Kitap

Ayse Baysal ve Nazife Kiigiikaslan, Beslenme ilkeleri ve Menii Planlamasi,
Ekin Yayinevi, Istanbul, 2003. Sorumlu Olunan Béliimler: 9., 10. ve 11.
Boliimler.

Yardimci Kaynaklar ve
Okuma Listesi

1-Tayar, Mustafa, Korkmaz N. H. ve Ozkeles, H.E. Beslenme ilkeleri, Dora
Basimevi, Bursa, 2011. Sorumlu Olunan Sayfalar: 1-218.
2-Baysal, A. Beslenme, Hatipoglu yayinevi, Ankara, 2006

Hafta-Tarih

Ders Konular ilgili Program
Yeterligi

26 Subat — 1 Mart 2024

1 |29 Ocak- 2 Subat 2024 Ders hakkinda genel bilgilendirme

2 |5 -9 Subat 2024 Beslenme ile ilgili temel terim ve tanimlar PY1-3-5

3 |12 - 16 Subat 2024 Besin gruplari, besin piramidi ve besin yoncasi PY1-3-4-5-6
4 |19 -23 Subat 2024 Besin 6gelerinin gruplandirilmasi PY1-3-5-6-9
5

Karbonhidratlar: kimyasal yapisi, sindirim ve emilimi, viicut| PY1-3-4-8
caligmasindaki gorevleri, giinliik ihtiya¢ miktari, kaynaklari

6 |4 — 8 Mart 2024

Proteinler: kimyasal yapisi, sindirim ve emilimi, viicut| PY1-3-4-8
caligmasindaki gorevleri, giinliik ihtiya¢ miktari, kaynaklari
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7 (11 —15 Mart 2024

Lipitler: kimyasal yapisi, sindirim ve emilimi, viicut ¢aligmasindaki| PY1-3-4-8
gorevleri, giinliik ihtiya¢ miktari, kaynaklar

8 |16 — 24 Mart 2024

Ara Smav PY1-3-4-8

25 —-29 Mart 2024

Yagda ¢oziinen vitaminler(A, D, E, K Vitaminleri): kimyasal yapisi,
sindirim ve emilimi, viicut calismasindaki gorevleri, giinliik ihtiyag
miktari, kaynaklari

9 |1 -5 Nisan 2024

Suda ¢oziinen vitaminler (B Grubu Vitaminleri ve C Vitamini):| PY1-3-4-8
kimyasal yapisi, sindirim ve emilimi, viicut ¢alismasindaki
gorevleri, giinliik ihtiyag¢ miktari, kaynaklar

10 |8 — 12 Nisan 2024

Mineraller ( kalsiyum, fosfor, sodyum, potasyum, magnezyum):| PY1-3-4-8
kimyasal yapisi, sindirim ve emilimi, viicut c¢alismasindaki
gorevleri, giinliik ihtiya¢ miktari, kaynaklari

11 (15— 19 Nisan 2024

Mineraller ( demir, ¢inko, bakir, manganez, iyot, flor, selenyum,| PY1-3-4-8
krom, nikel, kobalt): kimyasal yapisi, sindirim ve emilimi, viicut
caligmasindaki gorevleri, giinliik ihtiya¢ miktari, kaynaklari

12 |22 -26 Nisan 2024

Su: kimyasal yapisi, sindirim ve emilimi, viicut ¢alismasindaki| PY1-3-4-8
gorevleri, giinliik ihtiya¢ miktari, kaynaklari

13 {29 Nisan -3 Mayis 2024  |Enerji metabolizmast PY1-3-4-5-8-
11
14 |6 -10 Mayis 2024 Sismanlik ve zayiflik PY1-3-4-5-11

18-24 Mayis 2024

Donem sonu sinavi

28 -31 Mayis 2024

Biitiinleme sinavi

Degerlendirme

Bu dersin degerlendirmesi, kaynak kitap temel alinarak hazirlanacak olan goktan
se¢meli bir ara sinav ve bir donem sonu sinavi araciligiyla yapilacaktir. Ara sinavin
ortalamaya katkist % 40 donem sonu siavinin ise % 60’tir. Gegme notu 100
lizerinden 60’tir.

Ornek Sorular

1- Kemiklerin ve dislerin sagliginda etkin olan besin 6geleri asagidakilerden
hangisidir?

a. K vitamini- Demir- A vitamini

b. C vitamini- Fosfor- Iyot

c. Kalsiyum- Fosfor- D vitamini

d. Magnezyum- Cinko- A vitamini

e. E vitamini- Cinko- Demir

2- Asagidakilerden hangisi mikro besin 6gesidir?
a. Tahillar

b. Karbonhidratlar

c. Proteinler

d Mineraller

e.Lipitler
3- Beden kitle indeksi (BKI) 28 olan bir kisi kilosuna gore nasil degerlendirilir?
e. Zayif
f. Normal
g. Hafif sisman
h. Sisman
i. Asirt sigman
Cevap Anahtari 2- C 2-D 3-C
Kaynak Kitap Ayse Baysal ve Nazife Kiiciikaslan, Beslenme Ilkeleri ve Menii Planlamasi, Ekin

Yaymevi, istanbul, 2003. Sorumlu Olunan Béliimler: 9., 10. ve 11. Boliimler.

Yardimc1 Kaynaklar ve
Okuma Listesi

1- Tayar, Mustafa, Korkmaz N. H. ve Ozkeles, H.E. Beslenme Ilkeleri, Dora
Basimevi, Bursa, 2011. Sorumlu Olunan Sayfalar: 1-218.
2- Baysal, A. Beslenme, Hatipoglu yaymevi, Ankara, 2006

GMS112 Temel Sanat ve Estetik Bilgisi

Ogretim Uyesi

Dog. Dr. Hakan KENDIR

Oda Numarasi

27




Ofis Saatleri

E-posta

hakan kendir@gop.edu.tr

Ders Zamam

Derslik

Dersin Amaci

Ogrencilerin sanat eserini estetik yorum ve diisiincelerle degerlendirmelerini, sanat
konusunda farkli goriis ve diisiincelere saygi gostermelerini, sanata iligkin yaratici
fikirler olusturma, insana ait degerleri analiz etmelerini, bireysel arastirma ve
calismalarinda estetik kaygilari uygulamaya yansitma cesareti gostermelerini amaglar.
Ogrencilerde yasama dair estetik bir duyarlilk olusturmak ve gordiigii sanat
eserlerinin, olusturdugu tasarimlarin estetik degerini belirleyebilmek hedeflenir.
Elestirel diigiinme becerisini kazandirir.

Konu ve Ilgili Kazanimlar

Ders hakkinda genel bilgilendirme

Sanatin Tanimi

Sanatin tanimini yaparak genel ¢ercevede sanati kavrar.

Bilimsel anlamda sanatin kategorilere ayirmasini bilir.

Genel ve 0zel anlamda sanat bilir.

Giizel Sanatlar ve Geleneksel Sanatlar

Giizel ve Geleneksel Sanatlarin hangi alanlar1 kapsadigini bilir.

Resim, heykel ve mimari alanlarinda genel bilgiye sahip olur.

Hat, Tezhip ve Minyatiir gibi sanat kollarin1 degerlendirebilir.

Sanat ve Zanaat arasindaki iligki

Sanatin ne oldugunu, nasil olustugunu, uygulama alanlarimi bilir

Zanaatin tanimini yaparak ornekler vererek aciklayabilir.

Sanat ile zanaatin arasindaki iliskiyi karsilagtirmayi yapabilir.

Plastik sanatlar

Plastik sanatin tanimini bilir.

Plastik sanatin kollarini kavrar.

Plastik sanatlara iizerine 6rnekler vererek cesitlerini bilir.

Sanatta akimlar

Klasisizm, Romantizm ve Realizm akimlarini bilir.

Siirrealizm, Natiiralizm ve Dadaizm akimlarini kavrar.

Akimlarin genel cercevede tislup ozelliklerini kargilagtirabilir.

Sanat ve postmodernizm

Sanatta modernlesmeyi genel ger¢evede dgrenir.

Kiiltiir endiistrisi izerinde yeni yorumlamalar getirebilir.

Degisen teknolojik gelismelerle sanata yeni bir boyut kazandirir

ARA SINAV

Estetige giris; estetigin tanimi1 ve kapsami, giizel ideasi

Estetigi genel hatlartyla kavrar.

Estetigin tanimini kapsadigi alani bilir.

Giizel idea diisiincesini 6grenir.

Estetigin temel kavramlari: giizellik, siije, obje, deger ve yargi

Giizellik duygusunun tanimini bilir.

Siije ve obje kavramlar1 arasindaki iliskiyi degerlendirebilir.

Deger ve yargi arasindaki kargilagtirmalar1 yapabilir.

Estetik degerler ve giizel iliskisi

Estetik degerlerin ne oldugunu agiklayabilir.

Giizel kavraminin tanimi ve kapsamini bilir.

Estetik degerler ile giizel arasindaki iligkiyi degerlendirebilir.

Estetigin tarihcesi, Platon, Aristoteles’in giizellik anlayislari

Estetigin tarihcesini genel olarak kavrayabilir.

Platon’un giizellik anlayigin bilir.

Aristoteles’in giizellik anlayisini yorumlayabilir.
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Hristiyan diisiincesinde estetik ve sanat

Hristiyan diisiincesindeki estetige bakis agisini bilir.

Hristiyan felsefesindeki sanata bakis acisini sentezleyebilir.

Hristiyan diisiincesindeki sanat ve estetik iligkisini irdeleyebilir.

Islam felsefesinde estetik ve sanat

Islam felsefesinde remin iizerindeki estetik algiy1 bilir.

Islam diigiincesindeki mimari yapilar1 estetik agidan yorumlar.

Islam felsefesinde hat, tezhip gibi alanlarda estetik acidan bilir.

Islam diisiincesinde estetigin toplum icindeki yerini kavrar.

Selguklu, Osmanli ve Cumhuriyet donemlerinde estetik

Selguklu dénemi mimari yapilarini estetik agidan yorumlar.

Osmanli donemi dini yapilarina estetik bakis a¢isini bilir.

Cumbhuriyet donemi sivil yapilarini estetik agidan degerlendirir.

Hafta-Tarih Ders Konular: flgili Program
Yeterligi
1 |29 Ocak- 2 Subat 2024 Ders hakkinda genel bilgilendirme
2 |5-9 Subat 2024 Sanatin tanimi PY3-PY4-PY6
3 |12 -16 Subat 2024 Giizel sanatlar ve Geleneksel sanatlar PY3-PY4-PY6
4 119 - 23 Subat 2024 Sanat ve Zanaat arasindaki iliski PY3-PY4-PY6
5 |26 Subat — 1 Mart 2024 Plastik sanatlar PY3-PY4-PY6
6 |4—8 Mart 2024 Sanatta akimlar PY3-PY4-PY6
7 [11—15 Mart 2024 Sanat ve postmodernizm PY3-PY4-PY6
16 — 24 Mart 2024 Ara Sinav PY3-PY4-PY6
8 |25 —29 Mart 2024 Estetige giris; estetigin tanim1 ve kapsami, giizel ideast
9 |1 —5 Nisan 2024 Estetigin temel kavramlari: giizellik, siije, obje, deger ve yargi PY3-PY4-PY6
10 [8 — 12 Nisan 2024 Estetik degerler ve giizel iliskisi PY3-PY4-PY6
11 |15 — 19 Nisan 2024 Estetigin tarihcesi, Platon, Aristoteles’in giizellik anlayislar PY3-PY4-PY6
12 |22 -26 Nisan 2024 Hiristiyan diisiincesinde estetik ve sanat PY3-PY4-PY6
13 |29 Nisan -3 May1s 2024 |Islam felsefesinde estetik PY3-PY4-PY6
1416 -10 Mayis 2024 Sel¢uklu, Osmanli ve Cumhuriyet donemlerinde estetik PY3-PY4-PY6

18-24 Mayis 2024

Doénem sonu sinavi

28 -31 Mayis 2024

Biitiinleme sinavi

Degerlendirme

tizerinden 60°tir.

Bu dersin degerlendirmesi, kaynak kitap temel alinarak hazirlanacak olan goktan
se¢meli bir ara siav ve bir donem sonu sinavi araciligiyla yapilacaktir. Ara sinavin
ortalamaya katkist % 40 donem sonu smavinin ise % 60’tir. Gegme notu 100

Ornek Sorular

degerlendirilmez?
a) Sanat¢i

b) Susuzluk

c) Alic

d) Sanat eseri

e) Sanat alani

a) Resim
b) Heykel
c) Hat

d) Orf

e) Mimari

b) Temel islevi yararl olmaktir.

iretmeyi hedefler.

1. Asagidakilerden hangisi bilimsel 6zel anlamda sanat alam icerisinde

2. Asagidakilerden hangisi giizel sanatlar kategorisi icerisine girmez?

3. Asagidakilerden hangisi zanaatin 6zelliklerinden biri degildir?
a) Giizellik {ilkiisiiniin ifadesi birinci amaglardandir.

c) Elbecerisine dayali olarak giindelik ihtiyaglara doniik arag gereg

d) Egitimle kusaktan kusaga aktarilan 6zel beceriler, teknikler igerir.
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e) Maddi beklentiler s6z konusudur.
4. Cismin ii¢ yiiziinii gosteren, tek goriiniislii resimlere ne denir?
a) I¢c mekan resmi
b) Perspektif resim
c) Peyzaj
d) Teknik resim
e) Dis mekan resmi
5. Perspektif cizerken gozlemcinin goziiniin bulundugu noktaya ne ad
verilir?
a) Bakis noktasi
b) Esas nokta
¢) Diizlem noktasi
d) Yer diizlemi
e) Kagis noktasi

Cevap Anahtari 1-b, 2-d, 3-a, 4-c, 5-a
ismail Tunali
ESTETIK
Kaynak Kitap = Wﬁl

Remzi Kitabevi

Tunali, Ismail. (1998). Estetik. Istanbul: Remzi Kitabevi.

Yardimer Kaynaklar ve
Okuma Listesi

Turani, Adnan. (2012). Diinya Sanat Tarihi. istanbul
E.H.Gombrich. (2004). Sanatin Oykiisii. Istanbul

YBD102 INGILIiZCE 11

Ogretim Uyesi

Ogr. Gor. Elif DEMIRCAL

Oda Numarasi

114

Ofis Saatleri

E-posta

elif.demircal@gop.edu.tr

Ders Zamam

Derslik

A2

Dersin Amaci

Bu ders Ingilizce temel dil bilgisi kurallarin1 6gretmeyi ve temel dil becerilerini
kazandirmay1 amaglamaktadir.

Konu ve Tlgili Kazanimlar

Ders hakkinda genel bilgilendirme

Past simple

Tiimceleri (however, until, although, when) baglaglarla baglamay1 dgrenir.

‘Past simple’ ile ilgili formlar1 ve zaman zarflarini &grenir .

Past simple 2

Duygularindan bahsedebilir, ilgili konudaki diizenli ve diizensiz eylemleri bilir.

Tarihi ve sira sayilarin1_sdyleyebilir ve yazar, biyografi yazmayi 6grenir.

Count and uncount nouns

Algverisle ilgili terim ve kaliplari, sayilabilen ve sayilamayan isimleri ve miktarlarini
sormay1 ve konugmayi bilir .
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Resmi ve gayri resmi mail kaliplarini §grenir.

Foods and drinks

Giinliik ihtiyaglarindan bahsedebilir , besin ve igecek adlarini ve miktarlarini sormay1
ve konusmay1 bilir .

‘Like ve would like’ eylemleri arasindaki farki bilir.

Comparative and superlative adjectives

Yer ve yon tarif edebilir .

Nesneleri, kisi ve yerleri kiyaslayabilir ,en listlinliik derecelerini belirtir.

Relative pronouns,which,who,where

Sahiplik kavramlarin1 6grenir.

Yer edatlarim bilir.

Present continuous tense

‘Present simple ve present continuous’ formlarint §grenir ve kiyaslayabilir .

‘Present simple ve present continuous’ formlarini1  6grenir ve kiyaslayabilir.

Comparing and contrasting people

Kisileri ve kiyafetlerini tarif edebilir.

Tiimceleri (but,however,although) baglaclariyla baglamay bilir

Going to future

Gelecek zamandan bahsedebilir, 6neri getirme ve dneri isteme kaliplarini 6grenir .

Hava durumundan bahsedebilir.

Talking about places

Yerlerden bahsedebilir, tatilini tarif edebilir.

Tatille ilgili kartpostal yazabilir.

Present perfect

Present perfect’ ile ilgili kaliplar1 ve eylemleri bilir.

Present perfect’ ile ilgili kaliplar1 ve eylemleri bilir.

Tense revision-present-past-future tense

Bugiin, gecmis ve gelecek zamani kiyaslayabilir.

Bugiin, gecmis ve gelecek zamani kiyaslayabilir.

Transport and travel terms

Seyahat ve ulagim terimlerini bilir, siir yazma kurallarini 6grenir

llgilerinden bahsetmeyi bilir.

Hafta-Tarih Ders Konular1 Tigili Program
Yeterligi

1 |29 Ocak- 2 Subat 2024  |Ders hakkinda genel bilgilendirme
2 |5-9 Subat 2024 Past simple PY 6-13
3 |12 - 16 Subat 2024 Past simple 2 PY 6-13
4 119 - 23 Subat 2024 Count and uncount nouns PY 6-13
5 |26 Subat — 1 Mart 2024 |Foods and drinks PY 6-13
6 |4—8 Mart 2024 Comparative and superlative adjectives PY 6-13
7 |11 —15 Mart 2024 Relative pronouns,which,who,where PY 6-13
8 [16 —24 Mart 2024 Ara Sinav PY 6-13

25 — 29 Mart 2024 Present continuous
9 |1 —5 Nisan 2024 Comparing and contrasting people PY 6-13
10 |8 — 12 Nisan 2024 Going to future PY 6-13
11 [15—19 Nisan 2024 Talking about places PY 6-13
12 |22 -26 Nisan 2024 Present perfect PY 6-13
13 |29 Nisan -3 Mayis 2024 |Tense revision-present-past-future tense PY 6-13
1416 -10 Mayis 2024 Transport and travel terms PY 6-13

18-24 Mayis 2024 Doénem sonu sinavi

28 -31 Mayis 2024 Biitiinleme sinavi
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Degerlendirme

Bu dersin degerlendirmesi, kaynak kitap temel alinarak hazirlanacak olan ¢oktan
se¢meli bir ara sinav ve bir donem sonu sinavi araciligiyla yapilacaktir. Ara siavin
ortalamaya katkis1 % 40 dénem sonu sinavinin ise % 60’tir. Gegme notu 100 iizerinden
60°tir.

Ornek Sorular

Complete the sentences with your own ideas.
1- It started to rain,but fortunately
2- I saw the accident happen.Immediately ,

Cevap Anahtari

1- Ihad an umbrella
2- 1 called the police

Kaynak Kitap

New Headway Elementary - 4th Edition -Liz and John Soars - Oxford University
Press

Yardimer Kaynaklar ve
Okuma Listesi

AL102 Kariyer Planlama

Ogretim Uyesi

Dog. Dr. Emin ARSLAN

Oda Numarasi

Ofis Saatleri

E-Posta

emin.arslan@gop.edu.tr

Ders Zamani

Derslik

Dersin Amaci

Kariyer Planlama dersi 6grencilerin is diinyasini, turizm sektorii icerisindeki ig kollarini
ve bu is kollarinin gereksinimlerini tanimasini saglayarak; is diinyasina hazirlik
stirecinde kariyer planlamasinin 6nemi hakkinda dgrencilerde farkindalik olusturmayi1
hedefler. Ders, 6grencilerin, kisisel yetkinliklerini kesfetmesini ve is diinyasinin
beklentilerini dogru anlamasini saglayarak; bilgi ve becerilerini, turizm sektoriiniin
gereklilikleri ile paralellik arz edecek sekilde gelistirmelerine yardimer olur.

Konu ve Ilgili Kazanimlar

Oryantasyon Programi

Dersin genel tamitimi ve kariyer kavram

Kariyer kavramini tanimlar.

Kariyer gelistirme kavramini tanimlar.

Kariyer gelistirmenin 6nemini kavrar.

Kariyer yonetimini kavramini tanimlar.

Kariyer yonetiminin amaglarini kavrar.

Kariyer planlama kavramini tanimlar.

Kariyer planlamanin agsamalarini kavrar.

Kariyere platosu kavramini tanimlar.

Kariyer patikast kavramini tanimlar.

Kariyer ¢apast kavramini tanimlar.

Kariyer soku kavramimi tanimlar.

Ulusal ve uluslararasi degisim programlar

Mevlana degisim programini tanir.

Mevlana degisim programina bagvuru sartlarini bilir.

Erasmus + degisim programini tanir.

Erasmus + degisim programina basvuru sartlarini bilir.

Farabi degisim programini tanir.

Farabi degisim programi bagvuru sartlarini bilir.

Temel iletisim becerileri

Sosyal medya kullanimin avantajlarini bilir.

Sosyal medya kullaniminda dikkat edilmesi gereken hususlari kavrar.

Etkili iletigim tekniklerini kavrar.

Dil 6greniminin 6nemini kavrar.

Ag olusturmanin (Networking) 6nemini kavrar.

Ozgiiven duygusunun iletisimdeki 6nemini kavrar.
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Espri anlayisinin iletisimdeki dnemini kavrar.

Sektor giinleri (Sivil Toplum Kuruluslar)

Sivil toplum kuruluslarinin gérev ve sorumluluklarini kavrar.

Sivil toplum kuruluglarinin toplumdaki yeri ve 6énemini kavrar.

Sosyal sorumluluk projelerinde alinan gdrevlerin kariyer patikasindaki dnemini kavrar.

Ince yetenekler (Soft-Skills)

Zaman yonetiminin dnemini kavrar.

Stres yonetiminin ig hayatindaki 6nemini kavrar.

Problem ¢dzme becerilerini gelistirir.

Is hayatinda sorumluluk almanin 6nemini ve kariyer patikasindaki etkisini kavrar.

Analitik diislinmenin 6nemini kavrar.

Olaylara elestirel bakis acisi1 ile bakmanin avantajlarini kavrar.

Is hayatinda ekip calismasinin dnemini kavrar.

Is hayatinda olaylara pozitif bakis acistyla yaklagsmanin &nemini kavrar.

Karar alma kabiliyetinin kariyer patikasindaki dnemini kavrar.

Sektor giinleri (Kamu Sektorii)

Kamu sektorini tanir.

Ilgili kamu sektériinde yapilan is ve islemleri kavrar.

Kamu sektoriindeki kariyer olanaklarini kavrar.

Ilgili kamu sektoriindeki kariyer olanaklarma ulasmanin sartlarmi bilir.

Kamuda kariyerin avantajlarini ve dezavantajlarini kavrar.

Diksiyon ve beden dili

Etkili iletisim kurmada diksiyonun dnemini kavrar.

Etkili iletisim kurmada beden dilinin 6nemini kavrar.

Is goriismelerinde diksiyon ve beden dilinin énemini kavrar.

Etkili konusma i¢in gerekli ifade bi¢cimlerinin 6nemini kavrar.

Kelime vurgusunun 6nemini kavrar.

Konugma esnasinda mekana hakimiyetin 6nemini kavrar.

Hitap edilen kitle ile hitap sekli arasindaki iliskiyi kavrar.

Ozgegmis ve kapak yazis1 hazirlama

Ozgecmis yazmanin dnemini ve amacini kavrar.

Etkili bir 6zgegmisin hangi bolimlerden olusmasi gerektigini kavrar.

Ozgegmiste yer alan bdliimleri doldururken dikkat etmesi gereken hususlari bilir.

Kapak yazis1 hazirlamanin 6nemini ve amacini kavrar.

Etkili bir kapak yazis1 hazirlanmasinda dikkat edilmesi gereken hususlari bilir.

Sektor giinleri (Ozel Sektor)

Ozel sektorii tanir.

flgili 6zel sektorde yapilan is ve islemleri kavrar.

Ozel sektordeki kariyer olanaklarmi kavrar.

Ilgili 6zel sektoriin kariyer olanaklarma ulasmanin sartlarmi bilir.

Ozel sektorde kariyerin avantajlarin1 ve dezavantajlarin1 kavrar.

Etkili miilakat teknikleri

Ise alim siirecinde miilakatin dnemini kavrar.

Miilakat oncesi dikkat etmesi gereken hususlart bilir.

Miilakat agamasinda dikkat etmesi gereken hususlari bilir.

Miilakatta karsilagabilecegi genel sorulari bilir.

Miilakatta karsilasabilecegi mesleki sorulari bilir.

Sektor giinleri (Akademi)

Akademik hayat1 tanir.

Akademik hayattaki kadro ve pozisyonlar hakkinda bilgi sahibi olur.

Akademide kariyer olanaklarina ulagsmanin sartlarini bilir.

Akademik kariyerin avantajlarin1 ve dezavantajlarini kavrar.

Sektor giinleri (Girisimcilik)

Girisimcilik kavramin bilir.
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Girigimciligin de bir kariyer patikasi oldugunu kavrar.

Girisimci olmanin temel 6zelliklerini bilir.

Bireysel girisimcilik yetenegini lger.

Girigimcilere yapilan tesvik ve destekler hakkinda bilgi sahibi olur.

Ders degerlendirmesi ve proje detaylari

Dersin genel degerlendirmesini yapar.

Ders kapsaminda yapilan uygulamalarin sonuglarini analiz eder.

Kendi kariyer patikasini olusturur.

Kariyer patikasinda kargisina ¢ikabilecek engeller hakkinda bilgi sahibi olur.

Hafta- Tarih Ders konular: llg;leltgrl(;;gigm
I |29 Ocak- 2 Subat 2024 Ders hakkinda genel bilgilendirme
2 |3-9 Subat2024 Dersin tanitimi ve kariyer kavrami PY10, PY1l1
3 |12- 16 Subat 2024 Ulusal ve uluslararasi degisim programlari PYS,PY11
4 |19 -23 Subat 2024 Temel iletisim becerileri PY10, PY14,
PY15
> ;82S4ubat — 1 Mart Sektor giinleri (Sivil Toplum Kuruluglarr) PY7,PY15
6 |4-8Mart2024 ; . PY3, PYS,
Ince yetenekler (Soft-Skills) PY10. PY11.
7 11 - 15 Mart 2024 Sektor giinleri (Kamu Sektorii) PY;“\’(?;(S’
16 — 24 Mart 2024 Ara Smav PY14
8 |25-29Mart2024 | yikgiyon ve beden dili
9 |1-5 Nisan 2024 Ozgecmis ve kapak yazisi hazirlama
10| 8—12 Nisan 2024 Sektor giinleri (Ozel Sektor) PY7,PY15
I 115 =19 Nisan 2024 pyili miilakat teknikleri PY10, PY13
12122 -26 Nisan 2024 | g1 451 oiinleri (Akademi) PY11, PYI15
13 ;zzlj‘lsan -3 May1s Sektoér giinleri (Girisimcilik) PY11,PY13
14 |6 -10 Mayis 2024 g . . . PY10, PY11,
Ders degerlendirmesi ve proje detaylart PY12. PY13.
18-24 May1s 2024 Donem Sonu Sinavi (Final)
28 -31 May1s 2024 Biitiinleme Sinavi
Bu dersin degerlendirmesi, derse devam (%10), Profesyonel 6zgegmis ve 6n yazi drnegi
hazirlama (%10), kariyer platformlarinda profil olusturma (%10), miilakat simiilasyonu
(%10), kariyer merkezi etkinliklerine katilim (%20), kariyer danigmani goriigsmeleri
Degerlendirme (%10) ve kaynak kitaplar ve derste anlatilan konular esas alinarak hazirlanacak olan

klasik donem sonu sinavi (%30) araciligiyla yapilacaktir. Kariyer merkezi etkinliklerine
katilim, kariyer danigmani goriismeleri ve donem sonu sinavinin agirlikli ortalamasi
final sinav notunu (%60) olusturacaktir.

Ornek sorular

1) Kariyer patikas1 kavramini tanimlayarak; kendi kariyer patikanizi olusturunuz.

2) iletisim ag1 olugturma cabalarinin kariyer agisindan énemini tartiginiz.

Cevap Anahtan

1) Kisinin gelecekteki ¢alisma sorumluluklar1 ve atamalarini karsilamak igin kisisel
egitim ve gelisim deneyimleri tasarlama siirecidir. .
Komi -> Garson -> Kaptan -> Sef Garson -> Restoran Miidiirii - > Yiy. I¢. Midiirii
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2) Networking ¢alismalar iletisim agimizin bilyliyerek daha biiyiik kesimlere
ulagsmamiz1 ve kendimizi ifade edebilmemizi saglayacaktir. Boylelikle kariyer
hayatimizda elde ettigimiz basarilardan daha fazla bireyin haberdar olmasi saglanmis ve
kabiliyetlerimiz ile drtiisen bir pozisyonda ve/veya licrette bir ise baslama olanagimiz
artmis olacaktir.

Kaynak kitap

Yazar/Editor: TOGU KARMER tarafindan hazirlanan kariyer rehber kitab.

Yardimea kaynaklar

Yazar/Editor: Erdogmus, N. (2003). Kariyer Gelistirme,
Nobel Akademik Yaymcilik, Ankara.
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2. Sinif Bahar Donemi Ders Planlan

ATA202 Atatiirk flkeleri ve inkilap Tarihi-II

Ogretim Uyesi

Ogr. Gor. Adnan GELMEZ

Oda Numarasi

211

Ofis Saatleri

E-posta

adnan.gelmez @gop.edu.tr

Ders Zamani

Derslik

Uzaktan Egitim

Dersin Amaci

Tirkiye Cumhuriyeti devletinin kurulus sartlarinin ve 6zelliklerinin anlasilabilmesi
icin; Tirk Milleti’ni Kurtulus Savasi yapmak durumunda birakan sartlarla, Kurtulus
Savasi’nin hangi sartlarda ve hangi ilkeler ¢ercevesinde gergeklestigini ve devletin
hangi esaslar iizerine kuruldugunu kavratmak; boylece devletin kurulus felsefesini
bilen, devletinin ve milletinin temel degerlerine saygil bireyler yetistirmek.

Konu ve Ilgili Kazanmimlar

Milli Miicadele

TBMM’ye karsi ¢cikan ayaklanmalari bilir.

TBMM’ye karst c¢ikan ayaklanmalarmm Milli Miicadele iizerindeki etkilerini
degerlendirebilir.

Sevr Antlagmast ile emperyalist giliglerin Anadolu {izerindeki emellerini
degerlendirebilir.

Tiirk Milleti’nin Sevr Antlasmasi’na verdigi tepkileri degerlendirebilir.

Milli Miicadele’de Dogu Cephesi’nde yaganan askeri ve siyasi gelismeleri kavrar.

Milli Miicadele’de ilk askeri ve siyasi zaferin kime kars1 kazanildigini bilir.

Milli Miicadele’de Giiney Cephesi’nde yaganan askeri ve siyasi gelismeleri kavrar.

Kuva-y1 Milliye birliklerinin faaliyetlerini ve diizenli ordunun kurulma siirecini bilir.

Milli Miicadele’de Bat1 Cephesi’nde yasanan askeri ve siyasi gelismeleri kavrar.

Milli Miicadele’de Dogu, Giiney ve Bati Cepheleri’nde elde edilen basarilart ve bu
basarilarin Tiirk Milleti acisindan 6nemini aciklayabilir.

Milli Miicadele

Mudanya Ateskes Antlagmasi’nin Milli Miicadele’deki yeri ve 6nemini kavrar.

Milli Miicadele’nin askeri sathasinin Mudanya Ateskes Antlagmasi ile bittigini bilir.

Lozan Antlagmast’nin Tiirk Milleti’ne sagladigi kazanimlari analiz eder.

Tiirk Milleti’nin bagimsizligini sinirlayan kapitiilasyon, azinlik haklari, dig borg¢lar gibi
unsurlardan Milli Miicadele’de kazanilan askeri basarilar ve Lozan Antlagsmasi ile
verilen siyasi miicadeleler ile kazanildigini kavrar.

Tiirkiye’nin uluslararast platformda tam bagimsiz bir giic olarak taninmasi siirecini
degerlendirebilir.

Tarihsel siirecte ve gilinlimiizde Lozan Antlasmasi’nin Tirk Milleti i¢in 6nemini
aciklayabilir.

Tiirkiye Cumhuriyeti’nin Kurulusu

Tiirkiye’de saltanat ve halifeligin kaldirilma siireclerini degerlendirebilir.

“Cumhuriyet” kavraminin ne anlama geldigini bilir.

Atatlirk’iin Cumhuriyetgilik ilkesini ve dayandigi temel esaslar1 kavrar.

Atatlirk¢ii Diiglince Sistemi i¢inde Cumbhuriyetgilik ilkesinin yerini ve Onemini
aciklayabilir.

Atatilirk donemi Tiirk demokratiklesme siirecinin ilk agamalarini degerlendirebilir.

Cumbhuriyetin Demokratiklesmesi

Halk Firkasi’nin, Terakkiperver Cumbhuriyet Firkasi’nin, Serbest Cumbhuriyet
Firkasi’nin ve Demokrat Parti’nin kurulusunu, benimsedigi temel ilkeleri ve bu
partilerin Tiirk siyasi tarihi icindeki yeri ve 6nemini bilir.

Tiirkiye Cumbhuriyeti’nin kurulusundan sonraki siirecte yasanan siyasi gelismeleri

degerlendirebilir.
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Tiirkiye Cumhuriyeti’nin kurulus yillarindaki demokratiklesme yolunda atilan adimlari
analiz edebilir.

Tiirkiye’de ¢ok partili siyasi hayata gecis siirecini degerlendirebilir.

Demokratik bir sistem igin siyasi partilerin ve ¢ok partili yasamin gerekliligini kavrar.

Atatilirk’iin Halkgilik ilkesini ve dnemini agiklayabilir.

Atatiirk’lin Halkeilik ilkesinin dayandigi temel esaslar1 bilir.

Halkgilik ilkesinin milli egemenligin ve esitligin temel dayanagi oldugunu bilir.

Cumbhuriyet’in Laiklesmesi

Laiklik kavraminin ne almama geldigini bilir.

Atatiirk’lin Laiklik ilkesi ve 6nemini aciklayabilir.

Tiirkiye’nin siyasi, hukuk ve egitim alanlarindaki laiklesme siirecini degerlendirebilir.

Hukuksal alanda yapilan inkilaplarin gerekcelerini bilir.

Hukuk alaninda yapilan inkilaplarin dayandigi esaslar bilir.

Tiirk Medeni Kanunu ile Tiirk aile yapisinda ve kadinin toplumsal statiisiinde meydana
gelen degisiklikleri degerlendirebilir.

Milliyetcilik ilkesi

Milliyetcilik kavraminin ne anlama geldigini tanimlayabilir.

Milliyetgilik kavramimin nasil ortaya c¢iktigini ve diinya {izerindeki etkilerini
aciklayabilir.

Tiirk milliyet¢iginin gelisim safhalarini degerlendirebilir.

Atatiirk’lin Milliyetcilik ilkesini ve dayandigi temel esaslari agiklayabilir.

Milli tarih ve dil bilincinin yeri ve dnemini bilir.

Milliyetgilik ilkesi dogrultusunda yapilan inkilap hareketlerini bilir.

ARA SINAV

Devletgilik Ilkesi

Ekonomi alaninda meydana gelen gelismeleri kavrar.

Tam bagimsiz ve milli bir ekonomi diizeni kurmak icin Izmir iktisat Kongresi’nde alman
kararlar1 degerlendirebilir.

Tam bagimsiz bir ekonominin bir millet i¢in ne kadar 6nemli oldugunu kavrar.

1929 Diinya Ekonomik Bunalimi’nin Tiirkiye lizerine etkilerini degerlendirebilir.

Atatiirk’lin Devletgilik ilkesinin ne anlama geldigini ve dnemi agiklayabilir.

Devletgilik ilkesinin Tiirkiye’nin o gilinkii ihtiyaglarindan dogmus oldugunu ve
diinyadaki diger ekonomik sistemlerden farkli yonlerini bilir.

Inkilaplara Tepkiler

Cumbhuriyet’in ilk yillarinda Tiirkiye Cumhuriyeti’ne yonelik tehditleri analiz edebilir.

Mustafa Kemal’e suikast girigimini analiz edebilir.

Seyh Sait ve Menemen Olaylarint amaglarini degerlendirebilir.

Tiirk Tarihinin Anayasalari ve Ozellikleri

“Anayasa” kavraminin ne anlama geldigini bilir.

Diinyada anayasa kavraminin ilk ve ne sekilde ortaya ¢iktigini ve diinyadaki anayasal
gelismelerin Osmanli Devleti {izerindeki etkilerini degerlendirebilir.

Osmanli Devleti’nde yasanan anayasal gelismeleri, 1876 Anayasasi ve Ozelliklerini,
1909 yili degisikliklerini siyasi ve kisisel hak ve dzgiirliikkler agisindan degerlendirebilir.

Tiirkiye Cumhuriyeti’nin 1921, 1924, 1961, 1982 Anayasasi olmak iizere dort anayasal
stire¢ yasadigini bilir.

1921, 1924, 1961, 1982 Anayasalari’nin uygulanmasini hazirlayan siyasi siireclerde
yasanan olaylari, bu anayasalarin temel Ozelliklerini ve uygulanmasindan dogan
toplumsal ve siyasi sonuglart degerlendirebilir.

Tiirkiye’de kisisel hak ve 6zgiirliikler konusunda yasanan gelismeleri degerlendirebilir.

Egitim Inkilabr

Egitim alaninda yapilan inkilaplarin gerekcelerini bilir.

Atatiirk’lin milli ve ¢cagdas egitime verdigi onemi kavrar.

Egitim ve kiiltiir alaninda yapilan gelismeleri kavrar.

Tevhid-i Tedrisat Kanunu, Harf Inkilabi, Millet Mektepleri’nin yeni bir egitim sistemi
kurulmasi i¢indeki yeri ve dnemini degerlendirebilir.

Koy Enstitiileri’nin kurulus amacini, isleyis bigimini ve Tiirk egitim sistemi ig¢indeki
yeri ve 6nemini degerlendirebilir.
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Yiiksekogretim alaninda yapilan yeni diizenlemeler ve Universite Reformu konusunda
atilan ilk adimlar degerlendirebilir.

Toplumsal Alanda Yapmnla Inkilaplar

Toplumsal alanda yapilan inkilaplar ve meydana gelen gelismeleri kavrar.

Sapka ve kiyafet alaninda yapilan diizenlemelerin nedenini bilir.

Soyadi Kanunu ile esit ve ayricaliksiz bir toplum olusturmanin amaglandigini bilir.

Soyadi Kanunu ile Halkeilik ilkesini iligkilendirebilir.

Milletleraras1 Takvim, Olgii, Saat ve Rakam sistemine gecis ile uluslararasi iliskilerde
dogacak aksakliklarin giderilmesinin amaglandigini kavrar.

Tiirkiye Cumhuriyeti’nin Dig Politikasi

Atatiirk donemi Tiirk dis politikasinin temel ilkelerini ve amaglarini agiklayabilir.

Atatlirk donemi dig politikasini tam bagimsizlik, akilcilik, milli menfaatleri esas alma
ilkeleri 6zelinde degerlendirebilir.

Lozan Antlagmasi’n1 Atatiirk donemi Tiirk dis politikasi ilkeleri ile iligkilendirebilir.

Musul Meselesi’nin o giinkii ve giiniimiizde Tiirk Milleti i¢in arz ettigi dnemi kavrar.

Montrd Bogazlar Sozlesmesi, Balkan ve Sadabat Pakti ve Tiirkiye’nin Milletler
Cemiyeti’ne girisi gibi dig politikada yasanan gelismeleri Atatiirk’iin dis politika ilkeleri
cercevesinde degerlendirebilir.

Tiirkiye Cumhuriyeti’nin D1s Politikas1

Atatiirk donemi sonrasi Tiirk dig politikasinin temel ilkelerini ve amaclarini
aciklayabilir.

Ikinci Diinya Savasi’ndaki gelismeleri ve bu savasin sonuglarinin Tiirkiye’ye etkilerini
analiz edebilir.

Ikinci Diinya Savasi’nda takip edilen Tiirk dis politikasini Tiirkiye’nin milli menfaatleri
noktasinda degerlendirebilir.

Tiirkiye nin Batili iilkelerle iliskilerini ve onlarin siyasi ve askeri kurumlari i¢inde yer
alma miicadelesini anlar ve bu alanda yaganan problemleri kavrar.

Tiirkiye nin milli davalarindan biri olarak, Kibris’ta meydana gelen gelismeleri anlar ve
bunun Tiirkiye i¢in dnemini bilir.

Hafta-Tarih

Ders Konular: flgili Program
Yeterligi

29 Ocak- 2 Subat 2024

Ders hakkinda genel bilgilendirme

5 -9 Subat 2024

Milli Miicadele: TBMM’ye Karsi Ayaklanmalar, Sevr Antlasmasi,| PY1-PY10-

Milli Miicadele’nin Cepheleri; Dogu, Gliney ve Bat1 Cepheleri ve PY12
Sonuglari

12 - 16 Subat 2024 Milli Miicadele: Savasi Bitiren Antlagmalar, Mudanya Ateskes| PY1-PY10-
Antlasmasi, Lozan Antlagsmasi PY12

19 - 23 Subat 2024

Tiirkiye  Cumhuriyeti’nin ~ Kurulusu:  Saltanatin =~ Kaldirilmasi,| PY1-PY10-
Cumhuriyetin ~ ilan1i,  Halifeligin ~ Kaldirilmasi,  Atatiirk’{in PY12
Cumbhuriyetcilik ilkesi

26 Subat — 1 Mart 2024

Cumhuriyetin Demokratiklesmesi: Halk Firkasi, Terakkiperver| PY1-PY10-
Cumhuriyet Firkasi, Serbest Cumhuriyet Firkasi, Demokrat Parti ve PY12
Sonrasi, Segme ve Secilme Hakkinin Gelistirilmesi, Atatiirk’iin
Halkeilik ilkesi

4 — 8 Mart 2024

Cumhuriyetin Laiklesmesi: Yonetimin (Halifeligin Kaldirilmasi),| PY1-PY10-
Hukukun (Ser’i Hukukun ve Mahkemelerin Sona Ermesi ve Yeni PY12
Hukuk Diizeni, Anayasa ve Yasalarda Degisiklikler) ve Egitimin
Laiklesmesi (Tevhid-i Tedrisat Kanunu), Atatiirk’iin Laiklik Ilkesi

11— 15 Mart 2024

Milliyetgilik Ilkesi: Milli Devlet, Milli Tarih (Tiirk Tarih Kurumu),| PY1-PY10-

Milli Dil (Tiirk Dil Kurumu), Atatiirk’iin Milliyetcilik flkesi PY12
16 — 24 Mart 2024 Ara Smav PY1-PY10-
PY12

25 —29 Mart 2024

Devletgilik  Ilkesi:  Izmir Iktisat Kongresi, Ekonominin
Millilestirilmesi, Ozel Girisimciligin Desteklenmesi, Devlet Eliyle
Kalkinma, Planli Ekonomi, Atatiirk’iin Devletcilik Ilkesi

1 — 5 Nisan 2024

Inkilaplara Tepkiler: Seyh Sait Ayaklanmasi, Izmir’de Atatiirk’e| PY1-PY10-
Suikast Girisimi, Menemen Olay1 PY12
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10 |8 — 12 Nisan 2024 Tiirk Tarihinin Anayasalar1 ve Ozellikleri: 1876, 1909, 1921, 1924,| PY1-PY10-
1961, 1982 Anayasalar1 ve Ozellikleri PY12
11|15 —19 Nisan 2024 Egitim Inkilabr: Tevhid-i Tedrisat Kanunu, Tiirk Egitim Sisteminin| PY1-PY10-
Temel Ozellikleri, Harf inkilab1, Egitimi Gelistirmek Igin Yapilan PY12
Calismalar, Halkevleri, Ky Enstitiileri, Universite Reformu
12 |22 -26 Nisan 2024 Toplumsal Alanda Yapinla Inkilaplar: Kiyafet Inkilabi, Tarikatlarm| PY1-PY10-
Yasaklanmasi, Soyad1 Kanunu, Milletleraras1 Takvim, Olcii, Rakam PY12
Sistemine Gegis
13 |29 Nisan -3 May1s 2024 |Tiirkiye Cumhuriyeti'nin Dis Politikasi: Tiirkiye nin Stratejik Onemi,| PY1-PY10-
Milli Miicadele Doneminde Dis Politika, Atatiirk Doneminde Dis PY12
Politika
14 {6 -10 May1s 2024 Tiirkiye Cumbhuriyeti’nin Dis Politikasi: Atatiirk Sonrasinda Dis| PY1-PY10-
Politika PY12
18-24 Mayis 2024 Doénem sonu sinavi
28 -31 Mayis 2024 Biitiinleme sinavi
Bu dersin degerlendirmesi, kaynak kitap temel alinarak hazirlanacak olan g¢oktan
< . secmeli bir ara sinav ve bir donem sonu smavi aracilifiyla yapilacaktir. Ara sinavin
Degerlendirme

ortalamaya katkis1 % 40 donem sonu sinavinin ise % 60°tir. Gegme notu 100 tizerinden
60’tir.

Ornek Sorular

1- “Osmanh Devleti’'nde 6zellikle 1789 Fransiz Ihtilali’'ndan sonra sorun olmaya
baslayan azinliklar meselesi devletin yikilisina kadar stirmiistiir.”

Lozan Barisi’nda azinlik sorunu nasil bir ¢6ziime kavusturulmustur?

a-Azinliklar her tiirlii faaliyetlerinde serbesttirler

b-Azinliklarin biitiin ayricaliklar kaldirilmistir

c-Azmliklar Birlesmis Milletlerin korumacilig: altindadir

d-Aznliklar insan haklar1 komisyonunca himaye edilirler

e-Azmliklar milli esaslara gore iilke degistirebilirler

2- Tiirkiye'de;
L. Tanik olmada kadin ve erkegin esit olmasi
II. Miras islemlerinin yeniden diizenlenmesi
III. Kadinlarin se¢gme ve segilme hakkini saglayan ortamin olusmasi
gibi gelismeler, asagidakilerden hangisinin sonuglar1 arasindadir?
a-Kabotaj Kanunu'nun
b-Takrir-i Siikun Kanunu'nun
c-Tevhid-i Tedrisat Kanunu'nun
d-Sapka Kanunu'nun
e-Tirk Medeni Kanunu'nun

3- LEgitimde ikilige son vermek
IL.LEgitimde cagdaslagmak

[IL.Egitimde laikligi saglamak
Yukaridaki amaglart gergeklestirmeye yonelik en dnemli ilk inkildp, asagidakilerden
hangisidir?
a-Ser’iye ve Evkaf Vekaleti’nin kaldirilmast
b-Koy Enstitiilerinin agilmast
c-Tekke ve Zaviyelerin kapatiimasi
d-Tevhid-i Tedrisat Kanunu’nun kabul edilmesi
e-Universitelerin agilmasi

4-1924 Anayasasinda “Tiirkiye halkina .... farki gézetmeksizin vatandaslik itibariyle
Tiirk denir” ifadesi yer almaktadir. Bu tanima gore asagidaki segeneklerde verilen hangi
farklarin gozetilmemesi esas alinmigtir?

a- Din ve dil b- Dil, din, irk  ¢- Din ve irk d- Dil ve irk e- Dil ve tarih

5-Tiirkiye, Bogazlar {izerindeki tam hakimiyetini hangi antlasma sonucu kazanmigtir?
a-Montré Antlagmasi b-Lozan Antlagmasi c-Sevr Antlagmasi
d-Londra Antlagmast e-Mudanya Antlagmasi
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Cevap Anahtari

1-b, 2-e, 3-d, 4-¢c, 5-a

Kaynak Kitap

ATATURK_ i
iLKELERI ve INKILAP TARIHI

Sabri ZENGIN

4

Sabri Zengin, Atatiirk Ilkeleri ve Inkilap Tarihi, Tashan Kitap, Tokat 2016. Sorumlu
Olunan Sayfalar: Kitabin 154. sayfasindan sonuna kadar.

Yardimecr Kaynaklar ve
Okuma Listesi

1- Kemal Atatiirk, Nutuk, Cilt: I-1, Istanbul 1993.
2- YOK-Komisyon, Atatiirk Ilkeleri ve Inkildp Tarihi, Ankara 1989.

3- Komisyon, Tiirkiye Cumhuriyeti Tarihi I-1I, AAM Yay., Ankara 2002.

GMS202 Yiyecek Uretim Teknikleri-11

Ogretim Uyesi

Dog. Dr. Mehmet GULLU

Oda Numarasi

ED-Z-9

Ofis Saatleri

E-posta

mehmet.gullu@gop.edu.tr

Ders Zamam

Derslik

Uygulama Mutfagi

Dersin Amaci

Bu dersin amaci, Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 alaninda ¢alisacak dgrencilerin
yiyecek gruplarini 6grenmelerini ve hazirlamalarini saglamaktir.

Konu ve Ilgili Kazanimlar

Mutfagin 6zellikleri, mutfak ekipmanlari

Mutfagin boliimlerini tanir.

Mutfak ekipmanlarini tanir.

Mutfagin 6zellikleri, mutfak ekipmanlari

Mutfak ekipmanlarini kullanir.

Mutfak ekipmanlarinin uygun iiriine gére kullanim ayrimini yapar.

Temel pisirme yontemleri

Temel pigirme yontemlerini uygular.

Temel pigirme yontemlerini uygular.

Garnitiirler 6zellikleri, gesitleri ve garnitiir ¢esitlerini hazirlama

Garnitiir kavramini 6grenir.

Garnitiirlerin kullanim amacini ve 6nemini kavrar.

Garnitiirler 6zellikleri, gesitleri ve garnitiir ¢esitlerini hazirlama

Garnitiirlerin kullanim seklini grenir.

Garnitiir ¢esitlerini 6grenir.

Garnitiirler 6zellikleri, gesitleri ve garnitiir ¢esitlerini hazirlama

Garnitiir hazirlama agamalarini goriir, 6grenir.

Garnitiir ¢esitlerini hazirlar.

Salatalar, 6zellikleri, ¢esitleri ve salata ¢esitlerini hazirlama

Salata kavramini 6grenir.

Salatalarin kullanim amagclarin1 ve 6nemini kavrar.

Salatalar, 6zellikleri, ¢esitleri ve salata ¢esitlerini hazirlama

Salatalarin kullanim seklini 6grenir.

Salata ¢esitlerini 6grenir.

Salatalar, 6zellikleri, ¢esitleri ve salata ¢esitlerini hazirlama

Salata hazirlama asamalarini goriir, grenir.
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Salata cesitlerini hazirlar.

Ordovrlerin 6zellikleri ve gesitleri, ordovr gesitlerini hazirlama

Orddvr kavramini 6grenir.

Ordovrlerin kullanim amaglarini ve ¢esitlerini 6grenir.

Ordovrlerin 6zellikleri ve gesitleri, ordovr gesitlerini hazirlama

Orddvr hazirlama asamalarini goriir, 6grenir.

Ordovr gesitlerini hazirlar.

Ana yemekler ozellikleri ve gesitleri, ana yemek gesitlerini hazirlama

Ana yemek hazirlama esaslarini dgrenir.

Ana yemek olarak kullanilacak yiyecek gruplarini ayirt edebilir.

Ana yemekler ozellikleri ve gesitleri, ana yemek gesitlerini hazirlama

Ana yemek cesitlerini 6grenir.

Ana yemeklerin meniideki dnemini kavrar.

Ana yemekler ozellikleri ve gesitleri, ana yemek gesitlerini hazirlama

Ana yemek cesitlerini hazirlar.

Meniiye gore ana yemek se¢imini yapabilir.

Hafta-Tarih Ders Konular1 lgili Pro.gvr am
Yeterligi
1 |29 Ocak- 2 Subat 2024 Ders hakkinda genel bilgilendirme
2 |5-9 Subat 2024 Mutfagin 6zellikleri, mutfak ekipmanlari PY1-PY3-PY6
3 |12 - 16 Subat 2024 Temel pigirme yontemleri PY1-PY3-PY6
4 119 -23 Subat 2024 Garnitiirler 6zellikleri, ¢esitleri ve garnitiir ¢esitlerini PY1-PY3-PY6
hazirlama
5 |26 Subat — 1 Mart 2024 Garnitiirler 6zellikleri, ¢esitleri ve garnitiir ¢esitlerini PY1-PY3-PY6
hazirlama
6 |4 —8 Mart 2024 Garnitiirler 6zellikleri, ¢esitleri ve garnitiir ¢esitlerini PY1-PY3-PY6
hazirlama
7 |11 15 Mart 2024 Salatalar, 6zellikleri, ¢esitleri ve salata ¢esitlerini hazirlama PY1-PY3-PY6
8 |16 —24 Mart 2024 Ara Sinav PY1-PY3-PY6
25 —29 Mart 2024 Salatalar, 6zellikleri, ¢esitleri ve salata gesitlerini hazirlama PY1-PY3-PY6
9 |1 —5 Nisan 2024 Salatalar, 6zellikleri, ¢esitleri ve salata ¢esitlerini hazirlama PY1-PY3-PY6
10 |8 — 12 Nisan 2024 Ordovrlerin 6zellikleri ve gesitleri, ordovr ¢esitlerini PY1-PY3-PY6
hazirlama
11|15 — 19 Nisan 2024 Ordovrlerin 6zellikleri ve gesitleri, ordovr ¢esitlerini PY1-PY3-PY6
hazirlama
12|22 -26 Nisan 2024 Ana yemekler 6zellikleri ve cesitleri, ana yemek ¢esitlerini PY1-PY3-PY6
hazirlama
13 |29 Nisan -3 Mayis 2024 Ana yemekler 6zellikleri ve cesitleri, ana yemek ¢esitlerini PY1-PY3-PY6
hazirlama
14 {6 -10 May1s 2024 Ana yemekler 6zellikleri ve cesitleri, ana yemek ¢esitlerini PY1-PY3-PY6
hazirlama
18-24 Mayis 2024 Doénem Sonu Sinavi
28 -31 Mayis 2024 Biitiinleme Sinavi
Bu dersin degerlendirmesi, kaynak kitaplar ve mutfak uygulamalar1 esas alinarak
< . hazirlanacak olan klasik bir vize ve bir final sinavi araciliiyla yapilacaktir. Vize
Degerlendirme

sinavinin ortalamaya katkisi1 % 40, finalinki ise % 60’tir. Gegme notu 100 {izerinden
60’t1r.

Ornek Sorular

1.Salata ¢esitlerine 3 6rnek veriniz.
2.Garnitir hazirlamada kullanilan besinlere 6rnek veriniz.

Cevap Anahtari

1.Mevsim salata, Sezar salata, Rus salatasi.
2.Karnabahar, brokoli, havug, patates, bezelye.

Kaynak Kitap

* Ascilik, Cemal TURKAN.

Yardimci Kaynaklar ve Okuma
Listesi

Mutfak Teknolojisi, Cemal TURKAN.
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GMS204 Gida Teknolojisi

Ogretim Uyesi Dog. Dr. Mehmet GULLU
Oda Numarasi ED-Z-9

Ofis Saatleri

E-posta mehmet.gullu@gop.edu.tr

Ders Zamani

Derslik

Dersin Amaci

Bu dersin amaci, Gastronomi ve Mutfak Sanatlari alaninda c¢alisacak Ogrencilerin
gidalar1 tanimalarini, bilesimlerini ve elde edilme teknolojilerini 6grenmelerini
saglamaktir.

Konu ve Ilgili Kazanimlar

Gida teknolojisine genel bakis

Dersin igerigini 6grenir

Gida teknolojisinin giincel durumunu dgrenir.

Besinlerdeki bozulma etkenleri ve kontroli

Besinlerdeki bozulma etkenlerini 6grenir.

Besinlerdeki bozulmalarin kontroliinii 6grenir.

Fiziksel besin saklama yontemleri

Fiziksel besin saklama yontemlerini 6grenir.

Fiziksel besin saklama yontemlerini kavrar, siniflandirabilir.

Fiziksel besin saklama yontemleri

Fiziksel besin saklama yontemlerinin dnemini bilir.

Fiziksel besin saklama yontemlerinin giincel uygulamalarimi 6grenir.

Kimyasal besin saklama yontemleri

Kimyasal besin saklama yontemlerini 6grenir.

Kimyasal besin saklama ydntemlerini kavrar, siniflandirabilir.

Kimyasal besin saklama yontemleri

Kimyasal besin saklama ydntemlerinin dnemini bilir.

Kimyasal besin saklama yontemlerinin giincel uygulamalarimi kavrar

Biyolojik besin saklama yontemleri

Biyolojik besin saklama yontemlerinin 6grenir.

Biyolojik besin saklama yontemlerini kavrar, siniflandirabilir.

Biyolojik besin saklama yontemleri

Biyolojik besin saklama ydntemlerinin 6nemini bilir.

Biyolojik besin saklama yontemlerinin giincel uygulamalarini kavrar

Tahil teknolojisi

Tahil teknolojisini 6grenir.

Tahil teknolojisinin dnemini ve gerekliligini kavrar.

Tahil teknolojisi

Tahil teknolojisinin geleneksel uygulamalarmi dgrenir.

Tahil teknolojisinin giincel uygulamalarini §grenir.

Meyve ve sebze teknolojisi

Meyve ve sebze islemenin dnemini kavrar.

Meyve ve sebze isleme yontemlerini grenir.

Et ve iiriinleri teknolojisi

Et ve et {iriinleri islemenin 6nemini kavrar.

Et ve iiriinleri isleme yontemlerini 6grenir

Siit ve tiriinleri teknolojisi

Siit ve {irlinlerini islemenin dnemini kavrar.

Siit ve {iriinlerini isleme yontemlerini 6grenir.

Yag, seker, cay isleme teknolojisi

Yag, seker ve cay islemenin 6nemini kavrar.

Yag, seker ve cay isleme yontemlerini dgrenir.
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Hafta-Tarih

Ders Konularn

flgili Program
Yeterligi

29 Ocak- 2 Subat 2024

Ders hakkinda genel bilgilendirme

5 - 9 Subat 2024

Gida teknolojisine genel bakig

PY3-PY5-PY12

12 - 16 Subat 2024

Besinlerdeki bozulma etkenleri ve kontroli

PY3-PY5-PY12

19 - 23 Subat 2024

Fiziksel besin saklama yontemleri

PY3-PY5-PY12

26 Subat — 1 Mart 2024

Fiziksel besin saklama yontemleri PY3-PY5-PY12

4 — 8 Mart 2024

Kimyasal besin saklama yontemleri PY3-PY5-PY12

11 — 15 Mart 2024

Kimyasal besin saklama yontemleri PY3-PY5-PY12

R |A| NN | |W|N|—

16 — 24 Mart 2024

Ara Smav PY3-PY5-PY12

25 — 29 Mart 2024

Biyolojik besin saklama yontemleri PY3-PY5-PY12

9 |1 -5 Nisan 2024

Biyolojik besin saklama yontemleri PY3-PY5-PY12

10 |8 — 12 Nisan 2024

Tahil teknolojisi PY3-PY5-PY12

11 |15 —19 Nisan 2024

Meyve ve sebze teknolojisi PY3-PY5-PY12

12 |22 -26 Nisan 2024

Et ve iiriinleri teknolojisi PY3-PY5-PY12

13 |29 Nisan -3 Mayis 2024

Siit ve iiriinleri teknolojisi PY3-PY5-PY12

14 |6 -10 Mayis 2024

Yag, seker, cay isleme teknolojisi PY3-PY5-PY12

18-24 Mayis 2024

Doénem Sonu Simavi

28 -31 Mayis 2024

Biitiinleme Siawvi

Degerlendirme

Bu dersin degerlendirmesi, kaynak kitaplar ve mutfak uygulamalari esas alinarak
hazirlanacak olan klasik bir vize ve bir final sinavi araciligiyla yapilacaktir. Vize
smavinin ortalamaya katkis1 % 40, finalinki ise % 60’tir. Gegme notu 100 iizerinden
60’tir.

Ornek Sorular

1. Asagidakilerden hangisi meyve ve sebze isleme teknolojisi sinifina girmez?
2. Asagidakilerden hangisi kutu konserveciliginde hava ¢ikarma igleminin
sonuglarindan degildir?

1. a) Recel iiretimi b) Salca iiretimi ¢) Meyve suyu iiretimi d) Meyve ve sebzelerin
kurutulmalari e) Isinlama
2. a) Oksidatif bozulmalar engellenir

Cevap Anahtari b) Kutu materyalinde korozyon (aginma) engellenir,
¢) Kutu kapatildiktan sonra istenen vakum saglanir,
d) Aroma ve renk maddeleri istenen 6l¢iide korunamaz,
e) Mikrobiyel bozulmanin 6niine gecilmis olur.
Kaynak Kitap Bulduk, S. (2004). Gida Teknolojisi. Ankara: Detay Yayincilik.

Yardimer Kaynaklar ve
Okuma Listesi

Uniivar, S. (2007). Gida/Besin Teknolojisi. Ankara: Nobel Yaym Dagitim

GMS206 YIYECEK iCECEK PAZARLAMASI

Ogretim Uyesi

Dr. Ogretim Uyesi Seval KURT

Oda Numarasi

Ofis Saatleri

E-posta

seval.kurt@gop.edu.tr

Ders Zamani

Derslik

Dersin Amaci

Bu dersin amaci, yiyecek icecek sektoriinde galisacak dgrencilerin hizmet
pazarlamasi ve turizm pazarlamasinin tiim yonlerini kavramalarini saglamaktir.

Konu ve Tlgili Kazanimlar

Genel olarak pazarlama

Mal ve hizmetlerin pazarlamasi arasindaki farki analiz eder.
Mal ve hizmetlerin 6zellikleri arasinda fark: aciklar.
Hizmet pazarlamasi turizm pazarlamasina giris

Mal ve hizmetlerin pazarlamasi arasindaki fark: analiz eder.
Mal ve hizmetlerin 6zellikleri arasinda fark: aciklar.
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Hizmet pazarlamasi turizm pazarlamasina giris

Mal ve hizmetlerin pazarlamasi arasindaki farki analiz eder.

Mal ve hizmetlerin 6zellikleri arasinda farki agiklar.

Turizm pazarlamasi planlamasi Pazarlama bilgi sistemi

Pazarlama karma elemanlarinin turizm {iriinlerinin pazarlanmasindaki boyutunu
degerlendirebilir.

Mal ve hizmet iiretimindeki farkli yonleri analiz eder.

Pazarlama bilgi sistemi

Pazarlama karma elemanlarimnin turizm {iriinlerinin pazarlanmasindaki boyutunu
degerlendirebilir.

Mal ve hizmet iiretimindeki farkli yonleri analiz eder.

Turizm pazari Pazarlama karma elemanlari: Uriin

Mal ve hizmet iiretimindeki farkli yonleri analiz eder.

Pazarlama bilgi sistemi ve siireci hakkinda degerlendirme yapabilir

Pazarlama karma elemanlari: Dagitim

Mal ve hizmet iiretimindeki farkli yonleri analiz eder.

Pazarlama bilgi sistemi ve siireci hakkinda degerlendirme yapabilir

Pazarlama karma elemanlari: Fiyat

Mal ve hizmet iiretimindeki farkli yonleri analiz eder.

Pazarlama bilgi sistemi ve siireci hakkinda degerlendirme yapabilir

Pazarlama karma elemanlari: Tutundurma

Mal ve hizmet iiretimindeki farkli yonleri analiz eder.

Pazarlama bilgi sistemi ve siireci hakkinda degerlendirme yapabilir

Pazarlama karma elemanlari: insan

Mal ve hizmet iiretimindeki farkli yonleri analiz eder.

Pazarlama bilgi sistemi ve siireci hakkinda degerlendirme yapabilir

Pazarlama karma elemanlari: Fiziksel kanitlar

Mal ve hizmet iiretimindeki farkli yonleri analiz eder.

Pazarlama bilgi sistemi ve siireci hakkinda degerlendirme yapabilir

Pazarlama karma elemanlari: siiregler

Mal ve hizmet iiretimindeki farkli yonleri analiz eder.

Pazarlama bilgi sistemi ve siireci hakkinda degerlendirme yapabilir

Elektronik ortamlarda pazarlama

Mal ve hizmet iiretimindeki farkli yonleri analiz eder.

Pazarlama bilgi sistemi ve siireci hakkinda degerlendirme yapabilir

Genel degerlendirme.

Mal ve hizmet iiretimindeki farkli yonleri analiz eder.

Pazarlama bilgi sistemi ve siireci hakkinda degerlendirme yapabilir

Hafta-Tarih Ders Konulari Tgiti Pro.gvr am
Yeterligi
29 Ocak- 2 Subat 2024 Ders hakkinda genel bilgilendirme
5 - 9 Subat 2024 Genel olarak pazarlama PY8-PY9-PY10-
PY11-PY12
12.- 16 Subat 2024 Hizmet pazarlamasi turizm pazarlamasina giris PY8-PY9-PY10-
PY11-PY12
19 - 23 Subat 2024 . oo . PY8-PY9-PY10-
Turizm pazarlamasi planlamasi Pazarlama bilgi sistemi PY11-PY12
26 Subat — 1 Mart 2024 Pazarlama bilgi sistemi PY8-PY9-PY10-
PY11-PY12
4 =8 Mart 2024 Turizm pazari Pazarlama karma elemanlart: Uriin PY8-PY9-PY10-
' PY11-PY12
11 =15 Mart 2024 Pazarlama karma elemanlart: Dagitim PY8-PY9-PY10-
) PY11-PY12
16 — 24 Mart 2024 Ara Sinav
25 —29 Mart 2024 Pazarlama karma elemanlar1: Fiyat PYS8-PY9-PY10-
PY11-PY12
I =5 Nisan 2024 Pazarlama karma elemanlar1: Tutundurma PY8-PY9-PY10-
) PY11-PY12
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10 |8 — 12 Nisan 2024 Pazarl K | lar: i PY8-PY9-PY10-
azarlama karma elemanlari: insan PY11-PY12
11 |15—19 Nisan 2024 e PY8-PY9-PY10-
Pazarlama karma elemanlari: Fiziksel kanitlar PYI1-PY12
12 |22 -26 Nisan 2024 Pazarl K | lart: siirecl PY8-PY9-PY10-
azarlama karma elemanlari: siiregler PY11-PY12
13 |29 Nisan -3 Mayis 2024 . PY8-PY9-PY10-
Elektronik ortamlarda pazarlama PYI1-PY12
14 |6 -10 Mayis 2024 PY8-PY9-PY10-
Genel degerlendirme. PY11-PY12
18-24 Mayis 2024 Dénem Sonu Sinavi
28 -31 Mayis 2024 Biitiinleme Sinavi

Degerlendirme

Bu dersin degerlendirmesi, kaynak kitaplar ve derste yiiriitiillen tartismalar esas
aliarak hazirlanacak olan ¢coktan se¢gmeli bir vize ve bir final araciligryla
yapilacaktir. Vizenin ortalamaya katkis1 % 40 finalinki ise % 60’tir. Gegme notu
100 {izerinden 60’tir.

Ornek Sorular

Asagidaki ciimlelerin dogru yada yanhs olma durumunu degerlendiriniz. Ci
basina dogru ise D yanhs ise Y yazimz. Her madde 5 puan.

......... Hizmet 6nce satilir, sonra tiretilir.

........ Mallar ve hizmetlerde tiiketim eszamanlhidir.

........ teknolojik gevre isletmenin faaliyet ¢evresini etkileyen bir unsurdur.

Yeoron Hizmet 6nce satilir, sonra tiretilir.
Cevap Anahtari Yooorinn Mallar ve hizmetlerde tiiketim eszamanlidir.
Yoo teknolojik gevre igletmenin faaliyet ¢evresini etkileyen bir unsurdur.

Kaynak Kitap

Kozak, N. (2010). Turizm Pazarlamasi. Ankara: Detay Yayncilik.

Yardimci Kaynaklar ve Okuma
Listesi

Ay, Canan, Kartal, Burak ve Nardali, Sinan (editdrler). (2010). Pazarlamada etik
yaklagimlar. 1. Baski. Ankara: Detay Yaymcilik. « Rizaoglu, Bahattin. (2004).

Turizm Pazarlamasi. 4. Baski, Ankara: Detay Yayincilik.

GMS 208 Mesleki ingilizce IT

Ogretim Uyesi

Ogr. Gor. Elif DEMIRCAL

Oda Numarasi

114

Ofis Saaleri

E-posta

elif.demircal@gop.edu.tr

Ders Zamam

Derslik

A2

Dersin Amaci

Mevcut Ingilizce bilgileri iizerine daha ileri diizeyde dilbilgisi kurallart

ogrenerek mesleki dil becerilerini gelistirmek, otel isletmeciligi alaninda ihtiyag
duyulan yabanci dil becerilerini gelistirerek ,6grencileri sektorde ihtiya¢ duyulan
sekilde yetistirmek amaglanmaktadir. Diger taraftan tiim bunlar1 yaparken
Ogrencilerin okuma, yazma, dinleme ve konusma becerileri de gelistirilecektir.

Konu ve ilgili Kazamimlar

Explaining and instructing

Otel mutfagi ve hijyen kurallarini 6grenir.

‘Must, have to, don’t have to, mustn’t’ gibi zorunluluk, zorunluluk olmayis1 ve
yasak kaliplarini dgrenir.

Taking telephone requests

Otel olanaklar1 ve servislerinden bahsedebilir.

‘Need’ eyleminin ¢esitli kaliplarini dgrenir.

Taking difficult phone calls

Sikintili telefon konugmalariyla yapilan rezervasyonlarla bas edebilir.

‘Past simple’ formlarini 6grenir ,soro sorabilir , kisa cevap verebilir.
b
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Health and safety terms at work

Iste giivenlik ve saglik terimlerini ve kurallarini bilir.

Sifat ve zarflar1 dgrenir.

Givivg directions indoors

Otel i¢inde yer ve yon tarif edebilir, otel odalarmi, ¢esitlerini, otel katlarint bilir.

Yer ve yon edatlarini bilir.

Giving directions outside

Otel dis1 yon , yer tarifi verebilir.

Yer ve yon edatlarini bilir.

Facilities for the business travellers

Konferans olanaklarini bilir ve miisteriye tanitabilir.

Tlmceleri birlestirmek veya zitlik ifade etmek i¢in kullanilan baglaglar bilir.

ARA SINAV

Offering help and advice

Miisterilerin karsilastig1 kaza veya saglik problemleriyle ilgilenmeyi bilir , ilgili

terimleri Ogrenir.

‘Present perfect” kaliplarini (yet, just, already) 6grenir —° Should © ile tavsiye

vermeyi dgrenir.

Dealing with problems

Miisterilerin sikayetleriyle ilgilenmeyi ve nasil basa ¢ikacagini bilir.

‘Should+ Present perfect passive © yapisini dgrenir.

Paying bills

Otel ve restoran 6demelerini alabilir, 6deme sekillerini bilir.

‘Present continuous’ kaliplarimi 6grenir, nesne zamirlerini bilir.

Payment queries

Otel ve restoran hesaplarindaki sorunlarla bas edebilir.

‘Much , many , a lot of” gibi ¢okluk, miktar kavramlarini 6grenir.

Applying for a job

Is bagvurusu igin (cv) 6zgegmis yazabilir.

Resmi dil kullanarak is mektuplari ve is bagvurular1 yapabilir.

Interviewing for the job

Is goriismesi ile ilgili kurallari bilir ve ilgili taktikleri dgrenir.

Gelecek zamanda kendini ifade etmeyi bilir( will,going to,-in

Hafta-Tarih Ders Konular: flgili Program
Yeterligi

1 |29 Ocak- 2 Subat 2024 Ders hakkinda genel bilgilendirme
2 |5-9 Subat 2024 Explaining and instructing PY 2-3-5-6-13
3 |12 -16 Subat 2024 Health and safety terms at work PY 2-3-5-6-13
4 [19 - 23 Subat 2024 Jobs and workplaces PY 2-3-5-6-13
5 |26 Subat — 1 Mart 2024 Dealing with problems PY 2-3-5-6-13
6 |4—8 Mart 2024 Payment queries PY 2-3-5-6-13
7 |11 —15 Mart 2024 Applying for a job PY 2-3-5-6-13
8 |16 —24 Mart 2024 Ara Sinav PY 2-3-5-6-13

25 —29 Mart 2024 Applying for a job
9 |1 —5 Nisan 2024 Applying for a job PY 2-3-5-6-13
10 |8 — 12 Nisan 2024 Applying for a job PY 2-3-5-6-13
11 |15 —19 Nisan 2024 Interviewing for the job PY 2-3-5-6-13
12 |22 -26 Nisan 2024 Interviewing for the job PY 2-3-5-6-13
13 |29 Nisan -3 Mayis 2024 Interviewing for the job PY 2-3-5-6-13
14 |6 -10 Mayis 2024 Interviewing for the job PY 2-3-5-6-13

18-24 Mayis 2024 Doénem sonu sinavi

28 -31 Mayis 2024 Biitiinleme sinavi

Bu dersin degerlendirmesi, kaynak kitap temel alinarak hazirlanacak olan ¢oktan

« . secmeli bir ara sinav ve bir donem sonu sinavi araciligiyla yapilacaktir. Ara

Degerlendirme

siavin ortalamaya katkist % 40 donem sonu sinavinin ise % 60’tir. Gegme notu

100 tizerinden 60°t1r.
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Ornek Sorular

What are the kitchen staff’s duties ?

Head chef writes the menus, pastry chef bakes all the rolls ,breads and
croissants, ,chefs de partie handle all the cold dishes,mayonnaise and the

Cevap Anahtar1 sauces, commis chefs are responsible to the sous chef ,sous chefs prepare all
the soups,hot starters and side orders , kitchen porters sharpen the
knives,prepare the vegetables.

Highly Recommended I Pre-intermediate - English for the Hotel and Catering

Kaynak Kitap Industry

Trish Stott and Rod Revell - Oxford University Press

Yardimc1 Kaynaklar ve Okuma
Listesi

GMS210 Vejetaryen Mutfagi

Ogretim Uyesi

Ogr. Gér. Kamil AKYOLLU

Oda Numarasi

Ofis Saatleri

E-posta

Kamil.akyollu@gop.edu.tr

Ders Zamam

Derslik

Dersin Amaci

Vejetaryenlik kavrami, vejetaryenler i¢in yeterli ve dengeli beslenme kurallari
hakkinda sahibi olmak

Konu ve Ilgili Kazanimlar

Vejetaryenligin tanimi ve siniflandirilmasi

Vejetaryenligin tanimi yapabilir.

Vejetaryenligi siniflandirabilir.

Vejetaryenligin beslenme tipleri

Vejetaryen beslenme tiplerini sdyleyebilir.

Ova Vejetaryen diyetini acgiklayabilir.

Vejetaryenligin beslenme tipleri

Vegan diyetini agiklayabilir.

Lakto Vejetaryen diyetini agiklayabilir.

Vejetaryenligin se¢ilme nedenleri

Vejetaryenligin se¢ilme nedenlerini siralayabilir.

Vejetaryenligin se¢ilme nedenlerini yorumlayabilir.

Vejetaryen diyetlerin saglik yoniinden degerlendirilmesi

Vejetaryen diyetleri saglik yoniinden degerlendirebilir.

Vejetaryen beslenme tiplerini saglik yoniinden karsilastirabilir.

Vejetaryen diyetlerin beslenme yoniinden degerlendirilmesi

Saglik yoniinden en iyi vejetaryen beslenme tipini sdyleyebilir.

Saglik yoniinden en iyi vejetaryen beslenme tipini sdyleyebilir

Ozel durumu olan vejetaryen bireylerde beslenmenin zellikleri

Ozel durumu olan veganlar i¢in dneriler sunabilir.

Ozel durumu olan ova vejetaryenler icin Oneriler sunabilir.

ARA SINAV

Ozel durumu olan vejetaryen bireylerde beslenmenin zellikleri

Ozel durumu olan lakto vejetaryenler i¢in dneriler sunabilir.

Ozel durumu olan lakto-ova vejetaryenler i¢in neriler sunabilir.

Yeterli ve dengeli bir vejetaryen beslenme igin genel dnerileri

veganlar i¢in dneriler sunabilir.

ova vejetaryenler i¢in Oneriler sunabilir

Yeterli ve dengeli bir vejetaryen beslenme igin genel dnerileri

lakto vejetaryenler i¢in dneriler sunabilir.
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olan lakto-ova vejetaryenler i¢in dneriler sunabilir.

Vejetaryen beslenme hakkinda merak edilen noktalar

Vejetaryen beslenme hakkinda yanlig bilinenleri anlar.

Vejetaryen beslenme hakkinda agiklama yapabilir.

Vejetaryen bireyler igin menii 6rnekleri

Ova vejetaryenler icin 6rnek diyet yazabilir.

Veganlar i¢in érnek diyet yazabilir.

Vejetaryen bireyler i¢in menii 6rnekleri

Lakto vejetaryenler i¢in 6rnek diyet yazabilir.

Lakto-ova vejetaryenler i¢in drnek diyet yazabilir.

Hafta-Tarih Ders Konulari Ilgili Program
Yeterligi
1 |29 Ocak- 2 Subat 2024 Ders hakkinda genel bilgilendirme
2 |5 -9 Subat 2024 Vejetaryenligin tanimi ve siniflandirilmasi PY1-3-5
3 |12 - 16 Subat 2024 Vejetaryenligin beslenme tipleri PY1-2-12
4 |19 -23 Subat 2024 Vejetaryenligin beslenme tipleri PYI-12
5 |26 Subat — 1 Mart 2024 Vejetaryenligin sec¢ilme nedenleri PY1-2-8-12
6 |4—8 Mart 2024 Vejetaryen diyetlerin saglik yoniinden degerlendirilmesi PY1-2-8
7 |11 —15 Mart 2024 Vejetaryen diyetlerin beslenme yoniinden degerlendirilmesi PY1-6-8-11
8 |16 — 24 Mart 2024 Ara Smav PY1-7-8-11
25 —29 Mart 2024 Ozel durumu olan vejetaryen bireylerde beslenmenin
ozellikleri
9 |1 —5 Nisan 2024 Ozel durumu olan vejetaryen bireylerde beslenmenin PY1-6-8-11
ozellikleri
10 |8 — 12 Nisan 2024 Yeterli ve dengeli bir vejetaryen beslenme i¢in genel dnerileri PY1-7-8-11
11 |15 — 19 Nisan 2024 Yeterli ve dengeli bir vejetaryen beslenme i¢in genel dnerileri PY1-6-7-8-11
12 |22 -26 Nisan 2024 Vejetaryen beslenme hakkinda merak edilen noktalar PY1-6-8-11
13 |29 Nisan -3 Mayis 2024 Vejetaryen bireyler igin menii 6rnekleri PY1-6-7-8-11
1416 -10 Mayis 2024 Vejetaryen bireyler igin menii 6rnekleri PY1-11

18-24 Mayis 2024

Donem sonu sinavi

28 -31 Mayis 2024

Biitiinleme sinavi

Degerlendirme

100 tizerinden 60°tir.

Bu dersin degerlendirmesi, kaynak kitap temel alinarak hazirlanacak olan ¢oktan
se¢meli bir ara siav ve bir donem sonu siavi araciligiyla yapilacaktir. Ara
smavin ortalamaya katkis1 % 40 donem sonu sinavinin ise % 60’tir. Gegme notu

Ornek Sorular

Cevap Anahtari

1-

Kaynak Kitap

2008, Yayin No: 726, Ankara..

Karabudak, Efsun, Vejetaryen Beslenmesi, T.C. Saglik Bakanlig1 Yayinlari,

Listesi

Yardimc1 Kaynaklar ve Okuma

GMS212 Bar Yonetimi

Ogretim Gorevlisi

Ogr. Gor. Kamil AKYOLLU

Oda Numarasi

Ofis Saatleri

E-posta

kamil.akyollu@gop.edu.tr

Ders Zamam

Derslik
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Dersin Amaci

Bu ders kapsaminda; giiniimiizde uygulanan ve diinya literatiiriinde kabul edilmis
temel bar terim ve tekniklerini 6grencilere anlatmak ve uygulama yaptirilarak bu
tekniklerin pekistirilmesi amaglanmaktadir.

Konu ve Ilgili Kazanimlar

Ders hakkinda genel bilgilendirme

Bar kavrami ve barlarin ortaya ¢ikisi

Bar ¢esitleri hakkinda bilgi sahibi our

Bar tanimi ve ortaya ¢ikis1 hakkinda bilgi sahibi olur..

Turizm Isletmeleri Bar cesitleri ve Organizasyonu

Otel isletmelerinde ki bar ¢esitlerini bilir.

Bar boliimii organizasyonu hakkinda bilgi sahibi olur.

Gorevli personeli ve gérev tanimlarini bilir.

Bar malzemeleri

Bar malzemelerinin isimlerini bilir.

Bar malzemelerinin Kullanim amacim bilir.

Bar malzemelerinin 6l¢ii ve sekillerini bilir.

Barlarda kullanilan igecek tiirleri ve servisi

Barlarda hazirlanan alkolsiiz igki tiirlerini bilir.

Barlarda hazirlanan alkollii igki tiirlerini bilir.

Ozel iceceklerin servisini bilir.

Alkolsiiz kokteyl kavrami ve hazirlanis

Sicak alkolsiiz kokteyl ¢esitleri ve servis seklini 6grenir

Soguk alkolsiiz kokteyl ¢esitleri ve servis seklini 6grenir

Alkollii kokteyl kavrami ve hazirlanisi

Alkollii kokteyllerde kullanilan malzemeler hakkinda bilgi sahibi olur..

ALkollii kokteyl ¢esitlerini ve uyumlu igkileri 6grenir.

Uluslararasi 6zel kokteyler ve servis gesitleri

Uluslararasi 6zel kokteylleri grenir.

Uluslararasi 6zel kokteyler de kullanilan malzemeleri tanir.

Uluslararasi 6zel kokteyllerde ihtiya¢g duyulan hammadde ve malzemeler hakkinda
bilgi sahibi olur.

Uygulama/Uygulama oteli loby bar

Bar malzemeleri gorsel tanitim. Soru-cevap

Uygulama/Uygulama oteli loby bar

Icecekler gorsel tanitim porsiyonlama servis etmeyi grenir

Uygulama/Uygulama oteli loby bar

Alkolsiiz_kokteyl yapma ,tadim ve servisi bilir

Uygulama/Uygulama oteli loby bar

Punch ve sicak icecek yapimini porsiyonlamayi bilir

Ornek olay inceleme

Slayt ve videolardan degisik icecek tiirlerinin iiretimini bilir.

Ornek olay inceleme

Slayt ve videolardan degisik icecek tiirlerinin iiretimini bilir.

Hafta-Tarih Ders Konular Tgiti Pro‘g~r am
Yeterligi

1 |29 Ocak- 2 Subat 2024 Ders hakkinda genel bilgilendirme
2 |5 -9 Subat 2024 Bar kavrami ve barlarin ortaya cikisi PY3
3 |12 - 16 Subat 2024 Turizm Isletmeleri Bar cesitleri ve Organizasyonu PY1-PY14
4 119 - 23 Subat 2024 Bar malzemeleri PY1
5 |26 Subat — 1 Mart 2024 Barlarda kullanilan igecek tiirleri ve servisi PY15
6 |4 -8 Mart 2024 Alkolsiiz kokteyl kavrami ve hazirlanis PY14
7 |11 —-15 Mart 2024 Alkollii kokteyl kavrami ve hazirlanis PYI5
8 [16 —24 Mart 2024 Ara Smav

25 —29 Mart 2024 Uluslararasi 6zel kokteyler ve servis ¢esitleri PY4
9 |1 — 5 Nisan 2024 Uygulama/Uygulama oteli loby bar PY1
10 |8 — 12 Nisan 2024 Uygulama/Uygulama oteli loby bar PY3-PY12
11 |15 —19 Nisan 2024 Uygulama/Uygulama oteli loby bar PY5-PY14
12 |22 -26 Nisan 2024 Uygulama/Uygulama oteli loby bar PY4-PY14
13 |29 Nisan -3 Mayis 2024 Ornek olay inceleme PY6-PY12
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14 16 -10 May1s 2024

Ornek olay inceleme PYS5

18-24 Mayis 2024

Doénem Sonu Sinavi

28 -31 Mayis 2024

Biitiinleme Smawvi

Degerlendirme

Bu dersin degerlendirmesi, kaynak kitaplar ve derste yiiriitillen tartigmalar esas
almarak hazirlanacak olan ¢oktan segmeli bir ara sinav ve bir dénem sonu smavi
araciligtyla yapilacaktir. Ara smavin ortalamaya katkist % 40 dénem sonu sinavinin
ise % 60’tir. Gecme notu 100 iizerinden 60°tir.

Ornek Sorular

1. Asagidakilerden hangisi Biiyiik bira bardagi ve kapasite miktaridir.
a) Long Drink 330 cl. b) Arjantin 330 cl. ¢) Arjantin 500 cl. ~ d) Snifter 500 cl
2. Eger biranin igine lime juice koyarsak hangi bira ¢esidi olusur.
a) Pilsner b)Ale c¢) Chandy d)Lager
3. Local icecekler igerisinde yer alan Raki hangi yontemle elde edilir.
a) Fermantasyon b) Kaynatma ve alkollesme c) Distilasyon d) Reaksiyon
4. Eger bara gelen miisteriniz sizden snifter bardaginda igki isterse hangi i¢kiyi servis
edersiniz.
a)Votka b) J&B c) Kanyak d) White horse
5. Hangi igki tiirii bourbon figilarinda dinlendirilir.
a) Cin b) Whisky c) Kanyak d) Tekila
6. Bir barda barmenin Diesel adli i¢ki hazirlamasi i¢in hangi igkileri karigtirmasi gerekir.
a)Biratkola b) Bira+tLimon c) Birat+votka d) Bira+fanta
7. Sizden Lemonade olarak icecek istersem hangi igecegi servis edersiniz..
a) Kola b) Bira c) Sade gazoz d) Local igecek.
8. Irish coffe yi french coffe yapmak i¢in hangi ickiyi kullanirsiniz.
a) Martini b) brendy c) Votka d) kanyak.
9. Barlarda Bacardi biterse yerine hangi ikame igkiyi kullanirsiniz..
a) Martini b) whiskey c) votka d) Bourbon
10. Bir barda, bar tokmagi olarak kullanilan malzeme hangisidir.
a) Snifter b) Muddle c) Jigger d) Dash

Cevap Anahtari

1.c/2.¢/3.c/4.¢/5.d/6.a/7.¢/8.¢/9.¢/10.b

Kaynak Kitap

Aktas, A. ve Ozdemir, B. (2005). i¢ki Teknolojisi, Detay Yayimncilik: Ankara.

Yardimc1 Kaynaklar ve Okuma
Listesi

Ogretim Elemaninin hazirlamis oldugu ders notlar1 ve slaytlari. ..

GMS214 MEKAN TASARIMI

Ogretim Uyesi

Dog¢.Dr. Emin ARSLAN

Oda Numarasi

MY-K1-3

Ofis Saatleri

E-posta

emin.arslan@gop.edu.tr

Ders Zamani

Derslik

Dersin Amaci

Turizm ve gastronomi alaninda i¢ mekan tanimimi kavramak. Farkli islevlerdeki
yapilar1 ve mekanlari tanimak ve i¢ mekéanlarla ilgili tasarim prensiplerini kavramak.
Degisik islevlerdeki yapilarin i¢ mimari diizenlemeleri farkli  agidan
degerlendirebilmek. Mekanlarin tasarim prensiplerine gore olumlu ve olumsuz
yonlerini irdeleyebilmek.

Konu ve Tlgili Kazanimlar

Ders hakkinda genel bilgilendirme

I¢ Mekan

I¢ mekanin tanimini yapar.

I¢c mekan tiirlerini grenir.

Kavramsal Tasarim Prensipleri

Tasarim kavramini 6grenir.

Tasarim konusunda yaratici fikirler edinir.

Tasarim fikirlerine drnekler gelistirir.
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Uygulamaya Yonelik Tasarim Prensipleri (Turizm)

Turizm alaninda yaratici tasarim uygulamalarini tanir.

Turizme yonelik yaratici tasarim ornekleri aragtirir.

Turizmde tasarim fikirleri gelistirir.

Turizmde mekénsal tasarimlari inceler.

Uygulamaya Yonelik Tasarim Prensipleri (Gastronomi)

Gastronomi alaninda yaratici tasarim uygulamalarini tanir.

Gastronomiye yonelik yaratici tasarim drnekleri aragtirir.

Gastronomide tasarim fikirleri gelistirir.

Gastronomide mekéansal tasarimlari inceler.

I¢c Mekan Tasarmm Olgiitleri (Restoran)

Restoran mekan tasarim kriterlerini 6grenir.

Restoran mekan boyutlarini bilir.

Restoran mekanlarinin kapasitesini 6grenir.

I¢c Mekan Tasarim Olgiitleri (Mutfak)

Mutfak mekan tasarim kriterlerini bilir.

Mutfak mekéan boyutlarini tanir.

Mutfak mekéanlarinin kapasitesini 6grenir.

Mekansal Cesitlilik

Gastronomi alanindaki mekanlarin tiirlerini bilir.

Gastronomide mekan se¢iminin dnemini kavrar.

Sosyal Mekanlar Ve Tasarim Alternatifleri

Sosyal mekan tiirlerini dgrenir.

Sosyal mekan tasarim fikirlerini degerlendirir.

Gastronomide sosyal mekanlari bilir.

Gastronomide alternatif sosyal mekan tasarimlari 6grenir.

Ticari Mekanlar Ve Tasarim Alternatifleri I

Ticari mekan tiirlerini 6grenir.

Ticari mekan tasarim fikirlerini degerlendirir.

Ticari Mekanlar Ve Tasarim Alternatifleri II

Gastronomide ticari mekanlar: bilir.

Gastronomide alternatif ticari mekan tasarimlarini grenir.

Kurumsal Mekénlar Ve Tasarim Alternatifleri I

Kurumsal mekan tiirlerini bilir.

Kurumsal mekén tasarim fikirlerini degerlendirir.

Kurumsal mekén tasarim drnekleri gelistirir.

Kurumsal Mekénlar Ve Tasarim Alternatifleri 11

Gastronomide kurumsal mekanlar bilir.

Gastronomide alternatif kurumsal mekén tasarimlarini §grenir.

Gastronomi alanindaki drnek uygulamalar inceler.

Mekan Tasarimi Dersi Dénemsonu Degerlendirmesi

Mekan tasarimi konusundaki tiim kazanimlar gbzden gegirilir.

Hafta-Tarih Ders Konular1 Tlgiti Pro.gvr am
Yeterligi
1 29 Ocak- 2 Subat 2024 Ders hakkinda genel bilgilendirme
2 5 - 9 Subat 2024 I¢ Mekan PY3-PY5
3 12 - 16 Subat 2024 Kavramsal Tasarim Prensipleri PY3-PY5
4 19 - 23 Subat 2024 Uygulamaya Yoénelik Tasarim Prensipleri (Turizm) PY2-PY5-PY6
5 26 Subat — 1 Mart 2024 Uygulamaya Ydnelik Tasarim Prensipleri (Gastronomi) PY2-PY5-PY6
6 4 — 8 Mart 2024 ¢ Mekan Tasarim Olgiitleri (Restoran) PY2-PY5-PY6
7 11— 15 Mart 2024 Iic Mekan Tasarim Olgiitleri (Mutfak) PY2-PY5-PY6
8 16 — 24 Mart 2024 Ara Sinav
25 —29 Mart 2024 Mekansal Cesitlilik PY2-PY5-PY6
9 1 — 5 Nisan 2024 Sosyal Mekanlar ve Tasarim Alternatifleri PY2-PY5-PY6
10 8 — 12 Nisan 2024 Ticari Mekanlar ve Tasarim Alternatifleri I PY2-PY5-PY6
11 15 — 19 Nisan 2024 Ticari Mekanlar ve Tasarim Alternatifleri II PY2-PY5-PY6
12 22 -26 Nisan 2024 Kurumsal Mekanlar ve Tasarim Alternatifleri I PY2-PY5-PY6
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13 29 Nisan -3 Mayis 2024

Kurumsal Mekénlar ve Tasarim Alternatifleri I1 PY2-PY5-PY6

14 6 -10 May1s 2024

Mekan Tasarimi Dersi Donemsonu Degerlendirmesi PY3-PY5

18-24 Mayis 2024

Donem Sonu Simavi

28 -31 Mayis 2024

Biitiinleme Smawvi

Degerlendirme

Bu dersin degerlendirmesi, kaynak kitaplar ve derste yiiriitiilen tartigmalar esas
almarak hazirlanacak olan ¢oktan segmeli bir ara sinav ve bir donem sonu sinavi
araciligiyla yapilacaktir. Ara smavin ortalamaya katkist % 40 dénem sonu sinavinin
ise % 60’tir. Gegme notu 100 iizerinden 60°tir.

Ornek Sorular

1. Asagidakilerden hangisi bir turizm mekan1 degildir?

a) Otel

b) 1. Smuf Restoran
c¢) Lojman

d) Oberj

2. Genellikle plajda veya havuzda kurulan, agirlikli olarak fast food ve igecek
servisi yapan mekana ........................... denir” Agiklamadaki bosluga
asagidakilerden hangisi gelmelidir?

a) Snack Bar

b) Lobby Bar

¢) Ala-carte Restoran

d) RoofBar

3. Sulu yemek, corba, firin yemekleri gibi pisirme usulii uygulamalar yapilan
mekana ne ad verilir?

a) Soguk Mutfak

b) Ala-carte

¢) Sicak Mutfak

d) Steward

Cevap Anahtari

Kaynak Kitap

Komisyon, M. (2018). Turistik Alanlarda Mekén Tasarimi, Ankara: Murat Yayinlari

Yardimc1 Kaynaklar ve Okuma
Listesi

Ogretim elemanin ders notlar1 ve slaytlar.

GMS216 Toplant1 ve Ziyafet Yonetimi

Ogretim Uyesi Dog. Dr. Emin ARSLAN
Oda Numarasi
Ofis Saatleri
E-posta emin.arslan@gop.edu.tr
Ders Zamani
Derslik
Bu dersin amaci, Gastronomi ve Mutfak Sanatlari alaninda calisacak 6grencilerin
Dersin Amaci toplanti ve ziyafet organizasyonlarini diizenleyebilecek diizeyde bilgi kazanmalarini
saglamaktir.
Toplanti ¢esitleri ve dzellikleri
Toplanti ¢esitlerini §grenir.
Toplantilarin 6zelliklerini grenir.
Toplant1 ve kongre diizenleyicileri
Toplant1 ve kongre diizenleyicilerini dgrenir.
Toplant1 ve kongre diizenleyicilerin dikkat etmesi gereken unsurlari1 6grenir.
Toplant1 planlamasi ve yonetimi
Toplant1 planlamasini 6grenir.
Toplant1 yonetimini dgrenir.
Toplant1 biitcelemesi ve biitce kontrolii
Toplant1 biitcelemesini d6grenir.
Konu ve lgili Kazanimlar Toplant1 biitce kontroliinii dgrenir.
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Toplant1 ve ziyafet pazarlamasi

Toplant1 ve ziyafet pazarlamasini 6grenir.

Toplant1 ve ziyafet pazarlamasini yapabilir.

Toplant1 yonetiminde iletigim

Toplant1 yonetiminde iletisimi kurallarini 6grenir.

Toplant1 yonetiminde iletisimin dnemini kavrar ve uygulayabilir.

Ziyafetin anlam1 ve kapsami

Ziyafet tiirlerini dgrenir.

Ziyafetin kapsamini §grenir.

Ziyafet antlagmalarinin planlanmasi

Ziyafet antlagmasini §grenir.

Ziyafet antlagmasini planlar, uygulayabilir.

Menii planlama ve fiyatlandirma siireci

Menii planlama siirecini grenir, uygular.

Menii fiyatlandirma siirecini 6grenir, uygular.

Ziyafet servis yontemleri

Ziyafet servis g¢esitlerini 6grenir.

Ziyafet servis g¢esitlerini uygulayabilir.

Ziyafetlerde 6n hazirlik ve sanitasyon

Ziyafetlerde 6n hazirlik agsamalarini 6grenir, uygulayabilir.

Ziyafetlerde sanitasyonun 6nemini kavrar, sanitasyon kurallarini 6grenir.

Biife ve kokteyl organizasyonu

Biife ve kokteyl organizasyonlarini dgrenir.

Biife ve kokteyl organizasyonlarini planlayabilir.

Masa diizeninin planlanmasi

Masa diizenleme sekillerini 6grenir.

Masa diizenleme sekillerini uygulayabilir.

Ziyafet servis kurallar1 ve miisteri 6zel talepleri

Ziyafet servis kurallarini 6grenir, uygulayabilir.

Miisterilerin 6zel taleplerini dikkate alarak diizenleme yapabilir.

Hafta-Tarih

Ders Konular1 flgili Program Yeterligi

29 Ocak- 2 Subat 2024

Ders hakkinda genel bilgilendirme

5 -9 Subat 2024

PY1-PY2-PY3-PY4-PY5-

Toplanti ¢esitleri ve 6zellikleri PY6-PYI11-PY13

3 |12 - 16 Subat 2024 Toplanti ve kongre diizenleyicileri PYIPI;EZ;X?}:?{;’ Ys-
4 119 - 23 Subat 2024 . PY1-PY2-PY3-PY4-PY5-
Toplant1 planlamasi ve yonetimi PY6-PY11-PY13
5 |26 Subat — 1 Mart 2024 Toplant1 biitgelemesi ve biitce kontrolii PYIPI;?;%I?{ITI%{;E? Ys-
6 |4 — 8 Mart 2024 . PY1-PY2-PY3-PY4-PY5-
Toplanti ve ziyafet pazarlamasi PY6.PY11-PY13
7|11 =15 Mart 2024 Toplant1 yénetiminde iletisim PYlplzzbzi-igﬁf Ys-
8 |16 — 24 Mart 2024 Ara Smav
25 —29 Mart 2024 Zivafetin anlami ve kapsami PY1-PY2-PY3-PY4-PY5-
Y P PY6-PY11-PY13
9 |1 —5 Nisan 2024 . PY1-PY2-PY3-PY4-PY5-
Ziyafet antlagsmalarinin planlanmasi PY6-PY11-PY13
1 {8 — 12 Nisan 2024 . . PY1-PY2-PY3-PY4-PY5-
0 Menii planlama ve fiyatlandirma siireci PY6-PY11-PY13
1 |15 — 19 Nisan 2024 . P . PY1-PY2-PY3-PY4-PY5-
) Ziyafet servis yontemleri PY6-PY11-PY13
- i . . PY1-PY2-PY3-PY4-PY5-
; 22 -26 Nisan 2024 Ziyafetlerde on hazirlik ve sanitasyon PY6-PY11-PY13
1 |29 Nisan -3 Mayis 2024 Biife ve koktevl . PY1-PY2-PY3-PY4-PY5-
3 iife ve kokteyl organizasyonu PY6-PY11-PY13
1 |6 -10 May1s 2024 L W . PY1-PY2-PY3-PY4-PY5-
4 Masa diizeninin planlanmasi-miisteri 6zel talepleri PY6-PY11-PY13
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18-24 Mayis 2024

Donem Sonu Sinavi

28 -31 Mayis 2024

Biitiinleme Smawvi

Degerlendirme

Bu dersin degerlendirmesi, kaynak kitaplar esas aliarak hazirlanacak olan klasik bir vize
ve bir final smavi aracilifiyla yapilacaktir. Vize smavinin ortalamaya katkist % 40,

finalinki ise % 60’tir. Gegme notu 100 tizerinden 60’tir.

Ornek Sorular

1. Toplant1 tiirlerini yaziniz.
2. Ziyafet sdzlesmesinde yer almasi gerekenleri yaziniz.

Cevap Anahtari

1. Kongre, sempozyum, panel, soylesi, resmi kurum toplantilari, diplomatik
toplantilar...vs.

2. Ziyafet sahibinin adi soyadi, ziyafet tarihi, katilimer sayisi, adres ve iletisim
bilgileri, ziyafet salonu bilgileri, ment, fiyat, varsa 6zel talepler (sahne, fotograf,
6zel menii gereken misafirler..vs) 6deme sekli...vs.

Kaynak Kitap

Konaklama ve Agirlama Isletmelerinde Servis Teknigi ve Yonetimi-Yasar YILMAZ

Yardimci Kaynaklar

Powerpoint Sunumlari

GMS218 Gida Mevzuati

Ogretim Uyesi

Dog. Dr. Hakan KENDIR

Oda Numarasi

Ofis Saatleri

E-posta

hakan.kendir@gop.edu.tr

Ders Zamam

Derslik

Dersin Amaci

Bu dersin amaci, &grencilerin gida frlinlerinin temini, depolanmasi, {retilmesi,
sunumu, satisi, hijyen ve sanitasyon kurallari, kalite yonetim sistemleri vb. agamalarda
ilgili yasa, yonetmelik vb. mevzuat hakkinda bilgi sahibi olmalarini saglamaktir

Konu ve Ilgili Kazanimlar

Mevzuat ve mevzuat ile ilgili kavramlar

Gida mevzuatinin gerekliligini kavrar.

Mevzuata iliskin temel kavramlari 6grenir.

Ulusal gida mevzuati

Ulusal gida mevzuatini dgrenir.

Ulusal gida mevzuatinin uygulama esaslarini kavrar.

AB gida mevzuati

AB gida mevzuatini dgrenir.

AB gida mevzuatinin uygulama esaslarini kavrar.

Gidalarin liretimi, tiiketimi ve denetlenmesine dair kanun hiikmiinde kararname

Gidalarin Uretimi, tilketimi ve denetlenmesine dair kanun hiikmiinde kararnameleri
Ogrenir.

Gidalarin Uretimi, tilketimi ve denetlenmesine dair kanun hiikmiinde kararnameleri
Ogrenir.

Ulusal gida kodeksi komisyonu yonetmeligi

Ulusal gida kodeksi komisyonu ydnetmeligini 6grenir.

Ulusal gida kodeksi komisyonu ydnetmeliginin gerekliligini kavrar.

Ulusal gida kodeksi komisyonu yonetmeligi

Ulusal gida kodeksi komisyonu yénetmeligi kavramlarini 6grenir

Ulusal gida kodeksi komisyonu yénetmeliginin uygulama esaslarini 6grenir.

Kirmizi et ve et iiriinleri liretim ¢caligsma ve denetleme usul ve esaslarina dair yonetmelik

Yonetmeligin gerekliligini kavrar.

Kirmizi et ve et iiriinleri iiretim ¢calisma ve denetleme usul ve esaslarina dair yonetmelik

Yonetmeligin uygulama esaslarini dgrenir.

Yonetmeligi uygulamadaki 6rneklerle kiyaslayabilir.
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Kanatli hayvan eti ve et lirinleri {iretim tesislerinin ¢alisma ve denetleme esaslarina

dair yonetmelik

Yonetmeligin gerekliligini kavrar.

Ydnetmeligin uygulama esaslarini grenir.

Calisma izni, gida sicili ve tiretim izni islemleri ile sorumlu yonetici istihdami hakkinda

yonetmelik

Yonetmeligin gerekliligini kavrar.

Ydnetmeligin uygulama esaslarini dgrenir.

Gida 1s1nlama yonetmeligi

Yonetmeligin gerekliligini kavrar.

Ydnetmeligin uygulama esaslarini grenir.

Tiirk Gida Kodeksi yonetmeligi

Yonetmeligin gerekliligini kavrar.

Ydnetmeligin uygulama esaslarini dgrenir.

Biyogiivenlik kanunu

Kanunun gerekliligini kavrar.

Kanunun uygulama esaslarini 6grenir.

Codex Alimentarius Commision uygulama kodlar1

Codex Alimentarius Commision uygulama kodlarini dgrenir.

Codex Alimentarius’un gerekliligini kavrar.

Hafta-Tarih Ders Konular: llgili Pro.gvr am
Yeterligi
1 |29 Ocak- 2 Subat 2024 Ders hakkinda genel bilgilendirme
2 |5-9 Subat 2024 Mevzuat ve mevzuat ile ilgili kavramlar PY10-PY12-PY13
3 |12-16 Subat 2024 Ulusal gida mevzuati PY10-PY12-PY13
4 |19 - 23 Subat 2024 AB gida mevzuati PY10-PY12-PY13
5 |26 Subat — 1 Mart 2024 Gidalarin iiretimi, tiiketimi ve denetlenmesine dair kanun PY10-PY12-PY13
hiikmiinde kararname
6 |4—8 Mart2024 Ulusal gida kodeksi komisyonu yonetmeligi PY10-PY12-PY13
7 |11 —15Mart 2024 Ulusal gida kodeksi komisyonu yonetmeligi PY10-PY12-PY13
8 |16 —24 Mart 2024 Ara Smav
25 —29 Mart 2024 Kirmizi et ve et iiriinleri iiretim ¢alisma ve denetleme usul ve PY10-PY12-PY13
esaslarina dair yonetmelik
9 |1 -5 Nisan 2024 Kanatli hayvan eti ve et {irlinleri liretim tesislerinin ¢alisma ve PY10-PY12-PY13
denetleme esaslarina dair yonetmelik
10 |8 — 12 Nisan 2024 Calisma izni, gida sicili ve iiretim izni islemleri ile sorumlu PY10-PY12-PY13
yonetici istihdami hakkinda yonetmelik
11 |15 —19 Nisan 2024 Gida 1sinlama yonetmeligi PY10-PY12-PY13
12 |22 -26 Nisan 2024 Tiirk Gida Kodeksi yonetmeligi PY10-PY12-PY13
13 |29 Nisan -3 May1s 2024 Biyogiivenlik kanunu PY10-PY12-PY13
14 |6 -10 May1s 2024 Codex Alimentarius Commision uygulama kodlari PY10-PY12-PY13
18-24 Mayis 2024 Dénem Sonu Sinavi
28 -31 Mayis 2024 Biitiinleme Sinavi
Bu dersin degerlendirmesi, kaynak kitaplar ve mutfak uygulamalar1 esas alinarak
< . hazirlanacak olan klasik bir vize ve bir final sinavi araciligryla yapilacaktir. Vize
Degerlendirme

smavinin ortalamaya katkisi % 40, finalinki ise % 60’tir. Gegme notu 100 {izerinden
60’tir.

Ornek Sorular

1.Bir gida grubu veya gida maddesine 6zgii olan kurallar1 ve 6zellikleri tanimlayan
belge asagidakilerden hangisidir?
2. Asagidakilerden hangisi {iriin tanimi1 formunda yer alan bilgilerden biri degildir?

Cevap Anahtart

1. A) Yonetmelikler
B) Tiiziikler

C) Yatay Tebligler
D) Dikey Tebligler
E) Direktifler

2. A) Etiket uyarilari
B) Ambalaj sekli
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C) Raf omrii
D) Uriiniin 6nemli 6zellikleri
E) Kullanilan ambalajlama materyali

Kaynak Kitap

Kaymaz, S. ve Gokcan, H. T. (2002).Gida Suglar1 ve Yeni Gida Mevzuati Ankara:
Seckin

Yardimcl Kaynaklar ve Okuma
Listesi

Gida Miihendisleri Odasi, https://www.gidamo.org.tr/mevzuat/gida_mevzuati.php
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3. Sinif Bahar D6nemi Ders Planlan

GMS302 YIYECEK ICECEK OTOMASYONU

Ogretim Elemam

Dr. Ogr. Uyesi Seval KURT

Oda Numarasi

Ofis Saatleri

E-posta

seval. kurt@gop.edu.tr

Ders Zamam

Derslik

Dersin Amaci

Bu ders ile yiyecek igecek sektoriinde kullanilan bilgi teknolojilerinin (otomasyon) kullanim alanlarinin
ve isleyisleri icin temel komutlarin 6gretilmesi hedeflenmektedir.

Konu ve Ilgili Kazanimlar

ROP Restoran Otomasyon Programina Girig

Tiirk restaurantlarinda otomasyon sistemlerinin tarihsel gelisimini 6zetler.

Dijitallesme ve otomasyon sistemlerinin tarihsel gelisimini agiklar.

Satis Adisyon Takibi

Tirk mutfagindaki yiyecek ve igecek gruplarini listeler.

Tirk mutfagindaki yiyecek ve icecek gruplarini érneklendirir.

Paket siparis takibi

Tirk mutfagindaki paket siparis takibini dzetler.

Tirk mutfagindaki paket siparis takibini 6rneklendirir

Rezervasyon kartli miisteri takibi

Restaurantlardaki siirekli miisteriler i¢in ne yapilmasi gerektigini ve rezervasyon nasil
yapilir onudzetler

Restaurantlardaki rezervasyon uygulamasini 6rneklendirir.

Cari hesap takibi

Restaurantlardaki icecekleri ve fiyatlarin listeler.

Restaurantlardaki i¢ecekleri ve fiyatlarini ozetler.

Satis analizleri istatistikler

Tiirk mutfaginda kullanilan donanimlar: ve istatistikleri tanir.

Tiirk mutfaginda kullanilan donanimlar ve istatistikleri 6rneklendirir.

Uygulama

Restaurantlarda ve uygulamada yer alan yemekleri 6rneklendirir.

restaurantlarda ve uygulamada yer alan yemekleri gruplandirir.

Anlik kontrol modiilii

Restaurantlarda ve uygulamada yer alan kontrolii 6rneklendirir.

Restaurantlarda ve uygulamada yer alan kontrolii 6zetler.

Grafiksel raporlar

Restaurantlarda ve uygulamada yer alan grafikleri 6zetler.

Restaurantlarda ve uygulamada yer alan grafikleri 6rneklendirir.

Stok ve maliyet maliyet kontrolii

Restaurantlarda ve uygulamada yer alan stok ve maliyet kontroliinii dzetler.

Restaurantlarda ve uygulamada yer alan stok ve maliyet kontroliinii drneklendirir.

Karlilik analizleri

Restaurantlarda ve uygulamada yer alan karlilik analizlerini zetler

Restaurantlarda ve uygulamada yer alan karlilik analizlerini 6rneklendirir.

Depo kontrolleri

Restaurantlarda ve uygulamada yer alan depo kontroliinii 6zetler

Depo ¢esitlerini listeler.

Firma cari islemleri,raporlar istatistikler

Restaurantlarda ve uygulamada yer alan cari iglemler raporlar ve istatistikleri zetler
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Restaurantlarda ve uygulamada yer alan cari iglemler raporlar ve istatistikleri

Orneklendirir.

Hafta-Tarih

Ders Konulari

Ilgili Program
Yeterligi

1 |29 Ocak- 2 Subat 2024  |Ders hakkinda genel bilgilendirme
2 |5 -9 Subat 2024 Rop restoran otomasyon programina giris PYI1-PY3-PY4-PY8
3 |12 - 16 Subat 2024 Satis adisyon takibi PY1-PY3-PY4-PYS
4 |19 - 23 Subat 2024 Paket siparis takibi PYI1-PY3-PY4-PY8
5 |26 Subat — 1 Mart 2024 |Rezervasyon kartli miisteri takibi PY1-PY3-PY4-PY8
6 |4 —8 Mart 2024 Cari hesap takibi PY1-PY3-PY4-PY8
7 |11 —15 Mart 2024 Satis analizleri istatistikler PY1-PY3-PY4-PY8
8 |16 —24 Mart 2024 Ara Simav

25 —29 Mart 2024 Uygulama PY1-PY3-PY4-PYS8

9 |1 -5 Nisan 2024

Anlik kontrol modiilii

PYI1-PY3-PY4-PY8

10 |8 — 12 Nisan 2024

Grafiksel raporlar

PYI1-PY3-PY4-PY8

11|15 —19 Nisan 2024

Stok ve maliyet maliyet kontrolii PY1-PY3-PY4-PY8

12 |22 -26 Nisan 2024

Karlilik analizleri PY1-PY3-PY4-PY8

13 |29 Nisan -3 Mayis 2024

Depo kontrolleri PY1-PY3-PY4-PY8

14 |6 -10 Mayis 2024

Firma cari islemleri,raporlar istatistikler PY1-PY3-PY4-PY8

18-24 Mayis 2024

Doénem Sonu Smavi

28 -31 Mayis 2024

Biitiinleme Siawvi

Degerlendirme

Bu dersin degerlendirmesi, kaynak kitaplar ve BILGISAYAR uygulamalar esas aliarak
hazirlanacak olan klasik bir vize ve bir final sinavi araciligiyla yapilacaktir. Vize sinavinin
ortalamaya katkis1 % 40, finalinki ise % 60’tir. Gegme notu 100 iizerinden 60’tir.

Ornek Sorular

Cevap Anahtari

Kaynak Kitap

orka paket programi, mayasoft otomasyon programlari web taball otomasyon programlari
¢ ROP Restoran Otomasyon Programi Kullanim Kilavuzu, Performans Yazilim Ltd. Sirketi Yayinlari.

* ROP Restoran Otomasyon Programi Kullanim Kilavuzu, Performans Yazilim Ltd. Sirketi Yayinlari.

Yardimeci Kaynaklar ve
Okuma Listesi

Cesitli sempozyum, kongre bildirileri ve makaleler

GMS304 TURK MUTFAGI

Ogretim Uyesi

Dog. Dr. Mehmet GULLU

Oda Numarasi

Ofis Saatleri

E-posta

mehmet.gullu@gop.edu.tr

Ders Zamani

Derslik

Dersin Amaci

Bu dersin amaci, Tiirk mutfag kiiltiirii ve Tiirk mutfaginda yemek pisirme teknikleri,
Tiirk mutfaginda kullanilan araglar hakkindaki bilgileri dgrencilere kazandirmaktir.

Konu ve Tlgili Kazanimlar

Tiirk mutfaginin tarihsel gelisimi siiregleri

Tiirk mutfaginin tarihsel gelisimini 6zetler.

Tiirk mutfaginin tarihsel gelisimini aciklar.

Kis hazirhiklar

Tiirk mutfagindaki yiyecek ve icecek gruplarini listeler.

Tiirk mutfagindaki yiyecek ve icecek gruplarimi érneklendirir.
Kis hazirhiklar

Tiirk mutfagindaki kis hazirliklarini 6zetler.

Tiirk mutfagindaki kis hazirliklarini 6rneklendirir

Tiirk mutfaginda yer alan yemekleri hazirlama, pisirme ve servis yontemleri
Tiirk mutfagindaki pisirme yontemlerini 6zetler
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https://obs.gop.edu.tr/oibs/bologna/%e2%80%a2%09ROP%20Restoran%20Otomasyon%20Program%c4%b1%20Kullan%c4%b1m%20K%c4%b1lavuzu,%20Performans%20Yaz%c4%b1l%c4%b1m%20Ltd.%20%c5%9eirketi%20Yay%c4%b1nlar%c4%b1.
https://obs.gop.edu.tr/oibs/bologna/%e2%80%a2%09ROP%20Restoran%20Otomasyon%20Program%c4%b1%20Kullan%c4%b1m%20K%c4%b1lavuzu,%20Performans%20Yaz%c4%b1l%c4%b1m%20Ltd.%20%c5%9eirketi%20Yay%c4%b1nlar%c4%b1.

Tiirk mutfagindaki pigsirme yontemlerini 6rneklendirir.

Tiirk mutfaginda igki kiiltiirii, kullanilan igeceklerin 6zellikleri ve hazirlama
yontemleri

Tiirk mutfagindaki icecekleri listeler.

Tiirk mutfagindaki iceceklerin hazirlama yontemlerini dzetler.

Tiirk Mutfak Donanimi, kullanilan arag- geregler

Tiirk mutfaginda kullanilan donanimlari tanir.

Tiirk mutfaginda kullanilan donanimlar1 6rneklendirir.

Tiirk mutfaginda yer alan yemekler

Tiirk mutfaginda yer alan yemekleri 6rneklendirir.

Tiirk mutfaginda yer alan yemekleri gruplandirir.

Ozel giin ve torenlerde kullanilan yemekler

Ozel giin ve torenlerde kullanilan yemekleri 6rneklendirir.

Ozel giin ve torenlerde kullanilan yemekleri listeler.

Et Yemekleri Ozellikleri, Cesitleri Ve Pisirme Yéntemleri

Et yemeklerini drneklendirir.

Et yemeklerini listeler.

Salata ve Meze Cesitleri, Ozellikleri Ve Pisirme Yontemleri

Salata ve meze ¢esitlerini 6rneklendirir.

Salata ve meze ¢esitlerini listeler.

Dolma ve Sarmalarin Cesitleri, Ozellikleri Ve Pisirme Yontemleri

Dolma ve sarmalarin gesitlerini 6rneklendirir.

Dolma ve sarmalarin gesitlerini listeler.

Borekler ve Hamur islerinin Cesitleri, Ozellikleri Ve Pisirme Yontemleri

Borekler ve hamur iglerinin ¢esitlerini 6rneklendirir.

Borekler ve hamur islerinin ¢esitlerini listeler.

Pilavlarin Cesitleri, Ozellikleri ve Pisirme Yontemleri

Pilavlarin gesitlerini 6rneklendirir.

Pilavlarin gesitlerini listeler.

Hafta-Tarih Ders Konulari llgili Pro.gvr am
Yeterligi
1 |29 Ocak- 2 Subat 2024  |Ders hakkinda genel bilgilendirme
2 |5-9 Subat 2024 Tiirk mutfaginin tarihsel geligimi siiregleri PY1-PY3-PY4-PY8
3 |12 - 16 Subat 2024 Kis hazirliklar PY1-PY3-PY4-PYS
4 |19 - 23 Subat 2024 Kis hazirliklar PY1-PY3-PY4-PYS
5 |26 Subat — 1 Mart 2024 |Tiirk mutfaginda yer alan yemekleri hazirlama, pisirme ve servis|PY1-PY3-PY4-PY8
yontemleri
6 |4—8 Mart 2024 Tiirk mutfaginda icki kiiltiiri, kullanilan igeceklerin 6zellikleri|PY1-PY3-PY4-PY8
ve hazirlama yontemleri
7 |11 -—15 Mart 2024 Tiirk Mutfak Donanimi, kullanilan arag- geregler PY1-PY3-PY4-PY8
8 |16 —24 Mart 2024 Ara Sinav PY1-PY3-PY4-PY8
25 — 29 Mart 2024 Tiirk mutfaginda yer alan yemekler
9 |1 —5 Nisan 2024 Ozel giin ve torenlerde kullanilan yemekler PY1-PY3-PY4-PYS
10 |8 — 12 Nisan 2024 Et Yemekleri Ozellikleri, Cesitleri ve Pisirme Yontemleri PY1-PY3-PY4-PY8
11 [15—19 Nisan 2024 Salata ve Meze Cesitleri, Ozellikleri ve Pisirme Yontemleri PY1-PY3-PY4-PY8
12 |22 -26 Nisan 2024 Dolma ve Sarmalarin Cesitleri, Ozellikleri ve Pisirme|PY1-PY3-PY4-PY8
Yontemleri
13 |29 Nisan -3 Mayis 2024 |Borekler ve Hamur islerinin Cesitleri, Ozellikleri ve Pisirme|PY1-PY3-PY4-PY$
Yontemleri
14 |6 -10 Mayis 2024 Pilavlarin Cesitleri, Ozellikleri ve Pisirme Yontemleri PY1-PY3-PY4-PY8
18-24 Mayis 2024 Doénem Sonu Sinavi
28 -31 Mayis 2024 Biitiinleme Sinavi
Bu dersin degerlendirmesi, kaynak kitaplar ve mutfak uygulamalar1 esas alinarak
< . hazirlanacak olan klasik bir vize ve bir final sinavi araciligiyla yapilacaktir. Vize
Degerlendirme

smavinin ortalamaya katkist % 40, finalinki ise % 60’tir. Gegme notu 100 iizerinden
60’tir.

Ornek Sorular

Cevap Anahtari

59




Kaynak Kitap

MEMIS EMEL, ERSOY YASEMIN (2008). Geleneksel Gida Muhafaza Yontemleri.
38.ICANAS

Tiirk Mutfag1 Sempozyumu Bildirileri: 57-68. Ankara Universitesi Basimevi. Ankara,
1982.

Yardimc1 Kaynaklar ve
Okuma Listesi

Cesitli sempozyum, kongre bildirileri ve makaleler

GMS306 - Arastirma Yontemleri

Ogretim Uyesi Dog. Dr. Hakan KENDIR
Oda Numarasi MY-K1-5

Ofis Saatleri

E-posta hakan.kendir@gop.edu.tr

Ders Zamani

Derslik

Dersin Amaci

Bu dersin amaci, 6grencilerin bilimsel arastirmayi planlamalarini, evren ve drneklem
belirlemelerini, veri toplamalarini, elde ettikleri verileri veri isleme araglar ile
degerlendirmelerini ve arastirma raporlarini yazabilmelerini saglamaktir.

Konu ve Ilgili Kazanimlar

Ders hakkinda genel bilgilendirme

Bilimin Anlami, Dogasi1 ve Tarihsel Gelisimi

Bilimi niteleyen dzellikleri, sayiltilarin1 ve amaglarin gelisimini bilir.

Bilimin tarihsel gelisimi konusunda bilgi sahibi olur.

Bilim Anlayisinda Cesitlilik

Pozitivist bilim anlayisi konusunda bilgi sahibi olur.

Pozitivizm 6tesi/yorumlamaci bilim anlayisini konusunda bilgi sahibi olur.

Elestirel bilim anlayigi konusunda bilgi sahibi olur.

Bilimsel Arastirma Siireci

Aragtirma siirecinin nasil tasarlanmasi gerektigi ve asama agsama nelerin yapilacagini
konusunda genel bilgi sahibi olur.

Arastirma Sorununun Belirlenmesi ve Sinirlandirilmasi

Aragtirma sorununun belirlenmesi ve sinirlandirilmasi konusunda beceri sahibi olur.

Degisken Tiirleri ve Hipotez Olusturma

Bagimli, bagimsiz, kontrol ve moderatér degisken tiirlerini bilir.

Hipotez olusturabilir.

Alanyazin/Literatiir Taramasi

Alanyazin taramasi ve tarama yontemleri konusunu bilir.

Alanyazin tarama kaynaklarini bilir.

Alanyazin/Literatiir Taramasi

Kaynak toplama ve yazma siireglerini, atif yontemlerini ve bilimsel etik kurallarini
bilir.

Kaynakea olugturmayi bilir.

Arastirma Modelleri

Nicel arastirma modelleri olan tarama ve deneme modellerini bilir.

Nitel aragtirma modelleri olan fenomenolojik ¢6ziimleme, etnografik inceleme,
dayanakli kuram ve eylem arastirmasini bilir.

Evren ve Orneklem

Evren ve orneklem kavramlarimi bilir.

Orneklem hesaplamasi, drneklem segme, hata pay1 vb. kavramlari ve rnekleme
yontemlerini bilir.

Verilerin Toplanmasi

Arastirma modelinin olusturulmasi, veri toplama araglarini bilir.

Aragtirmada olusturulan modele iliskin hangi araclarla veri toplayacagini bilir.

Verilerin Céziimlenmesi
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Olgme araglarinin giivenilirlik ve gegerliligi kavramini, kullanilan yontemleri bilir.

Hipotez testlerini bilir.

Verilerin Céziimlenmesi

Parametrik ve parametrik olmayan testlerin ayrimini yapabilir.

Yapilan testlerin sonuglarini yorumlayabilir.

Genel Degerlendirme

Ogrendiklerini hatirlar, sav dncesi eksiklerini tamamlar.

Hafta-Tarih

Ders Konulari Ilgili Program Yeterligi

29 Ocak- 2 Subat 2024

Ders hakkinda genel bilgilendirme

5 -9 Subat 2024

PYI-PY8-PY9-PY11

Bilimin Anlami, Dogas1 ve Tarihsel Gelisimi

12 - 16 Subat 2024

Bilim Anlayisinda Cesitlilik PY1-PY8-PY9-PY11

19 - 23 Subat 2024

Bilimsel Arastirma Siireci PYI1-PY8-PY9-PY11

26 Subat — 1 Mart 2024

PYI-PY8-PY9-PY11

Aragtirma Sorununun Belirlenmesi ve Siirlandirilmasi

4 — 8 Mart 2024

PYI-PY8-PY9-PY11

Degisken Tiirleri ve Hipotez Olusturma

11— 15 Mart 2024

PYI-PY8-PY9-PY11

Alanyazin/Literatiir Taramast

XA || B |W[N|—

16 — 24 Mart 2024

Ara Simav PY1-PY8-PY9-PY11

25 —29 Mart 2024

Alanyazin/Literatiir Taramast

9 |1 -5 Nisan 2024

Arastirma Modelleri PY1-PY8-PY9-PY11

10 {8 — 12 Nisan 2024

Evren ve Orneklem

PY1-PY8-PY9-PY11

11|15 —19 Nisan 2024

Verilerin Toplanmasi

PY1-PY8-PY9-PY11

12 |22 -26 Nisan 2024

PY1-PY8-PY9-PY11

Verilerin Coziimlenmesi

13 |29 Nisan -3 Mayis 2024

Verilerin Céziimlenmesi

PY1-PY8-PY9-PY11

14 {6 -10 May1s 2024

Genel Degerlendirme PY1-PY8-PY9-PY11

18-24 Mayis 2024

Do6nem Sonu Smavi

28 -31 Mayis 2024

Biitiinleme Simavi

Degerlendirme

Bu dersin degerlendirmesi, kaynak kitaplar ve derste ylritillen tartigmalar esas
almarak hazirlanacak olan ¢oktan se¢meli bir ara sinav ve bir donem sonu sinavi
araciligtyla yapilacaktir. Ara siavin ortalamaya katkis1 % 40 dénem sonu sinavinin
ise % 60’tir. Gecme notu 100 iizerinden 60°tir.

Ornek Sorular

1- Bilimin, kendisi de dahil her seyi sorgulamasi, bilimin hangi niteligini dogrudan
yansitmaktadir?
a. Evrensellik
b. Genelleyicilik
c. Sistematiklik
d. Elestiricilik
2- Bilimin temel amaci nedir?
a. Yaymn yapmak
b. Kuram (Teori) gelistirmek
c. Bilgi toplamak
d. Veri analiz etmek
3- Zihinsel ya da fiziksel olarak rahatsizlik veren her seye ne ad verilir?
a. Alanyazin taramasi

b. Model
c. Problem (Sorun)
d. Paradigma

Cevap Anahtari 1-D 2-B 3-C

Kaynak Kitap

Yazar/Editor: Simsek, A. (2012). Sosyal Bilimlerde Arastirma Y 6ntemleri.
Eskisehir: Anadolu Universitesi Yayin1, YaymNo:1619

Yardimc Kaynaklar ve
Okuma Listesi
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GMS 308 Mesleki Ingilizce IV

Ogretim Uyesi

Ogr. Gor. Elif DEMIRCAL

Oda Numarasi

126

Ofis Saatleri

E-posta

elif. demircal@gop.edu.tr

Ders Zamani

Derslik

Dersin Amaci

Mevecut Ingilizce bilgileri iizerine daha ileri diizeyde dilbilgisi kurallar1 6grenerek
mesleki dil becerilerini gelistirmek, otel isletmeciligi alaninda ihtiya¢ duyulan
yabanc1 dil becerilerini gelistirerek, 6grencileri sektdrde ihtiyag duyulan sekilde
yetistirmek amaglanmaktadir. Diger taraftan tiim bunlar1 yaparken &grencilerin
okuma, yazma, dinleme ve konusma becerileri de gelistirilecektir.

Konu ve Ilgili Kazanimlar

Complaints and apologies

Miisterilerin sikayetleriyle ilgilenmeyi, sorunlarin nasil halledilecegini dgrenir.

‘Present perfect’ formlarini ( already, yet, just, for and since) kaliplarini dgrenir.

Mistakes and problems

Problemlere ¢dziim iiretmeyi, sorunlari telafi etmeyi dgrenir.

Dolayli soru kaliplarini 6grenir.

Giving advice and assistance

Kay1p bagaj ve pasaport sorunuyla ilgili miisteriye yardimei olabilir. {1k yardim ve
acil durumunda neler yapilacagini ve terimlerini bilir.

Genis, simdiki, gelecek ve gegmis zaman veya varsayimsal durumlarda sart kipli
tiimcecikleri 6grenir.

Telephone communication problems

Problemli telefon konugmalariyla basa ¢ikmay: bilir.

Edilgen ¢atili tiimceleri 6grenir.

Conference and meeting enquiries

Otel olanaklari, servislerinden, konferans paketlerinden bahsedebilir.

(Well, so, now, actually) gibi baglaglar kullanarak konusmay1 yonetebilir.

Handling payments

Miisterilerin ddemeleriyle ilgilenip, ddeme giivenligini saglayabilir.

Sayilar1 ve nesne degerlerini bilir.

Explaining and training

Mutfak hijyen ve saglik kurallarimi bilir. Yemeklerin pisirme siralamasini bilir.

Zorunluluk, zorunluluk dis1, yasak kaliplarini bilir (must, have to, don’t have to,
needn’t, must’t, can’t).

Working in housekeeping

Bir otel odasinin nasil servis edilecegini bilir. Gece servisinde neler yapilacagini
Ogrenir.

‘Have something done’ kalibini dgrenir.

Health, safety and security

Saglik, acil durum ve giivenlik prosediirlerini 6grenir.

(Should, shouldn’t, ought to) gibi tavsiye verme kaliplarini dgrenir.

Countries and cultures -exploring different cultures

Farkli iilke ve kiiltiirlerin geleneklerini ve farkliliklarini bilir, kiiltiirel normlarla
ilgili miisteriye tavsiyede bulunabilir.

‘Gerund ve infinitive’ eylem kaliplarin1 6grenir. (Ask, warn, offer) gibi rapor eden
eylemleri &grenir.

Working life

Gorev becerilerinden, is rutinlerinden, bir sefin kariyer basamaklarindan
bahsedebilir.

Sifatt+edat (good at, kind to, interested in, pleased with) kaliplarini dgrenir.

Job applications
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Is bagvurusunda kisisel 6zelliklerinden, becerilerinden, deneyimlerinden
bahsedebilir, 6zge¢mis ve bagvuru mektubu yazabilir.

Gelecek zamanda kendini ifade edebilir (going to, will). Etiket sorularini §grenir.

Job interviews

Bir ig goriismesindeki sorular1 ve bu sorulari nasil cevaplandiracagini 6grenir,
goriismeyle ilgili taktikleri 6grenir.

‘Past simple’ ve ‘present perfect’ arasindaki farklari bilir.

Hafta-Tarih Ders Konular: lgili Pro‘g‘r am
Yeterligi

1 |29 Ocak- 2 Subat 2024 |Complaints and apologies
2 |5-9 Subat 2024 Mistakes and problems PYI1-PY10
3 |12 -16 Subat 2024 Giving advice and assistance PY1-PY10
4 |19 -23 Subat 2024 Telephone communication problems PYI-PY10
5 |26 Subat — 1 Mart 2024 |Conference and meeting enquiries PYI-PY10
6 |4—8Mart 2024 Handling payments PYI-PY10
7 |11 -15Mart 2024 Explaining and training PYI-PY10
8 |16 —24 Mart 2024 Ara Smav

25 —29 Mart 2024 Midterm
9 |1 —5 Nisan 2024 Working in housekeeping PYI-PY10
10 |8 — 12 Nisan 2024 Health, safety and security PYI-PY10
11 |15—19 Nisan 2024 Countries and cultures - exploring different cultures PYI-PY10
12 |22 -26 Nisan 2024 Working life PYI-PY10
13 |29 Nisan -3 Mayis 2024 |Job applications PYI1-PY10
14 |6 -10 Mayis 2024 Job interviews PY1-PY10

18-24 Mayis 2024 Final

28 -31 Mayis 2024 Final Make up

Bu dersin degerlendirmesi, kaynak kitaplar ve derste yiiriitiilen tartigmalar esas
< . alinarak hazirlanacak olan klasik veya ¢oktan se¢meli bir vize ve bir final araciligiyla

Degerlendirme

yapilacaktir. Vizenin ortalamaya katkis1 % 40 finalinki ise % 60’tir. Gegme notu 100
iizerinden 60’tir.

Ornek Sorular

What are the interview tips?

Cevap Anahtari

1-Find out about the employer and the job.

2-Have a neat, smart appearance

3-Arrive ahead of time

4-Think about the answers to standart questions

5-Don’t give a poor handshake.

6-Speak clearly and confidently

7-Be positive about youself and your abilities

8-Show enthusiasm in your voice and smile

9-Don’t criticize previous employers

10-Ask about career development and opportunities, not just money,holidays

Kaynak Kitap

Highly Recommended 2 Intermediate - English for the Hotel and Catering Industry
Trish Stott and Alison Pohl - Oxford University Press

Yardimc Kaynaklar ve
Okuma Listesi
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GMS316- IKINCi YABANCI DIL I (ALMANCA)

Ogretim Uyesi

Ogretmen Sadik EREGLI

Oda Numarasi

Ofis Saatleri

E-posta

Ders Zamani

Derslik

Dersin Amaci

Bu dersin amac1 dgrencilerin Almancayi temel diizeyde etkin bir sekilde

ogrenmelerini saglamaktir.

Konu ve Ilgili Kazanimlar

Moller ailesi

Aile iiyelerini dgrenir

Iyelik zamirleri hakkinda bilgi ve beceri kazanir

Sahis zamirleri hakkinda bilgi ve beceri kazanir

Meslekler

Meslek sormay1 ve meslekleri 6grenir

Aile iiyelerinin mesleklerini 6grenir

Iyelik ve sahis zamirlerini kullanarak aileyi tanitmay1 dgrenir

Evimiz ve boliimleri

Yonelme ve belirtme halinde kullanilan 6n edatlar1 6grenir

Evin boliimlerini 6n edatlar kullanarak anlatmayi 6grenir

Evdeki egyalar

Ev egyalarinin ev icerisindeki yerlerini 6grenir

Ev esyalarinin 6zelliklerini sifatlar kullanarak dgrenir

Benim odam

Kendi evimizdeki esyalar1 ve 6zelliklerini tanitmay1 grenir

Ev esyalarinin yerini 6n edatlar kullanarak anlatmay1 6grenir

Odamdaki esyalar ve konumlari

Evin bir odasini betimlemeyi 6grenir

Hareket ve durum belirten fiilleri kullanmay1 6grenir

Nicole’iin bir giinii

Giinliik bir yasantiy1 zaman belirterek anlatmay1 6grenir

“’Ne zaman’’ sorusuna zarflarla cevap vermeyi dgrenir

Cesitli zaman zarflarini ciimlede kullanmay1 dgrenir

Ne zaman ne yapiyoruz?

Giinliik yasantimizda kullandigimiz énemli fiilleri 6grenir

Karsilikli diyalog kurmay1 ve 6nerilerde bulunmay1 6grenir

Giinler ve giiniin bolimleri

Haftanin ve giiniin boliimlerinde kullanilan eylemleri 6grenir

Karsisindakine gesitli dnerilerde bulunmay1 6grenir

Hobilerim

Hobilerde siklik zarflar ve tarz eylemleri kullanmay1 6grenir.

Ne kadar siklikla neler yapiyoruz?

Cesitli siklik zarflarini kullanarak soru sormay1 6grenir

Sebzeler ve meyveler

Aligveriste kullanilan soru zamirleri ve eylemleri 6grenir

Aligveris ile ilgili diyalog kurmayi 6grenir

Kahvalt

Siparis ve hesap ddeme ile ilgili ciimleler kurmay1 dgrenir

Diizensiz fiilleri ve tarz eylemleri kullanmay1 6grenir

Hafta-Tarih Ders Konulan Tlgili Pro.gf‘ am

Yeterligi

1 |29 Ocak- 2 Subat 2024 Ders hakkinda genel bilgilendirme

2 |5-9 Subat 2024 Moller ailesi PY3, PY4

3 |12 -16 Subat 2024 Meslekler PYS5, PY6

4 119 - 23 Subat 2024 Evimiz ve boliimleri PY3, PY4

5 |26 Subat — 1 Mart 2024 Evdeki egyalar PYS, PY7

6 |4— 8 Mart 2024 Benim odam PY3, PY4
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7 |11 —15Mart 2024 Odamdaki esyalar ve konumlari PYS5, PY6
8 |16 —24 Mart 2024 Ara Sinavlar PY4, PY7
25 —29 Mart 2024 Nicole’iin bir giinii
9 |1 —5Nisan 2024 Ne zaman ne yapiyoruz? PYS5, PY6
10 |8 — 12 Nisan 2024 Giinler ve giiniin bolimleri PY3, PY4
11 |15 —19 Nisan 2024 Hobilerim PY3, PY5
12 |22 -26 Nisan 2024 Ne kadar siklikla neler yapiyoruz? PY4, PY6
13 |29 Nisan -3 Mayis 2024  |Sebzeler ve meyveler PY4, PY5
14 |6 -10 May1s 2024 Kahvalt: PY3, PY7
18-24 Mayis 2024 Donem Sonu Sinavlari
28 -31 Mayis 2024 Biitiinleme Sinavlari

Degerlendirme

Bu dersin degerlendirmesi, kaynak kitaplar ve derste yiiriitiilen tartismalar esas
aliarak hazirlanacak olan ¢oktan se¢gmeli bir vize ve bir final araciligryla
yapilacaktir. Vizenin ortalamaya katkist %40, finalinki ise %60’tir. Gegme notu 100
iizerinden 60’tir.

Ornek Sorular

Dogru segenegi isaretleyin

1-  Essen Sie gern Fisch?- ...c..ccooevvvecncinennnne

a- Danke, ebenfalls b- Nein, nicht so gern c- Nein, bitte  d- Sehr gut, danke
2- Du.... aber gut ...ccoccevevvnecreinen |

a- kannst..singst b-konnen ...singen c- kann... singst

d- kannst.... singen

und Musik ....... .
d- fahre... hére

3- Wassind deine Hobbys? -Meine Hobbys sind Rad .......
a- fahrt....hort b-fahren..... singen c-fahren... machen

Cevap Anahtari

Kaynak Kitap

Ueatsch & s b
Kkt & Akisbuney

Yardimer Kaynaklar ve
Okuma Listesi

(C  Deutsch fiir dich
o =

MODERN Hs Grammatik und Ubungsbuch

"ALMANCA E

<

HGIN
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GMS 310 FASTFOOD HIZMETLERI VE FRANCHISING

Ogretim Elemam

Dr. Ogretim Uyesi Seval KURT

Oda Numarasi

Ofis Saatleri

E-posta

seval kurt@gop.edu.tr

Ders Zamani

Derslik

Dersin Amaci

Bu derste amag yiyecek ve igecek sektoriinde fastfood yemek kiiltiirii ve igletmeciligi
ile franchising yapilanmasi hakkinda bilgi vermektir.

Konu ve Ilgili Kazanimlar

Hizli Yiyecek Isletmelerinin Kurulusu, Yapist Ve Organizasyonunun Incelenmesi

Tiirk restaurantlarinda hizli sistemlerinin tarihsel gelisimini 6zetler.

Hizli Yiyecek icecek sistemlerinin tarihsel gelisimini agiklar.

Hizli Yiyecek Isletmelerin Geleneksel Yiyecek Icecek isletmelerinden Farklari

Tiirk mutfagindaki ve hizli isletmelerdeki yiyecek ve icecek gruplarini listeler.

Tiirk mutfagindaki ve hizli isletmelerdeki yiyecek ve icecek gruplarini1 6rneklendirir.

Diinyada Franchising Sisteminin Olusumu Ve Bu Olusumlarin Incelenmesi

Diinya mutfagindaki hizli isletmeleri dzetler.

Diinya mutfagindaki hizli isletmeleri 6rneklendirir

Hizli Yiyecek Sisteminin Faydalar

Restaurantlardaki hizli miisteriler icin ne yapilmasi gerektigini 6zetler

Hizli sistemlerin uygulamasini ve faydasini 6rneklendirir.

Hizli Yiyecek Sisteminde Karsilasilabilecek Sorunlar

Restaurantlardaki ve hizli igletmelerdeki sorunlar listeler.

Restaurantlardaki ve hizli igletmelerdeki sorunlar1 6zetler.

Hizli Yiyecek Meniileri Gelistirme

Tiirk mutfaginda ve hizli igletmelerde kullanilan meniileri tanir.

Tiirk mutfaginda ve hizli igletmelerde kullanilan meniileri 6rneklendirir.

Hizl Yiyecek Isletmelerinde Fiyatlama

Restaurantlarda ve hizli uygulamada yer alan yemekleri 6rneklendirir.

Restaurantlarda ve hizli uygulamada yer alan yemekleri gruplandirir.

Hizl Yiyecek Isletmelerinde Satin Alma Ve Dagitim Ile Tlgili Sorunlar

Restaurantlarda ve uygulamada yer alan kontrolii 6rneklendirir.

Restaurantlarda ve uygulamada yer alan kontrolii 6zetler.

Hizli Yiyecek Isletmelerinde Maliyet Kontrol Sistemleri

Restaurantlarda ve uygulamada yer alan grafikleri dzetler.

Restaurantlarda ve uygulamada yer alan grafikleri drneklendirir.

Hizli Yiyecek Isletmelerinde Personel Yonetimi

Restaurantlarda ve uygulamada yer alan personel dzetler.

Restaurantlarda ve uygulamada yer alan personeli rneklendirir.

Hizli Yiyecek Isletmelerinde Pazarlama

Restaurantlarda ve uygulamada yer alan pazarlama faaliyetlerini 6zetler

Restaurantlarda ve uygulamada yer alan pazarlama faaliyetlerini 6rneklendirir.
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Ornek Bir Hizl1 Yiyecek Isletmesi Yatirimi Incelemesi

Restaurantlarda ve hizli uygulamada yer alan yatirim incelenir

Yatirim Cesitlerini listeler.

Ornek isletme incelemesi

Mc Donaldsi inceleme

Simit Sarayini inceleme

Hafta-Tarih Ders Konulari Tlgiti Pro.g}' am
Yeterligi

1 |29 Ocak- 2 Subat 2024 Oryantasyon haftasi
2[5 -9 Subat 2024 Hizli Yiyecek Isletmelerinin Kurulusu, Yapis1 Ve Organizasyony PY1-PY3-PY4-PY8
3 |12- 16 Subat 2024 Hizli Yiyecek Isletmelerin Geleneksel Yiyecek Icecek isletmeler| PY1-PY3-PY4-PY8
4 |19-23 Subat 2024 Diinyada Franchising Sisteminin Olusumu Ve Bu Olusumlarin Iy PY1-PY3-PY4-PY8
5 |26 Subat — 1 Mart 2024 Hizl1 Yiyecek Sisteminin Faydalari PY1-PY3-PY4-PY8
6 |4 -8 Mart 2024 Hizl1 Yiyecek Sisteminde Karsilasilabilecek Sorunlar PY1-PY3-PY4-PY8
7 I =15 Mart 2024 Hizl1 Yiyecek Meniileri Gelistirme PY1-PY3-PY4-PY8
8 |18 —22 Mart 2024 Ara Sinav

25 —29 Mart 2024 Hizl Yiyecek Isletmelerinde Fiyatlama PY1-PY3-PY4-PY8
9 |1 =3 Nisan 2024 Hizli Yiyecek Isletmelerinde Satin Alma Ve Dagitim ile ilgili Sq PY1-PY3-PY4-PY8
1018 — 12 Nisan 2024 Hizli Yiyecek Isletmelerinde Maliyet Kontrol Sistemleri PY1-PY3-PY4-PY8
11 [15—19 Nisan 2024 Hizli Yiyecek Isletmelerinde Personel Yonetimi PY1-PY3-PY4-PY8
12122 -26 Nisan 2024 Hizli Yiyecek Isletmelerinde Pazarlama PY1-PY3-PY4-PY8
13129 Nisan -3 Mayzs 2024 Ornek Bir Hizl1 Yiyecek Isletmesi Yatirimi Incelemesi PY1-PY3-PY4-PY8
14 |6 -10 Mayis 2024 Ornek isletme Incelemesi PY1-PY3-PY4-PY8

18-24 Mayis 2024 Doénem Sonu Sinavi

28 -31 Mayis 2024 Biitiinleme Sinavi

Bu dersin degerlendirmesi, kaynak kitaplar ve Ders anlatimlari esas alinarak
- . hazirlanacak olan klasik bir vize ve bir final sinavi araciligiyla yapilacaktir. Vize

Degerlendirme

smavinin ortalamaya katkist % 40, finalinki ise % 60’tir. Gegme notu 100 {izerinden
60’tir.

Ornek Sorular

Cevap Anahtari

Kaynak Kitap

fast food hizmetleri ve yonetimi kitabi, internet siteleri, sektdrdeki isletmeleri web
siteleri

 Ulas, D., (1999), Franchising Sistemi, Ankara: Nobel Yaymn Dagitim.

* Wilk, R., (2005), Fast Food / Slow Food, Altamira Press, U.S.A.

* Hizl1 yiyecek sektorii ve hizmetleri ile ilgili bilimsel aragtirmalar.

Yardimer Kaynaklar ve
Okuma Listesi

Cesitli sempozyum, kongre bildirileri ve makaleler
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GMS312 — Endiistriyel Mutfak Yonetimi

Ogretim Uyesi Dog. Dr. Hakan KENDIR

Oda Numarasi MY-K1-5

Ofis Saatleri

E-posta hakan kendir@gop.edu.tr

Ders Zaman

Derslik

Bu dersin amact; 6grencilerin toplu yemek sektoriiniin tarihsel gelisimi, sektdrdeki
Dersin Amaci sorunlar, endiistriyel mutfak planlamas1 ve mutfagin fiziksel 6zellikleri hakkinda
bilgi sahibi olmalarimni saglamaktir.

Oryantasyon Programi

Toplu Yemek Sektoriiniin Tarihsel Gelisimi

Toplu yemek sektorii hakkinda bilgi sahibi olur.

Toplu yemek sektoriiniin tarihsel gelisimini bilir.

Toplu Yemek Sektoriiniin SWOT Analizi

Sektoriin zayif ve giiclii yonlerini bilir.

Sektor ile ilgili pazardaki firsatlar hakkinda bilgi sahibi olur.

Sektdr ile ilgili pazardaki tehditler hakkinda bilgi sahibi olur.

Toplu Yemek Sektoriindeki Sorunlar

Sektordeki sorunlari bilir ve ¢éziim dnerileri gelistirebilir.

Toplu Yemek Sektoriine [htiyag Duyulan Alanlar

Saglik kuruluglarindaki yiyecek i¢ecek hizmeti hakkinda bilgi sahibi olur.

Toplu Yemek Sektoriine [htiyag Duyulan Alanlar

Is merkezleri ve fabrikalard yiyecek icecek hizmeti hakkinda bilgi sahibi olur.

Toplu Yemek Sektoriine [htiyag Duyulan Alanlar

Kamu kurumlarindaki yiyecek i¢ecek hizmeti hakkinda bilgi sahibi olur.

Diger toplu yemek iiretim alanlar1 hakkinda bilgi sahibi olur.

Toplu Yemek Isletmeleri I¢in Monii Ornekleri

Kap sayisina gére monii 6rneklerini bilir.

Freeflow alan1 ve food court tipi moniiler hakkinda bilgi sahibi olur.

K Tigili K 1 . . -
onu ve Tgtil Razanimiar Toplu Yemek Isletmeleri I¢in Monii Ornekleri

Yatan hasta monu tiirlerini bilir.

Ziyafet ve ikram moniileri hakkinda bilgi sahibi olur.

Toplu Yemek Sektoriinde Tedarik Zinciri Y onetimi

Satin alma siire¢lerini bilir.

Ideal tedarik yonetimini bilir.

Toplu Yemek Uretimine Uygun Mutfak Planlama ve Ekipman
Belirleme

Toplu yemek iiretimi i¢in mutfak béliimlerini bilir.

Planlamada dikkat edilecek noktalar hakkinda bilgi sahibi olur.

Toplu Yemek Uretimine Uygun Mutfak Planlama ve Ekipman
Belirleme

Mutfakta kullanilan ekipmanlar hakkinda bilgi sahibi olur.

Mutfakta kullanilan kaplari bilir.

Ornek Mutfak Planlari

Catering isletmesi mutfak yerlesim plan1 hakkinda bilgi sahibi olur.

Fabrika mutfak yerlesim plan1 hakkinda bilgi sahibi olur.

Ornek Mutfak Planlari

Cafe mutfak yerlesim plan1 hakkinda bilgi sahibi olur.

Hastane mutfak yerlesim plani hakkinda bilgi sahibi olur.

Hafta-Tarih Ders Konular: flgili Program Yeterligi

1 |29 Ocak- 2 Subat 2024 Ders hakkinda genel bilgilendirme
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2 5 -9 Subat 2024 Toplu Yemek Sektoriiniin Tarihsel Gelisimi PY1-PY4-PY6-PY11
3 12 - 16 Subat 2024 Toplu Yemek Sektoriiniin SWOT Analizi PY1-PY4-PY6-PY11
4 19 - 23 Subat 2024 Toplu Yemek Sektoriindeki Sorunlar PY1-PY4-PY6-PY11
5 26 Subat — 1 Mart 2024 Toplu Yemek Sektoriine [htiyac Duyulan Alanlar PY1-PY4-PY6-PY11
6 4 — 8 Mart 2024 Toplu Yemek Sektoriine [htiyac Duyulan Alanlar PY1-PY4-PY6-PY11
7 11 —15 Mart 2024 Toplu Yemek Sektoriine Ihtiyac Duyulan Alanlar PY1-PY4-PY6-PY11
8 16 — 24 Mart 2024 Ara Smav PY1-PY4-PY6-PY11
25 —29 Mart 2024 Toplu Yemek Isletmeleri icin Monii Ornekleri
9 1 — 5 Nisan 2024 Toplu Yemek Isletmeleri icin Monii Ornekleri PY1-PY4-PY6-PY11
10 8 — 12 Nisan 2024 Toplu Yemek Sektériinde Tedarik Zinciri Yonetimi PY1-PY4-PY6-PY11
11 15 — 19 Nisan 2024 Toplu Yemek Uretimine Uygun Mutfak Planlama ve  [PY1-PY4-PY6-PY11
Ekipman Belirleme
12 22 -26 Nisan 2024 Toplu Yemek Uretimine Uygun Mutfak Planlama ve  |PY1-PY4-PY6-PY11
Ekipman Belirleme
13 29 Nisan -3 Mayis 2024 Ornek Mutfak Planlar PY1-PY4-PY6-PY11
14 6 -10 May1s 2024 Ornek Mutfak Planlart PY1-PY4-PY6-PY11
18-24 Mayis 2024 Doénem Sonu Simmavi
28 -31 Mayis 2024 Biitiinleme Sinavi

Degerlendirme

Bu dersin degerlendirmesi, kaynak kitaplar ve derste yiiriitiilen tartismalar esas
aliarak hazirlanacak olan ¢oktan se¢meli bir ara sinav ve bir donem sonu simavi
araciligtyla yapilacaktir. Ara smavin ortalamaya katkisi % 40 donem sonu
sinavinin ise % 60°tir. Gegme notu 100 iizerinden 60’tir.

Ornek Sorular

1- Asagidakilerden hangisi miilkiyetlerine gore yiyecek igecek isletmelerinden
biri degildir?

a. Ozel isletmeler

b. Kamu isletmeleri

c. Karma isletmeler

d. Biiyiik ol¢ekli isletmeler
2- Smurli bir meniiden segilebilen yiyeceklerin oldukga hizli bir bicimde
hazirlanarak konuklara sunulmasina dayali hizmet veren igletmeler
asagidakilerden hangisidir?

a.  Ogzellikli restoranlar

b. Fast food restoranlar

c. Catering isletmeleri

d. Ala Carte restoranlar
3- Asagidakilerden hangisi yonetimin fonksiyonlarindan biri degildir?

a. Planlama

b.  Orgiitleme

c. Standardizasyon

d. Denetim

Cevap Anahtari

1-D 2-B 3-C

Kaynak Kitap

Yazar/Editor: ilban, M. O. & Karadut, G. (2018). Toplu Yemek Isletmeleri icin
Yiyecek Icecek Yonetimi. Ankara: Detay Yaymcilik.

Yardimc1 Kaynaklar ve Okuma

Listesi
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GMS314 ICECEK KULTURU

Ogretim Gorevlisi

Ogr.Gor. Kamil AKYOLLU

Oda Numarasi

Ofis Saatleri

E-posta

Kamil.akyollu@gop.edu.tr

Ders Zamani

Derslik

Dersin Amaci

Iceceklerin, 6zellikle igkilerin kiiltiirler agisindan énemini vurgulamak ve
iceceklerin/igkilerin hangi medeniyetler tarafindan ortaya ¢ikarildigint betimlemek.

Konu ve ilgili Kazanimlar

Alkolsiiz icecekler ve ders icerigi hakkinda bilgi

Medeniyetlere gore alkolsiiz iceceklerin anlami

Alkolsiiz igeceklerin tarihgesi hakkinda bilgi sahibi olur.

Alkolsiiz iceceklerde 6nemli medeniyet gegmisini 6grenir.

Alkollii igecekler

Alkollii igecek iiretim tekniklerini §grenir.

Ulkelere gore alkollii igecek iiretimi hakkinda bilgi sahibi olur.

Medeniyetlere goére alkolll iceceklerin anlami

Alkollii igeceklerin tarihgesi hakkinda bilgi sahibi olur.

Alkolli iceceklerde 6nemli medeniyet gegmisini 6grenir.

Sarap

Sarap liretim yontemlerini 6grenir.

Sarap liretiminde kullanilan hammaddeleri 6grenir.

Sarap kiiltiirii

Sarap ve uyumlu yiyecek kiiltiiriini bilir.

Gastromi ve mutfak sanatlarinda Sarap kullanimini §grenir.

Medeniyet ve Ulkere Gére Sarabin Anlami

Gegmisten giiniimiize Tiirk sarap kiiltiiriinii 6grenir

Sarap iireten lider iilkelerin sarap kiiltiiriinii 6grenir.

Alkolsiiz igeceklerin iilkelere gore servis yontemleri.

Ulkemizde alkolsiiz igeceklerin servis ve sunum seklini dgrenir.

Uluslararasi alkolsiiz i¢eceklerin servis ve sunum seklini 6grenir

Alkollii Iceceklerin iilkelere gore servis yontemleri

Ulkemizde alkollii igeceklerin servis ve sunum seklini dgrenir.

Uluslararasi alkollii igeceklerin servis ve sunum seklini 6grenir

Uluslararas1 Ozellikli Saraplarin Servis Yéntemleri

Ozellikli Sarap kiiltiiriinden drnekler dgrenir

Ozel Karisiml alkollii ve alkolsiiz igecekler

Ulusal ve Uluslararasi 6zel karigimli alkolsiiz i¢ecekleri bilir.

Ozel Karisiml alkollii ve alkolsiiz igeceklerin servisi

Ulusal ve Uluslararasi 6zel karigimli alkollii i¢ecekleri bilir.

Gegmisten Giiniimiize Tiirk Icecek Kiiltiirii

Slayt ve videolardan degisik icecek tiirlerinin iiretimini ve servisini bilir.

Gegmisten Giiniimiize Tiirk Icecek Kiiltiirii

Slayt ve videolardan degisik icecek tiirlerinin iiretimini ve servisini bilir.

Hafta-Tarih Ders Konulan Tlgili Pro.gr .am
Yeterligi
1 |29 Ocak- 2 Subat 2024 Alkolsiiz icecekler PY3
2 |5 -9 Subat 2024 Medeniyetlere gore Alkolsiiz Iceceklerin anlami PY11,12
3 |12 -16 Subat 2024 Alkollii Igecekler PY3-5
4 |19 - 23 Subat 2024 Medeniyetlere gore Alkollii Igeceklerin anlami PY11,12
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5 |26 Subat — 1 Mart 2024 Sarap Kiiltiiri PY3,11,12
6 |4 — 8 Mart 2024 Medeniyetlere gére Sarabin anlami PY11,12
7 |11 15 Mart 2024 Alkolsiiz igeceklerin iilkelere gore servis yontemleri. PYS5,11,12
8 [16 —24 Mart 2024 Ara Simav PY3,5
25 — 29 Mart 2024 Alkollii iceceklerin iilkelere gore servis yontemleri
9 |1 —5 Nisan 2024 Uluslararasi Ozellikli Saraplarin Servis Yontemleri PY5,12
10 |8 — 12 Nisan 2024 Ozel Karigiml alkollii ve alkolsiiz icecekler PY3-12
11 |15 —19 Nisan 2024 Ozel Karisiml alkollii ve alkolsiiz igeceklerin servisi PY3,5,11
12 |22 -26 Nisan 2024 Gegmisten Giiniimiize Tiirk Icecek Kiiltiirii PY5-11
13 |29 Nisan -3 Mayis 2024 |Gegmisten Giiniimiize Tiirk I¢ecek Kiiltiirii PY5,11
14 |6 -10 Mayis 2024 Gegmisten Giiniimiize Tiirk I¢ecek Kiiltiirii PY5,11
18-24 Mayis 2024 Dénem Sonu Sinavi
28 -31 Mayis 2024 Biitiinleme Sinawvi

Degerlendirme

Bu dersin degerlendirmesi, kaynak kitaplar ve derste yiiriitiilen tartigmalar esas alinarak
hazirlanacak olan ¢oktan se¢meli bir ara sinav ve bir dénem sonu simavi araciligiyla
yapilacaktir. Ara sinavin ortalamaya katkist % 40 dénem sonu sinavinin ise % 60°tir.
Gegme notu 100 iizerinden 60°tir.

Ornek Sorular

1. Sarap ve Bira Tarihgesi Hakkinda Bilgi veriniz..
2. Tiirk Medeniyet kiiltiinde alkolsiiz igeceklerden Ornek veriniz.

1. Sarap Hititliler tarafindan sunaklarda kullanilmaya baglanmistir. Bira

Misirlilar
Cevap Anahtari Tarafindan nil nehrinin ylikselmesiyle arpa mayalayarak icecek kiiltiiriine giris
yapmuistir.
2. Ayran.Serbet,Kahve , bitkisel karisimli ¢aylar vb..
Kaynak Kitap Aktas, A. ve Ozdemir, B. (2005). Icecek Teknolojisi, Detay Yaymcilik:

Ankara.,.GUSTO (ICKI KULTURU DERGISI)

Yardimcr Kaynaklar ve
Okuma Listesi

Ogretim Elemaninin hazirlamis oldugu ders notlar1 ve slaytlari. ..
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4.S1mi1f Bahar Donemi Ders Planlan

GMS402 Uluslararasi1 Mutfaklar

Ogretim Gorevlisi

Ogr. Gor. Kamil AKYOLLU

Oda Numarasi

M1-K1-5

Ofis Saatleri

E-posta

kamil.akyollu@gop.edu.tr

Ders Zamanm

Derslik

Uygulama Mutfag 1

Dersin Amaci

Bu dersin amaci, uluslararast mutfak kiiltiirlerini, pigirme yontemlerini,
kullanilan gida iirtinleri ve donanimlar1 6gretmektir.

Konu ve Ilgili Kazanimlar

Uluslararas1 mutfaga Genel bir bakis

Donem boyunca deginilecek konu ve iiriin tiirleri hakkinda bi sahibi olur

Tiirk Mutfag: karakteristik 6zellikleri

Cumbhuriyet 6ncesi Tiirk mutfagini tanir

Cumbhuriyet sonrasiTirk mutfagini tanir

Fransiz Mutfag karakteristik 6zellikleri

Klasik Fransiz mutfaginin tirnleri hakkinda bilgi sahibi olur

Modern Fransiz mutfaginin iirnleri hakkinda bilgi sahibi olur

Kuzey Avrupa Mutfag karakteristik 6zellikleri

Iskandinav mutfagini tanir.

Diger mutfaklardan ayirict 6zelliklerini 6grenir.

Italyan Mutfag karakteristik dzellikleri

Italyan mutfaginm iirnleri hakkinda bilgi sahibi olur

Uriin Uretim Uygulamalari1

Uygulama mutfaginda ilgili Girinlerin tiretilmesinde bulunur.

Uriin Uretim Uygulamalari2

Uygulama mutfaginda ilgili iiriinlerin iiretilmesinde bulunur.

Uriin Uretim Uygulamalar13

Uygulama mutfaginda ilgili tirlinlerin iiretilmesinde bulunur.

ARA SINAV

Rus Mutfagi karakteristik 6zellikleri

Rus mutfaginin iirnleri hakkinda bilgi sahibi olur

Uzakdogu Mutfagi karakteristik 6zellikleri
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Uzakdogu mutfaginin tirnleri hakkinda bilgi sahibi olur

Ortadogu Mutfag karakteristik 6zellikleri

Ortadogu mutfaginin tirnleri hakkinda bilgi sahibi olur

Uriin Uretim Uygulamalari1

Uygulama mutfaginda ilgili iiriinlerin iiretilmesinde bulunur.

Uriin Uretim Uygulamalar12

Uygulama mutfaginda ilgili iiriinlerin {iretilmesinde bulunur.

Uriin Uretim Uygulamalar13

Uygulama mutfaginda ilgili tirlinlerin iiretilmesinde bulunur.

Hafta-Tarih Ders Konulari Tlgili Program Yeterligi
1 29 Ocak- 2 Subat 2024 Uluslararas1 mutfaga Genel bir bakis P4.P7
2 |5-9 Subat 2024 Tiirk Mutfag: karakteristik 6zellikleri P4 P11
3 12 - 16 Subat 2024 Fransiz Mutfagi karakteristik 6zellikleri P1 P4
4 |19 -23 Subat 2024 Kuzey Avrupa Mutfagi karakteristik 6zellikleri P4 P9 P13
5 |26 Subat — 1 Mart 2024 Italyan Mutfag1 karakteristik 6zellikleri P7 P8
6 |4-8Mart 2024 Uriin Uretim Uygulamalari1 P7 P8
7 11— 15 Mart 2024 Uriin Uretim Uygulamalar12 P4 P9
& |16 —24 Mart 2024 Ara Smavlar
25 —29 Mart 2024 Uriin Uretim Uygulamalar13 P7 P8
9 |1 -5 Nisan 2024 Rus Mutfagi karakteristik 6zellikleri P7 P8
10 |8 — 12 Nisan 2024 Uzakdogu Mutfag karakteristik 6zellikleri P4 P7 P11
11 |15—19 Nisan 2024 Ortadogu Mutfag: karakteristik 6zellikleri P4 P7 P11
12 |22 -26 Nisan 2024 Uriin Uretim Uygulamalari1 P7 P11
13 |29 Nisan -3 May1s 2024 Uriin Uretim Uygulamalar12 P7P11
14 |6 -10 May1s 2024 Uriin Uretim Uygulamalar13 P4.P7
18-24 Mayis 2024 Final sinavlari
28 -31 Mayis 2024 Biitiinleme Simavi

Bu dersin degerlendirmesi, kaynak kitaplar ve derste yiiriitiilen tartismalar esas
alinarak hazirlanacak olan test seklinde bir vize ve bir final araciligiyla
yapilacaktir. Vizenin ortalamaya katkis1 % 40 finalinki ise % 60’tir. Gegme notu
100 iizerinden 60’tir.

Degerlendirme

Ornek Sorular Ders i¢in uygulama mutfaginda, her 6grenci icin uygulama sinavi yapilacaktir.

Cevap Anahtar1

Kaynak Kitap

Coskunsoz, S., (2006), Diinya Mutfag, Istanbul: Reproduction Marka Yénetimi,
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ULUSLARARASI GASTRONOMI Temel Ozellikler - Ornek Meniiler Ve
Regeteler, Mehmet SARIISIK,Giilgin OZBAY

Yardimcl Kaynaklar ve Okuma
Listesi

Ogretim eleman: tarafindan hazirlanan gorseller, tasarimlar ve receteler.
Uygulama igerikli tasarimlar

GMS404 Mezuniyet Projesi-II

Ogretim Uyesi

Dog. Dr. Mehmet GULLU

Oda Numarasi ED-Z-9
Ofis Saatleri
E-posta mehmet.gullu@gop.edu.tr

Ders Zamam

Derslik

Ogretim Eleman1 Odas1 (OEO)

Dersin Amaci

Bu dersin amaci, 6grencilere bir konu hakkinda arastirma yapabilmeyi ve bunu
tez yazim kurallarina gore raporlamay1 6gretmektir.

Konu ve Ilgili Kazanimlar

Aragtirma Alanini Tanimlama

Aragtirma alani kavramini 6Zrenir, arastirmanin simirlarimi ¢izer.

Aragtirma alanina gore calismayi ¢erceveye oturtur.

On Arastirma (Pilot Uygulama)

On ¢alisma kavraminin énemini 6grenir.

On calisma yaparken dikkat edilecek hususlari 6grenir.

On Arastirma (Pilot Uygulama)

On calisma yapilacak pilot alani/kitleyi belirler.
On ¢alisma uygulamasini yapar.

Verilerin Toplanmasi

Veri toplamanin 6nemini kavrar.

Veri toplama tekniklerini 6grenir.

Verilerin Toplanmasi

Veri toplama tekniklerini 6grenir, uygular.

Veri toplama evrenini, drneklemini §grenir.

Verilerin Toplanmasi

Verilerin toplanmasini saglar.

Toplanan verileri tasnif eder, uygun olmayanlari eler.

Analiz Programina Veri Girigi

Analiz programinin ¢aligma prensiplerini 6grenir.

Analiz programina veri girigini 6grenir.

Analiz Programina Veri Girigi

Analiz programina girilecek verileri kodlamay1 6grenir, yapar.

Analiz programina veri girigini yapar.

Verilerin Analizi

Veri analizi kavramini grenir.

Verilere gore hangi analizlerin yapilacagini dgrenir.

Verilerin Analizi

Uygun analizleri yapar.

Hatal1 veri girisi olup olmadigini kontrol edebilir, varsa diizeltir.

Verilerin Analizi

Elde edilen analiz sonuglarini uygun tablolara aktarir.

Tablolar1 uygun hale getirerek yorum yapilmaya hazirlar.

Bulgularin Yorumlanmasi

Bulgu yorumlanmasinin énemini kavrar.
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Bulgu yorumlamayi §grenir.

Bulgularin Yorumlanmasi

Elde ettigi bulgular1 yorumlar.

Elde ettigi bulgulart diger ¢aligmalarla kiyaslar.

Sonug ve Onerilerin Yazilmasi, Projenin Raporlanarak Tamamlanmasi

Caligmanin amaglar1 dogrultusunda ulasilan sonuglari ve dnerileri yazar.

Calismay1 tez yazim kurallarina gére tamamlayarak bastirir.

Tigili
Hafta-Tarih Ders Konular: Program
Yeterligi

1 |29 Ocak- 2 Subat 2024 Aragtirma Alanini Tanimlama PY11
2 |5-9 Subat 2024 Aragtirma Alanini Tanimlama PY11
3 |12 -16 Subat 2024 On Aragtirma (Pilot Uygulama) PYI11
4 |19 - 23 Subat 2024 On Aragtirma (Pilot Uygulama) PYI11
5 |26 Subat — 1 Mart 2024 Verilerin Toplanmas1 PYI11
6 |4—8Mart2024 Verilerin Toplanmas1 PYI11
7 |11 —15 Mart 2024 Verilerin Toplanmas1 PYI11
8 |16 —24 Mart 2024 Ara Sinvlar

25 — 29 Mart 2024 Analiz Programina Veri Girisi PY11

1 — 5 Nisan 2024 Analiz Programina Veri Girisi PY11
10 |8 — 12 Nisan 2024 Verilerin Analizi PY1l1
11 |15—19 Nisan 2024 Verilerin Analizi PY1l
12122 -26 Nisan 2024 Bulgularin Yorumlanmasi PY1l
13 |29 Nisan -3 Mayis 2024 Bulgularm Yorumlanmas: PY11
1416 -10 Mayss 2024 Sonug ve Onerilerin Yazilmasi, Projenin raporlanarak tamamlanmasi PY1I

18-24 Mayis 2024 Dénem Sonu Sinavi

28 -31 Mayis 2024 Biitiinleme Sinavi

Degerlendirme

Bu dersin degerlendirmesi, proje takvimine bagli olarak, yiiriitiilen calismanin
yeterliligine gore bir vize ve bir final sinavi aracilifiyla yapilacaktir. Vize
smavinin ortalamaya katkisi % 40, finalinki ise % 60’tir. Gegme notu 100
iizerinden 60’tir.

Ornek Sorular

Cevap Anahtari

Kaynak Kitap

Bilimsel Arastirma ve Istatistik Teknikleri, Prof. Dr. Saim KAPTAN

Yardimc1 Kaynaklar ve Okuma
Listesi

GMS408 Baharat ve Otlar

Ogretim Gorevlisi

Ogr. Gor. Kamil AKYOLLU

Oda Numarasi

MI1-K1-5

Ofis Saatleri

E-posta

kamil.akyollu@gop.edu.tr

Ders Zamani

Derslik

B1

Dersin Amaci

Ogrencilerin bu ders sayesinde baharatlar ve otlarin icerikleri hakkinda bilgi
sahibi olup gastronomi alaninda kullanim kaideleri hakkinda bilgi sahibi
olmalar1 amaglanmaktadir
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Konu ve Ilgili Kazanimlar

Baharatlara giris

Genel olarak baharat gruplarini tanir.

Baharatlar ve gastronomi

Baharatlarin yiyecek tiretimindeki 6nemini grenir

Baharatlarin duyusal 6zellikleri

Baharatlarin karakteristik 6zellikleri hakinda bilgi sahibi olur

Baharatlarin yiyecek sektoriinde kullanimi

Yiyecek sektorii baharat iligkisini 6grenir

Baharatlarin muhafaza kosullar1

Muhaftaza kosullar1 hakkinda bilgi sahibi olur

Uluslararasi baharatlar

Uluslararasi baharat gruplarini 6grenir.

Uluslararasi baharatlar

Uluslararasi baharat gesirlerini ve gruplarini 6grenir

Baharatlarin lezzet 6zellikleri

Yiyecek iiretimi baharat lezzet iligkisini 6grenir.

ARA SINAV

Gastronomi otlar1 ve kullanim alanlari

Otlarin gruplandirmasini égrenir

Gastronomi otlar1 ve kullanim alanlar1

Gastronomi ve yiyecek iiretiminde otlarin yerini 6grenir.

Otlarin duyusal 6zellikleri

Otlarin karakteristik 6zellikleri hakkinda bilgi sahibi olur.

Uluslararas: otlar ve ozellikleri

Uluslararasi ot ¢sitleri ve kullanim alanlart hakkinda bilgi sahibi olur.

Uluslararasi otlar ve dzellikleri

Uluslararasi ot ¢sitleri ve kullanim alanlart hakkinda bilgi sahibi olur.

Uluslararasi otlar ve dzellikleri

Otlarin muhafaza ve saklama kosullarini bilir.

Hafta-Tarih

Ders Konulari

Tigili Program Yeterligi

1 29 Ocak- 2 Subat 2024 Baharatlara giris P4.P7
2 5 -9 Subat 2024 Baharatlar ve gastronomi P4 P11
3 12 - 16 Subat 2024 Baharatlarin duyusal 6zellikleri P1 P4
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4 19 - 23 Subat 2024 Baharatlarin yiyecek sektoriinde kullanimi P4 P9 P13
5 26 Subat — 1 Mart 2024 Baharatlarin muhafaza kosullar1 P7 P8
6 |4—8 Mart 2024 Uluslararasi baharatlar P7 P8
7 11— 15 Mart 2024 Uluslararasi baharatlar P4 P9

8 16 — 24 Mart 2024

Ara Smavlar

25 —29 Mart 2024 Baharatlarin lezzet 6zellikleri P7 P8
9 1 — 5 Nisan 2024 Gastronomi otlart ve kullanim alanlari P7 P8
10 |8 — 12 Nisan 2024 Gastronomi otlart ve kullanim alanlari P4 P7 P11
11 |15—19 Nisan 2024 Otlarin duyusal 6zellikleri P4 P7 P11
12 |22 -26 Nisan 2024 Uluslararasi otlar ve 6zellikleri P7 P11
13 |29 Nisan -3 Mayis 2024 Uluslararasi otlar ve 6zellikleri P7P11
14 |6 -10 Mayis 2024 Otlarin muhafaza kosullar1 P4.P7

18-24 Mayis 2024

Do6nem Sonu Smavlari

28 -31 Mayis 2024

Biitiinleme Sinavlari

Degerlendirme

Bu dersin degerlendirmesi, kaynak kitaplar ve derste yiiriitiilen tartismalar
esas alinarak hazirlanacak olan test seklinde bir vize ve bir final aracilifiyla
yapilacaktir. Vizenin ortalamaya katkis1 % 40 finalinki ise % 60’tir. Gegme
notu 100 iizerinden 60’tir.

Ornek Sorular

Cevap Anahtari

Kaynak Kitap

Dalby, Andrew (2004). Tehlikeli tatlar: tarih Boyunca Baharat, Istanbul:Kitap
yayineviGiirsoy, Deniz (2012). Baharat ve Giig, Istanbul:Oglak Yaymcilik.

Yardimc1 Kaynaklar ve Okuma
Listesi

Ogretim eleman: tarafindan hazirlanan gorseller, tasarimlar ve receteler.
Uygulama igerikli tasarimlar

GMS410 Yiyecek Icecek isletmelerinde E-Ticaret

Ogretim Uyesi

Dr. Ogretim Uyesi Seval KURT

Oda Numarasi

Ofis Saatleri

E-posta

seval kurt@gop.edu.tr

Ders Zamam

Derslik

Dersin Amaci

Bu dersin amaci, Turizm sektdriinde ve yiyecek igecek isletmelerinde g¢alisacak
yada kendi igletmesini agacak 6grencilerin e-ticaretin tiim yonlerini
kavramalarini saglamaktir.

Konu ve Ilgili Kazanimlar

Ogrenciler ders ile ilgili temel bilgileri edinecektir.
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Ogrenciler dersin islenisi, ders kaynaklari ile ilgili bilgileri edinecektir.

Internetin Gelisimi, Internet ve World Wide Web

Ogrenciler e-ticaret kavramlarini bilecektir.

Ogrenciler e-ticaret uygulamalarini taniyabilecektir.

Web site yaratma teknikleri

Ogrenciler e-ticaret kavramlarmi bilecektir.

Ogrenciler web site uygulamalarini taniyabilecektir.

Web site kalite kriterleri ve degerleme modelleri

Ogrenciler e-ticaret kavramlarini bilecektir.

Ogrenciler web site uygulamalarini taniyabilecektir.

Internet ve giivenlik, Gelismis ekonomiler ve Tiirkiye de Internet ve e-ticaret

Ogrenciler internet giivenligi ile kavramlarini bilecektir.

Ogrenciler web site giivenlik uygulamalarini tantyabilecektir.

E-ticaretin unsurlari ve taraflari, E-Ticaretim avantaj ve dezavantajlari

Ogrenciler e-ticaretin avantajlarini bilecektir.

Ogrenciler e-ticaretin dezavantajlarini bilecektir.

E-seyahat ve Diinyadaki gelisimi, Mobil internet, turizm ve e- ticaret

Ogrenciler e-ticaret uygulamalarini taniyabilecektir.

Ogrenciler turizm ile ilgili e-ticaret uygulamalarini taniyabilecektir.

Yiyecek igcecek isletmelerinde e-ticaret uygulamalari, 6zellikler, gereklilikler ve
ornekler

Ogrenciler e-ticaret uygulamalarini taniyabilecektir.

Uygulama ornekleri hakkinda bilgi sahibi olacaktir.

Yiyecek igcecek isletmelerinde e-ticaret uygulamalari, 6zellikler, gereklilikler ve
ornekler

Ogrenciler e-ticaret uygulamalarini taniyabilecektir.

Uygulama ornekleri hakkinda bilgi sahibi olacaktir.

Seyahat acentalarinda e-ticaret uygulamalari, 6zellikler, gereklilikler ve
ornekler

Ogrenciler e-ticaret uygulamalarini tantyabilecektir.

Ogrenciler seyahat isletmeleri ile ilgili e-ticaret uygulamalarini tantyabilecektir.

Yiyecek icecek isletmelerinde e-MIY uygulamalari, 6zellikler, gereklilikler ve
ornekler

Ogrenciler e-ticaret uygulamalarini tantyabilecektir.

Ogrenciler tur operatorleri ile ilgili e-ticaret uygulamalarini tantyabilecektir.
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Yiyecek icecek isletmelerinde Sosyal-MIY uygulamalari, dzellikler,
gereklilikler ve 6rnekler

Ogrenciler e-ticaret uygulamalarini tantyabilecektir.

Ogrenciler destinasyon ydnetim drgiitleri ile ilgili e-ticaret uygulamalarini
taniyabilecektir.

Yiyecek igecek isletmelerinde mobil-MIY uygulamalari, zellikler,
gereklilikler ve 6rnekler

Ogrenciler e-ticaret uygulamalarini tantyabilecektir.

Ogrenciler turizm isletmelerinin sosyal medya uygulamalarini bilecektir.

Yiyecek igecek isletmelerinde elektronik miisteri sikayetleri yonetimi
uygulamalari, 6zellikler, gereklilikler ve drnekler. Gelecege yonelik egilimler

Ogrenciler e-ticaret uygulamalarini tantyabilecektir.

Ogrenciler turizm isletmesinin e-ticarette neler yapmasi gerektigini bilecektir.

Hafta-Tarih Ders Konulari lgili P'l:(')gram
Yeterligi
1 |29 Ocak- 2 Subat 2024 internet ve World Wide Web PY7-PY8-PY9-
PY10
2 |3-9 Subat 2024 Internet ve World Wide Web PY7-PY8-PY9-
PY10
3 |12-16 Subat 2024 internetin Gelisimi PY7-PY8-PY9-
nternetin Gelisimi PY10
4 |19-23 Subat 2024 Web site yaratma teknikleri PY7-PY8-PY9-
PY10
5 |26 Subat—1 Mart 2024 Web site kalite kriterleri ve degerleme modelleri gzszYs-Pw-
6 |4—8 Mart 2024 Internet ve giivenlik, Gelismis ekonomiler ve Tiirkiye de  |PY7-PY8-PY9-
Internet ve e-ticaret PY10
7 |11 —15 Mart 2024 E-ticaretin unsurlar1 ve taraflari, E-Ticaretim avantaj ve ~ |PY7-PY8-PY9-
dezavantajlar1 PY10
8 |16 —24 Mart 2024 Ara Sina PY7-PY8-PY9-
mav PY10
9 |25-29 Mart 2024 E-ticaretin unsurlari ve taraflari, E-Ticaretim avantaj ve
dezavantajlar1
10 |1 —5 Nisan 2024 E-seyahat ve Diinyadaki gelisimi, Mobil internet, turizm ve|PY7-PY8-PY9-
e- ticaret PY10
11 |8 —12 Nisan 2024 Yiyecek igecek isletmelerinde e-ticaret uygulamalari, PY7-PY8-PYO-
ozellikler, gereklilikler ve 6rnekler PY10
12 |15—19 Nisan 2024 Yiyecek igcecek isletmelerinde e-ticaret uygulamalari, PY7-PY8-PY9-
ozellikler, gereklilikler ve 6rnekler PY10
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13 |22 -26 Nisan 2024 Yiyecek icecek isletmelerinde e-MIY uygulamalari, PY7-PY8-PY9-
ozellikler, gereklilikler ve drnekler PY10

14 |29 Nisan -3 Mayis 2024 Yiyecek igecek isletmelerinde Sosyal-MIY uygulamalari, |PY7-PY8-PY9-
ozellikler, gereklilikler ve drnekler PY10

6 -10 May1s 2024 Yiyecek igecek isletmelerinde elektronik miisteri PY7-PY8-PY9-

sikayetleri yonetimi uygulamalari, 6zellikler, gereklilikler |PY10
ve ornekler

18-24 Mayis 2024

Doénem Sonu Sinavi

28 -31 Mayis 2024

Biitiinleme Siavi

Degerlendirme

Bu dersin degerlendirmesi, kaynak kitaplar ve derste yiiriitiilen tartismalar esas
alinarak hazirlanacak olan ¢oktan segmeli bir vize ve bir final araciligiyla
yapilacaktir. Vizenin ortalamaya katkisi % 40 finalinki ise % 60’tir. Gegme
notu 100 iizerinden 60’tir.

Ornek Sorular

Asagidaki ciimlelerin dogru yada yanhs olma durumunu degerlendiriniz.
Ciimledeki ifade dogru ise D yanhs ise Y harfi ile ifade ediniz.

CUMLENIN BASINA YAZINIZ. 5 puan

....... YIY icin taslak e-is stratejisi hazirlanirken miisteri beklentilerinin
belirlenmesi yeterlidir.

....... YIY igin e-is uygulama kilavuzunda bulunan fonksiyonel sartname temel
hissedarlarin ihtiyaglarina uygun olarak belirlenir.

Cevap Anahtari

Y... YIY icin taslak e-is stratejisi hazirlanirken miisteri beklentilerinin
belirlenmesi yeterlidir.

Y...YIY i¢in e-is uygulama kilavuzunda bulunan fonksiyonel sartname temel
hissedarlarin ihtiyaglarina uygun olarak belirlenir.

Kaynak Kitap

ITO, (2006) Elektronik Ticaret Rehberi. yAYIN NO: 2006-3, ISTANBUL
Ozbay, A & Devrim J.(2002) E-Ticaret Rehberi. Hayat Yaymcilik: Istanbul.
WTO, (2004), Turizm'de E-Is( Destinasyon ve Isletmeler I¢in Pratik
Yonergeler) Nesa Yaymcilik: ISTANBUL

Yardimci Kaynaklar ve Okuma
Listesi

internet, bloglar, veri tabanlari, turizm isletmelerinin web sayfalari, sosyal
medya sayfalari
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GMS418 Ikinci Yabanci Dil IV (Almanca)

Ogretim Uyesi

Ogretmen Sadik EREGLI

Oda Numarasi

Ofis Saatleri

E-posta

Ders Zamani

Derslik

Dersin Amaci

Bu dersin amac1 dgrencilerin Almancay1 temel diizeyde etkin bir sekilde
6grenmelerini saglamaktir.

Konu ve Ilgili Kazanimlar

Hava durumu

“’Es “* sah1s zamiri hakkinda beceri kazanir

Hava olaylarinda kullanilan fiilleri ve isimleri &grenir

Hava olaylarinda kullanilan sifatlar1 ve zarflar1 6grenir

Yonler ve hava olaylari

Yonleri ve ilgili 6n edatlar1 6grenir

Aylar ve mevsimler

Yer ve zamanlarda kullanilan 6n edatlar1 6grenir

Y1l igerisindeki zaman ile ilgili kelimeleri kullanmay1 6grenir

Tatilde nereye gidiyoruz ve ne yapiyoruz?

Isimlerin fiillerle birlikte kullamldig1 kalip ifadeleri 6grenir

Diizgiin ve devrik ciimle yapilarini 6grenir

Senlikler ve bayramlar

Kiiltiirlerarasi kutlama etkinliklerini 6grenir

Kutlama ve senliklerle ilgili soru ve ifade kaliplarini 6grenir

Bugiin hangi giin?

Sira sayilart konusunda beceri kazanir

Tarihlerde kullanilan sayilar ile ilgili beceri kazanir

Bana yardim edebilir misin?

Yon belirten zarflar1 6grenir

On edatlarla birlikte kullanilan fiilleri dgrenir

Isimlerin &niinde 6n edatlarin kullanimini égrenir

Nerede ne yapiyoruz nereye gidiyoruz?

On edatlarla ilgili soru zamirleri olusturmay1 égrenir
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Yer tarif etme konusunda beceri kazanir

Tagsit araglari

On edatlarm tasit araclarinda kullanimini 6grenir

Miinih’de bir hafta sonu

Gegmis zamanda fiillerin kullanimini 6grenir

Gegmis zaman ile ilgili ciimle kurmay1 6grenir

Bernd Miinih’de ne yapiyor?

Gegmis zamanda kullanilan yardimec fiilleri 6grenir

Dogum giinii kutladik

Sahis zamirlerinin Akk ve Dativ hallerinin kullanimini 6grenir

Davet ve hediye

Dilek ve istekle ilgili ciimle kaliplarint 6grenir

Yer ile ilgili kullanilan 6n edatlar1 6grenir

Benzerlik ve karsilastirma yoluyla esyalarin 6zelliklerini climleler kurarak ifade
etmeyi dgrenir.

Hafta-Tarih Ders Konular: Tgili Pro.gf 'am
Yeterligi

1 29 Ocak- 2 Subat 2024 Hava durumu PY3, PY4
2 5 -9 Subat 2024 Yonler ve hava olaylari PY5, PY6
3 12 - 16 Subat 2024 Aylar ve mevsimler PY3,PY4
4 19 - 23 Subat 2024 Tatilde nereye gidiyoruz ve ne yapiyoruz? PY6, PY7
5 26 Subat — 1 Mart 2024 Senlikler ve bayramlar PY3, PY5
6 4 — 8 Mart 2024 Bugiin hangi giin? PY4,PY6
7 11 — 15 Mart 2024 Bana yardim edebilir misin? PY4,PY7
8 16 — 24 Mart 2024 Ara Smav PY4, PY7

25 — 29 Mart 2024 Nerede ne yapiyoruz nereye gidiyoruz?
9 1 — 5 Nisan 2024 Tasit araglar PY3, PY4
10 8 — 12 Nisan 2024 Miinih’de bir hafta sonu PY5, PY7
11 15 — 19 Nisan 2024 Bernd Miinih’de ne yapiyor? PY4,PY6
12 22 -26 Nisan 2024 Dogum giinii kutladik PY4,PY5
13 29 Nisan -3 Mayis 2024 |Davet ve hediye PY3, PY6
14 6 -10 May1s 2024 Davet ve hediye PY3,PY6

18-24 Mayis 2024 Yariyll Sonu Final sinavlarn

28 -31 Mayis 2024 Yariy1l Sonu Biitiinleme Smavlari
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Degerlendirme

Bu dersin degerlendirmesi, kaynak kitaplar ve derste yiiriitiilen tartigmalar esas
aliarak hazirlanacak olan ¢oktan se¢meli bir vize ve bir final araciligiyla
yapilacaktir. Vizenin ortalamaya katkis1 %40, finalinki ise %60’tir. Gegme notu 100
iizerinden 60’tir.

Dogru secenegi isaretleyin

1-  Serdar und Sukrii, Wir ...................... euch fiir eure Hilfe.
a. gefallen b. fehlen c. danken d. gehoren
. 2-  Ich bin shoppen. Ich bin in einem .................... .
Ornek Sorular a. Laden  b.Fluss c. Hotel d. Bank
3- Ich bin in der Stadtmitte. Am Donnerstag gibt es hier immer Obst und
Gemiise.
Ichbin ...
a. in einem Park c. in einem Schloss
b. aufeinem Turm d. auf einem Markt
Cevap Anahtar1 l-c 2-a 3-d

Kaynak Kitap

Yardimer Kaynaklar ve Okuma |f

Listesi
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GMS422 Cikolata ve Sekerleme Sanati

Ogretim Gorevlisi

Ogr. Goér. Kamil AKYOLLU

Oda Numarasi

M1-K1-5

Ofis Saatleri

E-posta

kamil.akyollu@gop.edu.tr

Ders Zamam

Derslik

Uygulama Mutfagi 2
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Dersin Amaci

Cikolata sanatinin temellerini ve ¢ikolata iiretimini teorik olarak 6gretmek. Cikolata
yapimimi uygulamali olarak 6gretmek ve ¢ikolata tiirlerinin {iretimini
gerceklestirmek. Sekerin pisirilip ve eritilmesini, pismis sekerle seker kalibi
olusturmayr ve cesitli dolgu maddeleriyle bu kaliplar1 doldurmayi 6gretmek.
Sekerlemelerin asamalarint anlatmak, klasik ve geleneksel bazi Tiirk tatlilarinin
yapiminda bu tekniklerin ve metotlarin uygulanmasini 6gretmek.

Konu ve Ilgili Kazanimlar

Dénem Boyunca dersin Isleyisi ve Endiistriyel Ekipman Tanitim1

Cikolata ve sekerleme iiretimi dersinin igerigini ve ekipmanlarini 6grenir.

Cikolatanin dogas1 ve temel yapisi

Cikolata iiretiminin hammaddelerini tanir.

Hammaddelerin kullanig sekli ve siras1 hakkinda bilgi sahibi olur.

Cikolata iiretim malzemeleri ve tedarik yollar1

Cikolata hammaddelerinin tedarik yollarini 6grenir.

Hammadde kaynaklar1 ve bolgeleri hakkinda bilgi sahibi olur.

Cikolata iiretim teknikleri uygulamasi

Hammaddelerin hazirlanmasi karistirilmasi hakkinda bilgi sahibi olur.

Benmari ,Eritme ve Dondurma sekillerini 6grenir.

Cikolata iiretiminde geleneksel teknikler ve uygulamalar

Manuel olarak ¢ikolata tiretim teknikleri hakkinda bilgi sahibi olur.

Cikolata iiretiminde modern teknikler ve uygulamalar

Endistriyel ve modern ¢ikolata uygulamalari hakkinda bilgi sahibi olur.

Yaratici ¢ikolata tasarimlar1 ve uygulamalari 1

Uygulama mutfaginda ¢ikolata iiretimini gergeklestirir

Yaratici ¢ikolata tasarimlar1 ve uygulamalari 2

Cikolataya sekil vermeyi 6grenir..

ARA SINAV (VIZE)

Sekerin dogasi, temel yapisi ve seker tiirleri

Seker tiretim hammaddelerini ve hammadde kullanim sirasini 6grenir.

Seker iiretimi ve sekerin tedarik siirecleri

Hammaddeleri eritme ve birlestirmeyi 6grenir.

Sekerleme iiretim teknikleri uygulamasi

Restoran biit¢esinin hazirlik asamalarini 6grenir.

Sekerleme iiretiminde geleneksel ve modern teknikler ve uygulamalar

Eritme,kaynatma sogutma ve kaliplama teknikleri hakkinda bilgi sahibi olur.

Yaratic1 sekerleme tasarimlari ve uygulamalar: 1
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Uygulama mutfaginda Sekerleme iiretimini gergeklestirir
Yaratici sekerleme tasarimlart ve uygulamalar: 2
Uygulama mutfaginda sekerleme {iiretimini gergeklestirir
Hafta-Tarih Ders Konulari Tlgili Program Yeterligi
1 |29 Ocak- 2 Subat 2024 Ders hakkinda genel bilgilendirme
2 |5-9 Subat 2024 Cikolatanin dogas1 ve temel yapist P4.P7
3 12 - 16 Subat 2024 Cikolata iiretim malzemeleri ve tedarik P4
yollar1
4 119 - 23 Subat 2024 Cikolata iiretim teknikleri uygulamasi P1 P4
5 26 Subat — 1 Mart 2024 Cikolata tiretiminde geleneksel teknikler ve P4 P9
uygulamalar
6 4 — 8 Mart 2024 Cikolata iiretiminde modern teknikler ve P7 P8
uygulamalar
7 11— 15 Mart 2024 Yaratici ¢ikolata tasarimlari ve uygulamalari P7 P8
1
8 (16 —24 Mart 2024 Ara Smavlar
25 — 29 Mart 2024 Yaratici ¢ikolata tasarimlari ve uygulamalart P4 P9
2
9 |1 -5 Nisan 2024 Sekerin dogasi, temel yapisi ve seker tiirleri P7 P8
10 |8 — 12 Nisan 2024 Seker iiretimi ve sekerin tedarik siirecleri P7 P8
11|15 —19 Nisan 2024 Sekerleme iiretim teknikleri uygulamasi P4 P7 P11
12 22 -26 Nisan 2024 Sekerleme iiretiminde geleneksel ve modern P4 P7 P11
teknikler ve uygulamalar
13 29 Nisan -3 Mayis 2024 Yaratici sekerleme tasarimlari ve P7 P11
uygulamalart 1
14 6 -10 May1s 2024 Yaratici sekerleme tasarimlari ve P11
uygulamalar1 2
18-24 Mayis 2024 Doénem Sonu Smavlar
28 -31 Mayis 2024 Biitiinleme Siavlari
Bu dersin degerlendirmesi, kaynak kitaplar ve derste yiiriitiilen tartismalar esas
< . alinarak hazirlanacak olan test seklinde bir vize ve bir final araciligiyla yapilacaktir.
Degerlendirme . S , L
Vizenin ortalamaya katkis1 % 40 finalinki ise % 60’tir. Gegme notu 100 iizerinden
60°tir.
Ornek Sorular Ders i¢in uygulama mutfaginda, her 6grenci icin uygulama sinavi yapilacaktir.
Cevap Anahtari
Kaynak Kitap I(ig;gb(:f A. (2016) Adim Admm Cikolata ve Sekerleme, Platform Yayinlari,

85




Greweling, P. P. (2013). Chocolates & Confections. New Jersey: John Wiley & Sons,
Hoboken.

Yardimel Kaynaklar ve Okuma
Listesi

Ogretim eleman: tarafindan hazirlanan gorseller, tasarimlar ve regeteler. Uygulama
igerikli tasarimlar
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